
نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي حسی 1

80.13174,070مواد خارجی و رسوب 2

881.471,968,330میزان اسانس 3

440.73977,470عدد اسیدي 4

250.42562,380عدد استري 5

1101.832,450,370عدد یدي 6

250.42562,380عدد اکسیداسیون 7

8 pH140.24321,360

1542.573,441,230ارسنیك 9

1212.022,704,780سرب 10

1212.022,704,780مس 11

991.652,209,350نیترات 12

661.101,472,900نیتریت 13

1482.463,293,940سولفات ها 14

550.921,231,880کلروها 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها17

831.381,847,820انتروکوکوس 18

1482.463,293,940کلیفرم 19

881.471,968,330کلستردیوم هاي احیاکننده سولفیت 20

831.381,847,820سودوموناس آئروجینوزا 21

711.191,593,410کپك22

711.191,593,410مخمر23

80.13174,070بسته بندي 24

171828.6438,348,960

نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

عرق بادرنجبويه  : نام فرآورده   
21539: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21539: کد فرآورده  - ( 6099استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بوي عرق بید مشك  2

50.09120,510صاف بودن و شفافیت 3

1482.463,293,940سولفات 4

550.921,231,880کلرور 5

991.652,209,350نیترات 6

661.101,472,900نیتریت 7

731.211,620,190آمونیاك 8

80.13174,070مواد معدنی 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

4838.0510,778,950

21559: کد فرآورده 
عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21559: کد فرآورده  - ( 738استاندارد ملی  )

مجموع

عرق بید مشك: نام فرآورده   
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  1

ویژگی حسی50.09120,510رنگ افزودنی 2

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام  )شیرین کننده  3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ 5

80.13174,070مواد خارجی 6

881.471,968,330مقدار اسانس 7

440.73977,470عدد اسیدي 8

250.42562,380عدد استري 9

1101.832,450,370عدد یدي 10

250.42562,380عدد اکسیداسیون 11

12 pH140.24321,360

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها13

991.652,209,350انتروکوکوس 14

1482.463,293,940کلیفرم 15

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت 16

711.191,593,410کپك17

711.191,593,410مخمر18

831.381,847,820سودوموناس آئروجینوزا 19

1542.573,441,230ارسنیك 20

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780مس 22

991.652,209,350نیترات 23

661.101,472,900نیتریت 24

1482.463,293,940سولفات 25

550.921,231,880کلرور 26

80.13174,070بسته بندي 27

80.13174,070پري 28

110.18241,020نشانه گذاري 29

201733.6245,017,180 مجموع

عرق شاهتره : نام فرآورده   
21560: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21560: کد فرآورده  - ( 3545-6015استاندارد ملی  )

Page 3 of 101



نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

881.471,968,330میزان اسانس 1

440.73977,470عدد اسیدي 2

250.42562,380عدد استري 3

1101.832,450,370عدد یدي 4

250.42562,380عدد اکسیداسیون 5

6 pH140.24321,360

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها7

991.652,209,350انتروکوکوس 8

1482.463,293,940کلیفرم 9

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت 10

711.191,593,410کپك11

711.191,593,410مخمر12

831.381,847,820سودوموناس آئروجینوزا 13

50.09120,510طعم و بو 14

50.09120,510رنگ و شفافیت 15

80.13174,070بسته بندي 16

80.13174,070پري 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

80.13174,070حجم خالص 19

98316.3921,946,210 مجموع

عرقیات گیاهی : نام فرآورده   
11442: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11442: کد فرآورده  - ( 10077استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده افزودنی  1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

تیتراسیون440.73977,470اسید اسکوربیك 3

50.09120,510ویژگی هاي ظاهري 4

50.09120,510رنگ 5

440.73977,470باقیمانده خشك 6

1101.832,450,370قند کل 7

440.73977,470قندهاي احیا کننده 8

440.73977,470(بر حسب اسید لاکتیك)اسیدیته کل  9

10 pH140.24321,360

440.73977,470خاکستر کل 11

661.101,472,900الکل اتیلیك 12

220.37495,430گاز کربنیك 13

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 14

1542.573,441,230ارسنیك 15

1212.022,704,780سرب 16

1212.022,704,780(در بسته بندي هاي قوطی فلزي)قلع  17

110.18241,020نشانه گذاري 18

80.13174,070بسته بندي 19

80.13174,070پري ظرف 20

711.191,593,410شمارش باکتري هاي هوازي مزوفیل 21

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 22

711.191,593,410کپك23

711.191,593,410مخمر24

50.09120,510طعم و بو 25

550.921,231,880کدورت 26

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  27

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها28

50.09120,510رنگ ظاهري 29

160426.7335,791,470 مجموع

نوشیدنی مالت  : نام فرآورده   
11100: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11100: کد فرآورده  - ( 2279استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ ظاهري 5

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470باقیمانده خشك 8

440.73977,470خاکستر کل 9

440.73977,470(اسید تارتاریك)اسیدیته کل 10

11 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلیائیت خاکستر 12

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

440.73977,470قندهاي احیا کننده 14

1101.832,450,370ساکارز 15

1482.463,293,940عدد فرمالین 16

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 17

881.471,968,330اسیدهاي فرار بر حسب اسید استیك 18

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  19

1212.022,704,780براي بسته بندي قوطی فلزي (sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  20

80.13174,070پري ظرف 21

110.18241,020نشانه گذاري 22

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر 23

711.191,593,410کپك و مخمر24

991.652,209,350بنزوات سدیم ، سوربات پتاسیم: نگهدارنده ها  25

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 26

80.13174,070بسته بندي 27

1652.753,682,250شیرین کننده ها شامل آسپارتام و آسه سولفام28

207434.5646,275,840

آب انگور: نام فرآورده   
11002: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11002: کد فرآورده  - ( 1634استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رنگ افزودنی 1

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده    2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ ظاهري 5

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470باقیمانده خشك 8

440.73977,470خاکستر کل 9

440.73977,470(اسید مالیك)اسیدیته کل 10

11 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلئاییت خاکستر 12

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

440.73977,470قندهاي احیا کننده 14

1101.832,450,370ساکارز 15

1482.463,293,940عدد فرمالین 16

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 17

اسپکتروفتومتري991.652,209,350اندازه گیري کمی- هیدروکسی متیل فورفورال  18

2313.855,155,150پاتولین 19

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  20

1212.022,704,780(sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  21

80.13174,070پري ظرف 22

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر 23

1482.463,293,940باکتریهاي اسید لاکتیك در میلی لیتر 24

711.191,593,410کپك و مخمر25

80.13174,070بسته بندي26

80.13174,070مواد خارجی 27

110.18241,020نشانه گذاري 28

180330.0440,223,560 مجموع

آب سیب: نام فرآورده   
11003: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11003: کد فرآورده  - ( ۳۶۵استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

50.09120,510وضعیت ظاهري 2

50.09120,510طعم و بو 3

50.09120,510رنگ ظاهري 4

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  5

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  6

440.73977,470باقیمانده خشك 7

440.73977,470خاکستر کل 8

440.73977,470(اسید سیتریك)اسیدیته کل 9

10 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلئاییت خاکستر 11

661.101,472,900الکل اتیلیك 12

440.73977,470قندهاي احیا کننده 13

1101.832,450,370ساکارز 14

1482.463,293,940عدد فرمالین 15

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 16

881.471,968,330اسانس روغنی 17

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  18

1212.022,704,780براي بسته بندي قوطی فلزي (sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  19

80.13174,070پري ظرف 20

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر 21

1482.463,293,940باکتریهاي اسید لاکتیك در میلی لیتر 22

711.191,593,410کپك و مخمر23

440.73977,470رنگ افزودنی 24

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  25

1652.753,682,250شیرین کننده هاي مصنوعی آسه سولفام ، آسپارتام 26

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 27

80.13174,070بسته بندي 28

110.18241,020نشانه گذاري 29

222237.0249,569,780

آب پرتقال: نام فرآورده   
11004: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11004: کد فرآورده  - ( 507استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ 5

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470باقیمانده خشك 8

440.73977,470خاکستر کل 9

440.73977,470(اسید سیتریك)اسیدیته کل 10

11 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلئاییت خاکستر 12

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

440.73977,470قندهاي احیا کننده 14

1101.832,450,370ساکارز 15

1482.463,293,940عدد فرمالین 16

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 17

تیتراسیون440.73977,470تانن 18

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  19

1212.022,704,780براي قوطی فلزي(sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  20

80.13174,070پري ظرف 21

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر 22

1482.463,293,940باکتریهاي اسید لاکتیك در میلی لیتر 23

711.191,593,410کپك و مخمر24

991.652,209,350نگهدارنده سوربات پتاسیم، بنزوات سدیم 25

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 26

80.13174,070بسته بندي 27

110.18241,020نشانه گذاري 28

201233.5344,896,670 مجموع

آب انار: نام فرآورده   
11005: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11005: کد فرآورده  - ( 2616استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

50.09120,510وضعیت ظاهري 2

50.09120,510مزه و بو 3

50.09120,510رنگ ظاهري 4

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  5

440.73977,470(اسید سیتریك)اسیدیته کل 6

7 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 8

HPLCروش 2143.574,780,230(در مجموع و یا بتنهایی )فروکتوز،گلوگز ، ساکارز 9

1482.463,293,940عدد فرمالین 10

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 11

881.471,968,330اسانس فرار 12

1212.022,704,780(pb) سرب 13

1212.022,704,780(sn) قلع 14

80.13174,070پري ظرف 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر 17

1482.463,293,940باکتریهاي اسید لاکتیك در میلی لیتر 18

711.191,593,410کپك و مخمر19

440.73977,470رنگ افزودنی 20

محاسبه ریاضی00.000نسبت گلوکز به فروکتوز21

1652.753,682,250شیرین کننده هاي مصنوعی آسه سولفام ، آسپارتام 22

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  23

80.13174,070بسته بندي 24

163827.3036,554,700

آب گريپ فروت: نام فرآورده   
11006: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11006: کد فرآورده  - ( 2614استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رنگ افزودنی 1

991.652,209,350(بنزوات ، سوربات )نگهدارنده  2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ ظاهري 5

170.28374,920 درجه20چگالی در  6

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام، آسپارتام 7

80.13174,070حجم خالص/ وزن 8

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  9

440.73977,470باقیمانده خشك 10

440.73977,470خاکستر کل 11

440.73977,470(اسید مالیك)اسیدیته کل 12

13 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 14

1482.463,293,940عدد فرمالین 15

1101.832,450,370ساکارز 16

661.101,472,900الکل اتیلیك 17

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلئاییت خاکستر 18

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 19

1212.022,704,780سرب 20

1212.022,704,780قلع 21

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 22

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 23

711.191,593,410کپك و مخمر24

80.13174,070بسته بندي 25

80.13174,070پري ظرف 26

110.18241,020نشانه گذاري 27

80.13174,070مواد خارجی 28

4968.2611,060,140باقی مانده سموم و آفت کش ها 29

214135.6847,775,520 مجموع

آب آلبالو: نام فرآورده   
11008: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11008: کد فرآورده  - ( 3032استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070اجسام خارجی 3

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 4

1542.563,427,840شکر افزوده شده 5

250.42562,380مواد جامد کل 6

440.73977,470خاکستر کل 7

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلئاییت خاکستر 8

440.73977,470اسیدیته کل 9

10 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

1482.463,293,940اندیس فرمالین 12

HPLC1652.753,682,250اندازه گیري کمی - هیدروکسی متیل فورفورال  13

تیتراسیون440.73977,470اسید اسکوربیك 14

440.73977,470رنگ افزودنی 15

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده   16

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 17

1542.573,441,230ارسنیك 18

1212.022,704,780سرب 19

1212.022,704,780مس 20

1212.022,704,780روي 21

1212.022,704,780آهن 22

1212.022,704,780قلع 23

80.13174,070بسته بندي 24

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 25

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 26

711.191,593,410کپك و مخمر27

80.13174,070پري ظرف 28

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده افزودنی  29

110.18241,020نشانه گذاري30

232438.7251,846,080

نکتار توت فرنگی: نام فرآورده   
11009: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11009: کد فرآورده  - ( 4712استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350نگهدارنده بنزوات سدیم، سوربات 3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

50.09120,510رنگ 6

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  7

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

440.73977,470باقیمانده خشك 9

440.73977,470خاکستر کل 10

440.73977,470(اسید سیتریك)اسیدیته کل 11

12 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلئاییت خاکستر 13

661.101,472,900الکل اتیلیك 14

440.73977,470قندهاي احیا کننده 15

1101.832,450,370ساکارز 16

1482.463,293,940عدد فرمالین 17

881.471,968,330اسانس روغنی 18

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 19

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  20

1212.022,704,780براي قوطی فلزي(sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  21

80.13174,070پري ظرف 22

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر 23

1482.463,293,940باکتریهاي اسید لاکتیك در میلی لیتر 24

711.191,593,410کپك و مخمر25

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام، آسپارتام 26

80.13174,070بسته بندي 27

4968.2611,060,140باقی مانده سموم و آفت کش ها 28

110.18241,020نشانه گذاري 29

222237.0249,569,780 مجموع

نکتار پرتقال: نام فرآورده   
11010: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11010: کد فرآورده  - ( 3137استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رنگ افزودنی 1

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 2

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  3

50.09120,510رنگ ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

80.13174,070مواد خارجی 6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

1101.832,450,370قند کل 8

440.73977,470خاکستر کل 9

440.73977,470اسیدیته کل 10

11 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 12

1482.463,293,940اندیس فرمالین 13

1542.573,441,230ارسنیك 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780مس 16

1212.022,704,780روي 17

1212.022,704,780آهن 18

1212.022,704,780قلع 19

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 20

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 21

711.191,593,410کپك و مخمر22

80.13174,070بسته بندي 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

184630.7741,201,030

نکتار انبه: نام فرآورده   
11011: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11011: کد فرآورده  - ( 9405استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده افزودنی  3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ ظاهري 5

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470خاکستر کل 8

440.73977,470(اسید تارتاریك)اسیدیته کل 9

10 pH140.24321,360

661.101,472,900(12پس از رسیدن به بریکس)الکل اتیلیك  11

440.73977,470قندهاي احیا کننده 12

1101.832,450,370ساکارز 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

15  121482.463,293,940انیدرید سولفورو پس از رسیدن به بریکس

16
روش کمی - (12پس از رسیدن به بریکس )هیدروکسی متیل فورفورال  

اسپکتروفتومتري991.652,209,350

17  122313.855,155,150پاتولین پس از رسیدن به بریکس 

1212.022,704,780(pb)سرب  - (12پس از رسیدن به بریکس )آلاینده هاي فلزي  18

19
فقط براي فرآورده در بسته ) (12پس از رسیدن به بریکس )آلاینده هاي فلزي  

(Sn)قلع  - (بندي قوطی
1212.022,704,780

110.18241,020نشانه گذاري 20

711.191,593,410باکتري هاي هوازي21

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید 22

711.191,593,410کپك23

711.191,593,410مخمر24

80.13174,070بسته بندي25

169728.2837,866,920 مجموع

آب سیب تغلیظ شده: نام فرآورده   
11013: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11013: کد فرآورده  - ( 2687استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070مواد خارجی 3

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام، آسپارتام 4

440.73977,470رنگ افزودنی 5

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده افزودنی  6

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  7

440.73977,470خاکستر کل 8

9 pH140.24321,360

1101.832,450,370(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)ساکارز  10

1482.463,293,940عدد فرمالین 11

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 12

711.191,593,410باکتري هاي هوازي13

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 14

تیتراسیون440.73977,470اسید اسکوربیك 15

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  16

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل 17

661.101,472,900(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)الکل اتیلیك  18

440.73977,470قندهاي احیا کننده 19

1482.463,293,940عدد فرمالین 20

881.471,968,330(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)اسانس هاي روغنی  21

1482.463,293,940(پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت طبیعی)انیدرید سولفورو  22

1212.022,704,780(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)سرب  23

1212.022,704,780(فقط براي فرآورده با بسته بندي قوطی) (پس از رسیدن به بریکس طبیعی)قلع   24

110.18241,020نشانه گذاري 25

711.191,593,410کپك26

711.191,593,410مخمر27

80.13174,070بسته بندي28

230738.4551,484,550

آب پرتقال تغلیظ شده: نام فرآورده   
11014: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11014: کد فرآورده  - ( 4083استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ ظاهري 5

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470خاکستر کل 8

440.73977,470(اسید تارتاریك)اسیدیته کل 9

10 pH140.24321,360

661.101,472,900(14پس از رسیدن به بریکس )الکل اتیلیك  11

440.73977,470قندهاي احیا کننده 12

1101.832,450,370ساکارز 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

15  141482.463,293,940انیدرید سولفورو پس از رسیدن به بریکس

16  سرب - (14پس از رسیدن به بریکس )آلاینده هاي فلزي   (pb)1212.022,704,780

17
  فقط براي فرآورده در بسته) (14پس از رسیدن به بریکس )آلاینده هاي فلزي   

قلع - (بندي قوطی  (Sn)
1212.022,704,780

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر  18

711.191,593,410کپك19

711.191,593,410باکتري هاي هوازي20

711.191,593,410مخمر21

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 22

110.18241,020نشانه گذاري 23

80.13174,070بسته بندي24

153225.5334,184,670 مجموع

آب انگور تغلیظ شده: نام فرآورده   
11015: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11015: کد فرآورده  - ( 2615استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

80.13174,070مواد خارجی 3

250.42562,380 درجه سلسیوس20مواد جامد محلول در آب در  4

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  5

440.73977,470خاکستر کل 6

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  7

8 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 9

661.101,472,900(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)الکل اتیلیك  10

1482.463,293,940عدد فرمالین 11

تیتراسیون440.73977,470(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)تانن  12

1101.832,450,370ساکارز 13

14
اندازه  - (پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)هیدروکسی متیل فورفورال  

گیري کمی
اسپکتروفتومتري991.652,209,350

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 15

1212.022,704,780(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)سرب  16

1212.022,704,780(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی) (فقط براي فرآورده در بسته بندي قوطی)قلع  17

1482.463,293,940(پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت طبیعی)انیدرید سولفورو آزاد  18

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید  19

110.18241,020نشانه گذاري 20

440.73977,470رنگ افزودنی 21

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده افزودنی  22

711.191,593,410باکتري هاي هوازي23

711.191,593,410کپك24

711.191,593,410مخمر25

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام ، آسه سولفام 26

80.13174,070بسته بندي27

217036.1748,431,630

آب انار تغلیظ شده: نام فرآورده   
11016: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11016: کد فرآورده  - ( 5662استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

80.13174,070مواد خارجی 3

250.42562,380 درجه سلسیوس20بریکس در  4

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  5

440.73977,470خاکستر کل 6

440.73977,470(بر حسب اسید مالیك)اسیدیته کل  7

8 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 9

661.101,472,900(پس از رسیدن به بریکس طبیعی )الکل اتیلیك  10

1482.463,293,940عدد فرمالین 11

1101.832,450,370ساکارز 12

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 13

1212.022,704,780(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)سرب  14

15
پس از رسیدن فرآورده به ) (فقط براي فرآورده در بسته بندي قوطی)قلع  

(بریکس طبیعی
1212.022,704,780

1482.463,293,940(پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت طبیعی)انیدرید سولفورو آزاد  16

80.13174,070بسته بندي17

110.18241,020نشانه گذاري 18

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 19

440.73977,470رنگ افزودنی 20

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  21

711.191,593,410باکتري هاي هوازي22

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 23

711.191,593,410کپك24

711.191,593,410مخمر25

80.13174,070بسته بندي26

203533.9245,418,880 مجموع

آب آلبالو تغلیظ شده: نام فرآورده   
11017: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11017: کد فرآورده  - ( 5528استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070مواد خارجی 3

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 4

440.73977,470رنگ افزودنی 5

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده افزودنی  6

1542.573,441,230ارسنیك 7

1212.022,704,780سرب8

1212.022,704,780مس9

1212.022,704,780آهن10

1212.022,704,780روي11

1212.022,704,780قلع12

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 13

170.28374,920چگالی 14

250.42562,380(بریکس)مواد جامد محلول در آب  15

440.73977,470قندهاي احیا کننده 16

1101.832,450,370ساکارز 17

440.73977,470(بر حسب اسید مالیك)اسیدیته  18

19 pH140.24321,360

20
کمی  - (پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)هیدروکسی متیل فورفورال  

-
اسپکتروفتومتري991.652,209,350

661.101,472,900(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)اتانل  21

440.73977,470خاکستر کل 22

550.921,231,880قلیائیت خاکستر 23

1482.463,293,940اندیس فرمالین 24

1482.463,293,940(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)انیدرید سولفورو  25

80.13174,070پري ظرف 26

110.18241,020نشانه گذاري 27

711.191,593,410باکتري هاي هوازي28

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 29

711.191,593,410کپك30

711.191,593,410مخمر31

110.18241,020نشانه گذاري 32

80.13174,070بسته بندي33

271845.3060,656,700

کنستانتره) افشرده آب آلو: نام فرآورده  )   
11018: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11018: کد فرآورده  - ( 5882استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

50.09120,510طعم و بو 3

80.13174,070مواد خارجی 4

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام، آسپارتام 5

440.73977,470رنگ افزودنی 6

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  7

1542.573,441,230ارسنیك8

1212.022,704,780سرب9

1212.022,704,780مس10

1212.022,704,780آهن11

1212.022,704,780روي12

1212.022,704,780قلع13

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 14

170.28374,920چگالی 15

250.42562,380(بریکس)مواد جامد محلول در آب  16

440.73977,470قندهاي احیا کننده 17

1101.832,450,370ساکارز 18

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته  19

20 pH140.24321,360

اسپکتروفتومتري991.652,209,350-کمی - هیدروکسی متیل فورفورال  21

661.101,472,900اتانل 22

550.921,231,880خاکستر محلول در اسید 23

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 24

711.191,593,410باکتري هاي هوازي25

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 26

711.191,593,410کپك27

711.191,593,410مخمر28

80.13174,070پري ظرف 29

110.18241,020نشانه گذاري 30

80.13174,070بسته بندي31

252142.0256,264,780 مجموع

(کنستانتره )افشرده آب گلابی: نام فرآورده   
11019: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11019: کد فرآورده  - ( 5514استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ ظاهري1

80.13174,070مواد خارجی 2

50.09120,510طعم مزه و بو 3

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  4

440.73977,470رنگ افزودنی 5

250.42562,380 درجه سانتیگراد20بریکس در  6

440.73977,470خاکستر کل 7

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  8

9 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 10

440.73977,470الکل اتیلیك 11

1101.832,450,370ساکارز 12

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 13

1482.463,293,940اندیس فرمالین 14

711.191,593,410باکتري هاي هوازي15

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 16

711.191,593,410کپك17

711.191,593,410مخمر18

110.18241,020نشانه گذاري 19

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام )شیرین کننده افزودنی  20

80.13174,070بسته بندي21

125120.8427,904,760

آب شاه توت تغلیظ شده:  نام فرآورده   
11020: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11020: کد فرآورده  - ( 5879استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070مواد خارجی 3

440.73977,470رنگ افزودنی 4

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده افزودنی  5

250.42562,380 درجه سلسیوس20بریکس در  6

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  7

440.73977,470خاکستر کل 8

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  9

10 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 11

661.101,472,900(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)الکل اتیلیك  12

1482.463,293,940عدد فرمالین 13

1101.832,450,370ساکارز 14

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 15

1212.022,704,780سرب16

1212.022,704,780قلع17

1482.463,293,940(پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت طبیعی)انیدرید سولفورو  18

110.18241,020نشانه گذاري 19

711.191,593,410باکتري هاي هوازي20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

711.191,593,410کپك22

711.191,593,410مخمر23

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده افزودنی  24

80.13174,070بسته بندي25

202833.7945,244,810 مجموع

آب گريپ فروت تغلیظ شده: نام فرآورده   
11021: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11021: کد فرآورده  - ( 6268استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070مواد خارجی 3

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده افزودنی  4

440.73977,470رنگ افزودنی 5

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده افزودنی  6

1542.573,441,230ارسنیك7

1212.022,704,780سرب8

1212.022,704,780مس9

1212.022,704,780آهن10

1212.022,704,780روي11

1212.022,704,780قلع12

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 13

170.28374,920چگالی 14

250.42562,380(بریکس)مواد جامد محلول در آب  15

440.73977,470قندهاي احیا کننده 16

1101.832,450,370ساکارز 17

440.73977,470(بر حسب اسید مالیك)اسیدیته  18

19 pH140.24321,360

20
اسپکتروفتومتري991.652,209,350کمی - (پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)هیدروکسی متیل فورفورال  

661.101,472,900(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)اتانل  21

440.73977,470خاکستر کل 22

550.921,231,880قلیائیت خاکستر 23

1482.463,293,940اندیس فرمالین 24

1482.463,293,940(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)انیدرید سولفورو  25

711.191,593,410باکتري هاي هوازي26

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 27

711.191,593,410کپك28

711.191,593,410مخمر29

80.13174,070پري ظرف 30

110.18241,020نشانه گذاري 31

80.13174,070بسته بندي32

270745.1260,415,680

(کنستانتره)افشرده آب گیلاس:  نام فرآورده   
11022: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11022: کد فرآورده  - ( 6801استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده افزودنی  1

50.09120,510شکل ظاهري 2

80.13174,070مواد خارجی 3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ 5

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده افزودنی  6

7 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته  8

440.73977,470خاکستر کل 9

1542.563,427,840شکر افزوده شده 10

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

250.42562,380(بر حسب بریکس) درجه سلسیوس 20مواد جامد محلول در آب در  12

1482.463,293,940اندیس فرمالین 13

1542.573,441,230ارسنیك 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780مس 16

1212.022,704,780روي 17

1212.022,704,780آهن 18

1212.022,704,780قلع 19

محاسبه ریاضی00.000مجموع مس و روي و آهن 20

1482.463,293,940دي اکسید گوگرد 21

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 22

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 23

711.191,593,410کپك و مخمر24

80.13174,070بسته بندي25

80.13174,070پري ظرف 26

110.18241,020نشانه گذاري27

200733.4544,789,550 مجموع

نکتار گوآوا:  نام فرآورده   
11116: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11116: کد فرآورده  - ( 9410استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 1

991.652,209,350(سوربات، بنزوات  )نگهدارنده  2

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 3

50.09120,510شکل ظاهري 4

50.09120,510رنگ 5

50.09120,510مزه و بو 6

440.73977,470رنگ افزودنی 7

1101.832,450,370ساکارز 8

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  9

440.73977,470خاکستر کل 10

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 11

12 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

1482.463,293,940اندیس فرمالین 14

80.13174,070پري ظرف 15

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  16

440.73977,470باقیمانده خشك 17

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 18

1212.022,704,780سرب 19

1542.573,441,230ارسنیك 20

1212.022,704,780مس 21

1212.022,704,780روي 22

1212.022,704,780آهن 23

محاسبه ریاضی است00.000مجموع آهن، مس و روي 24

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 25

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 26

711.191,593,410کپك و مخمر27

110.18241,020نشانه گذاري 28

80.13174,070بسته بندي29

194432.4043,383,600

آب گوآوا:  نام فرآورده   
20996: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20996: کد فرآورده  - ( 12346استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

440.73977,470رنگ افزودنی 3

80.13174,070مواد خارجی 4

50.09120,510طعم و بو 5

991.652,209,350(سوربات، بنزوات  )نگهدارنده  6

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 7

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  9

440.73977,470باقیمانده خشك 10

440.73977,470خاکستر کل 11

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 12

13 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 14

1101.832,450,370ساکارز 15

661.101,472,900الکل اتیلیك 16

1482.463,293,940عدد فرمالین 17

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 18

1212.022,704,780سرب 19

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی )قلع  20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 22

711.191,593,410کپك و مخمر23

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 24

80.13174,070پري ظرف 25

80.13174,070بسته بندي26

110.18241,020نشانه گذاري 27

209034.8246,623,980 مجموع

نکتار گريپ فروت:  نام فرآورده   
20997: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20997: کد فرآورده  - ( 14346استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070مواد خارجی 3

50.09120,510رنگ ظاهري 4

991.652,209,350(سوربات، بنزوات  )نگهدارنده  5

440.73977,470رنگ افزودنی 6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 8

9 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 10

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

1482.463,293,940عدد فرمالین 12

1101.832,450,370ساکارز 13

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی )قلع  16

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 17

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 18

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 19

711.191,593,410کپك و مخمر20

80.13174,070پري ظرف 21

80.13174,070بسته بندي22

110.18241,020نشانه گذاري 23

148924.8233,233,980

نکتار زرشك:  نام فرآورده   
20998: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20998: کد فرآورده  - ( 17523استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

50.09120,510طعم و بو 3

440.73977,470رنگ افزودنی 4

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 5

991.652,209,350(سوربات، بنزوات )نگهدارنده  6

80.13174,070مواد خارجی 7

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 9

10 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 11

661.101,472,900الکل اتیلیك 12

1482.463,293,940عدد فرمالین 13

1101.832,450,370ساکارز 14

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 15

550.921,231,880نمك خوراکی در صورت استفاده 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی )قلع  18

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 19

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 20

711.191,593,410کپك و مخمر21

110.18241,020نشانه گذاري 22

80.13174,070بسته بندي23

80.13174,070پري ظرف 24

154525.7434,465,860 مجموع

آب زرشك:  نام فرآورده   
20999: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20999: کد فرآورده  - ( 17524استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

50.09120,510طعم و بو 3

80.13174,070مواد خارجی 4

440.73977,470رنگ افزودنی 5

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 6

991.652,209,350(سوربات، بنزوات  )نگهدارنده  7

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 9

10 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 11

661.101,472,900الکل اتیلیك 12

1482.463,293,940عدد فرمالین 13

1101.832,450,370ساکارز 14

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 15

550.921,231,880نمك خوراکی در صورت استفاده 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی )قلع  18

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 19

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 20

711.191,593,410کپك و مخمر21

110.18241,020نشانه گذاري 22

80.13174,070بسته بندي23

80.13174,070پري ظرف 24

154525.7434,465,860

آب کرن بری:  نام فرآورده   
21002: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21002: کد فرآورده  - ( 17527استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510رنگ ظاهري 3

440.73977,470رنگ افزودنی 4

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 5

991.652,209,350(سوربات، بنزوات )نگهدارنده  6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 8

9 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 10

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

1482.463,293,940عدد فرمالین 12

1101.832,450,370ساکارز 13

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 14

80.13174,070پري ظرف 15

1212.022,704,780سرب 16

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی )قلع  17

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 18

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 19

711.191,593,410کپك و مخمر20

110.18241,020نشانه گذاري 21

80.13174,070بسته بندي22

80.13174,070مواد خارجی 23

148924.8233,233,980 مجموع

نکتار زغال اخته و نکتار کرن بری:  نام فرآورده   
21003: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21003: کد فرآورده  - ( 17031استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510بو ومزه 1

80.13174,070مواد خارجی 2

50.09120,510رنگ 3

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  4

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 5

6 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 7

1101.832,450,370ساکارز 8

9661.101,472,900الکل اتیلیك پس از رسیدن فراورده به بریکس  9

1482.463,293,940عدد فرمالین 10

170.28374,920( درجه سلسیوس20در دماي )وزن مخصوص  11

تیتراسیون440.73977,470ویتامین ث 12

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 13

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 14

1212.022,704,780سرب15

1212.022,704,780قلع16

110.18241,020نشانه گذاري 17

991.652,209,350(سوربات، بنزوات )نگهدارنده  18

440.73977,470رنگ افزودنی 19

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 20

711.191,593,410باکتري هاي هوازي 21

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 22

711.191,593,410کپك23

711.191,593,410مخمر24

80.13174,070بسته بندي25

202833.7945,244,810

آب نارنج تغلیظ شده:  نام فرآورده   
20978: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20978: کد فرآورده  - ( 17032استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510وضعیت ظاهري 2

50.09120,510رنگ 3

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  4

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 5

440.73977,470باقیمانده خشك 6

440.73977,470خاکستر کل 7

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  8

9 pH140.24321,360

1101.832,450,370ساکارز 10

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

991.652,209,350(سوربات، بنزوات )نگهدارنده  12

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  13

440.73977,470رنگ افزودنی 14

1482.463,293,940عدد فرمالین 15

80.13174,070پري 16

1542.573,441,230ارسنیك 17

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780روي 19

1212.022,704,780مس 20

1212.022,704,780آهن 21

1212.022,704,780قلع 22

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 23

4968.2611,060,140باقیمانده سموم دفع آفات نباتی 24

110.18241,020نشانه گذاري 25

80.13174,070بسته بندي26

226537.7550,547,250 مجموع

نکتار موز:  نام فرآورده   
11187: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11187: کد فرآورده  - ( 10524استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

991.652,209,350(سوربات، بنزوات )نگهدارنده  1

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  2

440.73977,470رنگ افزودنی 3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

50.09120,510رنگ 6

80.13174,070مواد خارجی 7

250.42562,380 درجه سلسیوس20بریکس در  8

440.73977,470باقیمانده خشك 9

440.73977,470(بر حسب اسید مالیك)اسیدیته کل  10

11 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 12

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

1101.832,450,370ساکارز 15

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  18

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 19

711.191,593,410کپك و مخمر20

80.13174,070پري 21

80.13174,070بسته بندي22

110.18241,020نشانه گذاري 23

138623.0930,917,510

نکتار آلبالو:  نام فرآورده   
11266: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11266: کد فرآورده  - ( 10526استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510رنگ ظاهري 3

80.13174,070مواد خارجی 4

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  5

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  6

440.73977,470باقیمانده خشك 7

440.73977,470خاکستر کل 8

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  9

10 pH1432.393,200,210

440.73977,470قندهاي احیا کننده 11

1101.832,450,370ساکارز 12

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 15

1212.022,704,780سرب 16

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  17

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 18

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 19

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 20

711.191,593,410کپك و مخمر21

80.13174,070پري ظرف 22

80.13174,070بسته بندي23

440.73977,470رنگ افزودنی24

110.18241,020نشانه گذاري 25

195532.5743,611,230 مجموع

نکتار انار:  نام فرآورده   
11267: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11267: کد فرآورده  - ( 14347استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

440.73977,470رنگ 3

80.13174,070مواد خارجی 4

250.42562,380 درجه سلسیوس20بریکس در  5

440.73977,470(بر حسب اسید تارتاریك)اسیدیته کل  6

7 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 8

661.101,472,900الکل اتیلیك 9

1482.463,293,940عدد فرمالین 10

1101.832,450,370ساکارز 11

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 12

1212.022,704,780سرب 13

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  14

991.652,209,350(سوربات، بنزوات )نگهدارنده  15

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  16

ویژگی حسی50.09120,510رنگ افزودنی 17

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 18

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 19

711.191,593,410کپك و مخمر20

80.13174,070پري ظرف 21

80.13174,070بسته بندي22

110.18241,020نشانه گذاري 23

80.13174,070بسته بندي24

149724.9533,408,050

نکتار انگور:  نام فرآورده   
11268: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11268: کد فرآورده  - ( 17525استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

1652.753,682,250شیرین کننده ها شامل آسپارتام و آسه سولفام3

991.652,209,350نگهدارنده سوربات، بنزوات 4

50.09120,510وضعیت ظاهري 5

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  6

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 7

440.73977,470باقیمانده خشك 8

440.73977,470خاکستر کل 9

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  10

11 pH140.24321,360

1542.563,427,840ساکارز 12

1482.463,293,940عدد فرمالین 13

661.101,472,900الکل اتیلیك 14

80.13174,070پري 15

80.13174,070بسته بندي16

110.18241,020نشانه گذاري 17

1212.022,704,780سرب 18

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید 19

771.281,713,920باکتریهاي اسید لاکتیك 20

711.191,593,410کپك و مخمر 21

1212.022,704,780قلع 22

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 23

147224.5232,832,280 مجموع

نکتار آناناس:  نام فرآورده   
11269: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11269: کد فرآورده  - ( 10498استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350نگهدارنده سوربات پتاسیم، بنزوات سدیم 3

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسپارتام،  آسه سولفام پتاسیم 4

50.09120,510وضعیت وظاهري 5

50.09120,510مزه و بو 6

50.09120,510رنگ فراورده 7

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 8

440.73977,470باقیمانده خشك 9

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك )اسیدیته کل  10

11 pH140.24321,360

8661.101,472,900الکل اتیلیك پس از رسیدن فراورده به بریکس  12

440.73977,470قند احیاکننده 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

81212.022,704,780سرب پس از رسیدن به بریکس  15

81212.022,704,780قلع در بسته بندي قوطی پس از رسیدن به بریکس  16

110.18241,020نشانه گذاري 17

1101.832,450,370ساکارز 18

اسپکتروفتومتري991.652,209,350کمی - 8هیدروکسی متیل فورفورال پس از رسیدن به بریکس  19

81482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد پس از رسیدن به بریکس  20

711.191,593,410باکتري هاي هوازي21

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 22

711.191,593,410کپك23

711.191,593,410مخمر24

80.13174,070بسته بندي25

161726.9536,086,050

آب کیوی تغلیظ شده:  نام فرآورده   
21286: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21286: کد فرآورده  - ( 14810استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسپارتام،  آسه سولفام 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350نگهدارنده سوربات، بنزوات 3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

50.09120,510رنگ 6

80.13174,070مواد خارجی 7

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

550.921,231,880(در صورت استفاده)نمك خوراکی  9

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  10

11 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 12

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

1101.832,450,370ساکارز 14

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 15

1212.022,704,780سرب 16

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  17

711.191,593,410باکتري هاي هوازي18

881.471,968,330باکتر هاي احیا کننده سولفیت در شرایط بی هوازي19

1482.463,293,940کلی فرم20

711.191,593,410کپك و مخمر21

80.13174,070بسته بندي22

80.13174,070پري ظرف 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

148524.7533,140,250 مجموع

آب سبزيجات مخلوط:  نام فرآورده   
21454: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21454: کد فرآورده  - ( 17526  استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510رنگ 5

50.09120,510طعم و بو 6

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  7

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

440.73977,470خاکستر کل 9

440.73977,470(اسید مالیك)اسیدیته کل 10

11 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 12

440.73977,470قندهاي احیا کننده 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

1212.022,704,780سرب15

1212.022,704,780قلع16

1542.573,441,230ارسنیك17

1212.022,704,780مس18

110.18241,020نشانه گذاري 19

711.191,593,410باکتري هاي هوازي20

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر 21

711.191,593,410کپك22

711.191,593,410مخمر23

80.13174,070بسته بندي24

139023.1731,024,630

آب زرشك تغلیظ شده:  نام فرآورده   
20793: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20793: کد فرآورده  - ( 12949  استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

50.09120,510بو 3

50.09120,510طعم 4

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  5

80.13174,070گوشت میوه 6

80.13174,070مواد خارجی 7

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 9

10 pH140.24321,360

440.73977,470باقیمانده خشك 11

440.73977,470خاکستر کل 12

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلئاییت خاکستر 13

881.471,968,330اسانس روغنی 14

1482.463,293,940اندیس فرمالین 15

تیتراسیون440.73977,470ویتامین ث 16

1542.573,441,230ارسنیك 17

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780مس 19

1212.022,704,780روي 20

1212.022,704,780آهن 21

80.13174,070پري ظرف 22

1482.463,293,940(در صورت استفاده از متابی سولفیت سدیم )انیدرید سولفورو آزاد  23

550.921,231,880نمك طعام 24

440.73977,470رنگ افزودنی 25

 991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  26

110.18241,020نشانه گذاري 27

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 28

711.191,593,410کپك و مخمر29

80.13174,070بسته بندي30

170328.3737,987,430 مجموع

آب نارنج:  نام فرآورده   
11407: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11407: کد فرآورده  - ( 10225استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی ها 3

170.28374,920( درجه سلسیوس20در دماي )چگالی  4

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 5

440.73977,470باقی مانده خشك 6

440.73977,470خاکستر کل 7

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  8

9 pH140.24321,360

2143.574,780,230(در مجموع و یا بتنهایی )فروکتوز،گلوگز ، ساکارز 10

1482.463,293,940عدد فرمالین 11

661.101,472,900(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)الکل اتیلیك  12

تیتراسیون440.73977,470اسید اسکوربیك 13

991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  14

440.73977,470رنگ افزودنی 15

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده افزودنی  16

711.191,593,410باکتري هاي هوازي17

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 18

711.191,593,410کپك19

711.191,593,410مخمر20

80.13174,070پري 21

4968.2611,060,140باقی مانده سموم و آفت کش ها 22

1212.022,704,780سرب23

1212.022,704,780قلع24

(بدون هزینه )محاسبه ریاضی00.000نسبت گلوگز به فروکتوز25

1482.463,293,940(پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت طبیعی)انیدرید سولفورو  26

110.18241,020نشانه گذاري 27

80.13174,070بسته بندي28

218136.3548,672,650

(کنستانتره)آب آناناس تغلیظ شده:   نام فرآورده   
11165: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11165: کد فرآورده  - ( 11768استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

250.42562,380( زینه سلسیوس20در )زینه بریکس  3

170.28374,920( زینه سلسیوس20در )چگالی  4

440.73977,470باقی مانده خشك 5

6 pH140.24321,360

440.73977,470خاکستر کل 7

440.73977,470(14پس از رسیدن فرآورده به بریکس ) (بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  8

1212.022,704,780(14پس از رسیدن فرآورده به بریکس )سرب  9

10
فقط براي فرآورده در بسته بندي ) (14پس از رسیدن فرآورده به بریکس )قلع  

1212.022,704,780(قوطی فلزي

711.191,593,410باکتري هاي هوازي11

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 12

711.191,593,410کپك13

711.191,593,410مخمر14

80.13174,070بسته بندي15

110.18241,020نشانه گذاري 16

80.13174,070مواد خارجی17

1482.463,293,940(14پس از رسیدن فراورده به بریکس )انیدرید سولفور 18

90115.0120,098,390 مجموع

(کنستانتره)آب انبه تغلیظ شده:   نام فرآورده   
11166: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11166: کد فرآورده  - ( 11072استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

تیتراسیون440.73977,470اسید اسکوربیك 1
991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  2
1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده   3
440.73977,470رنگ افزودنی 4
50.09120,510وضعیت ظاهري 5
50.09120,510طعم و بو 6
250.42562,380 درجه سبسیوس20بریکس در  7
170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  8
440.73977,470خاکستر کل 9
440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  10
11 pH140.24321,360
440.73977,470قندهاي احیا کننده 12
661.101,472,900(15پس از رسیدن فرآورده به بریکس )الکل اتیلیك  13
1482.463,293,940عدد فرمالین 14
711.191,593,410باکتري هاي هوازي15
711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 16
711.191,593,410کپك17
711.191,593,410مخمر18
4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 19
1482.463,293,940انیدرید سولفورو 20
1542.573,441,230ارسنیك21
1212.022,704,780سرب22
1212.022,704,780قلع23
1212.022,704,780مس24
80.13174,070بسته بندي25
110.18241,020نشانه گذاري 26

222937.1549,743,850

(کنستانتره) افشرده آب توت فرنگی:   نام فرآورده   
11167: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11167: کد فرآورده  - ( 10073استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

440.73977,470رنگ افزودنی 3

991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  4

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده   5

80.13174,070مواد خارجی 6

250.42562,380( زینه سلسیوس20در )زینه بریکس  7

170.28374,920( زینه سلسیوس20در )چگالی  8

9 pH ( 11فرآورده در بریکس)140.24321,360

440.73977,470(11پس از رسیدن فرآورده به بریکس ) (بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  10

محاسبه ریاضی است00.000نسبت زینه بریکس به اسیدیته کل 11

تیتراسیون440.73977,470(11پس از رسیدن فرآورده به بریکس )اسید اسکوربیك  12

440.73977,470پس مانده خشك 13

440.73977,470خاکستر کل 14

661.101,472,900(11پس از رسیدن فرآورده به بریکس )الکل اتیلیك  15

1482.463,293,940(11پس از رسیدن فرآورده به بریکس )انیدرید سولفورو  16

50.09120,510( ساعت اول24پس از )حالت ابري  17

50.09120,510(پس از پنج روز) (شفافیت)حالت ابري  18

130.22294,580(11پس از رسیدن فرآورده به بریکس )هسپیریدین  19

130.22294,580(11پس از رسیدن فرآورده به بریکس )دانه هاي سیاه  20

110.18241,020ژل 21

1542.573,441,230ارسنیك22

1212.022,704,780سرب23

1212.022,704,780قلع24

1212.022,704,780مس25

1212.022,704,780روي26

1212.022,704,780آهن27

محاسبه ریاضی00.000(11پس از رسیدن فرآورده به بریکس )مجموع مس و روي و آهن  28

711.191,593,410باکتري هاي هوازي29

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 30

711.191,593,410کپك31

711.191,593,410مخمر32

80.13174,070بسته بندي33

80.13174,070گوشت میوه پراکنده34

110.18241,020نشانه گذاري 35

189231.5342,218,670 مجموع

(کنستانتره) افشرده آب نارنگی:  نام فرآورده   
11168: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11168: کد فرآورده  - ( 7950استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510رنگ ظاهري 3

80.13174,070مواد خارجی 4

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  5

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  6

440.73977,470باقیمانده خشك 7

440.73977,470خاکستر کل 8

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  9

10 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

1542.563,427,840ساکارز 12

1482.463,293,940عدد فرمالین 13

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780(فقط براي فرآورده در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  16

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 17

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 18

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 19

711.191,593,410کپك و مخمر20

80.13174,070پري ظرف 21

110.18241,020نشانه گذاري 22

991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  23

440.751,004,250رنگ افزودنی 24

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده   25

80.13174,070بسته بندي26

209034.8446,650,760

  نکتار  مخلوط میوه ها:  نام فرآورده   
11159: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11159: کد فرآورده  - ( 3688استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070مواد خارجی 3

991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  4

440.73977,470رنگ افزودنی 5

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام، آسپارتام 6

440.73977,470قند احیا 7

1101.832,450,370ساکارز 8

250.42562,380مواد جامد محلول در آب فرآورده 9

440.73977,470خاکستر نامحلول در اسید کلریدریك 10

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  11

12 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

1542.573,441,230آرسنیك 15

1212.022,704,780سرب 16

1212.022,704,780مس 17

1212.022,704,780روي 18

1212.022,704,780آهن 19

1212.022,704,780قلع 20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 22

711.191,593,410کپك و مخمر23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

189031.5042,178,500 مجموع

   آب انبه:  نام فرآورده   
11160: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11160: کد فرآورده  - ( 10554استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

50.09120,510رنگ ظاهري 6

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  7

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

440.73977,470باقیمانده خشك 9

440.73977,470خاکستر کل 10

440.73977,470(اسید سیتریك)اسیدیته کل 11

12 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلئاییت خاکستر 13

661.101,472,900الکل اتیلیك 14

440.73977,470قندهاي احیا کننده 15

1101.832,450,370ساکارز 16

1482.463,293,940عدد فرمالین 17

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 18

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  19

1212.022,704,780(sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  20

80.13174,070پري ظرف 21

110.18241,020نشانه گذاري 22

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید 23

1482.463,293,940باکتریهاي اسید لاکتیك 24

711.191,593,410کپك و مخمر25

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 26

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 27

80.13174,070بسته بندي28

213335.5547,601,450

    آب آناناس:  نام فرآورده   
11161: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11161: کد فرآورده  - ( 10241استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

80.13174,070مواد خارجی 4

80.13174,070باقیمانده دانه و پوست 5

50.09120,510لکه هاي سیاه رنگ 6

80.13174,070حشرات و شن و خاك 7

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 8

80.13174,070وضعیت ظاهري شیشه 9

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته هاي لایه دار 10

80.13174,070پري ظرف 11

80.13174,070بسته بندي12

13
 درجه 20بریکس در ) (پس از کسر میزان نمك)مواد جامد محلول در آب  

(سانتی گراد
250.42562,380

14 pH140.24321,360

170.28374,920( درجه سانتی گراد20در )چگالی  15

440.73977,470خاکستر کل 16

550.921,231,880خاکستر غیر محلول در اسید کلریدریك 17

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  18

881.471,968,330(بر حسب اسید استیك)اسیدهاي فرار  19

661.101,472,900الکل اتیلیك 20

1482.463,293,940اندیس فرمالین 21

550.921,231,880(بر حسب کلرید سدیم)نمك طعام  22

1101.832,450,370قند کل 23

تیتراسیون440.73977,470اسید اسکوربیك 24

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 25

1542.573,441,230ارسنیك 26

1212.022,704,780سرب 27

1212.022,704,780مس 28

1212.022,704,780روي 29

1212.022,704,780آهن 30

1212.022,704,780(فقط براي فرآورده در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  31

1101.832,450,370ریسه هاي کپك 32
711.191,593,410باکتري هاي هوازي33
881.471,968,330باکتر هاي احیا کننده سولفیت در شرایط بی هوازي34
1482.463,293,940کلی فرم35
711.191,593,410کپك و مخمر36
440.73977,470رنگ افزودنی37
4968.2611,060,140مانده آفت کش هاي گیاهی 38

110.18241,020نشانه گذاري 39

80.13174,070بسته بندي40

274845.8061,326,200 مجموع

     آب گوجه فرنگی:  نام فرآورده   
11162: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11162: کد فرآورده  - ( 1112استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  3

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 4

440.73977,470باقیمانده خشك 5

440.73977,470خاکستر کل 6

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  7

8 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 9

1101.832,450,370ساکارز 10

1482.463,293,940عدد فرمالین 11

661.101,472,900الکل اتیلیك 12

991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  13

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده افزودنی  14

80.13174,070پري ظرف 15

4968.2611,060,140باقیمانده سموم دفع آفات نباتی 16

1542.573,441,230ارسنیك 17

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780روي 19

1212.022,704,780مس 20

1212.022,704,780آهن 21

1212.022,704,780قلع 22

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

440.73977,470رنگ افزودنی25

80.13174,070بسته بندي26

230438.3951,404,210

 آب زردآلو:        نام فرآورده   
11164: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11164: کد فرآورده  - ( 10499استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

80.13174,070پري ظرف 4

80.13174,070ناپذیرفتنی ها و مواد خارجی 5

80.13174,070قسمت هاي خوراکی آلوئه ورا 6

991.652,209,350(بنزوات و سوربات)نگهدارنده  7

440.73977,470رنگ افزودنی 8

1652.753,682,250آسپارتام ، آسه سولفام- شیرین کننده مصنوعی  9

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  10

250.42562,380(بریکس)مواد جامد محلول در آب  11

12 pH140.24321,360

440.73977,470خاکستر 13

250.42562,380مواد جامد کل 14

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 15

1542.563,427,840ساکارز 16

220.37495,430دي اکسید کربن در نوشیدنی هاي گازدار 17

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780قلع در انواع نوشیدنی با بسته بندي قوطی 19

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 20

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 21

711.191,593,410کپك و مخمر22

80.13174,070بسته بندي23

1101.832,450,370قند کل24

110.18241,020نشانه گذاري 25

135422.5630,207,840 مجموع

نوشیدنی آلوئه ورا:          نام فرآورده   
21302: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21302: کد فرآورده  - ( 14660استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510طعم و مزه 2

50.09120,510رنگ 3

80.13174,070مواد خارجی 4

5 pH140.24321,360

250.42562,380(بریکس)مواد جامد محلول در آب  6

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل 7

1542.563,427,840ساکاروز 8

1482.463,293,940عدد فرمالین 9

80.13174,070پري ظرف 10

SO21482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد  11

440.73977,470رنگ مصنوعی به روش کروماتوگرافی لایه نازك 12

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  13

1652.753,682,250(اسپارتام، آسه سولفام پتاسیم)شیرین کننده مصنوعی  14

711.191,593,410باکتر هاي هوازي 15

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 16

711.191,593,410کپك17

991.652,209,350مخمرهاي اسموفیل 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

1212.022,704,780(Pb)سرب  20

1212.022,704,780براي بسته بندي قوطی فلزي (Sn)قلع  21

80.13174,070بسته بندي 22

144624.1032,269,900

 شربت انگور:        نام فرآورده   
22199: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22199: کد فرآورده  - ( 21106استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

991.651,155,000(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  1

ویژگی حسی440.731,155,000رنگ افزودنی 2

تیتراسیون440.731,155,000اسید اسکوربیك 3

50.091,155,000وضعیت ظاهري 4

50.091,155,000رنگ 5

50.091,155,000طعم و بو 6

80.131,155,000مواد خارجی 7

80.131,155,000بسته بندي8

80.131,155,000پري 9

170.281,155,000 درجه سلسیوس20چگالی در  10

250.421,155,000مواد جامد محلول در آب 11

12 pH140.241,155,000

440.731,155,000(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  13

1101.831,155,000قند کل 14

250.421,155,000مواد جامد کل 15

440.731,155,000خاکستر کل 16

440.731,155,000(بر حسب کربنات پتاسیم)قلیائیت خاکستر  17

1482.461,155,000عدد فرمالین 18

1542.571,155,000ارسنیك 19

1212.021,155,000سرب 20

1212.021,155,000مس 21

1212.021,155,000روي 22

1212.021,155,000آهن 23

1212.021,155,000قلع 24

1482.461,155,000انیدرید سولفورو 25

4968.261,155,000باقیمانده سموم 26

711.191,155,000باکتري هاي مقاوم به اسید 27

711.191,155,000باکتري هاي هوازي 28

711.191,155,000کپك29

711.191,155,000مخمر هاي اسموفیلیك30

110.181,155,000نشانه گذاري 31

80.131,155,000بسته بندي32

240440.0736,960,000 مجموع

  شربت زرشك:        نام فرآورده   
11208: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11208: کد فرآورده  - ( 6804استاندارد ملی   )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

550.921,231,880کدورت 3

80.13174,070مواد خارجی 4

80.13174,070پري 5

6 pH140.24321,360

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 7

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته  8

440.73977,470خاکستر 9

1101.832,450,370قند کل 10

440.73511,000اسید اسکوربیك و یا نمك سدیم آن 11

440.73511,000رنگ افزودنی 12

1542.573,441,230ارسنیك 13

1212.022,704,780سرب 14

1212.022,704,780مس 15

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 16

711.191,593,410باکتري هاي هوازي 17

711.191,593,410کپك18

711.191,593,410مخمر هاي اسموفیلیك19

110.18241,020نشانه گذاري 20

1652.753,682,250(اسپارتام، آسه سولفام پتاسیم)شیرین کننده مصنوعی  21

SO21482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد  22

1652.753,682,250(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  23

80.13174,070بسته بندي24

158526.4134,430,050

  شربت آلبالو:        نام فرآورده   
11255: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11255: کد فرآورده  - ( 1812استاندارد ملی   )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  3

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  4

50.09120,510شکل ظاهري 5

50.09120,510طعم و بو 6

50.09120,510رنگ 7

80.13174,070بسته بندي8

80.13174,070پري 9

250.42562,380 درجه سلسیوس20بریکس در  10

440.73977,470باقیمانده خشك 11

12 pH140.24321,360

440.73977,470خاکستر کل 13

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  14

1101.832,450,370قند کل 15

1482.463,293,940عدد فرمالین 16

وزنی80.13174,070ریزه هاي شناور 17

80.13174,070اندازه هر یك از ریزه هاي شناور 18

1212.022,704,780(پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت طبیعی)سرب  19

711.191,593,410باکتر هاي هوازي 20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

711.191,593,410کپك22

991.652,209,350مخمرهاي اسموفیلك 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

80.13174,070بسته بندي25

124220.7027,717,300 مجموع

  شربت پرتقال:        نام فرآورده   
11278: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11278: کد فرآورده  - ( 2735استاندارد ملی   )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510شکل ظاهري 3

80.13174,070مواد خارجی 4

80.13174,070پري ظرف 5

80.13174,070بسته بندي 6

170.28374,920 درجه سلسیوس20وزن مخصوص در  7

8 pH140.24321,360

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 9

440.73977,470(بر حسب اسید استیك)اسیدیته  10

250.42562,380عصاره 11

440.73977,470خاکستر 12

550.921,231,880قلیائیت خاکستر 13

1101.832,450,370قند کل 14

440.73977,470قند قبل از تبدیل 15

250.42562,380مواد جامد غیر محلول 16

1212.022,704,780روي 17

1212.022,704,780آهن 18

1212.022,704,780قلع 19

1542.573,441,230ارسنیك 20

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780مس 22

1652.753,682,250(آسپارتام ، آسه سولفام)شیرین کننده  23

440.73977,470رنگ افزودنی 24

ویژگی حسی110.18241,020نشانه گذاري 25

80.13174,070وزن خالص 26

143123.8431,921,760

  شربت سکنجبین:        نام فرآورده   
11323: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11323: کد فرآورده  - ( 2699استاندارد ملی   )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم و بو 3

80.13174,070(شن و خاك  )مواد خارجی 4

80.13174,070بقایاي گیاهی5

80.13174,070آفت زنده6

80.13174,070آسیب دیدگی7

80.13174,070کپك زدگی8

80.13174,070ترشیدگی9

80.13174,070سوختگی10

80.13174,070پري 11

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  12

تیتراسیون440.73977,470اسید اسکوربیك 13

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  14

15 pH ( درصد10محلول )140.24321,360

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  16

440.73977,470خاکستر کل 17

440.73977,470(بر حسب کربنات پتاسیم)قلیائیت خاکستر  18

1101.832,450,370قند کل 19

250.42562,380مواد جامد کل 20

1482.463,293,940عدد فرمالین 21

711.191,593,410باکتري هاي هوازي 22

711.191,593,410کپك23

991.652,209,350مخمرهاي اسموفیل 24

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 25

1212.022,704,780(12پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت مناسب با بریکس )سرب  26

1542.573,441,230(12پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت مناسب با بریکس )ارسنیك  27

(12پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت مناسب با بریکس ) (در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  28 1212.022,704,780

110.18241,020نشانه گذاري 29

440.73977,470رنگ افزودنی30

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده 31

1652.753,682,250(اسپارتام و آسه سولفام )شیرین گننده مصنوعی 32

80.13174,070بسته بندي33

162927.1536,353,850 مجموع

  شربت انار:        نام فرآورده   
11448: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11448: کد فرآورده  - ( 6802استاندارد ملی   )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510مشخصات ظاهري 3

80.13174,070مواد خارجی 4

80.13174,070بسته بندي5

80.13174,070پري 6

170.28374,920 درجه سلسیوس20وزن مخصوص در  7

8 pH140.24321,360

250.42562,380(بدون تصحیح اسیدیته)مواد جامد محلول در آب  9

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته  10

250.42562,380عصاره 11

1101.832,450,370قند کل 12

1212.022,704,780روي 13

1212.022,704,780آهن 14

1212.022,704,780قلع 15

1542.573,441,230ارسنیك 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780مس 18

440.73977,470رنگ افزودنی 19

711.191,593,410باکتري هاي هوازي 22

711.191,593,410کپك23

991.652,209,350مخمرهاي اسموفیلك 24

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 25

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده 26

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  27

110.18241,020نشانه گذاري 28

166727.7837,197,420

  شربت به لیمو:        نام فرآورده   
20889: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20889: کد فرآورده  - (  2734استاندارد ملی   )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم و بو 3

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  4

440.73977,470رنگ مصنوعی 5

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  8

9 pH140.24321,360

1101.832,450,370قند 10

1542.573,441,230ارسنیك 11

1212.022,704,780سرب 12

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  13

220.37495,430گاز کربنیك 14

711.191,593,410شمارش کلی باکتري هاي هوازي مزوفیل 15

711.191,593,410میکروارگانیسم هاي مقاوم به اسید 16

711.191,593,410کپك17

711.191,593,410مخمر18

80.13174,070بسته بندي19

110.18241,020نشانه گذاري 20

124020.6727,677,130 مجموع

  نوشیدنی عرقیات گیاهی گازدار:        نام فرآورده   
20897: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20897: کد فرآورده  - (  12013استاندارد ملی   )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510رنگ 5

50.09120,510طعم و بو 6

80.13174,070(شن و خاك  )مواد خارجی 7

80.13174,070بقایاي گیاهی8

80.13174,070آفت زنده9

80.13174,070آسیب دیدگی10

80.13174,070کپك زدگی11

80.13174,070ترشیدگی12

80.13174,070سوختگی13

80.13174,070بسته بندي 14

80.13174,070پري 15

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  16

تیتراسیون440.73977,470اسید اسکوربیك 17

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  18

19 pH ( درصد10محلول )140.24321,360

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  20

440.73977,470خاکستر کل 21

1101.832,450,370قند کل 22

440.73977,470باقیمانده خشك 23

1482.463,293,940عدد فرمالین 24

711.191,593,410باکتر هاي هوازي25

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 26

711.191,593,410کپك27

991.652,209,350مخمرهاي اسموفیل 28

1212.022,704,780(12پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت مناسب با بریکس )سرب  29

1542.573,441,230(12پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت مناسب با بریکس )ارسنیك  30

(12پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت مناسب با بریکس ) (در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  31 1212.022,704,780

110.18241,020نشانه گذاري 32

160426.7335,791,470

  شربت آناناس:        نام فرآورده   
20203: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20203: کد فرآورده  - (12280استاندارد ملی   )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

550.921,231,880کدورت 3

80.13174,070مواد خارجی 4

80.13174,070بسته بندي 5

80.13174,070پري 6

7 pH140.24321,360

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 8

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته  9

1482.463,293,940اندیس فرمالین 10

440.73977,470خاکستر 11

1101.832,450,370قند کل 12

440.73977,470اسید اسکوربیك و یا نمك سدیم آن 13

440.73977,470رنگ افزودنی 14

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 15

1542.573,441,230(پس از رقیق شدن)ارسنیك  16

1212.022,704,780(پس از رقیق شدن)سرب  17

1212.022,704,780(پس از رقیق شدن)مس  18

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 19

711.191,593,410باکتري هاي هوازي 20

711.191,593,410کپك21

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده 22

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  23

711.191,593,410مخمرهاي اسموفیلیك24

110.18241,020نشانه گذاري 25

166727.7737,184,030 مجموع

  شربت لیمو:        نام فرآورده   
20204: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20204: کد فرآورده  - (  2736استاندارد ملی    )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

250.42562,380بریکس 3

4 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته  5

1101.832,450,370قند کل 6

440.73977,470خاکستر 7

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  8

50.09120,510زلالیت 9

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 10

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 11

711.191,593,410کپك و مخمر12

80.13174,070بسته بندي13

80.13174,070پري 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

5879.7813,095,420

   شربت چکیده های گیاهی:        نام فرآورده   
11343: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11343: کد فرآورده  - (  5112استاندارد ملی    )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم و بو 3

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  4

881.471,968,330میزان اسانس5

 میلی لیتر250سودو موناس آئروژینوزا  در 831.381,847,820( میلی لیتر250در )سودموناس آئروجینوزا  6

  میلی لیتر50باکتریهاي بی هوازي احیاء کننده سولفیت در 881.471,968,330کلستردیوم هاي احیاکننده سولفیت 7

 میلی لیتر250کلی فرم هاي غیر مدفوعی در 1482.463,293,940( میلی لیتر250در )کلی فرم  8

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها9

 میلی لیتر250در 991.652,209,350انتروکوکوس  10

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  11

440.73977,470رنگ مصنوعی 12

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  13

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  14

15 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 16

1212.022,704,780قلع 17

80.13174,070مواد خارجی 18

711.191,593,410کپك19

711.191,593,410مخمر20

80.13174,070بسته بندي21

80.13174,070پري ظرف 22

110.18241,020نشانه گذاري 23

134922.4830,100,720 مجموع

    نوشیدنی عرقیات گیاهی بدون گاز:        نام فرآورده   
11413: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11413: کد فرآورده  - (  11077استاندارد ملی   )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري1

50.09120,510طعم و بو2

00.000رنگ ظاهري3

1652.753,682,250آسپارتام و یا آسه سولفام 4

اسپکتروفتومتري991.652,209,350کافئین 5

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  6

220.37495,430گاز کربنیك براي نوشابه انرژي زاي گازدار 7

110.18241,020نشانه گذاري 8

80.13174,070حجم خالص/ وزن 9

1101.832,450,370قند کل 10

هر کدام به تنهایی234939.1552,421,850(در صورت استفاده )تاورین، گلوکرونولاکتون ، اینوزیتول 11

نوشابه هاي ورزشی991.652,209,350اسمولالیتی 12

00.000(مواد جامد محلول در آب )بریکس13

1101.832,450,370قند کل14

661.101,472,900سدیم 15

70.11147,290پتاسیم 16

1652.753,682,250(در صورت استفاده )ویتامین ها  17

80.13174,070پري ظرف 18

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسم 19

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 20

711.191,593,410کپك و مخمر21

661.101,472,900(در صورت استفاده )سدیم22

661.101,472,900(در صورت استفاده )پتاسیم23

500.841,124,760(در صورت استفاده )منیزیم24

500.841,124,760(در صورت استفاده )کلسیم25

1212.022,704,780(براي بسته بندي قوطی فلزي)قلع  26

80.13174,070بسته بندي27

390465.0687,115,340

نوشابه انرژی زا و نوشابه ورزشی: نام فرآورده 
11476: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11476: کد فرآورده  - (  6693استاندارد ملی   )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

50.09120,510رنگ 6

80.13174,070مواد خارجی 7

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  8

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  9

440.73977,470باقیمانده خشك 10

440.73977,470خاکستر کل 11

440.73977,470(براي مخلوط میوه هاي ترش) (بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  12

13 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 14

1482.463,293,940عدد فرمالین 15

1101.832,450,370ساکارز 16

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 17

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  19

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 22

711.191,593,410کپك و مخمر23

80.13174,070پري ظرف 24

110.18241,020نشانه گذاري 25

80.13174,070بسته بندي26

204634.0945,646,510

 آبمیوه مخلوط:        نام فرآورده   
20175: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20175: کد فرآورده  - (  3687استاندارد ملی   )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

50.09120,510رنگ ظاهري 6

80.13174,070مواد خارجی 7

250.42562,380( درجه سلسیوس20در )مواد جامد محلول در آب  8

440.73977,470باقیمانده خشك 9

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  10

11 pH140.24321,360

1101.832,450,370قند افزوده شده 12

661.101,472,900الکل اتیلیك 13

220.37495,430گازکربنیك 14

1482.463,293,940عدد فرمالین 15

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  18

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 19

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 20

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 21

711.191,593,410کپك و مخمر22

80.13174,070بسته بندي23

80.13174,070پري ظرف 24

280.46615,940پکتین 25

440.73977,470قندهاي احیا کننده 26

2313.855,155,150پاتولین در آب سیب و نکتار سیب گازدار27

229938.3151,297,090 مجموع

     انواع آب میوه گازدار، نکتار میوه گازدار و نوشیدنی میوه ای گازدار:  نام فرآورده   
20178: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20178: کد فرآورده  - (  14345استاندارد ملی   )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070پري 1

80.13174,070بسته بندي2

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 3

80.13174,070قسمت هاي خوراکی 4

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 5

440.73977,470خاکستر کل 6

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  7

8 pH140.24321,360

1101.832,450,370ساکارز 9

1212.022,704,780سرب 10

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  11

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 12

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 13

711.191,593,410کپك و مخمر14

440.73977,470رنگ افزودنی15

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده  16

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  17

110.18241,020نشانه گذاري 18

80.13174,070بسته بندي19

112518.7525,106,250

     نکتار آلوئه ورا:  نام فرآورده   
21704: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21704: کد فرآورده  - ( 14658استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رنگ مصنوعی 1

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  2

50.09120,510شکل ظاهري 3

50.09120,510رنگ ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

80.13174,070مواد خارجی 6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7

440.73977,470(سایر میوه ها)اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 8

9 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 10

80.13174,070پري ظرف 11

1482.463,293,940عدد فرمالین 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

80.13174,070بسته بندي14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی )قلع  16

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 17

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 18

711.191,593,410کپك و مخمر19

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 20

1542.563,427,840ساکارز 21

80.13174,070تکه هاي خوراکی میوه22

133222.2029,725,800 مجموع

      نوشیدنی های میوه ای بدون گاز:  نام فرآورده   
11103: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11103: کد فرآورده  - ( 2837استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

80.13174,070حجم خالص/ وزن 2

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  3

اسپکتروفتومتري991.652,209,350اندازه گیري کمی- هیدروکسی متیل فورفورال  4

1542.563,427,840ساکارز 5

661.101,472,900الکل اتیلیك 6

7 pH140.24321,360

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 8

50.09120,510رنگ ظاهري 9

50.09120,510طعم و بو 10

80.13174,070پري ظرف 11

440.73977,470رنگ افزودنی 12

50.09120,510وضعیت ظاهري 13

440.73977,470خاکستر کل 14

440.73977,470(اسید سیتریك)اسیدیته کل 15

1482.463,293,940عدد فرمالین 16

80.13174,070پري ظرف 17

80.13174,070بسته بندي 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  20

1212.022,704,780(sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  21

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 22

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده  23

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 24

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 25

711.191,593,410کپك و مخمر26

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده مصنوعی  27

214435.7247,829,080

      نکتار میوه:  نام فرآورده   
21360: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21360: کد فرآورده  - ( 2613استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

500.841,124,760(CaCO3)سختی کل بر حسب  1

250.42562,380(TDS)کل مواد جامد محلول  2

50.09120,510رنگ 3
50.09120,510بو 4
550.921,231,880کدورت 5
80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي 6

7 pH140.24321,360

 میلی لیتر250کلی فرم هاي غیر مدفوعی در 1482.463,293,940( میلی لیتر250در )کلی فرم  8

شناسایی751.251,673,750( میلی لیتر250در )اشریشیا کلی  9

  میلی لیتر50باکتریهاي بی هوازي احیاء کننده سولفیت در 1212.022,704,780( میلی لیتر250در )اسپور کلستریدیوم  10

 میلی لیتر250استرپتوکوکهاي مدفوعی در 831.381,847,820( میلی لیتر250در )انتروکوکوك هاي روده اي  11

 میلی لیتر250سودو موناس آئروژینوزا  در 831.381,847,820( میلی لیتر250در )سودموناس آئروجینوزا  12

SO41482.463,293,940سولفات  13

991.652,209,350(NO3)نیترات  14

661.101,472,900(NO2)نیتریت  15

Mg661.101,472,900منیزیم  16

Na661.101,472,900سدیم  17

Cl550.921,231,880کلر  18

Ni1212.022,704,780نیکل  19

Cd1212.022,704,780کادمیم  20

Cu1212.022,704,780مس  21

Pb1212.022,704,780سرب  22

Mn1212.022,704,780منگنز  23

1542.573,441,230(معدنی)Hgجیوه  24

Sb1212.022,704,780آنتی موان  25

As1542.573,441,230ارسنیك  26

CN711.191,593,410سیانید  27

Se1212.022,704,780سلنیوم  28

Cr1212.022,704,780کروم  29

B991.652,209,350بورات  30

Ba661.101,472,900باریم  31

V1212.022,704,780وانادیوم  32

Al1212.022,704,780آلومینیوم  33

Mo1212.022,704,780مولیبدن  34

00.000اشعه آلفا 35
صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود
00.000ذرات بتا 36

صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود
22600.000رادیوم  37

صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود
00.000رادن 38

صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود
00.000اورانیوم 39

صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود
110.18241,020نشانه گذاري 40

306251.0368,329,170 مجموع

يخ خوراکی بسته بندی شده:  نام فرآورده   
22271: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22271: کد فرآورده  - ( 21113استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

اسپکتروفتومتري991.652,209,350(در صورت استفاده  )کافئین 2

50.09120,510طعم و بو 3

80.13174,070مواد خارجی 4

5 pH140.24321,360

170.28374,920چگالی 6

991.652,209,350(مجموع بنزوات و سوربات)نگهدارنده  7

80.13174,070بسته بندي 8

110.18241,020نشانه گذاري 9

2664.445,945,160 مجموع

بنیان نوشابه گازدار کولا :  نام فرآورده   
11237: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11237: کد فرآورده  - ( 4710استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

6 pH140.24321,360

170.28374,920 درجه سلسیوس20چگالی در  7

اسپکتروفتومتري991.652,209,350(در صورت استفاده  )کافئین 8

991.652,209,350(مجموع بنزوات و سوربات)نگهدارنده  9

50.09120,510بسته بندي10

110.18241,020نشانه گذاري 11

2564.275,717,530

بنیان نوشابه های گازدار طعم دار رنگی :  نام فرآورده   
11238: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11238: کد فرآورده  - ( 4713استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510 رنگ1

50.09120,510 وضع ظاهري2

50.09120,510 بو و طعم3

440.73977,470 اسیدیته کل4

250.42562,380(بریکس) مواد جامد محلول 5

250.42562,380مواد جامد کل 6

80.13174,070 پري ظرف7

1101.832,450,370 قند کل8

اسپکتروفتومتري991.652,209,350 کافئین9

220.37495,430 گاز کربنیك10

11 pH  140.24321,360

80.13174,070 بسته بندي12

110.18241,020 نشانه گذاري13

1212.022,704,780 سرب14

1542.573,441,230 ارسنیك15

1212.022,704,780قلع 16

1652.753,682,250آسپارتام و آسه سولفام- شیرین کننده ها17

روش اسپکتروفتومتري991.652,209,350بنزوئیك و سوربیك اسید و نمك هاي سدیم و پتاسیم آن-  نگه دارنده18

روش اسپکتروفتومتري661.101,472,900 اسید فسفریك19

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها20

711.191,593,410کپك و مخمر21

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 22

132322.0529,524,950 مجموع

نوشابه گازدار :  نام فرآورده   
11102: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11102: کد فرآورده  - ( 1250استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510 وضعیت ظاهري1

50.09120,510 بو و مزه2

170.28374,920 درجه سلسیوس20 وزن مخصوص نسبی در 3

5 pH 140.24321,360

440.73977,470 عدد اسیدي6

250.42562,380 عدد استر7

1101.832,450,370 عدد یدي8

250.42562,380 عدد اکسیداسیون9

881.471,968,330 مقدار اسانس10

661.101,472,900 نیتریت11

991.652,209,350 نیترات12

550.921,231,880 کلرور13

1482.463,293,940 سولفات14

661.101,472,900 الکل اتیلیك15

80.13174,070 بسته بندي16

110.18241,020 نشانه گذاري17

1542.573,441,230 آرسنیك18

1212.022,704,780 سرب19

1212.022,704,780 مس20

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسم ها  21

 میلی لیتر250در 991.652,209,350انتروکوکوس  22

1482.463,293,940کلیفرم  23

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت  24

711.191,593,410کپك  25

711.191,593,410 مخمر26

831.381,847,820سودوموناس آئروجینوزا  27

GCروش 1873.124,177,680 متانول28

1652.753,682,250 نانومتر250 جذب نور در 29

216736.1248,364,680

گلاب:  نام فرآورده   
11299: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11299: کد فرآورده  - ( 5759استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

991.652,209,350(بنزوات، سوربات)نگهدارنده افزودنی  1

80.13174,070مواد خارجی 2

50.09120,510طعم و بو 3

440.73977,470رنگ 4

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده افزودنی  5

6 pH140.24321,360

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته  7

440.73977,470خاکستر کل 8

661.101,472,900الکل اتیلیك 9

250.42562,380(بر حسب بریکس) درجه سلسیوس 20مواد جامد محلول در آب در  10

1482.463,293,940اندیس فرمالین 11

1212.022,704,780سرب 12

1212.022,704,780قلع 13

1482.463,293,940انیدرید سولفورو14

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 15

440.73977,470قندهاي احیاء کننده16

محاسبه ریاضی00.000نسبت قند گلوکز به فروکتوز19

HPLC1652.753,682,250اندازه گیري کمی - هیدروکسی متیل فورفورال  18

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها19

711.191,593,410کپك و مخمر20

80.13174,070بسته بندي21

440.73977,470رنگ افزودنی22

110.18241,020نشانه گذاري23

153825.6234,305,180 مجموع

پوره گوآوا:  نام فرآورده   
22376: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22376: کد فرآورده  - ( 22218استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رنگ افزودنی 1

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده    2

1652.753,682,250(آسپارتام، آسه سولفام)شیرین کننده افزودنی  3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ ظاهري 5

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  6

440.73977,470اسیدیته کل 7

8 pH140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 9

440.73977,470قندهاي احیا کننده 10

1101.832,450,370ساکارز 11

1482.463,293,940عدد فرمالین 12

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 13

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  14

1212.022,704,780(sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  15

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کش16

80.13174,070پري ظرف 17

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید در میلی لیتر 18

711.191,593,410باکتري هاي هوازي19

711.191,593,410کپك20

711.191,593,410مخمر21

80.13174,070بسته بندي22

80.13174,070مواد خارجی 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

197532.9144,066,490 مجموع

آب هويج تغلیظ شده: نام فرآورده   
22380: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22380: کد فرآورده  - ( 14809استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1 pH140.24321,360

881.471,968,330ارسنیك 2

1212.022,704,780MP(در صد میلی لیتر)اشریشیاکلی  3 N

4
اشعه آلفا 

00.000
صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود

5
اشعه بتا 

00.000
صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود

6
اورانیوم 

00.000
صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود

1482.463,293,940آلومینیوم 7

1482.463,293,940آنتی موان 8

70.11147,290باریم 9

991.652,209,350بورات 10

881.471,968,330جیوه 11

12
رادن 

00.000
صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود

13
  226رادیوم 

00.000
صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود

500.841,124,760(بر حسب کربنات کلسیم)سختی کل  14

661.101,472,900سدیم 15

1482.463,293,940سرب 16

1482.463,293,940سلنیوم 17

1482.463,293,940سولفات 18

711.191,593,410سیانید 19

50.09120,510طعم و بو 20

991.652,209,350فلوراید 21

1482.463,293,940کادمیوم 22

550.921,231,880کدورت 23

1482.463,293,940کرم 24

991.652,209,350MP(در صد میلی لیتر)کل کلیفرم  25 N

TDS250.42562,380کل مواد جامد محلول  26

550.921,231,880کلرور 27

661.101,472,900کلسیم 28

1482.463,293,940مس 29

1482.463,293,940منگنز 30

661.101,472,900منیزیم 31

1482.463,293,940مولیبدن 32

33
(فقط در آب آشامیدنی بسته بندي شده غنی شده با اکسیژن)میزان اکسیژن  

831.381,847,820

220.37495,430میزان دي اکسید کربن {فقط در آب گاز دار)34

110.18241,020(نام محصول)نشانه گذاري  35

991.652,209,350(NO3بر حسب )نیترات  36

NO2661.101,472,900نیتریت بر حسب  37

1482.463,293,940نیکل 38

1482.463,293,940وانادیم 39

50.09120,510ویژگی هاي ظاهري 40

11115: کد فرآورده  - ( 6694استاندارد ملی  )

   آب آشامیدنی بسته بندی شده:نام فرآورده 
11115: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود

Page 77 of 101



نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

تترا کلرید کربن 41

دي کلرومتان 42

دي کلرواتان - 2و 1 43

 دي کلرو اتن2و 1 44

تري کلرو اتن 45

تترا کلرواتن 46

بنزن 47

تولوئن 48

زایلن ها 49

اتیل بنزن 50

استیرن 51

پیرن (a) شاخص بنزو 52

منوکلرو بنزن 53

دي کلرو بنزن - 2و 1  54

دي کلرو بنزن - 4و 1  55

تري کلرو بنزن - 3 و 2و 1 56

تري کلرو بنزن - 4 و 2و 1 57

تري کلرو بنزن - 5 و 3و 1 58

59  فتالات (اتیل هگزیل - 2)دي 

اکریل آمید 60

اپی کلرو هیدرین 61

هگزا کلرو بوتادین 62

اتیلن دي آمین تترا استیك اسید 63

نیتریلو تري استیك اسید 64

دي برومو اتان - 2و 1 65

دیوکسان - 4و 1  66

متیل ترشري بوتیل اتر 67

میکروکیستین 68

وینیل کلراید 69

ترکیبات شیمیایی آلی به روش 

GC/MS (کروماتوگرافی گازي)- 

افزایش به -  ترکیب 47قیمت پایه تا 

قیمت پایه بر اساس افزایش  یك تا 

 به GC/MS  ترکیب به روش10

511000میزان 

4968.2711,069,067
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

آلاکلر 70

آلدیکارب 71

آلدرین و دي آلدرین 72

آترازین 73

هیدروکسی آترازین 74

کربوفوران 75

کلردان 76

کلرپیریفوس 77

کلروتولورن 78

سیانازین 79

80  ت دي کلرو دي فنیل تري کلرواتان.د.د

کلروپروپان - 3دي برومو  - 2و 1 81

دي کلرو فنوکسی استیك اسید - 4و 2 82

دي کلرو پروپان - 2و 1 83

دي کلرو پروپن - 3و 1  84

اندرین 85

ایزوپروتورون 86

لیندان 87

کلروفنوکسی - 4- متیل  - 2) -  88 ) 4استیك اسید 

متوکسی کلر 89

متولاکلر 90

مولینات 91

پندي متالین 92

پنتا کلروفنل 93

پرمترین 94

پیري پروکسیفن 95

سیمازین 96

تري فلورالین 97

تربوتیل آزین 98

دي متوات 99

100 DB- 4و2

دي کلرو پروپ 101

فنوپروپ 102

مکو پروپ 103

دي کلروفنل - 4و 2 114

تري کلروفنل - 6 و 4و 2 115

پنتا کلروفنل 116

بروموفرم 117

دي بروموکلرومتان 118

برومو دي کلرومتان 119

کلروفرم 120

دي کلرو استیك اسید 121

تري کلرو استیك اسید 122

منو کلرو استیك اسید 123

دي کلرو استو نیتریل 124

دي بومو استو نیتریل 125

سیانوژن کلراید 126

127 N - نیتروزو دي متیل آمین

-کلروفنل  1132

تري کلرو فنوکسی استیك اسید - 5 و 4و 2 104

 GC/MSسموم و آفت کش به روش 

قیمت پایه تا  -(کروماتوگرافی گازي)

افزایش به قیمت پایه بر -  سم 47

  سم به 10اساس افزایش  یك تا 

511000 به میزان GC/MSروش

4968.2711,069,067
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

711.191,593,410مونو کلر آمین 105

991.652,209,350کلر 106

711.191,593,410سدیم دي کلرو ایزو سیانورات 107

711.191,593,410سیانوریك اسید 108

1652.753,682,250برومات 109

1652.753,682,250پرکلرات 110

1652.753,682,250کلرات 111

1652.753,682,250کلریت 112

1051.752,343,250آهن128

1051.752,343,250روي129

991.652,209,350هیدروژن سولفوره130

80.13174,070بسته بندي131

541690.26120,862,603 مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف

زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

ملاحظات ریال1،339،000ابلاغی

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

80.13174,070مواد خارجی 3

250.42562,380 درجه سلسیوس20بریکس در  4

140.24321,360وضعیت ظاهري 5

440.73977,470(بر حسب اسید مالیك)اسیدیته کل  6

7 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 8

661.11,472,900(پس از رسیدن به بریکس طبیعی )الکل اتیلیك  9

1482.463,293,940عدد فرمالین 10

1101.832,450,370ساکارز 11

1212.022,704,780(پس از رسیدن فرآورده به بریکس طبیعی)سرب  12

13

پس از رسیدن فرآورده به ) (فقط براي فرآورده در بسته بندي قوطی)قلع  

1212.02(بریکس طبیعی
2,704,780

1482.463,293,940(پس از رقیق شدن و رسیدن به غلظت طبیعی)انیدرید سولفورو آزاد  14

80.13174,070بسته بندي15

110.18241,020نشانه گذاري 16

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 17

440.73977,470رنگ افزودنی 18

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  19

711.191,593,410باکتري هاي هوازي20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

711.191,593,410کپك22

711.191,593,410مخمر23

80.13174,070بسته بندي24

149424.8933,327,710

آب کرن بری و آب زغال اخته تغلیظ شده: نام فرآورده   
22178: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22178: کد فرآورده  - (17029استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف

زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

ملاحظات ریال1،339،000ابلاغی

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

80.13174,070مواد خارجی 3

250.42562,380 درجه سلسیوس20بریکس در  4

140.24321,360وضعیت ظاهري 5

440.73977,470(بر حسب اسید مالیك)اسیدیته کل  6

7 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 8

661.11,472,900(پس از رسیدن به بریکس طبیعی )الکل اتیلیك  9

1482.463,293,940عدد فرمالین 10

1101.832,450,370ساکارز 11

1212.022,704,780سرب 12

1212.022,704,780قلع 13

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 14

80.13174,070بسته بندي15

110.18241,020نشانه گذاري 16

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 17

440.73977,470رنگ افزودنی 18

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  19

711.191,593,410باکتري هاي هوازي20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

711.191,593,410کپك22

711.191,593,410مخمر23

1542.573,441,230ارسنیك 24

1212.022,704,780سرب 25

1212.022,704,780مس 26

1212.022,704,780روي 27

1212.022,704,780آهن 28

محاسبه ریاضی00.000مجموع مس و روي و آهن 29

440.73977,470خاکستر کل 30

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  31

1212.022,704,780قلع 32

80.13174,070بسته بندي33

231538.5751,645,230 مجموع

22179: کد فرآورده  - ( 16855استاندارد ملی  )

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود
22179: کد فرآورده 

(کنسانتره گواوا )آب گواوا تغلیظ شده: نام فرآورده   
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف

زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

ملاحظات ریال1،339،000ابلاغی

50.09120510طعم و بو 1

50.09120510رنگ ظاهري 2

80.13174070مواد خارجی 3

250.42562380 درجه سلسیوس20بریکس در  4

440.73977470(بر حسب اسید مالیك)اسیدیته کل  5

6 pH140.24321360

80.13174070بسته بندي7

110.18241020نشانه گذاري 8

1652.753682250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 9

کمیHPLC1652.753682250رنگ مصنوعی مجاز خوراکی  به روش  10

991.652209350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  11

711.191593410کپك12

711.191593410مخمر13

711.191593410شمارش کلی میکروارگانیسم ها 14

1432.393200210MPآنتروباکتریاسه 15 N

1212.022704780MPاشریشیاکلی 16 N

250.42562380مواد جامد کل17

1101.832450370قند کل18

1762.943936660استافیلوکوکوس هاي کواگولاز مثبت 19

80.13174070بسته بندي20

134722.4630,073,940

فراورده يخی خوراکی:نام فرآورده   

20169: کد فرآورده  - ( 3964استاندارد ملی  )

مجموع

20169: کد فرآورده 
عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف

زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ملاحظاتساعت کار کارشناسی 

50.09120510طعم و بو 1

2 pH140.24321360

80.13174070بسته بندي3

110.18241020نشانه گذاري 4

440.73977470رطوبت5

1542.573441230ارسنیك 6

1212.022704780سرب 7

1212.022704780مس 8

1212.022704780روي 9

1212.022704780آهن 10

80.13174070پري ظرف 11

440.73977470مواد جامد بدون چربی12

500.831111370چربی13

250.43575770مواد جامد کل14

1482.463293940انیدرید سولفورو آزاد 15

80.13174070بسته بندي16

100316.7322,401,470

شیره نارگیل:نام فرآورده   
22670: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22670: کد فرآورده  - ( 12001استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1652.753,682,250(آسه سولفام / آسپارتام )شیرین کننده  1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510رنگ 4

50.09120,510طعم و بو 5

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  6

1101.832,450,370قند کل 7

8 pH140.24321,360

220.37495,430(در صورت استفاده)گاز کربنیك  9

661.101,472,900الکل اتیلیك 10

1652.753,682,250(HPLC)کافئین  11

711.191,593,410شمارش کلی باکتري هاي هوازي مزوفیل12

711.191,593,410میکروارگانیسم هاي مقاوم به اسید 13
711.191,593,410کپك14
711.191,593,410مخمر15
1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  16
80.13174,070بسته بندي 17

80.13174,070پري ظرف 18
110.18241,020نشانه گذاري 19

106117.6823,673,520

20957: کد فرآورده  - ( 3845,,17528,استاندارد ملی  )

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود

مجموع

نوشیدنی چای سرد :  نام فرآورده   
20957: کد فرآورده 
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

50.09120,510طعم و بو2

80.13174,070قابلیت حل 3

1652.753,682,250(آسه سولفام / آسپارتام )شیرین کننده  4

50.09120,510رنگ 5

6 pH (پس از رقیق و حل شدن در آب)140.24321,360

(پس از رقیق و حل شدن در آب) ( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  7 250.42562,380

1101.832,450,370(پس از رقیق و حل شدن در آب)قند کل  8

440.73977,470(پس از رقیق و حل شدن در آب)خاکستر کل  9

440.73977,470رطوبت 10

550.921,231,880(پس از رقیق و حل شدن در آب)خاکستر نامحلول در اسید کلریدریك  11

440.73977,470(پس از رقیق و حل شدن در آب) (بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل  12

1542.573,441,230(پس از رقیق و حل شدن در آب)ارسنیك  13

1212.022,704,780(پس از رقیق و حل شدن در آب)سرب  14

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسم ها 15

711.191,593,410کپك و مخمر16

991.652,209,350MPکلی فرم17 N

1212.022,704,780MPاشریشیا کلی 18 N

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 19 N

1482.463,293,940دي اکسید گوگرد آزاد20

110.18241,020نشانه گذاري 21

80.13174,070بسته بندي 22

147524.5932,926,010 مجموع

پودر نوشیدنی فوری: نام فرآورده   
11330: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11330: کد فرآورده  - ( 4714استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي 1

80.13174,070مواد خارجی 2

80.13174,070حشرات 3

80.13174,070کپك زدگی 4

50.09120,510ذرات سوخته و سیاه رنگ 5

50.09120,510رنگ 6

50.09120,510بو 7

50.09120,510مزه 8

80.13174,070بافت 9

250.42562,380مواد جامد محلول در آب بدون احتساب نمك برحسب درجه بریکس 10

11 pH140.24321,360

550.921,231,880خاکسترغیرمحلول در اسیدکلریدریك 12

550.921,231,880نمك موجود در گوجه فرنگی 13

1482.463,293,940نشاسته 14

1212.022,704,780قلع15

1212.022,704,780سرب16

1101.832,450,370بقایاي ریسه هاي کپك 17

80.13174,070بسته بندي 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 20

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 21

711.191,593,410کپك22

711.191,593,410مخمر23

109118.1824,343,020 مجموع

   پوره گوجه فرنگی :نام فرآورده 
11321: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11321: کد فرآورده  - (14341استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510رنگ ظاهري 3

80.13174,070مواد خارجی 4

250.42562,380 درجه سلسیوس20مواد جامد محلول در آب، بریکس در  5

280.46615,940مواد جامد نامحلول در آب 6

440.73977,470خاکستر کل 7

440.73977,470قلیائیت خاکستر بر حسب کربنات پتاسیم 8

440.73977,470(بر حسب اسید مالیك )اسیدیته کل  9

10 pH 140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 11

661.101,472,900الکل اتیلیك 12

1482.463,293,940عدد فرمالین 13

1101.832,450,370ساکارز 14

اسپکتروفتومتري991.652,209,350کمی-هیدروکسی متیل فورفورال  15

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 16

SO21482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد  17

2313.855,155,150(پس از رسیدن به بریکس طبیعی) (پوره سیب تغلیظ شده)پاتولین  18

1212.022,704,780سرب19

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  20

440.73977,470رنگ افزودنی21

اسپکتروفتومتري991.652,209,350(بنزوات و سوربات  )نگهدارنده 22

80.13174,070بسته بندي 23

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 24

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 25

711.191,593,410کپك و مخمر26

224737.4450,132,160

21737: کد فرآورده 
عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود

   پوره سیب :نام فرآورده 

مجموع

21737: کد فرآورده  - (5210استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510طعم و بو 4

280.46615,940مواد جامد نامحلول درآب 5

250.42562,380(درجه بریکس)مواد جامد محلول در آب  6

440.73977,470خاکستر کل 7

550.921,231,880قلیائیت خاکستر 8

440.73977,470اسیدیته کل 9

10 pH 140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

440.73977,470قندهاي احیا کننده 12

1101.832,450,370ساکارز 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 15

اسپکتوفتومتري991.652,209,350کمی- هیدروکسی متیل فورفورال  16

1212.022,704,780(pb)سرب : آلاینده هاي فلزي  17

1212.022,704,780در بسته بندي قوطی(sn)قلع : آلاینده هاي فلزي  18

80.13174,070پري ظرف 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

1322.202,945,800شیرین کننده مصنوعی اسپارتام ، آسه سولفام 21
اسپکتوفتومتري991.652,209,350(بنزوات ، سوربات )نگهدارنده  22
711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 23

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 24

711.191,593,410کپك و مخمر25

80.13174,070بسته بندي 26

167727.9437,411,660 مجموع

انواع پوره میوه    :نام فرآورده   
20800: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20800: کد فرآورده  - ( 11692استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510طعم و بو 4

280.46615,940مواد جامد نامحلول درآب 5

250.42562,380(درجه بریکس)مواد جامد محلول در آب  6

440.73977,470خاکستر کل 7

550.921,231,880قلیائیت خاکستر 8

440.73977,470اسیدیته کل 9

10 pH 140.24321,360

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

440.73977,470قندهاي احیا کننده 12

1101.832,450,370ساکارز 13

1482.463,293,940عدد فرمالین 14

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 15

اسپکتوفتومتري991.652,209,350کمی- هیدروکسی متیل فورفورال  16

1212.022,704,780 سرب17

1542.573,441,230ارسنیك18

1212.022,704,780مس 19

1212.022,704,780آهن 20

1212.022,704,780روي 21

1212.022,704,780در بسته بندي قوطی(sn) قلع 22

80.13174,070پري ظرف 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

1322.202,945,800شیرین کننده مصنوعی اسپارتام ، آسه سولفام 25
اسپکتوفتومتري991.652,209,350(بنزوات ، سوربات )نگهدارنده  26
711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 27

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 28

50.09120,510رنگ ظاهري 29

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش 30

50.09120,510عوامل ناپدیرفتنی 31

711.191,593,410کپك و مخمر32

250.42562,380مواد جامد نا محلول در آب 33

80.13174,070بسته بندي 34

272645.4360,830,770

پوره زرشك :نام فرآورده   
22769: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22769: کد فرآورده  - ( 13804استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف

زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

ملاحظات ریال1،339،000ابلاغی

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ ظاهري 2

80.13174,070مواد خارجی 3

250.42562,380 درجه سلسیوس20بریکس در  4

140.24321,360وضعیت ظاهري 5

440.73977,470اسیدیته کل 6

7 pH140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 8

661.11,472,900الکل اتیلیك 9

1482.463,293,940عدد فرمالین 10

1101.832,450,370ساکارز 11

1212.022,704,780سرب 12

1212.022,704,780قلع 13

1482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد 14

80.13174,070بسته بندي15

110.18241,020نشانه گذاري 16

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی اسپارتام، آسه سولفام 17

440.73977,470رنگ افزودنی 18

991.652,209,350(بنزوات، سوربات )نگهدارنده  19

711.191,593,410باکتري هاي هوازي20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

711.191,593,410کپك22

711.191,593,410مخمر23

اسپکتوفتومتري991.652,209,350کمی- هیدروکسی متیل فورفورال  24

1212.022,704,780سرب 25

440.73977,470خاکستر کل 26

170.28374,920( درجه سلسیوس20در )چگالی  27

80.13174,070بسته بندي28

177529.5739,594,230 مجموع

آب تمشك تغلیظ شده: نام فرآورده   
22764: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22764: کد فرآورده  - (20129استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف

زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون
هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

440.73977,470رنگ افزودنی 2

991.652,209,350نگهدارنده بنزوات سدیم، سوربات 3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

50.09120,510طعم و بو 5

50.09120,510رنگ ظاهري 6

250.42562,380( درجه سلسیوس20بریکس در )مواد جامد محلول در آب  8

440.73977,470باقیمانده خشك 9

440.73977,470خاکستر کل 10

440.73977,470(اسید سیتریك)اسیدیته کل 11

12 pH140.24321,360

661.11,472,900الکل اتیلیك 14

440.73977,470قندهاي احیا کننده 15

1101.832,450,370ساکارز 16

771.281,713,920عدد فرمالین 17

771.281,713,920انیدرید سولفورو 19

1212.022,704,780(pb)سرب   20

1212.022,704,780براي قوطی فلزي(sn) قلع 21

80.13174,070پري ظرف 22

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید 23

771.281,713,920باکتریهاي اسید لاکتیك 24

711.191,593,410کپك و مخمر25

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام، آسپارتام 26

80.13174,070بسته بندي 28

110.18241,020نشانه گذاري 30

136522.7430,448,860 مجموع

نکتار پشین فروت: نام فرآورده   
22761: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22761: کد فرآورده  - ( 19920استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510بافت1

50.09120,510طعم 2

50.09120,510رنگ ظاهري 3

80.13174,070مواد خارجی 4

250.42562,380 درجه سلسیوس20مواد جامد محلول در آب، بریکس در  5

HPLCروش 1650.73977,470(در مجموع و یا بتنهایی )فروکتوز،گلوگز ، ساکارز 6

440.73977,470اسیدیته کل 7

8 pH 140.24321,360

440.73977,470قندهاي احیا کننده 9

661.101,472,900الکل اتیلیك 10

1482.463,293,940عدد فرمالین 11

اسپکتروفتومتري991.652,209,350کمی-هیدروکسی متیل فورفورال  12

SO21482.463,293,940انیدرید سولفورو آزاد  13

محاسبه ریاضی00.000نسبت گلوگز به فروکتوز14

1212.022,704,780سرب15

1212.022,704,780(در بسته بندي قوطی فلزي)قلع  16

440.73977,470رنگ افزودنی17

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام، آسپارتام 18

اسپکتروفتومتري991.652,209,350(بنزوات و سوربات  )نگهدارنده 19

80.13174,070بسته بندي 20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 21

1482.463,293,940باکتري هاي اسید لاکتیك 22

711.191,593,410کپك و مخمر23

162525.0633,555,340 مجموع

   پوره توت فرنگی :نام فرآورده 
22740: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22740: کد فرآورده  - (22129استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1 pH140.24321,360

881.471,968,330ارسنیك 2

1212.022,704,780( میلی لیتر50در )اسپور کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت  3

1482.463,293,940( میلی لیتر250در )اشریشیاکلی یا کلیفرم هاي گرما پاي  4

831.381,847,820( میلی لیتر250در )انتروکوك هاي روده اي  5

1482.463,293,940آنتی موان 6

661.101,472,900باریم 7

991.652,209,350بورات 8

881.471,968,330جیوه 9

500.841,124,760(بر حسب کربنات کلسیم)سختی کل  10

1482.463,293,940سرب 11

1482.463,293,940سلنیوم 12

831.381,847,820( میلی لیتر250در )سودموناس آئروژینوزا  13

1482.463,293,940سولفات 14

711.191,593,410سیانید 15

50.09120,510طعم و بو 16

991.652,209,350فلوئور 17

1482.463,293,940کادمیوم 18

1482.463,293,940کرم 19

1482.463,293,940( میلی لیتر250در )کل کلیفرم ها  20

550.921,231,880کلرید 21

661.101,472,900کلسیم 22

1482.463,293,940مس 23

1482.463,293,940منگنز 24

661.101,472,900منیزیم 25

80.13174,070بسته بندي26

110.18241,020(غیر از نام و نوع فرآورده)نشانه گذاري  27

991.652,209,350(NO3بر حسب )نیترات  28

NO2661.101,472,900نیتریت بر حسب  29

1482.463,293,940نیکل 30

31
اشعه آلفا 

00.000
صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود

32
اشعه بتا 

00.000
صرفا توسط سازمان انرژي اتمی 

انجام می شود

   آب معدنی طبیعی بسته بندی شده:نام فرآورده 
11109: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11109: کد فرآورده  - ( 2441استاندارد ملی  )

Page 94 of 101



نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

تترا کلرید کربن 33

دي کلرومتان 34

دي کلرواتان - 2و 1 35

 دي کلرو اتن2و 1 36

تري کلرو اتن 37

تترا کلرواتن 38

بنزن 39

تولوئن 40

زایلن ها 41

اتیل بنزن 42

استیرن 43

پیرن (a) شاخص بنزو 44

منوکلرو بنزن 46

دي کلرو بنزن - 2و 1  47

دي کلرو بنزن - 4و 1  48

تري کلرو بنزن - 3 و 2و 1 49

تري کلرو بنزن - 4 و 2و 1 50

تري کلرو بنزن - 5 و 3و 1 51

52  فتالات (اتیل هگزیل - 2)دي 

اکریل آمید 53

اپی کلرو هیدرین 54

هگزا کلرو بوتادین 55

اتیلن دي آمین تترا استیك اسید 56

نیتریلو تري استیك اسید 57

دي برومو اتان - 2و 1 58

دیوکسان - 4و 1  59

متیل ترشري بوتیل اتر 60

میکروکیستین 61

وینیل کلراید 62

4968.2611,060,140

ترکیبات شیمیایی آلی به روش 

GC/MS (کروماتوگرافی گازي)- 

افزایش به -  ترکیب 47قیمت پایه تا 

قیمت پایه بر اساس افزایش  یك تا 

 به GC/MS  ترکیب به روش10

511000میزان 
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

آلاکلر 63

آلدیکارب 64

آلدرین و دي آلدرین 65

آترازین 66

هیدروکسی آترازین 67

کربوفوران 68

کلردان 69

کلرپیریفوس 70

کلروتولورن 71

سیانازین 72

73  ت دي کلرو دي فنیل تري کلرواتان.د.د

کلروپروپان - 3دي برومو  - 2و 1 74

دي کلرو فنوکسی استیك اسید - 4و 2 75

دي کلرو پروپان - 2و 1 76

دي کلرو پروپن - 3و 1  77

اندرین 78

ایزوپروتورون 79

لیندان 80

کلروفنوکسی - 4- متیل  - 2) -  81 ) 4استیك اسید 

متوکسی کلر 82

متولاکلر 83

مولینات 84

پندي متالین 85

پنتا کلروفنل 86

پرمترین 87

پیري پروکسیفن 88

سیمازین 89

تري فلورالین 90

تربوتیل آزین 91

دي متوات 92

93 DB- 4و2

دي کلرو پروپ 94

فنوپروپ 95

مکو پروپ 96

تري کلرو فنوکسی استیك اسید - 5 و 4و 2 97

مجموع نیترات و نیتریت98

50.09120,510وضعیت ظاهري 99

386164.3386,137,870 مجموع

4968.2611,060,140

 GC/MSسموم و آفت کش به روش 

قیمت پایه تا  -(کروماتوگرافی گازي)

افزایش به قیمت پایه بر -  سم 47

  سم به 10اساس افزایش  یك تا 

511000 به میزان GC/MSروش
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583شکل ظاهري 1

50.08111,583طعم و بو 2

50.08111,583رنگ ظاهري 3

80.13178,533مواد خارجی 4

5 pH140.23312,433

440.73981,933اسیدیته کل 6

250.42557,917مواد جامد محلول در آب 7

440.73981,933قندهاي احیا کننده 8

1101.832,454,833ساکارز 9

1051.752,343,250فرمالین 10

661.101,472,900الکل اتیلیك 11

991.652,209,350هیدروکسی متیل فورفورال 12

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسپارتام 13

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام پتاسیم 14

)نگهدارنده  15 بنزوات سدیم  )991.652,209,350

)نگهدارنده  16 سوربات   )991.652,209,350

1051.752,343,250انیدرید سولفورو آزاد 17

4968.2711,069,067باقیمانده سموم و آفت کش 18

1212.022,700,317سرب 19

1212.022,700,317قلع در بسته بندي قوطی 20

711.181,584,483  باکتري هاي هوازي21

711.181,584,483باکتریهاي مقاوم به اسید  22

711.181,584,483کپك23

711.181,584,483مخمر          24

80.13178,533بسته بندي  25

110.18245,483نشانه گذاري26

220436.7349,185,933 مجموع

پوره موز :نام فرآورده   
22794: کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22794: کد فرآورده  - ( 14811استاندارد ملی  )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.08111,583وضعیت ظاهري 1

50.08111,583طعم و بو 2

50.08111,583رنگ ظاهري 3

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسه سولفام پتاسیم 4

1652.753,682,250شیرین کننده مصنوعی آسپارتام 5

440.73981,933رنگ افزودنی 6

991.652,209,350(بنزوات سدیم )نگهدارنده  7

991.652,209,350(سوربات  )نگهدارنده  8

250.42557,917 درجه سلسیوس20مواد جامد محلول در آب، بریکس در  9

440.73981,933(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل 10

11 pH140.23312,433

1652.753,682,250ساکارز /فروکتوز/ گلوگز12

محاسبه ریاضی00.000نسبت گلوکز به فروکتوز 13

661.101,472,900الکل اتیلیك 14

1051.752,343,250عدد فرمالین 15

)انیدرید سولفورو آزاد  16 پس از رسیدن به بریکس طبیعی   )1051.752,343,250

80.13178,533مواد خارجی 17

711.181,584,483باکتریهاي مقاوم به اسید 18

711.181,584,483کپك 19

711.181,584,483مخمر 20

711.181,584,483شمارش کلی میکروارگانیسم ها 21

4968.2711,069,067بیشینه مانده سموم و آفت کش ها 22

1212.022,700,317سرب 23

1212.022,700,317قلع در بسته بندي قوطی 24

110.18245,483نشانه گذاري25

215235.8748,025,467

   پوره انبه :نام فرآورده 
22789:  کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22789:  کد فرآورده  - (17030استاندارد ملی  )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.08111,583وضعیت ظاهري 1

50.08111,583بو و مزه 2

50.08111,583رنگ ظاهري 3

80.13178,533مواد خارجی 4

)مواد جامد محلول در آب  5 بریکس  )250.42557,917

440.73981,933اسیدیته کل 6

7 pH140.23312,433

440.73981,933قند احیا کننده 8

1101.832,454,833ساکارز 9

661.101,472,900الکل اتیلیك 10

1051.752,343,250عدد فرمالین 11

1051.752,343,250باقیمانده انیدرید سولفورو آزاد 12

4968.2711,069,067باقیمانده سموم و آفت کش ها 13

711.181,584,483شمارش کلی میکروارگانیسم ها 14

751.251,673,750اشریشیاکلی 15

1432.383,191,283انتروباکتریاسه 16

17  1762.933,927,733 گرم25سالمونلا در 

881.471,963,867اسپور کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت 18

1492.483,325,183باسیلوس سرئوس 19

1212.022,700,317سرب 20

1212.022,700,317قلع در بسته بندي قوطی 21

)شیرین کننده مصنوعی  22 اسپاتام   )1652.753,682,250

)شیرین کننده مصنوعی  23 اسه سولفام   )1652.753,682,250

440.73981,933رنگ افزودنی 24

110.18245,483نشانه گذاري25

)نگهدارنده  26 بنزوات سدیم  )991.652,209,350

)نگهدارنده  27 سوربات   )991.652,209,350

255942.6557,108,350 مجموع

   پوره هويج :نام فرآورده 
22778:  کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22778:  کد فرآورده  - (18522استاندارد ملی )
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.08111,583وضعیت ظاهري 1

50.08111,583بو و مزه 2

50.08111,583رنگ 3

50.08111,583ناپذیرفتنی ها 4

80.13178,533پري ظرف 5

250.42557,917(بریکس)مواد جامد محلول در آب  6

440.73981,933اسیدیته کل 7

1101.832,454,833قند کل 8

1051.752,343,250عدد فرمالین 9

1051.752,343,250باقیمانده انیدرید سولفورو آزاد 10

440.73981,933رنگ مصنوعی 11

991.652,209,350(بنزوئیك اسید)نگهدارنده 12

991.652,209,350(سوربیك اسید)نگهدارنده 13

1652.753,682,250(آسپارتام)شیرین کننده هاي مصنوعی 14

1652.753,682,250(آسه سولفام)شیرین کننده هاي مصنوعی  15

80.13178,533بسته بندي  16

110.18245,483نشانه گذاري 17

711.181,584,483باکتري هاي هوازي 18

711.181,584,483باکتري هاي مقاوم به اسید 19

711.181,584,483کپك 20

991.652,209,350مخمر هاي اسموفیلیك 21

22 PH140.23312,433

133422.2329,770,433

   شربت انجیر:نام فرآورده 
22672:  کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22672:  کد فرآورده  - (19327استاندارد ملی )

مجموع
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نوشیدنی ها و آب-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.08111,583وضعیت ظاهري 1

50.08111,583طعم و مزه 2

50.08111,583رنگ 3

80.13178,533پري ظرف 4

250.42557,917مواد جامد محلول در آب بر حسب بریکس 5

440.73981,933مواد جامد کل 6

440.73981,933(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته کل 7

8 PH140.23312,433

1101.832,454,833قند کل 9

50.08111,583عوامل ناپذیرفتنی 10

440.73981,933رنگ مصنوعی 11

991.652,209,350(اسید بنزوئیك و نمك هاي آن)با قیمانده نگهدارنده  12

991.652,209,350(اسید سوربیك و نمك هاي آن)با قیمانده نگهدارنده  13

1051.752,343,250(SO2) انیدرید سولفورو آزاد 14

1652.753,682,250(آسپارتام)شیرین کننده هاي مصنوعی  15

1652.753,682,250(آسه سولفام)شیرین کننده هاي مصنوعی  16

80.13178,533بسته بندي 17

110.18245,483نشانه گذاري 18

711.181,584,483باکتري هاي هوازي 19

711.181,584,483باکتري هاي مقاوم به اسید 20

711.181,584,483کپك 21

991.652,209,350مخمرهاي اسموفیلیك 22

127321.2228,409,117 مجموع

نام فرآورده شربت های تزئینی  
22674:  کد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22674:  کد فرآورده  - (20456استاندارد ملی )
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نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو و طعم 2

991.652,209,350پروتئین 3

500.831,111,370چربی 4

440.73977,470مواد جامد کل پس از کسر شكر 5

1542.563,427,840(ساکارز )شكر  6

7 PH140.24321,360

991.652,209,350MPکلی فرم8 N

1212.022,704,780MPاشریشیا کلی 9 N

1762.943,936,660MPاستافیلو کوک های گواکو لاز مثبت10 N

1762.943,936,660سالمونلا 11

711.191,593,410کپک و مخمر12

280.46615,940 روز10 درجه 30گرمخانه گذاری  13

280.46615,940 روز7 درجه 55گرمخانه گذاری  14

711.191,593,410 روز10 درجه 30شمارش کلی میكروارگانیسم ها   15

711.191,593,410 روز7 درجه 55شمارش کلی میكروارگانیسم ها   16

80.13174,070بسته بندی 17

110.18241,020نشانه گذاری 18

80.13174,070وزن/ حجم  19

124020.6727,677,130

چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

مجموع

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11474: کد فرآورده  - ( 9638استاندارد ملی  )

(غير لبنی )سویا شير ساده پاستوریزه  : نام فرآورده   
11474: کد فرآورده 
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رنگ افزودنی 1

50.09120,510ظاهر چای خشک 2

50.09120,510رنگ ذرات چای خشک 3

50.09120,510طعم و بو 4

80.13174,070اجزای ناخواسته 5

80.13174,070مواد خارجی 6

80.13174,070(کپک زدگی)کاستی ها  7

80.13174,070آفت 8

80.13174,070آفت زدگی 9

50.09120,510رنگ نوشابه 10

50.09120,510رنگ تفاله 11

50.09120,510عطر نوشابه 12

50.09120,510طعم نوشابه 13

440.73977,470رطوبت 14

440.73977,470خاکستر کل 15

550.921,231,880خاکستر محلول در آب نسبت به خاکستر کل 16

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 17

550.921,231,880قلیائیت خاکستر محلول در آب 18

330.55736,450عصاره آبی 19

661.101,472,900فیبر خام 20

روش وزن سنجی550.921,231,880کافئین 21

1542.573,441,230ارسنیک 22

1212.022,704,780مس 23

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780کادمیم 25

1542.573,441,230جیوه 26

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسم ها 27

991.652,209,350MPکلیفرم ها 28 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 29

711.191,593,410کپک30

شناسایی991.652,209,350آنتروکوکوس های روده ای 31

80.13174,070بسته بندی 32

110.18241,020نشانه گذاری 33

80.13174,070وزن خالص 34

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 35

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 36

1101.832,450,370پلی فنل کل 37

2754.596,146,010درصد کل کاتچین ها 38

محاسبه ریاضی00.000نسبت کل کاتچین ها به کل پلی فنل ها 39

257842.9757,536,830

چای معطر: نام فرآورده   
20929: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20929: کد فرآورده  - ( 17226استاندارد ملی  )

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رطوبت 1

440.73977,470خاکستر کل 2

550.921,231,880خاکستر محلول در آب نسبت به خاکستر کل 3

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 4

661.101,472,900فیبر خام 5

330.55736,450عصاره آبی چای 6

koh550.921,231,880قلیایت خاکستر محلول درآب برحسب  7

روش وزن سنجی550.921,231,880کافئین 8

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 9

50.09120,510ظاهر چای خشک 10

50.09120,510رنگ ذرات چای خشک 11

50.09120,510عطر و طعم 12

50.09120,510رنگ نوشابه چای سفید 13

50.09120,510رنگ تفاله 14

50.09120,510عطر نوشابه 15

50.09120,510طعم و مزه نوشابه چای سفید 16

80.13174,070کاستی ها 17

80.13174,070بسته بندی 18

110.18241,020نشانه گذاری 19

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها20

991.652,209,350MPکلی فرم ها 21 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 22

711.191,593,410کپک23

شناسایی991.652,209,350آنتروکوکوس های روده ای 24

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 25

1542.573,441,230آرسنیک 26

1542.573,441,230جیوه 27

1212.022,704,780سرب 28

1212.022,704,780کادمیوم 29

1212.022,704,780مس 30

1101.832,450,370کل پلی فنل ها 31

2754.596,146,010کل کاتچین ها 32

محاسبه ریاضی00.000نسبت کل کاتچین ها به کل پلی فنل ها 33

244640.7654,577,640

چای سفيد: نام فرآورده   
22190: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22190: کد فرآورده  - ( 19047استاندارد ملی  )

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510(رویت )ظاهر چای خشک 1

50.09120,510رنگ ذرات چای خشک 2

80.13174,070مواد خارجی در چای خشک 3

50.09120,510عطر نوشابه چای 4

80.13174,070اجزای ناخواسته بر پایه سنگینی 5

80.13174,070آفات و حشرات 6

50.09120,510رنگ نوشابه چای سبز 7

8
(کپک زدگی ، کهنگی، ماندگی ، سوختگی ، پوسیدگی ،بوگرفتگی )کاستی ها  

80.13174,070

50.09120,510عطر نوشابه چای 9

50.09120,510مزه نوشابه چای 10

50.09120,510رنگ تفاله چای 11

440.73977,470رطوبت 12

440.73977,470خاکستر کل 13
550.921,231,880خاکستر محلول در آب نسبت به خاکستر کل 14
550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 15

550.921,231,880قلیائیت خاکستر محلول در اب 16

330.55736,450عصاره آبی چای 17

661.101,472,900فیبر خام 18

1542.573,441,230ارسنیک 19

1542.573,441,230جیوه 20

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780مس 22

1212.022,704,780کادمیوم 23

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 24

روش وزن سنجی550.921,231,880کافئین 25

1101.832,450,370پلی فنل کل 26

2754.596,146,010درصد کل کاتچین ها 27

محاسبه ریاضی00.000نسبت کل کاتچین ها به کل پلی فنل ها 28

80.13174,070وزن هربسته 29

110.18241,020نشانه گذاری 30

991.652,209,350MPکلیفرم 31 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 32

711.191,593,410کپک33

831.381,847,820شمارش کلی میكروارگانیسم ها34

شناسایی991.652,209,350آنتروکوکوس های روده ای 35

80.13174,070بسته بندی 36

248341.3855,407,820

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11218: کد فرآورده  - ( 10768استاندارد ملی  )

چای سبز: نام فرآورده   
11218: کد فرآورده 

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رطوبت 1

440.73977,470خاکستر کل 2

550.921,231,880خاکستر محلول در آب  نسبت به خاکستر کل 3

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 4

550.921,231,880قلیائیت خاکستر محلول در اب 5

330.55736,450عصاره آبی 6

روش وزن سنجی550.921,231,880کافئین 7

661.101,472,900فیبر خام 8

80.13174,070بسته بندی 9

110.18241,020نشانه گذاری 10

1212.022,704,780سرب 11

1542.573,441,230ارسنیک 12

1212.022,704,780مس 13

1212.022,704,780کادمیوم 14

1542.573,441,230جیوه 15

80.13174,070مجموعه اجزای ناخواسته بر پایه سنگینی به درصد در چای خشک 16

50.09120,510ظاهر چای خشک 17

50.09120,510رنگ ذرات چای خشک 18

80.13174,070مواد خارجی در چای خشک 19

80.13174,070در چای خشک (کپک )کاستی ها  20

50.09120,510رنگ نوشابه چای 21

50.09120,510رنگ تفاله چای 22

50.09120,510عطر نوشابه چای 23

50.09120,510طعم نوشابه چای 24

440.73977,470رنگ افزودنی 25

991.652,209,350MPکلی فرم ها 27 N

831.381,847,820شمارش کلی میكروارگانیسم ها28

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی29

شناسایی991.652,209,350انتروکوکوس روده ای30

711.191,593,410کپک31

162527.0836,260,120

چای کيسه ای: نام فرآورده   
11098: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11098: کد فرآورده  - ( 3119استاندارد ملی  )

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

991.652,209,350MPباکتری کلیفرم 1 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 2

711.191,593,410کپک3

330.55736,450عصاره آبی جای خالص داخلی 4

440.73977,470خاکستر کل 5

550.921,231,880خاکستر محلول در آب نسبت به خاکستر کل 6

550.921,231,880قلیائیت خاکستر محلول چای در آب 7

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 8

661.101,472,900فیبر خام 9

440.73977,470رطوبت 10

روش وزن سنجی550.921,231,880کافئین 11

80.13174,070بسته بندی 12

110.18241,020نشانه گذاری 13

50.09120,510(رویت)ظاهر چای خشک  14

50.09120,510رنگ ذرات جای خشک 15

80.13174,070مواد خارجی چای خشک 16

17
برپایه سنگینی (ساقه غیرمتعارف-پرضخیم-دمار-پو)مجموع اجزای ناخواسته 

80.13174,070

80.13174,070در چای خشک (کپک)کاستی ها 18

50.09120,510عطر چای خشک 19

50.09120,510رنگ نوشابه چای 20

50.09120,510رنگ تفاله 21

50.09120,510عطر نوشابه 22

50.09120,510مزه نوشابه 23

80.13174,070مواد خارجی نوشابه 24

440.73977,470رنگ افزودنی 25

330.55736,450عصاره آبی چای خالص خارجی و مخلوط چای داخلی و خارجی 26

1542.573,441,230ارسنیک 27

1542.573,441,230جیوه 28

1212.022,704,780سرب 29

1212.022,704,780مس 30

1212.022,704,780کادمیوم 31

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و آفت کش ها 32

50.09120,510طعم دهنده 33

2754.596,146,010(آزمون اختیاری )پلی فنل کل  34

80.13174,070وزن هر بسته 35

50.08111,583(حسی )شیرین کننده 36

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها37

شناسایی991.652,209,350آنتروکوکوسهای روده ای 38

244940.8154,649,053

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11318: کد فرآورده  - ( 623استاندارد ملی  )

چای سياه: نام فرآورده   
11318: کد فرآورده 

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070مواد خارجی 3

440.73977,470رطوبت 4

440.73977,470(بر اساس ماده خشک)خاکستر کل  5

550.921,231,880(بر اساس ماده خشک)خاکستر نامحلول در اسید 6

550.921,231,880(نسبت به خاکستر کل)خاکستر محلول در آب 7

550.921,231,880(بر حسب اسید کلریدریک)(بر اساس ماده خشک)قلیائیت خاکستر محلول  8

330.55736,450(عصاره آبی براساس ماده خشک)مواد محلول در آب 9

HPLC1322.202,945,800 - (براساس ماده خشک)کافئین 10

80.13174,070بسته بندی 11

110.18241,020نشانه گذاری 12

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  13

280446.7462,584,860

قهوه بو داده و سایيده شده: نام فرآورده   
21785: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21785: کد فرآورده  - ( 4388استاندارد ملی  )

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهری 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم 3

80.13174,070اندازه ذرات 4

50.09120,510ناپذیرفتنی 5

440.73977,470رطوبت 6

550.921,231,880(براساس ماده خشک بدون چربی)خاکستر نامحلول در اسید 7

661.101,472,900(بر اساس ماده خشک بدون چربی)فیبرخام 8

1212.022,704,780سرب 9

1542.573,441,230ارسنیک 10

1212.022,704,780کادمیوم 11

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها12

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

17 pH140.24321,360

440.73977,470(براساس ماده خشک بدون چربی)خاکستر کل 18

500.831,111,370(پرچرب)چربی 19

80.13174,070بسته بندی 20

110.18241,020(در سایر بندها)نشانه گذاری 21

125520.9228,011,880

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11231: کد فرآورده  - ( 383استاندارد ملی  )

پودر کاکائو: نام فرآورده   
11231: کد فرآورده 

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

ردیف

نام آزمون

زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070مواد خارجی 3

80.13174,070یكنواختی 4

280.46615,940قابلیت انحلال در آب جوش 5

280.46615,940قابلیت انحلال در آب سرد 6

440.73977,470رطوبت 7

440.73977,470(بر اساس ماده خشک)خاکستر کل 8

550.921,231,880(بر اساس ماده خشک)قلیائیت خاکستر محلول  9

330.55736,450(عصاره آبی)مواد محلول در آب 10

HPLC1322.202,945,800 - (براساس ماده خشک)کافئین 11

80.13174,070بسته بندی 12

110.18241,020نشانه گذاری 13

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  14

275745.9561,527,050

قهوه فوری: نام فرآورده   
21844: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21844: کد فرآورده  - ( 3623استاندارد ملی  )

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

روش کروماتوگرافی صفحه نازک440.73977,470رنگ مصنوعی 2

50.09120,510شفافیت 3

80.13174,070ناپذیرفتنی ها و مواد خارجی 4

440.73977,470رطوبت 5

440.73977,470خاکستر کل 6

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 7

50.09120,510عطر و بو 8

80.13174,070بسته بندی 9

80.13174,070وزن بسته ها 10

110.18241,020نشانه گذاری 11

2373.955,289,050

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11441: کد فرآورده  - ( 2506و 13966استاندارد ملی  )

مخلوط گياهی معطر بر پایه زعفران-  دم نوش : نام فرآورده   
11441: کد فرآورده 

مجموع
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهری 1

330.55736,450ریزش آزاد 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 5

440.73977,470رطوبت 6

1101.832,450,370(براساس ماده خشک بدون چربی)قند کل 7

440.73977,470(بر اساس ماده خشک بدون چربی)خاکستر کل 8

550.921,231,880(بر اساس ماده خشک بدون چربی)خاکستر نامحلول در اسید 9

500.831,111,370(کم چرب)چربی  10

80.13174,070قابلیت حل شدن 11

12 pH( درصد10محلول )140.24321,360

80.13174,070بسته بندی 13

110.18241,020نشانه گذاری 14

80.13174,070وزن خالص 15

3305.507,364,500 آفلاتوکسین توتال16

در صورتیكه هر دو آزمون تواما و یا 

: آفلاتوکسین توتال به تنهایی باشد 

 B1آفلاتوکسین /  ریال 3000000

 ریال21339000: به تنهایی 

1212.022,704,780سرب 17

1542.573,441,230ارسنیک 18

1212.022,704,780مس 19
113218.8725,266,930 مجموع

 پودر شکلات داغ: نام فرآورده   
21784: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21784: کد فرآورده  - ( 16884استاندارد ملی  )
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510 وضعیت ظاهری1

50.09120,510 رنگ2

3 P H  1432.393,200,210

440.73977,470 خاکستر کل4

440.73977,470 رطوبت5

991.652,209,350(درصد است30در فرآورده هایی که شیرخشک آن کمینه ) پروتئین 6

500.831,111,370 چربی7

50.09120,510 طعم8

1101.832,450,370 قند کل گرم درصد گرم9

80.13174,070 مواد خارجی10

80.13174,070 قابلیت حل شدن در آب11

80.13174,070 بسته بندی12

110.18241,020 نشانه گذاری13

1212.022,704,780 سرب14

1542.573,441,230 ارسنیک15

16533,682,250...آسپارتام و  ) شیرین کننده مصنوعی 16

1322.202,945,800(HPLC) کافئین 17

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  18

330.55736,450 ریزش آزاد19

349458.2477,983,360

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11229: کد فرآورده  - ( 11137استاندارد ملی  )

مجموع

 پودر مخلوط قهوه فوری: نام فرآورده   
11229: کد فرآورده 
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چای، قهوه و دمنوش-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583بو 1

50.08111,583رنگ 2

50.08111,583ظاهر و بافت 3

80.13178,533دانه معیوب 4

440.73981,933رطوبت 5

6  170.28379,383 دانه1000وزن 

80.13178,533مواد خارجی 7

A3255.427,252,917 اکراتوکسین 8

80.13178,533(براساس تعداد عیوب)درجه بندی یک  9

80.13178,533(براساس تعداد عیوب)درجه بندی دو  10

80.13178,533(براساس تعداد عیوب)درجه بندی سه  11

80.13178,533(براساس تعداد عیوب)درجه بندی چهار  12

80.13178,533(براساس اندازه دانه ها)درجه بندی یک  13

80.13178,533(براساس اندازه دانه ها)درجه بندی دو  14

80.13178,533(براساس اندازه دانه ها)درجه بندی سه  15

80.13178,533(براساس اندازه دانه ها)درجه بندی چهار  16

80.13178,533بسته بندی 17

110.18245,483نشانه گذاری 18

5008.3311,158,333 مجموع

(خام) دانه قهوه سبز: نام فرآورده   
22378: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22378: کد فرآورده  - ( 589استاندارد ملی  )
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نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510وضع ظاهري 2

440.73977,470اسیدیته 3

440.73977,470پراکسید 4

250.42562,380اندیس رفراکت 5

881.471,968,330عدد صابونی 6

105C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 7

1101.832,450,370عددیدي 8

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 9

170.28374,920چگالی 10

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 11

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 12

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 13

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 14

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 15

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی16

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

881.471,968,330صابون 19

330.55736,450ناخالصی نامحلول 20

265244.2059,183,800

روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

روغن مايع بادام زمينی خوراكی : نام فرآورده   
11030: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11030: كد فرآورده  - ( 2011استاندارد ملی  )

مجموع
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

440.73977,470اسیدیته 2

440.73977,470پراکسید 3

881.471,968,330عدد صابونی 4

1101.832,450,370عدد یدي 5

440.73977,470رطوبت و مواد فرار 6
50.09120,510رنگ 7

440.73977,470نقطه لغزش 8

330.55736,450نقطه ذوب 9

170.28374,920چگالی نسبی 10

250.42562,380نمایه شكست 11

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 12

1652.753,682,250کاروتنوئید کل 13

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 14

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 15

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 16

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 17

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 18

1212.022,704,780نیكل-آلاینده هاي فلزي 19

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21
164527.4236,715,380 مجموع

روغن سوپر پالم اولئين تصفيه شده خوراكی  : نام فرآورده   
11032: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11032: كد فرآورده  - ( 4465استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510وضع ظاهري 2

440.73977,470 درجه سلسیوس105رطوبت و مواد فرار در  3

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 4

881.471,968,330صابون 5

440.73977,470اسیدیته برحسب اسید استیك 6

440.73977,470پراکسید 7

50.09120,510رنگ 8

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 9

170.28374,920چگالی 10

250.42562,380نمایه شكست 11

881.471,968,330عدد صابونی 12

1101.832,450,370عدد یدي 13

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 14

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 15

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 16

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 17

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 18

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی19

آزمون حسی50.09120,510طعم دهنده 20

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  21

761.271,700,530آزمون هالفن 22

80.13174,070بسته بندي 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

306951.1568,489,850 مجموع

روغن تخم پنبه مايع خوراكی : نام فرآورده   
11034: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11034: كد فرآورده  - ( 1723استاندارد ملی  )

Page 3 of 44



روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510( درجه سلیسیوس25و20دماي )وضع ظاهري 2

440.73977,470اسیدیته 3

440.73977,470پراکسید 4

711.191,593,410آنیزیدین 5

250.42562,380اندیس رفراکت 6

881.471,968,330عدد صابونی 7

440.73977,470رطوبت 8

1101.832,450,370عدد یدي 9

1652.753,682,250مقاومت 10

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 11

881.471,968,330صابون 12

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 13

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 14

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 15

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 16

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 17

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 18

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی19

170.28374,920چگالی نسبی 20

1482.463,293,940بسته بندي  21

110.18241,020نشانه گذاري 22

234939.1552,421,850زیرآلنون 23

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدان  24

آزمون حسی50.09120,510طعم دهنده ها 25

4968.2611,060,140(PAHs)هیدروکربن هاي آروماتیك 26

80.13174,070بسته بندي27

6216103.60138,720,400

روغن ذرت مايع خوراكی :نام فرآورده   
11035: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11035: كد فرآورده  - ( 1447استاندارد ملی  )

مجموع
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510وضع ظاهري 2

440.73977,470اسیدیته 3

440.73977,470پراکسید 4

250.42562,380اندیس رفراکت 5

881.471,968,330عدد صابونی 6

105C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 7

1101.832,450,370عددیدي 8

1652.753,682,250مقاومت 9

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 10

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 11

881.471,968,330صابون 12

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 13

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 14

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 15

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 16

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 17

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی18

80.13174,070بسته بندي  19

110.18241,020نشانه گذاري 20

280046.6762,491,130 مجموع

روغن سوياي مايع خوراكی  :نام فرآورده   
11037: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11037: كد فرآورده  - ( 2392استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510وضع ظاهري 2

105C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 3

440.73977,470اسیدیته 4

440.73977,470پراکسید 5

330.55736,450ناخالصی محلول 6

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 7

170.28374,920چگالی 8

250.42562,380رفراکت 9

881.471,968,330عدد صابونی 10

1101.832,450,370عددیدي 11

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 12

881.471,968,330صابون 13

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 14

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 15

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 16

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 17

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی18
80.13174,070بسته بندي 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

265244.2059,183,800 مجموع

روغن گلرنگ مايع خوراكی  :نام فرآورده   
11039: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11039: كد فرآورده  - ( 2010استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

440.73977,470اسیدیته 2

440.73977,470عدد پراکسید 3

105C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 4

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 5

881.471,968,330صابون 6

170.28374,920چگالی 7

250.42562,380اندیس رفراکت 8

881.471,968,330عدد صابونی 9

1101.832,450,370عدد یدي 10

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 11

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 12

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 13

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 14

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 15

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 16

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی17

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

264744.1159,063,290 مجموع

روغن هسته انگور   :نام فرآورده   
11041: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11041: كد فرآورده  - ( 8920استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510بو و مزه1

50.09120,510( درجه سلیسیوس25 الی 20در دماي )وضع ظاهري  2

105C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 3

440.73977,470عدد اسیدي/ اسیدیته  / (برحسب اسیداولئیك)اسیدهاي چرب آزاد 4

440.73977,470عدد پراکسید 5

711.191,593,410عدد آنیزیدین 6

1212.022,704,780آهن 7

1212.022,704,780مس 8

1212.022,704,780سرب 9

1542.573,441,230آرسنیك 10

1212.022,704,780نیكل 11

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 12

881.471,968,330باقیمانده صابون 13

14
تمام اسیدهاي چرب به تنهایی مانند / اسیدهاي چرب ترانس / ترکیب اسیدهاي چرب 

2754.596,146,010مجموع اسیدهاي چرب اشباع  و غیر اشباع/ لینوییك اسید، اروسیك اسید 

1652.753,682,250مقاومت  15

440.73977,470نقطه دود 16

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی17

80.13174,070بسته بندي  18

110.18241,020نشانه گذاري 19

1322.202,945,800ترکیبات قطبی  20

2754.596,146,010(روغن دورریز)اسیدهاي چرب اکسیدشونده  21

4968.2611,060,140بنزو آلفا پیرن  22

362860.4780,969,330 مجموع

روغن سرخ كردنی :نام فرآورده   
11042: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11042: كد فرآورده  - ( 4152استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

80.13174,070بافت 2

440.73977,470اسیدیته 3

440.73977,470پراکسید 4

250.42562,380روغن معدنی5

440.73977,470رطوبت 6

1101.832,450,370 استرول گیاهی7

500.831,111,370چربی  8

881.471,968,330تري گلیسریدها9

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 10

1212.022,704,780آهن-آلاینده هاي فلزي 11

1212.022,704,780مس-آلاینده هاي فلزي 12

170.28374,920رنگ افزودنی 13

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 14

M13305.507,364,500آفلاتوکسین  15

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  16

80.13174,070بسته بندي  17

110.18241,020نشانه گذاري 18

171928.6538,362,350 مجموع

روغن كره :نام فرآورده   
11045: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11045: كد فرآورده  - ( 1254استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه و بو 1

80.13174,070بافت 2

440.73977,470اسیدیته/ عدد اسیدي  / (برحسب پالمتیك اسید)اسیدچرب آزاد  3

103C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 4

1652.753,682,250 درجه سانتی گراد110مقاومت به روش رنسیمت در 5
1212.022,704,780آهن 6
1212.022,704,780مس 7
1212.022,704,780سرب 8
1542.573,441,230آرسنیك 9

1212.022,704,780نیكل 10
881.471,968,330صابون 11

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 12

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی13

80.13174,070بسته بندي  14

110.18241,020نشانه گذاري 15

440.73977,470پراکسید16

PAH4968.2611,060,140/ بنزوآلفاپیرن  17

1652.753,682,250(GCروش  )بنزن 18

2754.596,146,010لوریك اسید/ اسید چرب ترانس  / اسید چرب اشباع 19
327354.5573,042,450 مجموع

روغن قنادي و آردي  :نام فرآورده   
11046: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11046: كد فرآورده  - ( 156-1استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو1

440.73977,470پراکسید 2

881.471,968,330عدد صابونی 3

اسپكتروفتومتري991.652,209,350کلروفیل 4

2754.596,146,010اسید اروسیك/ ترکیب اسیدهاي چرب  5

2203.674,914,130براسیكا استرول 6

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 7

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 8

1212.022,704,780آهن 9

1212.022,704,780مس 10

1212.022,704,780سرب 11

1542.573,441,230آرسنیك  12

440.73977,470نقطه اشتعال 13

440.73977,470نقطه دود14

330.55736,450آزمون سرما 15

881.471,968,330باقیمانده صابون 16

170.28374,920چگالی نسبی 17

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  18

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی19

PAH4968.2611,060,140/ بنزوآلفاپیرن  20

440.73977,470عدد اسیدي/ اسیدیته  / (برحسب اسیداولئیك)اسیدهاي چرب آزاد 21

711.191,593,410عدد آنیزیدین 22

2754.596,146,010مجموع اسیدهاي چرب ترانس/ ترکیب اسیدهاي چرب 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

250.42562,380(نمایه شكست  )اندیس رفراکت  25

440.73977,470رطوبت و مواد فرار 26

1101.832,450,370عدد یدي 27

1482.463,293,940گوگرد 28

1372.293,066,310عدد کریشنر/ عدد کریسمر 29

80.13174,070بسته بندي 30

454475.73101,402,470 مجموع

روغن كلزا پالايش شده  :نام فرآورده   
11047: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11047: كد فرآورده  - ( 4935-2استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510وضع ظاهري2

440.73977,470اسیدیته 3

711.191,593,410آنیزیدین4

440.73977,470پراکسید 5

440.73977,470رطوبت 6

1652.753,682,250(به روش رنسیمت)مقاومت  7

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی8

آزمون حسی50.09120,510طعم دهنده 9

2754.596,146,010 اشباع و ترانساسید لینو لنیك ، اسید اروسیك ،-ترکیب اسیدهاي چرب 10

1212.022,704,780آهن-آلاینده هاي فلزي 11

1212.022,704,780مس-آلاینده هاي فلزي 12

1212.022,704,780سرب-آلاینده هاي فلزي 13

1542.573,441,230آرسنیك-آلاینده هاي فلزي 14

881.471,968,330صابون 15

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  16

330.55736,450ناخالصی نامحلول17

881.471,968,330مواد غیرقابل صابونی شونده 18

380.64856,960رنگ لاویباند19

PAH4968.2611,060,140/ بنزوآلفاپیرن  20

1652.753,682,250باقیمانده هگزان21

330.55736,450آزمون سرما22

80.13174,070بسته بندي  23

110.18241,020نشانه گذاري 24

371661.9382,924,270

11049: كد فرآورده  - ( 5950استاندارد ملی  )

مجموع

روغن مايع مخلوط  :نام فرآورده   
11049: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510وضع ظاهري 2

440.73977,470اسیدیته 3

440.73977,470پراکسید 4

250.42562,380اندیس رفراکت 5

881.471,968,330عدد صابونی 6

1101.832,450,370عدد یدي 7

440.73977,470رطوبت ومواد فرار 8

 به روش لاویباند380.64856,960رنگ 9

1652.753,682,250مقاومت 10

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 11

881.471,968,330صابون 12

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 13

440.73977,470نقطه آتش 14

440.73977,470نقطه دود 15

440.73977,470 نقطه اشتعال16

440.73977,470عدد تیتر 17

170.28374,920چگالی 18

280.46615,940ترکیب اسیدهاي چرب 19

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 20

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 21

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 22

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 23

440.73977,470روغن معدنی 24

آزمون حسی50.09120,510طعم دهنده 25

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  26

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 27

110.18241,020نشانه گذاري 28

29

اونا - 5دلتا / بتاسیتوسترول/ استیگما استرول/ کمپسترول/ براسیكا استرول / کلسترول  

2203.674,914,130مقدار کل استرول/ اونا استرول - 7دلتا / استیگما استنول- 7دلتا / استرول 

30

/  آلفا توکو تري انول  / دلتا توکوفرول / گاما توکوفرول / بتا توکوفرول / الفا توکوفرول  

مقدار کل توکوفرول و توکو تري انول / دلتا توکوتري انول  / گاما توکوتري انول 
3305.507,364,500

4968.2611,060,140هیدروکربن هاي آروماتیك چند حلقه اي 31

1652.753,682,250باقیمانده حلال 32

312452.0769,721,730 مجموع

روغن سبوس برنج  :نام فرآورده   
11050: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11050: كد فرآورده  - ( 6658استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

711.191,593,410عدد آنیزیدین 1

440.73977,470پراکسید 2

1101.832,450,370عدد یدي 3

4968.2611,060,140هیدروکربن هاي آروماتیك چند حلقه اي 4

1652.753,682,250باقیمانده حلال بر اساس هگزان 5

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 6

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 7

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 8

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 9

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 10

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی11

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

294649.1065,744,900 مجموع

RBDروغن پالم استئارين    :نام فرآورده   
22070: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22070: كد فرآورده  - ( 8631-1استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

711.191,593,410عدد آنیزیدین 1

50.09120,510مزه وبو 2

440.73977,470اسیدیته 3

440.73977,470رطوبت 4

170.28374,920چگالی نسبی 5

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 6

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 7

881.471,968,330عدد صابونی 8

250.42562,380(نمایه شكست  )اندیس رفراکت  9

80.13174,070بافت 10

440.73977,470نقطه لغزش 11

881.471,968,330باقیمانده صابون 12

440.73977,470پراکسید 13

1101.832,450,370عدد یدي 14

4968.2611,060,140بنزو آلفا پیرن/ هیدروکربن هاي آروماتیك چند حلقه اي 15

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 16

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 17

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 18

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 19

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 20

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  21

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی22

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

359559.9280,232,880 مجموع

روغن پالم استئارين پالايش شده نهايی   :نام فرآورده   
: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود : كد فرآورده  - ( 8631-2استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.09120,510وضع ظاهري 1

50.09120,510مزه و بو 2

440.73977,470پراکسید 3

250.42562,380ضریب شكست 4

881.471,968,330عدد صابونی 5

440.73977,470 درجه سلیسیوس105رطوبت و مواد فرار در  6

440.73977,470اسیدیته برحسب اولئیك اسید 7

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 8

881.471,968,330صابون 9

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 10

170.28374,920چگالی 11

2754.596,146,010اسیدچرب ترانس/ترکیب اسیدهاي چرب12

1212.022,704,780آهن 13
1212.022,704,780مس 14

1212.022,704,780سرب 15

1542.573,441,230آرسنیك 16

380.64856,960رنگ لاویباند17

1652.753,682,250باقیمانده حلال18

4968.2611,060,140بنزوآلفاپیرن/مجموع هیدروکربن هاي حلقوي19

1873.124,177,680روغن معدنی20

330.55736,450آزمون سرما21

1101.832,450,370عدد یدي 22

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  23

80.13174,070بسته بندي  24

110.18241,020نشانه گذاري 25

265344.2159,197,190 مجموع

روغن آفتابگردان  :نام فرآورده   
20165: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20165: كد فرآورده  - ( 1300استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

440.73977,470اسیدیته 2

103C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 3

4

مجموع / مجموع اسیدهاي چرب ترانس / لوریك اسید / لینولیك اسید / لینو لنیك اسید   

اروسیك اسید/ اسیدهاي چرب اشباع 
275

4.59
6,146,010

1652.753,682,250مقاومت 5

881.471,968,330باقیمانده صابون 6

1212.022,704,780آهن 7

1212.022,704,780مس 8

1212.022,704,780سرب 9

1542.573,441,230آرسنیك 10

1212.022,704,780نیكل 11

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 12

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 13

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی14

80.13174,070بسته بندي15

440.73977,470عدد پراکسید 16

4968.2611,060,140بنزو آلفا پیرن 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

318853.1471,154,460 مجموع

روغن خوراكی مصرف خانوار   :نام فرآورده   
20170: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20170: كد فرآورده  - ( 9131استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

440.73977,470رطوبت و مواد فرار 2

440.73977,470اسیدیته/ اسیدهاي چرب آزاد بر پایه لوریك  3

440.73977,470پراکسید 4

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 5

881.471,968,330صابون 6

 به روش لاویباند380.64856,960رنگ 7

1101.832,450,370عدد یدي 8

881.471,968,330عدد صابونی 9

440.73977,470نقطه لغزش 10

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 11

1652.753,682,250مقاومت 12

13 SFC1101.832,450,370

1212.022,704,780آهن- آلاینده هاي فلزي 14

1212.022,704,780مس- آلاینده هاي فلزي 15

1212.022,704,780سرب- آلاینده هاي فلزي 16

1542.573,441,230آرسنیك- آلاینده هاي فلزي 17

1212.022,704,780نیكل- آلاینده هاي فلزي 18

1652.753,682,250باقیمانده حلال 19

1652.753,682,250(GCروش  )بنزن 20

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی21

80.13174,070بسته بندي  22

110.18241,020نشانه گذاري 23

313752.2970,016,310 مجموع

روغن جانشين كره كاكائو  :نام فرآورده   
20172: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20172: كد فرآورده  - ( 10273استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضع ظاهري 1

440.73977,470رطوبت ومواد فرار 2

330.55736,450(هر ماده اي غیر از اسید چرب)ناخالصی 3

440.73977,470اسیدیته 4

440.73977,470پراکسید 5

661.101,472,900فسفر 6

1482.463,293,940گوگرد 7

250.42562,380اندیس رفراکت 8

1101.832,450,370عدد یدي 9

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 10

2754.596,146,010اسید اروسیك 11

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  12

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  13

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 14

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 15

1212.022,704,780قلع- آلایندهاي فلزي  16

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

154025.6634,358,740 مجموع

روغن سبزه  :نام فرآورده   
20174: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20174: كد فرآورده  - ( 7512استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470عدد اسیدي 1

440.73977,470پراکسید 2

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی3

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  4

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  5

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب6

80.13174,070بسته بندي  7

110.18241,020نشانه گذاري 8

9 PAHs4968.2611,060,140

1652.753,682,250باقیمانده هگزان 10

1652.753,682,250(GCروش  )بنزن 11

273145.5260,951,280 مجموع

روغن خام كنجد   :نام فرآورده   
20534: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20534: كد فرآورده  - ( 8636استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

440.73977,470اسیدیته 2

250.42562,380اندیس رفراکت 3

881.471,968,330عدد صابونی 4

881.471,968,330رطوبت 5

1101.832,450,370عدد یدي 6

 به روش لاویباند380.64856,960رنگ 7

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب8

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 9

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 10

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  11

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  12

1652.753,682,250باقیمانده حلال 13

1652.753,682,250(GCروش  )بنزن 14

440.73977,470تیتر 15

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 16

170.28374,920چگالی نسبی 17

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 18

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی19

80.13174,070بسته بندي  20

110.18241,020نشانه گذاري 21

440.73977,470پراکسید 22

301550.2567,284,750 مجموع

(با اولئيك اسيد معمولی)روغن خام آفتابگردان :نام فرآورده   
20541: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20541: كد فرآورده  - ( 10086استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه و بو 1

440.73977,470عدد اسیدي 2

440.73977,470پراکسید 3

440.73977,470رطوبت و مواد فرار 4

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 5

881.471,968,330صابون 6

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 7

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  8

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  9

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 10

170.28374,920دانسیته نسبی 11

250.42562,380نمایه شكست 12

881.471,968,330عدد صابونی 13

1101.832,450,370عدد یدي 14

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 15

16

بتا سیتو / استیگما استرول / کمپسترول / براسیكا استرول / کلسترول / مقدار کل استرول  

سایر / اونا استرول - 7دلتا / استیگما استرول - 7دلتا / اونا استرول - 5دلتا / سترول 

2203.674,914,130استرول ها

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  17

2754.596,146,010مجموع اسیدهاي چرب ترانس/ ترکیب اسیدهاي چرب 18

80.13174,070بسته بندي  19

110.18241,020نشانه گذاري 20

1652.753,682,250مجموع استیرن ها  21

22 PAHs4968.2611,060,140

1652.753,682,250باقیمانده حلال 23

1482.463,293,940سولفور 24

292148.6965,195,910 مجموع

روغن هاي خوراكی تهيه شده به روش پرس سرد :نام فرآورده   
20543: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20543: كد فرآورده  - ( 13392استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه و بو 1
 به روش لاویباند380.64856,960رنگ 2
440.73977,470عدد اسیدي 3
440.73977,470رطوبت 4
250.42562,380اندیس رفراکت 5
881.471,968,330عدد صابونی 6
881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 7
1101.832,450,370عدد یدي 8
1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 9

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 10
1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  11
1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  12
1652.753,682,250(GCروش  )بنزن 13
1652.753,682,250باقیمانده حلال 14
124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی15
2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب16
80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 17
110.18241,020نشانه گذاري 18

283347.2263,227,580 مجموع

روغن خام نارگيل  :نام فرآورده   
20546: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20546: كد فرآورده  - ( 8635استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

711.191,593,410عدد آنیزیدین 1

440.73977,470پراکسید 2

1101.832,450,370عدد یدي 3

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی4

4968.2611,060,140هیدروکربن هاي آروماتیك چند حلقه اي 5

1652.753,682,250باقیمانده حلال بر اساس هگزان 6

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 7

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 8

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  9

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  10

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 11

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

294649.1065,744,900 مجموع

RBDروغن هسته پالم    :نام فرآورده   
: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود : كد فرآورده  - ( 8637-1استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

440.73977,470اسیدیته 2

440.73977,470رطوبت 3

250.42562,380اندیس رفراکت 4

881.471,968,330عدد صابونی 5

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 6

1101.832,450,370عدد یدي 7

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی8

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 9

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 10

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  11

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  12

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 13

440.73977,470نقطه لغزش 14

80.13174,070بافت 15

881.471,968,330باقیمانده صابون 16

170.28374,920چگالی نسبی17

711.191,593,410عدد آنیزیدین 18

440.73977,470پراکسید 19

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  20

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 21

4968.2611,060,140(PAHs)هیدروکربن هاي آروماتیك/ بنرو آلفا پیرن  22

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 23

110.18241,020نشانه گذاري 24

359559.9280,232,880 مجموع

روغن هسته پالم پالايش نهايی شده   :نام فرآورده   
: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود : كد فرآورده  - ( 8637-2استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 1

440.73977,470عدد پراکسید 2

440.73977,470عدد اسیدي/ اسیدیته / اسیدهاي چرب آزاد برحسب اسید اولئیك  3

2203.674,914,130براسیكا استرول 4

1482.463,293,940گوگرد 5

1212.022,704,780سرب 6

1542.573,441,230ارسنیك 7

1652.753,682,250باقیمانده حلال 8

4968.2611,060,140(PAHs)هیدروکربن هاي آروماتیك 9

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی10

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

342257.0376,363,170 مجموع

روغن كلزا خام  :نام فرآورده   
20588: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20588: كد فرآورده  - ( 4935-1استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510وضع ظاهري 2

105C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 3

440.73977,470اسیدیته 4

440.73977,470پراکسید 5

330.55736,450ناخالصی محلول 6

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 7

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 8

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 9

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  10

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  11

881.471,968,330صابون 12

170.28374,920چگالی 13

250.42562,380رفراکت 14

1101.832,450,370عدد یدي 15

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 16

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  17

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی18

آزمون حسی50.09120,510طعم دهنده 19

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

289948.3264,700,480 مجموع

روغن گلرنگ با اسيد اولئيك بالا  :نام فرآورده   
20590: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20590: كد فرآورده  - ( 2010استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

50.09120,510بافت 2

440.73977,470اسیدیته 3

440.73977,470پراکسید 4

711.191,593,410آنیزیدین 5

330.55736,450ناخالصی محلول 6

881.471,968,330باقیمانده صابون 7

170.28374,920چگالی 8

250.42562,380رفراکت 9

881.471,968,330عدد صابونی 10

1101.832,450,370عدد یدي 11

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 12

440.73977,470رطوبت 13

440.73977,470نقطه لغزش 14

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی15

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 16

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 17

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  18

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  19

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 20

80.13174,070بسته بندي  21

110.18241,020نشانه گذاري 22

4968.2611,060,140بنزوآلفاپیرن 23

326354.3872,814,820 مجموع

روغن پالم پالايش نهايی شده :نام فرآورده   
20592: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22369: كد فرآورده  - ( 4467-2استاندارد ملی )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

440.73977,470اسیدیته 2

440.73977,470پراکسید 3

440.73977,470رطوبت و مواد فرار 4

330.55736,450ناخالصی هاي نا محلول 5

124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی9

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 11

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 12

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  13

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  14

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 15

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  16

1101.832,450,370عدد یدي 8

881.471,968,330عدد صابونی 9

440.73977,470نقطه لغزش 10

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 11

80.13174,070بافت 15

170.28374,920چگالی 10

250.42562,380نمایه شكست 11

711.191,593,410عدد آنیزیدین 5

881.471,968,330باقیمانده صابون 14

80.13174,070بسته بندي17

110.18241,020نشانه گذاري 18

4968.2611,060,140(PAHs)هیدروکربن هاي آروماتیك/ بنرو آلفا پیرن  19

359559.9280,232,880 مجموع

روغن پالم اوليين پالايش شده نهايی  :نام فرآورده   
22370: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22370: كد فرآورده  - ( 4466-2استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه وبو 1

105C440.73977,470°رطوبت و مواد فرار در 2

440.73977,470عدد اسیدي/ اسیدیته / اسیدهاي چرب آزاد  3

440.73977,470پراکسید 4

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 5

1212.022,704,780آهن- آلایندهاي فلزي 6

1212.022,704,780مس- آلایندهاي فلزي 7

1212.022,704,780سرب- آلایندهاي فلزي  8

1542.573,441,230آرسنیك- آلایندهاي فلزي  9

GC124920.8127,864,590روغن معدنی به روش 10

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  11

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

14

اونا - 5دلتا / بتاسیتوسترول/ استیگما استرول/ کامپسترول / براسیكا استرول / کلسترول 

کل / سایر ترکیبات استرول / اونا استرول - 7دلتا / استیگما استنول- 7دلتا / استرول 

220استرول ها

3.67

4,914,130

80.13174,070بافت 15

16 PAHs4968.2611,060,140

1652.753,682,250(GCروش  )بنزن 17

330.55736,450ناخالصی نامحلول 18

881.471,968,330صابون 19

1101.832,450,370آزمون بودیون 20

1482.463,293,940آزمون بلیه 21

80.13174,070بسته بندي 22

380263.3784,852,430 مجموع

روغن كنجد پالايش شده :نام فرآورده   
20616: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20616: كد فرآورده  - ( 1752استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب1

2203.674,914,130گلیسرول منو پالمیتات-2 / اریترودیول و یووائول  / ترکیبات استرول 2

2864.776,387,030واکس/ موم  3

4 ECN422754.596,146,010

2203.674,914,130استیگما استا دي ان 5

881.471,968,330مواد غیر قابل صابونی 6

50.09120,510بو و مزه 7

 به روش لاویباند380.64856,960رنگ 8

50.09120,510ظاهر عمومی 9

440.73977,470اسیدیته ازاد 10

440.73977,470پراکسید 11

12 ΔK 520.861,151,540ضریب خاموشی

330.55736,450ناخالصی نامحلول در پترولیوم سبك 13

1212.022,704,780آهن 14

1212.022,704,780مس 15

16
(FAEES)واتیل استر(FAMES)متیل استرهاي  فقط براي روغن زیتون فرابكر)اسیدچرب  

خوراکی
آماده سازي2754.596,146,010

1212.022,704,780سرب 17

1542.573,441,230ارسنیك 18

4968.2611,060,140باقیمانده سموم 19

1652.753,682,250هریك از حلال هاي هالوژنه 20

محاسبه ریاضی00.000مجموع حلال هاي هالوژنه 21

4968.2611,060,140(PAHs)هیدروکربن هاي آروماتیك 22

HPLC3305.507,364,500- آنتی اکسیدانهاي مصنوعی  23

80.13174,070بسته بندي 24

 نانو متر25232

440.73977,470رطوبت 26

391865.3087,436,700 مجموع

روغن زيتون  :نام فرآورده   
21786: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21786: كد فرآورده  - ( 1446استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510(روغن بكر)مزه و بو 1

50.09120,510(روغن بكر)وضعیت ظاهري 2

440.73977,470(روغن بكر) درجه سلسیوس103رطوبت مواد فرار در دماي  3

440.73977,470(فرابكر)اسیدیته بر حسب اسید اولئیك 4

440.73977,470عدد پراکسید روغن خوراکی پلایش شده 5

GC124920.8127,864,590روغن معدنی به روش 6

7 PAHs4968.2611,060,140

80.13174,070بسته بندي 8

110.18241,020نشانه گذاري 9

1212.022,704,780آهن 10

1212.022,704,780مس 11

1212.022,704,780سرب 12

1542.573,441,230آرسنیك 13

242340.3854,068,820 مجموع

روغن هاي خوراكی حاوي عصاره طبيعی  :نام فرآورده   
21978: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21978: كد فرآورده  - ( 14766استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1101.832,450,370عدد یدي 1

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب2

711.191,593,410عدد آنیسیدین 3

440.73977,470عدد پراکسید 4

1212.022,704,780آهن 5

1212.022,704,780مس 6

1212.022,704,780سرب 7

1542.573,441,230ارسنیك 8

1652.753,682,250باقی مانده حلال بر اساس هگزان 9

10
مجموعه چهار هیدروکربن چند حلقه شاخص سنگین که شامل بنزوآلفاآنتراسن،  

PAH4968.2611,060,140/ بنزوفلورانتن، بنزوآلفاپیرن و کراسین 

GC124920.8127,864,590روغن معدنی به روش 11

292748.7965,329,810 مجموع

RBDروغن پالم   :نام فرآورده   
22053: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22053: كد فرآورده  - ( 4467-1استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب1

2 PAHs (بر حسب بنزوآلفا پیرن)4968.2611,060,140

1652.753,682,250باقیمانده حلال 3

1542.573,441,230آرسنیك 4

1212.022,704,780سرب 5

GC124920.8127,864,590روغن معدنی به روش 6

110.18241,020نشانه گذاري 7

247141.1855,140,020 مجموع

روغن خام سويا  :نام فرآورده   
22054: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22054: كد فرآورده  - ( 14348استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1101.832,450,370(به روش ویجس)عدد یدي  1

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب2

711.191,593,410عدد آنیسیدین 3

440.73977,470عدد پراکسید 4

1212.022,704,780آهن 5

1212.022,704,780مس 6

1212.022,704,780سرب 7

1542.573,441,230ارسنیك 8

1652.753,682,250باقیمانده حلال براساس هگزان 9

10
مجموع چهار  / برحسب شاخص بنزو الفا پیرن  (PAHs)هیدروکربن هاي آروماتیك 

4968.2611,060,140هیدروکربن آروماتیك چند حلقه اي

GC124920.8127,864,590روغن معدنی به روش 11

110.18241,020نشانه گذاري12

293848.9765,570,830 مجموع

RBDروغن پالم اولئين  :نام فرآورده   
22055: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22055: كد فرآورده  - ( 4466-1استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070بافت و شكل ظاهري 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

1101.832,450,370قند کل بر حسب ساکاروز 6

6/25991.652,209,350پروتئین با ضریب  7

661.101,472,900فیبر 8

440.73977,470خاکستر کل 9

831.381,847,820اسیدیته چربی استخراجی 10

831.381,847,820عدد پراکسید چربی استخراجی 11

آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  12

3305.507,364,500

در صورتیكه هر دو آزمون تواما 

و یا آفلاتوکسین توتال به 

 ریال 3000000: تنهایی باشد 

:  به تنهایی B1آفلاتوکسین / 

 ریال21339000

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

94515.7521,089,250 مجموع

كره پسته   :نام فرآورده   
11411: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11411: كد فرآورده  - ( 5691استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070باقت و شكل ظاهري 3

80.13174,070ابعاد بادام زمینی خرد شده بو داده شده در بافت کره بادام زمینی 4

440.73977,470رطوبت 5

500.831,111,370چربی 6

1101.832,450,370قند کل بر حسب ساکاروز  7

6/25991.652,209,350پروتئین با ضریب  8

831.381,847,820اسیدیته چربی استخراجی 9

831.381,847,820عدد پراکسید چربی استخراجی 10

آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  11

3305.507,364,500

در صورتیكه هر دو آزمون تواما 

و یا آفلاتوکسین توتال به 

 ریال 3000000: تنهایی باشد 

:  به تنهایی B1آفلاتوکسین / 

 ریال21339000

80.13174,070بسته بندي 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 15

991.652,209,350MPNکلیفرم ها 16

711.191,593,410کپك17

شناسایی1762.943,936,660سالمونلا 18

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 19

550.921,231,880نمك 21

154025.6734,372,130 مجموع

كره بادام زمينی   :نام فرآورده   
11410: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 11410: كد فرآورده  - ( 5690استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

80.13174,070آفت زنده 2

80.13174,070آفت زدگی 3

محاسبه ریاضی00.000نمره منفی 4

80.13174,070دانه شكسته 5

80.13174,070دانه گرما زده 6

80.13174,070مواد خارجی 7

440.73977,470رطوبت 8

محاسبه ریاضی00.000جمع نمرات منفی 9

محاسبه ریاضی00.000نمره مثبت 10

500.831,111,370چربی بر اساس ماده خشك 11

1542.573,441,230آرسنیك 12

1212.022,704,780سرب 13

1212.022,704,780کادمیوم 14

آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  15

3305.507,364,500

در صورتیكه هر دو آزمون تواما 

و یا آفلاتوکسین توتال به 

 ریال 3000000: تنهایی باشد 

:  به تنهایی B1آفلاتوکسین / 

 ریال21339000

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کش ها 16

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

137922.9830,770,220 مجموع

دانه روغن آفتاب گردان : نام فرآورده   
22317: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22317: كد فرآورده  - ( 264استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070بافت 1
50.09120,510بو و مزه 2
 به روش لاویباند380.64856,960رنگ 3

330.55736,450نقطه ذوب 4

5

/ اسید چرب ترانس / اسید چرب لوریك / اسیدچرب لینولئیك /اسید چرب لینولنیك

2754.596,146,010مجموع اسیدهاي چرب اشباع

711.191,593,410آنیزیدین 6
440.73977,470پراکسید 7
440.73977,470عدد اسیدي/ اسیدیته / اسید چرب آزاد برحسب اسید اولئیك  8
1212.022,704,780نیكل 9
1212.022,704,780آهن 10
1212.022,704,780مس 11
550.921,231,880نمك خوراکی 12
1212.022,704,780سرب 13
1542.573,441,230ارسنیك 14
GC124920.8127,864,590روغن معدنی به روش 15
80.13174,070بسته بندي 16
110.18241,020نشانه گذاري 17

سوکسله500.831,111,370روغن و چربی  18

PAH4968.2611,060,140/ بنزوآلفاپیرن  19

1652.753,682,250(بنزوات، سوربات)نگهدارنده افزودنی  20

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها21
991.652,209,350MPکلیفرم 22 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 23
شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 24
711.191,593,410کپك25
711.191,593,410مخمر26

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 27

SFC1101.832,450,370- چربی جامد  28

384564.0985,816,510 مجموع

(مارگارين)كره گياهی  : نام فرآورده   
22028: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22028: كد فرآورده  - ( 143استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070آفات انباري زنده 1
50.09120,510بو و طعم2
سوکسله500.831,111,370روغن، در دانه خشك3
80.13174,070دانه هاي آفت زده 4
80.13174,070دانه هاي شكسته 5
80.13174,070دانه هاي گرما زده و کهنه 6
80.13174,070دانه هاي نارس و چروکیده 7
440.73977,470رطوبت 8
80.13174,070مواد خارجی 9

80.13174,070بسته بندي10
110.18241,020نشانه گذاري11
4968.2611,060,140( سم10قیمت پایه به ازاي )باقیمانده سموم دفع آفات نباتی12

66011.0014,729,000 مجموع

روغن دانه كرچك: نام فرآورده   
22209: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22209: كد فرآورده  - ( 758استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070هاي ظاهري ویژگی1

80.13174,070بو و طعم2

80.13174,070رنگ3

440.73977,470(درصد وزنی)اسیدهاي چرب آزاد بر حسب اسید اولئیك 4

250.42562,380 درجه سلیسیوس40اندیس رفراکسیون در 5

1652.753,682,250باقیمانده هگزان 6

881.471,968,330 در یك گرم چربی KOHعدد صابونی بر حسب میلی گرم 7

1101.832,450,370(روش ویجس)عدد یدي8

330.55736,450نقطه ذوب9

170.28374,920 درجه سلیسیوس5/15وزن مخصوص در 10

881.471,968,330(درصد وزنی)مواد غیر قابل صابونی شدن11

80.13174,070بسته بندي12

110.18241,020نشانه گذاري13

1212.022,704,780کوره گرافیكی-آهن به روش جذب اتمی14

1542.573,441,230ارسنیك 15

1212.022,704,780کوره گرافیكی-سرب به روش جذب اتمی16

1212.022,704,780کوره گرافیكی-مس به روش جذب اتمی17

440.73977,470نقطه لغزش18

117419.5626,190,840 مجموع

كره كاكائو: نام فرآورده   
20601: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 20601: كد فرآورده  - ( 609استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

سوکسله500.831,111,370(مینارین)روغن  1

440.73977,470پراکسید حد قابل مصرف 2

50.09120,510طعم و بو 3

4
اسید چرب / اسیدهاي چرب لینولئیك / اسیدهاي چرب ترانس / اسیدهاي چرب مینارین 

275لوریك اسید/ اشباع مینارین اشباع شده 
4.59

6,146,010

881.471,968,330صابون 5

1212.022,704,780آهن 6

1212.022,704,780مس 7

1212.022,704,780سرب 8

1542.573,441,230ارسنیك 9

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها10

991.652,209,350MPکلی فرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کواگولازمبت 13
711.191,593,410کپك14
711.191,593,410مخمر15
80.13174,070بسته بندي 16
110.18241,020نشانه گذاري17
80.13174,070بافت 18
711.191,593,410عدد آنیزیدین 19
440.73977,470اسیدیته برحسب اولئیك اسید 20
50.09120,510رنگ مینارین شیرین شده 21
1542.563,427,840ساکاروز مینارین شیرین شده 22
550.921,231,880نمك خوراکی 23
1212.022,704,780نیكل 24
4968.2611,060,140بنزوآلفاپیرن 25
124920.8127,864,590(GCروش)روغن معدنی26

373862.3183,433,090

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

170.28379,383دانسیته 1

440.73981,933باقیمانده پس از تبخیر 2

440.73981,933واکنش 3

4  2133.554,753,450 میلی متر جیوه760دامنه جوش در فشار 

1652.753,682,250(مجموع بنزن و تولوئن)هیدروکربن هاي اروماتیك 5

140.23312,433اندیس برم 6

300.50669,500رنگ(SAY BOLT اشل) 7

2153.584,798,083(مرکاپتان)دکتر تست 8

9  80.13178,533 درجه سانتی گراد در سه ساعت50خوردگی نوار مس در 

771.281,718,383گوگرد 10

1212.022,700,317فلزات سنگین بر حسب سرب 11

94815.8021,156,200

ويژگيها و روشهاي آزمون- روغن خام پسته - روغنها و چربيهاي خوراكی    :نام فرآورده   
22210: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22210: كد فرآورده  - ( 6655استاندارد ملی  )

هگزان: نام فرآورده   
14067: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 14067: كد فرآورده  - ( 5318استاندارد ملی  )

مجموع

مينارين: نام فرآورده   
21374: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 21374: كد فرآورده  - ( 10500استاندارد ملی  )

مجموع
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583مزه و بو 1

50.08111,583وضع ظاهري 2

50.08111,583رنگ 3

4  440.73981,933 درجه سانتی گراد105رطوبت و مواد فرار در 

330.55736,450ناخالصی نامحلول 5

440.73981,933اسیدیته برحسب اسید اولئیك 6

440.73981,933عدد پراکسید 7

8
اسید / اسید اولئیك / اسید استئاریك / اسید پالمیتولئیك/ اسید پالمتیك/ اسید میرستیك

2754.586,137,083اسید گادولئیك/ اسید آراشیدیك/ اسید لینولنیك / لینولئیك 

9
)چگالی نسبی  درجه سلسیوس15.5 درجه سلسیوس نسبت به آب با دماي 15.5در دماي  )170.28379,383

10  250.42557,917 درجه سلسیوس40ضریب شكست در 

881.471,963,867عدد صابونی 11

1101.832,454,833عدد یدي روش هانوس 12

881.471,963,867مواد غیر قابل صابونی شدن 13

1542.573,436,767آرسنیك 14

1212.022,700,317سرب 15

1212.022,700,317مس 16

1212.022,700,317آهن 17

80.13178,533بسته بندي  18

110.18245,483نشانه گذاري 19

131921.9829,435,683

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1
50.08111,583رنگ 

2
50.08111,583بو و مزه 

3  80.13178,533شكسته- حد قابل قبول تكه هاي نامنطبق 

4  80.13178,533برشته- حد قابل قبول تكه هاي نامنطبق 

5  80.13178,533سوخته- حد قابل قبول تكه هاي نامنطبق 

6  80.13178,533سوختگی شدید- حد قابل قبول تكه هاي نامنطبق 

7  80.13178,533سبز- حد قابل قبول تكه هاي نامنطبق 

8  80.13178,533معیوب- حد قابل قبول تكه هاي نامنطبق 

80.13178,533حد قابل قبول مجموع تكه هاي نا همگن 9

80.13178,533حد قابل قبول مجموع تكه هاي شكسته، برشته و ناهمگن 10

50.08111,583ناپذیرفتنی 11

440.73981,933رطوبت 12

440.73981,933خاکسترکل 13

550.921,227,417خاکستر نامحلول در اسید 14

500.831,115,833روغن جذب شده 15

440.73981,933اسیدیته روغن استخراجی برحسب اسید اولئیك 16

831.381,852,283پراکسید روغن استخراجی 17

1322.202,945,800مواد قطبی در روغن استخراجی 18

1652.753,682,250آکریل آمید 19

550.921,227,417نمك 20

21
  فقط در فرآورده هاي ترش مزه طبق اظهار مانند)اسیدیته آبی برحسب اسید استیك   

440.73981,933(سرکه نمكی باید آزمون شود

مجموع

چيپس برگه و چيپس خلالی سيب زمينی سرخ شده در روغن  :نام فرآورده   
22156: كد فرآورده 

عنوان ويژگی متمايز در 

:صورت وجود 22156: كد فرآورده  - ( 3764استاندارد ملی  )
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روغن ها و چربی ها-  تعرفه 

711.181,584,483شمارش کلی میكروارگانیسم ها 22

751.251,673,750اشرشیا کلی 23

881.471,963,867اسپور کلستریدیوم هاي احیاء کننده سولفیت 24

80.13178,533بسته بندي25

661.101,472,900آنتروباکتریاسه 26

1492.483,325,183باسیلوسرئوس 27

1492.483,325,183استافیلوکوکوس کواگولاز مثبت 28

110.18245,483نشانه گذار ي29

991.652,209,350کلی فرم30

711.181,584,483کپك و مخمر31

158226.3735,304,967 مجموع
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نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

ملاحظاتنرخ ساعت کار کارشناسی 

50.09120,510بو ومزه 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070مواد خارجی 3

80.13174,070آفت زنده و مرده 4

80.13174,070کپك زدگی 5

80.13174,070سیاهك زدگی 6

440.73977,470رطوبت  7

440.73977,470خاکستر کل بر اساس ماده خشك 8

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید بر اساس ماده خشك  9

991.652,209,350پروتئین بر اساس ماده خشك  10

80.13174,070دانه نارس  11

80.13174,070دانه کامل گندم  12

80.13174,070دانه هاي سایر غلات 13

80.13174,070آرد گندم 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780کادمیوم 18

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  19
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین 20

234939.1552,421,850زیرالنون 21

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 22

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها23

711.191,593,410کپك24

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 25

6572109.54146,674,060 مجموع

غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

   بلغور گندم: نام فرآورده 
22051: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22051: کد فرآورده  - (19714استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510بو ومزه 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070مواد خارجی 3

80.13174,070آفت زنده و مرده 4

80.13174,070کپك زدگی 5

80.13174,070سیاهك زدگی 6

440.73977,470درصد رطوبت 7

440.73977,470خاکستر کل بر اساس ماده خشك 8

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید بر اساس ماده خشك 9

991.652,209,350پروتئین بر اساس ماده خشك 10

80.13174,070دانه نارس  11

80.13174,070دانه کامل جو  12

80.13174,070دانه هاي سایر غلات 13

80.13174,070آرد جو 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها17

711.191,593,410کپك18

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  19
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین 20

234939.1552,421,850زیرالنون 21

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 22

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 23

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780کادمیوم 25

6572109.54146,674,060

   بلغور جو: نام فرآورده 
22052: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22052: کد فرآورده  - (19715استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها1

711.191,593,410کپك2

50.09120,510بو و مزه 3

50.09120,510رنگ 4

80.13174,070آفت 5

80.13174,070مواد خارجی 6

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470(بر مبناي ماده خشك)خاکستر کل 9

440.73977,470رطوبت 10

991.652,209,350(برمبناي ماده خشك)پروتئین  11

280.46615,940گلوتن مرطوب 12

440.73977,470اسیدیته 13

80.13174,070( میکرون475روي الك )اندازه ذرات 14
 کمتر 475آرد نول وستاره یك الك )

(دارد

80.13174,070( میکرون180روي الك )اندازه ذرات 15

80.13174,070( میکرون125روي الك )اندازه ذرات 16

80.13174,070( میکرون125زیر الك )اندازه ذرات 17

50.09120,510ناپذیرفتنی 18

80.13174,070بسته بندي 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  21
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  22

234939.1552,421,850زیرالنون 23

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 24

1212.022,704,780سرب 25

1212.022,704,780کادمیوم 26

1212.022,704,780(درصورت ادعا و درج بر روي بسته بندي)آهن 27

4968.2611,060,140باقی مانده سموم 28

1482.463,293,940بلانکیت 29

6917115.28154,359,920 مجموع

انواع آرد گندم: نام فرآورده   
11114: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11114: کد فرآورده  - ( 103استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها1

711.191,593,410کپك2

991.652,209,350MPکلی فرم 3 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 4

50.09120,510رنگ 5

50.09120,510وضعیت ظاهري 6

80.13174,070مواد خارجی 7

50.09120,510عطر و طعم 8

991.652,209,350پروتئین 9

550.921,231,880(برحسب ماده خشك)نمك  10

500.831,111,370چربی 11

12 pH140.24321,360

550.921,231,880خاکسترنامحلول در اسید 13

831.381,847,820اندیس پراکسیدچربی استخراج شده 14

440.73977,470رطوبت 15

80.13174,070بسته بندي 16

110.18241,020نشانه گذاري 17

76012.6616,951,740 مجموع

انواع آرد سوخاری: نام فرآورده   
11319: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11319: کد فرآورده  - ( 2358استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070دانه سن زده 1

80.13174,070(به استثناي دانه سن زده)دانه آفت زده 2

80.13174,070دانه چروکیده و شکسته 3

80.13174,070دانه هاي گرمادیده 4

80.13174,070دانه نارس 5

80.13174,070دانه هاي جوانه زده 6

80.13174,070دانه هاي سایر غلات 7

80.13174,070مواد خارجی 8

440.73977,470رطوبت 9

440.73977,470خاکستر کل 10

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید بر مبناي ماده خشك 11

250.42562,380بذر علف هاي هرز 12

80.13174,070آفت زنده و مرده 13

80.13174,070دانه سیاهك زده 14

80.13174,070دانه کپك زده 15

1212.022,704,780سرب 16

1212.022,704,780کادمیوم 17

4968.2611,060,140باقیمانده مانده آفت کشها 18

80.13174,070بسته بندي 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها21

711.191,593,410کپك22

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  23
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین 24

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 25

234939.1552,421,850زیرالنون 26

6511108.52145,308,280 مجموع

انواع گندم پوست کنده: نام فرآورده   
11364: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11364: کد فرآورده  - ( 2523استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها1

711.191,593,410کپك2

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 3

50.09120,510طعم و بو 4

50.09120,510رنگ 5

80.13174,070آفت 6

80.13174,070مواد خارجی 7

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 8

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  9
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

234939.1552,421,850زیرالنون10

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 11

440.73977,470رطوبت 12

13 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته 14

440.73977,470خاکستر بر مبناي ماده خشك 15

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید بر مبناي ماده خشك 16

991.652,209,350پروتئین بر مبناي ماده خشك 17

500.831,111,370چربی بر مبناي ماده خشك 18

80.13174,070( میکرومتر475ذرات بزرگتر از )اندازه ذرات 19

80.13174,070( میکرومتر180ذرات بزرگتر از)اندازه ذرات 20

80.13174,070( میکرومتر125ذرات بزرگتر از از )اندازه ذرات 21

80.13174,070( میکرومتر125ذرات کوچکتر از )اندازه ذرات 22

80.13174,070بسته بندي 23

110.18241,020نشانه گذاري 24
422270.3794,225,430

انواع آرد برنج: نام فرآورده   
11408: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11408: کد فرآورده  - ( 11136استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

250.42562,380درجه بندي 1

80.13174,070آفت زنده 2

80.13174,070قارچ و کپك زدگی 3

80.13174,070فضله حیوانات 4

250.42562,380علف هرز سمی و غیر سمی 5

50.09120,510رنگ 6

50.09120,510حد مجاز سایر رنگ ها 7

50.09120,510شکل 8

50.09120,510حد مجاز سایر اشکال 9

50.09120,510بوي غیر طبیعی ناشی از فساد 10

440.73977,470رطوبت 11

991.652,209,350پروتئین بر مبناي ماده خشك 12

500.831,111,370چربی بر مبناي ماده خشك 13

80.13174,070مواد خارجی با منبع حیوانی 14

661.101,472,900فیبر بر مبناي ماده خشك 15

440.73977,470خاکستر کل برمبناي ماده خشك 16

80.13174,070(کل)مواد خارجی  17

80.13174,070(حرارت دیده)دانه هاي صدمه دیده 18

80.13174,070دانه هاي شکسته 19

170.28374,920وزن حجمی 20

500.831,111,370باقیمانده مانده آفت کشها 21

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  22
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین 23

234939.1552,421,850زیرالنون24

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 25

345057.5076,992,500فومونیسین26

1212.022,704,780سرب 27

1212.022,704,780کادمیوم 28

80.13174,070بسته بندي 29

110.18241,020نشانه گذاري 30

9570159.50213,570,500 مجموع

انواع ذرت: نام فرآورده   
20335: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20335: کد فرآورده  - ( 10690استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510مزه و بو 2

80.13174,070ویژگی بافتی 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370(بر مبناي ماده خشك  )چربی 5

991.652,209,350(بر مبناي ماده خشك )پروتئین  6

550.921,231,880(بر مبناي ماده خشك  )خاکستر غیر محلول در اسید 7

550.921,231,880(بر مبناي ماده خشك )نمك  8

831.381,847,820اندیس پراکسید چربی استخراجی 9

831.381,847,820(برحسب اسید اولئیك)اسیدیته چربی استخراجی 10

00.000رنگ هاي طبیعی مجاز خوراکی 11

661.101,472,900(درصورت استفاده از گوشت ماهی الزامی می باشد)ازت کل فرار 12

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها15

881.471,968,330شمارش اسپورکلستریدیوم احیاءکننده سولفیت 16

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 17

شمارش به روش پلیت1432.393,200,210انتروباکتریاسه 18

711.191,593,410کپك و مخمر19

1762.943,936,660سالمونلا 20

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  21
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

روش اسپکتروفتومتري991.652,209,350سان ست یلو 22

(براي فرآورده هاي شیرین الزامی است440.73977,470(مونو و دي ساکاریدها)قندهاي ساده 23

(براي فرآورده هاي ترش الزامی است)440.73977,470(برحسب اسید استیك)اسیدیته آبی  24

2754.596,146,010اسیدهاي چرب ترانس روغن استخراجی 25

199033.1644,401,240

فراورده حجیم شده بر پایه بلغور و آرد غلات:  نام فرآورده   
11026: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11026: کد فرآورده  - ( 2880استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 1 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 2

1762.943,936,660سالمونلا 3

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 4

711.191,593,410کپك5

711.191,593,410مخمر6

50.09120,510(کرم- نان )وضعیت ظاهري 7

50.09120,510(مزه و بو)طعم  8

80.13174,070نسبت وزن کرم قابل تفکیك به وزن نان 9

440.73977,470رطوبت 10

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 11

831.381,847,820پراکسید چربی استخراجی 12

13 pH140.24321,360

831.381,847,820اسیدیته چربی استخراجی 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

1101.832,450,370اندیس یدي 17

50.09120,510رنگ 18

50.09120,510لك زدگی،ترك خوردگی و سوختگی 19

50.09120,510پوشش 20

112918.8125,186,590 مجموع

ویفر:  نام فرآورده   
11025: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11025: کد فرآورده  - ( 592استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510(قبل از پخت)طعم و بو 1

50.09120,510(قبل از پخت)رنگ 2

50.09120,510(قبل از پخت)بهم چسبیدگی 3

50.09120,510(قبل از پخت)خرد شدگی 4

50.09120,510(قبل از پخت)ترك خوردگی 5

50.09120,510(قبل از پخت)عدم صافی و یکنواختی 6

50.09120,510(قبل از پخت)نقاط تیره و گچی 7

80.13174,070گرم ماکارونی20وزن بعد از پخت  8

9 pH140.24321,360

50.09120,510(بعد از پخت)طعم و بو 10

50.09120,510(بعد از پخت)رنگ 11

روش کروماتوگرافی صفحه نازك440.73977,470رنگ مصنوعی 12

991.652,209,350پروتئین 13

50.09120,510ناپذیرفتنی 14

440.73977,470رطوبت 15

440.73977,470خاکستر بر مبناي ماده خشك 16

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید بر مبناي ماده خشك 17

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها18

711.191,593,410کپك19

80.13174,070بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

 در ماکارونی سبوسدار661.101,472,900فیبر22

210.35468,650مواد جامد در آب پخت 23

80.13174,070لهیدگی بعد از پخت 24

80.13174,070تغییر شکل بعد از پخت 25

80.13174,070بهم چسبیدگی بعد از پخت 26

63410.5614,139,840

ماکارونی:  نام فرآورده   
11101: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11101: کد فرآورده  - ( 213استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 1 N

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 2

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 3

4
براي فرآورده هایی که پس از تولید به آنها پودر کاکائو یا نارگیل )سالمونلا 

(اضافه می شود
1762.943,936,660

711.191,593,410کپك5

711.191,593,410مخمر6

80.13174,070(بافت کیك- پوسته )وضعیت ظاهري 7

50.09120,510مزه و بو 8

9
برمبناي ماده  (منو و دي ساکاریدها بر حسب دکستروز)قندهاي ساده  

خشك
440.73977,470

831.381,847,820اندیس پراکسید چربی استخراجی 10

11 pH140.24321,360

550.921,231,880خاکستر غیرمحلول در اسید بر مبناي ماده خشك 12

80.13174,070نسبت مغزي به کیك 13

80.13174,070بسته بندي 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

440.73977,470رطوبت 16

500.831,111,370چربی استخراجی 17

1652.753,682,250(HPLCروش  )اسید سوربیك و نمك هاي آن  18

روش کروماتوگرافی صفحه نازك440.73977,470رنگ مصنوعی به روش کروماتوگرافی صفحه نازك 19

991.652,209,350( 5.7برمبناي ماده خشك ضریب )پروتئین  20

831.381,847,820اسیدیته چربی استخراجی بر حسب اسید اولئیك 21

140623.4431,386,160 مجموع

کیک:  نام فرآورده   
11110: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11110: کد فرآورده  -( 2553استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

روش کروماتوگرافی صفحه نازك440.73977,470رنگ مصنوعی 1

440.73977,470رطوبت 2

991.652,209,350پروتئین 3

550.921,231,880نمك 4

500.831,111,370چربی استخراجی 5

831.381,847,820اسیدیته چربی استخراجی 6

831.381,847,820اندیس پراکسید چربی استخراجی 7

440.73977,470خاکستر کل 8

550.921,231,880خاکستر غیر محلول در اسید 9

1101.832,450,370قندکل 10

80.13174,070تکه هاي شکسته شده 11

80.13174,070دانه هاي حجیم نشده 12

80.13174,070دانه هاي نیمه حجیم شده 13

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  14
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها15

881.471,968,330شمارش اسپور کلستریدیوم احیاء کننده سولفیت 16

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 17

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 18 N

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس19

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس ارئوس20

711.191,593,410کپك و مخمر21

1762.943,936,660سالمونلا 22
 در صورت استفاده از پودر نارگیل و)

(پودر کاکائو

440.73977,470اسیدیته آبی 23

1542.573,441,230آرسنیك 24

1212.022,704,780سرب 25

1212.022,704,780کادمیوم 26

50.09120,510طعم و بو 27

50.09120,510رنگ28

80.13174,070مواد خارجی 29

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کش30

110.18241,020نشانه گذاري 31

80.13174,070بسته بندي 32

291648.6065,075,400

دانه های حجیم شده غلات به روش انفجاری:  نام فرآورده   
11181: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11181: کد فرآورده  - ( 4509استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510تردي 3

50.09120,510پخت 4

80.13174,070وزن هر دانه 5

80.13174,070شکستگی 6

80.13174,070قطعات خرد شده 7

80.13174,070پودر شده 8

440.73977,470رطوبت 9

550.921,231,880خاکستر غیرمحلول در اسید 10

440.73977,470اندیس پراکسید 11

440.73977,470اسیدیته 12

330.55736,450تندي 13

250.42562,380درجه بندي 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

3165.277,056,530 مجموع

نان برنجی:  نام فرآورده   
21892: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21892: کد فرآورده  - ( 1819استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی با منشاء گیاهی 1

80.13174,070مواد خارجی با منشاء غیر گیاهی 2

80.13174,070پرك دانه هاي سایر غلات 3

80.13174,070پرك هاي خرد شده 4

80.13174,070پرك هاي شفاف و بلوري شده 5

80.13174,070دانه هاي پرك نشده 6

440.73977,470رطوبت 7

440.73977,470خاکستر 8

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 9

80.13174,070بسته بندي 10

11pH140.24168,000

1212.021,414,000سرب12

1212.021,414,000کادمیوم13

14B1محاسبه شده در افلاتوکسین توتال000 آفلاتوکسین

2974.953,465,000زیرالنون15

1322.201,540,000داکسی نیوالنول16

A2974.953,465,000اکراتوکسین 17

3305.503,850,000افلاتوکسین توتال18

711.19833,000شمارش کلی میکروارگانیسمها19

کلنی831.38966,000کلی فرم ها20

50.0963,000رنگ21

50.0963,000مزه22

50.0963,000بو23

شناسایی751.25875,000اشریشیاکلی24

50.0963,000ناپذیرفتنی ها25

110.18126,000نشانه گذاري26

661.101,472,900کپك27

183830.6324,246,210

پرک گندم: نام فرآورده   
21924: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21924: کد فرآورده  - ( 3622استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو ومزه 2

80.13174,070ضخامت 3

80.13174,070بافت 4

440.73977,470رطوبت 5

6 pH140.24321,360

440.73977,470(براساس ماده خشك)خاکستر کل 7

550.921,231,880(براساس ماده خشك)خاکسترنامحلول در اسید 8

550.921,231,880نمك 9

991.652,209,350پروتئین 10

250.42562,380(aw)فعالیت آبی 11

80.13174,070بسته بندي 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

کلنی831.381,847,820کلی فرم 14

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 15

711.191,593,410کپك16

1762.943,936,660سالمونلا 17
شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوسلورئوس کواگولاز مثبت 18

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 19

881.471,968,330اسپورکلستریدیومهاي احیا کننده سولفیت 20

117319.5526,177,450 مجموع

(یوفکا)نان نیمه آماده نازک  : نام فرآورده   
22060: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22060: کد فرآورده  - ( 20218استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070بافت 3

50.09120,510مزه و بو 4

80.13174,070مواد خارجی 5

80.13174,070شکستگی 6

330.55736,450تندي/ اندیس کرایس  7

440.73977,470رطوبت 8

1101.832,450,370(منو و دي ساکاریدها)قند کل  9

500.831,111,370چربی 10

661.101,472,900 فیبر در بیسکویت سبوس دار ،  با ادعاي فیبر 11

831.381,847,820(بر حسب اسید اولئیك)اسیدیته چربی استخراجی 12

550.921,231,880خاکستر غیرمحلول در اسید 13

14 pH140.24321,360

831.381,847,820اندیس پراکسید چربی استخراجی 15

2754.596,146,010اسید چرب ترانس چربی استخراجی 16

روش کروماتوگرافی صفحه نازك440.73977,470(درصورت مشکوك)رنگ  17

1983.304,418,700تعداد میکروارگانیسم پروبیوتیك 18

80.13174,070بسته بندي 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

شناسایی661.101,472,900انتروباکتریاسه 21

1762.943,936,660سالمونلا22

1492.483,320,720استافیلوکوکوس هاي کواگولاز مثبت23
: براي بیسکوئیت هاي نیمه خشك

شناسایی

711.191,593,410کپك24

711.191,593,410مخمر25

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 26

172228.7038,429,300

بیسکویت : نام فرآورده   
22262: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22262: کد فرآورده  - ( 37استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510مزه و بو 3

440.73977,470رطوبت 4

5 pH140.24321,360

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 6

991.652,209,350(بر اساس ماده خشك)پروتئین 7

550.921,231,880نمك 8

440.73977,470اسیدیته 9

1542.561,792,000ساکارز 10

440.73977,470خاکستر کل 11

711.191,593,410کپك12

MPNشمارش به روش 100.17227,630کلیفرم 13

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 14

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 15

80.13174,070بسته بندي 16

110.18241,020نشانه گذاري 17

84914.1517,311,010 مجموع

پودر نیمه آماده خمیر پیتزا و پیراشکی: نام فرآورده   
22266: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22266: کد فرآورده  - ( 21796استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ و بو 1

50.09120,510نرمی 2

1482.463,293,940تند شدگی 3

80.13174,070آفات انباري 4

440.73977,470رطوبت 5

991.652,209,350پروتئین 6

661.101,472,900فیبر 7

500.831,111,370چربی 8

440.73977,470خاکستر کل 9

550.921,231,880خاکستر غیرمحلول در اسید 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

5429.0412,104,560

سبوس برنج: نام فرآورده   
20560: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20560: کد فرآورده  - ( 2514استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510بو و مزه 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070بافت 3

80.13174,070مواد خارجی 4

440.73977,470رطوبت 5

550.921,231,880(برحسب ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید 6

440.73977,470(برحسب ماده خشك)خاکستر کل 7

8 pH140.24321,360

831.381,847,820(برحسب میلی اکی والان بر کیلوگرم)اندیس پراکسید چربی استخراجی 9

831.381,847,820(برمبناي اسید اولئیك)اسیدیته چربی استخراجی 10

500.831,111,370(برمبناي ماده خشك)چربی 11

550.921,231,880نمك 12

550.921,231,880در چاشنی (برمبناي ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید 13

440.73977,470(بر مبناي ماده خشك)خاکستر کل 14

550.921,231,880نمك در چاشنی 15

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس هاي کوآکولاز مثبت 17

1762.943,936,660سالمونلا 18

711.191,593,410کپك19

80.13174,070بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

109518.2524,436,750 مجموع

رشته فوری-فراورده های خمیری : نام فرآورده   
20886: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20886: کد فرآورده  - ( 11981استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

440.73977,470رطوبت 1

500.831,111,370(بر مبناي ماده خشك)چربی  2

550.921,231,880(بر مبناي ماده خشك)نمك 3

550.921,231,880خاکستر غیر محلول در اسید 4

831.381,847,820(چربی استخراجی )پراکسید 5

831.381,847,820(چربی استخراجی)اسیدیته 6

2754.593,213,000اسید چرب ترانس7

1322.201,540,000ترکیبات کل قطبی8

9 pH140.24321,360

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها10

881.471,968,330اسپور کلستریدیوم احیاءکننده سولفیت 11

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 12

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 13 N

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 14

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 15

711.191,593,410کپك و مخمر16

1762.943,936,660سالمونلا 17

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  18
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

50.09120,510وضعیت ظاهري19

50.09120,510مزه و بو 20

80.1391,000بافت21

50.09120,510رنگ 22

80.1391,000کپك زدگی23

50.09120,510تکه هاي برشته شده24

80.13174,070تکه شکسته و خرد شده 25

80.13174,070تکه سوخته 26

440.73511,000رنگ مصنوعی افزودنی27

80.1391,000مواد خارجی28

110.18241,020نشانه گذاري 29

80.13174,070بسته بندي 30

216836.1343,323,580

فراورده های سرخ شده بر پایه سیب زمینی، غلات و : نام فرآورده   

21206: کد فرآورده حبوبات
عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21206: کد فرآورده  - ( 12099استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070بافت 1

50.09120,510شکل 2

50.09120,510بو و مزه 3

50.09120,510ناپذیرفتنی 4

831.381,847,820اندیس پراکسید چربی استخراجی 5

831.381,847,820(بر حسب اسیداولئیك)اسیدیته چربی استخراجی 6

80.13174,070مواد مغزي 7

1482.463,293,940باقی مانده دي  اکسید سولفوردرصورت استفاده کشمش 8

80.13174,070تکه هاي شکلات 9

500.831,111,370روغن استخراجی انواع مغزهاي خوراکی 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

1212.022,704,780سرب 13

1212.022,704,780کادمیوم 14

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها15

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 16

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 17 N

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 18

711.191,593,410کپك و مخمر19

1762.943,936,660سالمونلا 20

شمارش881.471,968,330شمارش اسپورکلستریدیوم احیاءکننده سولفیت 21

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 22

158726.4535,416,550 مجموع

غلات صبحانه: نام فرآورده   
21285: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21285: کد فرآورده  - ( 13577استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

ملاحظات ریال1،339،000ابلاغی

80.13174,070ناپذیرفتنی ها 1

80.13174,070رنگ2

50.09120,510مزه 3

50.09120,510بو

440.73977,470رطوبت 4

440.73977,470خاکستر بر مبناي ماده خشك 5

550.921,231,880خاکستر غیر محلول در اسید بر مبناي ماده خشك 6

991.652,209,350پروتئین بر مبناي ماده خشك 7

500.831,111,370چربی بر مبناي ماده خشك 8

80.13174,070(میکرون850قابل عبور از الك)اندازه ذرات 9

80.13174,070(میکرون350قابل عبور از الك)اندازه ذرات 10

80.13174,070(میکرون212قابل عبور از الك)اندازه ذرات 11

80.13174,070(میکرون106قابل عبور از الك)اندازه ذرات 12

13pH140.24168,000

440.73977,470اسیدیته14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  17
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین 18

234939.1552,421,850زیرالنون19

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 20

345057.5076,992,500فومونیسین21

4968.2611,060,140باقیمانده مانده آفت کشها 22

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها23

711.191,593,410کپك24

9872164.54220,165,700

آرد کامل ذرت: نام فرآورده   
21288: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21288: کد فرآورده  - ( 8151استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ناپذیرفتنی 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510بو و مزه 3
80.13174,070بافت 4
440.73977,470رطوبت 5
6 pH140.24321,360
440.73977,470(بر اساس ماده خشك)خاکستر 7
550.921,231,880نمك 8
991.652,209,350(بر اساس ماده خشك)پروتئین 9

500.831,111,370چربی 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12
MPNشمارش به روش 991.652,209,350کلی فرم 13

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 14

711.191,593,410کپك15

1762.943,936,660سالمونلا 16

MPNشمارش به روش 1762.943,936,660استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 17

94715.7821,129,420

نان نیمه آماده پیتزا تازه و منجمد: نام فرآورده   
21313: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21313: کد فرآورده  - ( 13528استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070بافت و رنگ 1

50.09120,510عطر و طعم 2

80.13174,070نسبت وزن مغزي به وزن پن کیك 3

440.73977,470رطوبت 4

991.652,209,350(برمبناي ماده خشك)پروتئین 5

440.73977,470(برحسب دکستروز)قندهاي ساده 6

500.831,111,370(برمبناي ماده خشك)چربی استخراجی 7

831.381,847,820اندیس پراکسید چربی استخراجی 8

9 pH140.24321,360

550.921,231,880(برمبناي ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید 10

250.42562,380( رجه سلسیوس25در )فعالیت آبی 11

831.381,847,820(برحسب اسید اولئیك)اسیدیته چربی استخراجی 12

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 16

1762.943,936,660سالمونلا 17

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس هاي کواگولاز مثبت 18

711.191,593,410کپك19

711.191,593,410مخمر20
122320.3827,288,820

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21356: کد فرآورده  - ( 14728استاندارد ملی  )

پن کیک: نام فرآورده   
21356: کد فرآورده 

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

440.73977,470رطوبت 1

80.13174,070آفت 2

80.13174,070مواد خارجی 3

991.652,209,350پروتئین 4

500.831,111,370چربی 5

661.101,472,900فیبر خام 6

440.73977,470خاکستر کل 7

50.09120,510رنگ 8

50.09120,510طعم و بو 9

10 pH140.24321,360

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

3626.038,074,170 مجموع

آرد جو: نام فرآورده   
21488: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21488: کد فرآورده  - ( 2337استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ناپذیرفتنی ها1

50.09120,510مزه2

50.09120,510بو3

50.09120,510رنگ4

80.13174,070مواد خارجی با منشا گیاهی5

80.13174,070مواد خارجی با منشا غیرگیاهی6

80.13174,070آفات انباري و فضولات 7

80.13174,070پرك دانه هاي سایر غلات 8

80.13174,070(میلیمتر1بر حسب الك )پرك هاي خرد شده 9

80.13174,070پرك هاي شفاف و بلوري شده 10

80.13174,070دانه هاي پرك نشده 11

440.73977,470رطوبت 12

440.73977,470خاکستر 13

550.921,231,880خاکستر نا محلول در اسید 14

15pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب16

1212.022,704,780کادمیوم17

2974.956,628,050زیرالنون18

3305.507,364,500داکسی نیوالنول19

A2974.956,628,050اکراتوکسین 20

B13305.507,364,500آفلاتوکسین / آفلاتوکسین توتال21

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها22

MPNشمارش به روش 100.17227,630کلی فرم ها23

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی24

711.191,593,410کپك25

80.13174,070بسته بندي 26

110.18241,020نشانه گذاري 27

197632.9444,106,660 مجموع

پرک  جو: نام فرآورده   
21496: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21496: کد فرآورده  - ( 3622استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070آفت زنده 1

80.13174,070حشرات مرده و بقایاي آنها 2

80.13174,070مزه و بو 3

50.09120,510وضعیت ظاهري 4

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 5

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  6
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین 7

234939.1552,421,850زیرالنون8

3305.507,364,500دي اکسی نیوالنول9

345057.5076,992,500فومونیسین10

440.73977,470رطوبت 11

440.73977,470(بر اساس ماده خشك)خاکستر کل 12

550.921,231,880(بر اساس ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید 13

991.652,209,350پروتئین بر مبناي ماده خشك 14

500.831,111,370چربی بر مبناي ماده خشك 15

80.13174,070اندازه ذرات 16

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها17

711.191,593,410کپك18

19pH140.24168,000

80.13174,070بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

9808163.46218,719,580

آرد بلغور ذرت جوانه گرفته شده : نام فرآورده   
21682: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21682: کد فرآورده  - (8152استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510شکل ظاهري 1

50.09120,510طعم، بو، رنگ 2

440.73977,470(برحسب گرم درصد)ماده خشك 3

4 pH140.24321,360

250.42562,380مواد جامد محلول درآب 5

1101.832,450,370قند کل 6

110.18241,020وزن آب کش 7

80.13174,070بسته بندي 8

110.18241,020نشانه گذاري 9

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها10

MPNشمارش به روش 1432.393,200,210انتروباکتریاسه 11

MPNشمارش به روش 1762.943,936,660استافیلوکوکوس اورئوس 12

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 13

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 14

711.191,593,410کپك و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

109618.2724,463,530 مجموع

فالوده : نام فرآورده   
21885: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21885: کد فرآورده  - ( 16065استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کواگولاز مثبت 1

شمارش991.652,209,350استربتوکوك 2

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 3

کپك711.191,593,410کپك4

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 5

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 6 N

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها7

شناسایی661.101,472,900کلی فرم 8

شمارش881.471,968,330کلستریدیم احیا کننده سولفیت 9

1762.943,936,660سالمونلا 10

440.73977,470فروکتوز 11

1652.753,682,250انرژي کل 12

80.13174,070یکنواختی 13

1212.022,704,780مس 14

440.73977,470پراکسید 15

661.101,472,900پتاسیم 16

661.101,472,900کلسیم 17

1212.022,704,780روي 18

661.101,472,900سدیم 19

661.101,472,900فیبر 20

661.101,472,900فسفر 21

محاسبه ریاضی است00.000چگالی انرژي 22

محاسبه ریاضی است00.000نسبت کلسیم به فسفر 23

550.921,231,880ید 24
1212.022,704,780آهن 25
440.73977,470رطوبت کل 26
1101.831,281,000ساکارز 27
440.73977,470اسیدیته 28
991.652,209,350پروتئین 29
50.09120,510بو30
50.09120,510مزه31
50.09120,510رنگ32
500.831,111,370چربی 33
440.73977,470کربوهیدرات 34
1212.022,704,780سرب 35
1212.022,704,780کادمیوم 36
1212.022,704,780منیزیم 37
1542.573,441,230جیوه 38
2754.596,146,010اسیدهاي چرب ترانس 39

40
اسید / اسید میرستیك/  اسید اروسیك/ اسید لوریك  )اسیدهاي چرب 

( n6اسیدهاي چرب / n3اسیدهاي چرب / اسید آرشیدونیك / لینولئیك 
2754.596,146,010

41
، B2، ویتامین B1نیاسین، اسید فولیك، ویتامین  ) Bویتامین هاي گروه 

(، اسید پنتوتنیك B6ویتامین 
1652.753,682,250

A1652.753,682,250ویتامین  42
C1652.753,682,250ویتامین  43
D1652.753,682,250ویتامین  44
E1652.753,682,250ویتامین  45
K1652.753,682,250ویتامین  46

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  47
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  48
4497.4810,015,720ردیابی تراریختگی49
110.18241,020نشانه گذاري 50

570495.07126,129,360 مجموع

خوراک کمکی شیرخواران و کودکان بر پایه غلات: نام فرآورده   
21918: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21918: کد فرآورده  - ( 2285استاندارد ملی  )

Page 29 of 65



غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

80.13174,070مغزي نان خرمایی 2

50.09120,510مزه و بو 3

440.73977,470رطوبت 4

440.73977,470(برحسب دکستروزدر بخش نان)قندهاي ساده 5

500.831,111,370چربی استخراجی بخش نان 6

7 pH140.24321,360 بخش نان

8 pH140.24321,360 کل

550.921,231,880(برمبناي ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید 9

831.381,847,820(بخش نان)اندیس پراکسید چربی استخراجی 10

831.381,847,820(بخش نان)اسیدیته چربی استخراجی 11

80.13174,070وزن مغزي به وزن نان خرمایی 12

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 14

1762.943,936,660سالمونلا 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 16

711.191,593,410کپك17

711.191,593,410مخمر18

80.13174,070بسته بندي 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

111818.6424,958,960

نان خرمایی: نام فرآورده   
21963: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21963: کد فرآورده  - ( 16981استاندارد ملی  )

مجموع

Page 30 of 65



غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ناپذیرفتنی 1
50.09120,510رنگ 2
50.09120,510بو و مزه 3
80.13174,070بافت 4
50.09120,510کیفیت پخت 5
440.73977,470رطوبت 6
7 pH140.24321,360
440.73977,470(بر اساس ماده خشك)خاکستر کل  8
550.921,231,880نمك 9
991.652,209,350(براساس ماده خشك)پروتئین 10
550.921,231,880(براساس ماده خشك)خاکستر نامحلول دراسید 11
80.13174,070بسته بندي 12
110.18241,020نشانه گذاري 13
شمارش به روش  پلیت831.381,847,820کلی فرم 14

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 15

کپك711.191,593,410کپك16

1762.943,936,660سالمونلا 17
شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 18

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 19

شمارش881.471,968,330اسپورکلستریدیوم احیاء کننده سولفیت 20

115119.1825,682,020 مجموع

خمیر پیراشکی منجمد: نام فرآورده   
22059: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22059: کد فرآورده  - ( 20219استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510(بصورت کلی )ویژگی هاي ظاهري نان  1

80.000(بصورت کلی )ویژگی هاي بافت داخلی نان2

80.09120,510نسبت حجم به وزن 3

80.13174,070میوه خشك4

661.101,472,900فیبر خام5

440.73977,470رطوبت 6

440.73977,470(بر مبناي ماده خشك)خاکستر 7

550.921,231,880خاکستر نا محلول در اسید بر مبناي ماده خشك 8

550.921,231,880نمك بر مبناي ماده خشك 9

10 PH140.24321,360

440.73977,470مواد جامد بدون چربی11

110.18241,020نشانه گذاري 12

80.13174,070بسته بندي 13

1212.022,704,780کادمیوم14

1212.022,704,780سرب15

1101.832,450,370قند کل16

80.13174,070مواد خارجی 17

80.13174,070کپك زدگی 18

711.191,593,410کپك19

991.652,209,350MPکلی فرم ها 20 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 21

98316.2121,705,190

نان های حجیم: نام فرآورده   
11326: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11326: کد فرآورده  - ( 2338استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510عطر و طعم 3

80.13174,070مواد خارجی 4

440.73977,470رطوبت 5

991.652,209,350(بر اساس ماده خشك)پروتئین 6

500.831,111,370(بر اساس ماده خشك)چربی 7

1101.832,450,370قند کل 8

9 pH140.24321,360

831.381,847,820(روغن استخراجی)اندیس پراکسید 10

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 11

550.921,231,880(بر اساس ماده خشك)نمك 12

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

831.381,847,820(برحسب اسید اولئیك)اسیدیته روغن استخراجی 15

991.652,209,350کلی فرم 16
نان سوخاري ساده الزامی می باشد به 

MPNروش 

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 17

کپك711.191,593,410کپك18

1762.943,936,660سالمونلا 19

در صورت استفاده از انواع  )شناسایی 

سبزي هاي خشك و دانه هاي خوراکی 

(الزامی می باشد 

1432.393,200,210انتروباکتریاسه 20

نان سوخاري شکلاتی و فرآورده 

MPNشکلاتی الزامی می باشد به روش 

1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 21

نان سوخاري شکلاتی و فرآورده 

شکلاتی الزامی می باشد به روش 

در صورت استفاده از انواع  )شناسایی 

سبزي هاي خشك و دانه هاي خوراکی 

(الزامی می باشد 

134922.4930,114,110 مجموع

نان سوخاری: نام فرآورده   
11327: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11327: کد فرآورده  - ( 2203استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510شکل 1

50.09120,510سطح رویی 2

50.09120,510رنگ 3

80.13174,070بافت 4

50.09120,510قابلیت جویدن 5

50.09120,510عطر و بو 6

50.09120,510طعم 7

1212.022,704,780سرب 8

1212.022,704,780کادمیوم 9

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1افلاتوکسین  10
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  11

234939.1552,421,850زیرالنون 12

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 13

80.13174,070بسته بندي 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

440.73977,470رطوبت 16

440.73977,470(بر مبناي ماده خشك)خاکستر  17

18 pH140.24321,360

550.921,231,880(برمبناي ماده خشك)خاکستر غیرمحلول در اسید 19

550.921,231,880(برمبناي ماده خشك)نمك 20

1482.463,293,940بلانکیت 21

711.191,593,410کپك22

991.652,209,350MPکلی فرم ها 23 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 24

6265104.41139,804,990

نان سنتی: نام فرآورده   
11366: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11366: کد فرآورده  - ( 2628استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها1

711.191,593,410کپك2

991.652,209,350باکتري کلیفرم 3

مجاز )در محصولات  سبوس خام  ) 

الزامی می   (براي مصرف ، ماده اولیه 

MPNباشد

751.251,673,750اشرشیا کلی 4
در همه محصولات  الزامی )شناسایی  

(می باشد 

در استاندارد اشاره نشده است1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 5

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیاء کننده سولفیت 6

در محصولات  سبوس خام  )شمارش 

الزامی   (مجاز براي مصرف ، ماده اولیه )

می باشد

50.09120,510رنگ 7

50.09120,510بو 8

80.13174,070مواد خارجی 9

80.13174,070آفت زنده و مرده 10

80.13174,070کپك زدگی 11

50.09120,510شکل ظاهري 12

440.73977,470رطوبت 13

500.831,111,370چربی 14

991.652,209,350پروتئین 15

440.73977,470خاکستر 16

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 17

18 ph140.24321,360

80.13174,070( میکرون250براي نان زیر الك )اندازه ذرات 19

80.13174,070(براي سایر محصولات)اندازه ذرات 20

661.101,472,900فیبر 21

1212.022,704,780(روش اسپکتروفتومتري )اسید فیتیك بر اساس ماده خشك  22

1212.022,704,780سرب 23

1212.022,704,780کادمیوم 24

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 25

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  26
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین 27

234939.1552,421,850زیرالنون 28

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 29

80.13174,070کپك و بوي نامطبوع کپك زدگی 30

80.13174,070مواد خارجی 31

80.13174,070بسته بندي 32

7222120.36161,162,040 مجموع

سبوس گندم مورد مصرف انسان: نام فرآورده   
20366: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20366: کد فرآورده  - ( 17028استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها1

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 2 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 3

1762.943,936,660سالمونلا 4

اگر پودر نارگیل یا پودر کاکائو در نمونه 

وجود داشته باشد، این آزمون انجام می 

شود

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 5

711.191,593,410کپك6

711.191,593,410مخمر7

80.13174,070بافت 8

50.09120,510بو و مزه 9

50.09120,510رنگ 10

80.13174,070مواد خارجی 11

1101.832,450,370قند کل 12

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 13

440.73977,470رطوبت 14

440.73977,470خاکستر کل 15

16 pH140.24321,360

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

107017.8323,874,370

پودر کیک نیمه آماده: نام فرآورده   
20367: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20367: کد فرآورده  - ( 6949استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070یکنواختی 3

80.13174,070آفات انباري و بقایاي حشرات 4

50.09120,510بوي غیر طبیعی و نا مطبوع 5

80.13174,070مواد خارجی 6

80.13174,070آثار کپك زدگی قابل رویت 7

440.73977,470رطوبت 8

991.652,209,350پروتئین خام 9

500.831,111,370چربی 10

661.101,472,900فیبر خام 11

440.73977,470خاکستر کل 12

661.101,472,900کلسیم 13

70.11147,290فسفر 14

500.831,111,370اوره 15

661.101,472,900نیتروژن کل فرار 16

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  17
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

1762.943,936,660سالمونلا 18

711.191,593,410کپك19

80.13174,070بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

MPNشمارش 1212.022,704,780اشرشیا کلی 22

125620.9328,025,270 مجموع

گلوتن ذرت: نام فرآورده   
20370: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20370: کد فرآورده  - ( 6634استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1
50.09120,510بو و مزه 2
80.13174,070بافت جوانه 3
80.13174,070بافت اندوسپرم 4
170.28374,920قوه نامیه 5
80.13174,070طول جوانه 6
80.13174,070( عدد100تعداد در )(فیزیکی)گندم جوانه زده آسیب دیده 7
80.13174,070گندم جوانه زده پلاسیده 8
80.13174,070گندم جوانه زده آفت زده 9
80.13174,070گندم جوانه زده لزج 10
80.13174,070( میلی متر5جوانه با طول بیش از  11
80.13174,070دانه جوانه نزده 12
80.13174,070گندم جوانه زده فاسد شده 13
80.13174,070جوانه حاوي برگ سبز 14
80.13174,070بسته بندي 15
110.18241,020نشانه گذاري 16
1542.573,441,230ارسنیك 17
1212.022,704,780سرب 18
1212.022,704,780کادمیوم 19

5298.8111,796,590

گندم جوانه زده: نام فرآورده   
20373: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20373: کد فرآورده  - ( 11244استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510رنگ 3

440.73977,470رطوبت 4

440.73977,470خاکستر 5

550.921,231,880خاکستر غیر محلول در اسید 6

550.921,231,880نمك 7

991.652,209,350پروتئین 8

9 pH140.24321,360

80.13174,070رشته هاي ناهمگون 10

80.13174,070رشته هاي شکسته 11

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها12

711.191,593,410کپك13

80.13174,070بسته بندي 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

80.13174,070رشته هاي نیمه شکسته 16

80.13174,070(نسبت به وزن خالص)آرد باقی مانده 17

5208.6711,609,130 مجموع

پلویی- رشته آشی : نام فرآورده   
11276: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11276: کد فرآورده  - ( 2018استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

80.13174,070کپك زدگی 2

50.09120,510رنگ 3

80.13174,070پخت 4

50.09120,510شکل ظاهري 5

50.09120,510تخلخل 6

50.09120,510بو و مزه 7

440.73977,470رطوبت 8

9 pH140.24321,360

440.73977,470(بر مبناي ماده خشك)خاکستر 10

550.921,231,880نمك 11

991.652,209,350(بر مبناي ماده خشك)پروتئین 12

661.101,472,900(بر مبناي ماده خشك)فیبر خام 13

550.921,231,880(بر مبناي ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید 14

711.191,593,410کپك15

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 16 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 17

80.13174,070بسته بندي 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

73112.1816,309,020

نان جو: نام فرآورده   
11447: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11447: کد فرآورده  - ( 6761استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو 2

80.13174,070مزه3

80.13174,070ناپذیرفتنی ها4

440.73977,470رطوبت 9

440.73977,470خاکستر کل برمبناي ماده خشك 10

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید بر مبناي ماده خشك 11

991.652,209,350پروتئین بر مبناي ماده خشك 12

500.831,111,370چربی 13

14 pH140.24321,360

711.191,593,410شمارش کلی 15

711.191,593,410کپك16

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

4948.2311,019,970 مجموع

بلغور ذرت: نام فرآورده   
20956: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20956: کد فرآورده  - ( 5656استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها1

711.191,593,410کپك2

80.13174,070دانه آفت زده 3

80.13174,070دانه چروکیده و شکسته 4

80.13174,070دانه گرما دیده 5

80.13174,070دانه نارس 6

80.13174,070دانه جوانه زده 7

80.13174,070دانه هاي سایر غلات 8

80.13174,070مواد خارجی 9

440.73977,470رطوبت 10

440.73977,470خاکستر کل 11

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 12

250.42562,380بذر علف هاي هرز 13

80.13174,070آفت زنده و مرده 14

80.13174,070دانه سیاهك زده 15

80.13174,070دانه کپك زده 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780کادمیوم 18

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کش ها 19

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  20
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین 21

234939.1552,421,850زیرالنون22

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 23

345057.5076,992,500فومونیسین24

110.18241,020نشانه گذاري 25

9946165.76221,952,640

جو پوست کنده: نام فرآورده   
20129: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20129: کد فرآورده  - ( 2524استاندارد ملی  )

مجموع

Page 42 of 65



غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها1

991.652,209,350MPکلی فرم ها 2 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 3

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 4

شمارش881.471,968,330کلستریدوم هاي احیا کننده سولفیت 5

991.652,209,350شمارش کلی هاگهاي باکتري هاي گرمادوست 6

991.652,209,350شمارش هاگ باکتري هاي عامل فساد بدون گاز 7
991.652,209,350شمارش هاگ باکتري هاي گرما دوست بی هوازي 8
711.191,593,410کپك و مخمر9

80.13174,070باقیمانده پس از الك 10

440.73977,470رطوبت 11

440.73977,470خاکستر 12

550.921,231,880خاکستر غیر محلول در اسید 13

14 pH ( درصد10محلول )140.24321,360

440.73977,470اسیدیته 15

991.652,209,350پروتئین 16

500.831,111,370چربی 17

1542.573,441,230آرسنیك 18

1212.022,704,780سرب 19

1212.022,704,780کادمیوم 20

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  21
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  22

IAC3305.507,364,500 و خالص سازيHPLCدي اکسی نیوالنول به روش 23

234939.1552,421,850زیرالنون 24

110.18241,020نشانه گذاري 25

80.13174,070بسته بندي 26

50.09120,510وضع ظاهري 27

50.09120,510رنگ 28

50.09120,510بو و مزه 29

80.13174,070مواد خارجی 30

80.13174,070حلالیت 31

110.18241,020واکنش باید 32

7024117.07156,756,730 مجموع

نشاسته: نام فرآورده   
11273: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11273: کد فرآورده  - ( 381-1استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510بو و مزه 3

80.13174,070بافت 4

440.73977,470(کراکر ساده)رطوبت 5

550.921,231,880(بر اساس ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید 6

7 pH140.24321,360

500.831,111,370چربی استخراجی 8

550.921,231,880نمك 9

440.73977,470برحسب دکستروز و ماده خشك(منو و دي ساکاریدها)قندهاي ساده 10

831.381,847,820پراکسیدچربی استخراجی 11

831.381,847,820(برحسب اسید اولئیك)کراکر تخمیري: اسیدیته چربی استخراجی 12

80.13174,070میزان مغزي به وزن کل کراکر 13

80.13174,070بقایاي گیاهی در صورت اضافه نمودن انواع سبزي 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

شناسایی661.101,472,900انتروباکتریاسه 17

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 18

711.191,593,410کپك19

شناسایی661.101,472,900کلی فرم 20

76412.7417,058,860

کراکر: نام فرآورده   
11274: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11274: کد فرآورده  - ( 3682استاندارد ملی  )

مجموع

Page 44 of 65



غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510وضع ظاهري 1

50.09120,510بو و طعم 2

440.73977,470رطوبت 3

991.652,209,350(بر مبناي ماده خشك)پروتئین 4

440.73977,470(بر مبناي ماده خشك)خاکستر 5

500.831,111,370(برمبناي ماده خشك)چربی 6

661.101,472,900(برمبناي ماده خشك)فیبرخام 7

8 pH140.24321,360

250.42562,380فرم پذیري خمیر 9

80.13174,070(به ازاء هر گرم)جذب آب  10
80.13174,070( میکرومتر250زیر الك )اندازه ذرات  11
80.13174,070( میکرومتر180بالاي الك )اندازه ذرات 12
80.13174,070بسته بندي 13
110.18241,020نشانه گذاري 14
711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها15
991.652,209,350MPکلی فرم ها 16 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 17

شمارش881.471,968,330کلستردیوم هاي احیاء کننده سولفیت 18

711.191,593,410کپك19

80013.3317,848,870 مجموع

گلوتن: نام فرآورده   
11340: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11340: کد فرآورده  - ( 4297استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

440.73977,470رنگ افزودنی 1

اسپکتروفتومتري991.652,209,350سوربات پتاسیم/ نگهدارنده بنزوات سدیم  2

1652.753,682,250آسه سولفام/  شیرین کننده مصنوعی آسپارتام  3

50.09120,510رنگ ظاهري 4

50.09120,510بو و مزه 5

170.28374,920 درجه سلسیوس20وزن مخصوص در  6

250.42562,380 درجه سلسیوس20ضریب شکست در  7

250.42562,380مواد جامد کل 8

440.73977,470رطوبت 9

440.73977,470خاکستر کل 10

440.73977,470(برحسب مالتوز منو هیدراته  )قنداحیاکننده  11

991.652,209,350پروتئین 12

13 pH 140.24321,360 درصد10 محلول

110.18241,020نشانه گذاري 14

80.13174,070بسته بندي 15

80.13174,070حجم خالص/ وزن 16

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها17

991.652,209,350MPباکتري هاي کلی فرم 18 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 19

711.191,593,410کپك20

711.191,593,410مخمر21

250.42562,380(بر حسب بریکس)مواد جامد محلول در آب  22

107017.8423,887,760

عصاره مالت جو مورد مصرف در صنایع غذایی: نام فرآورده   
21192: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21192: کد فرآورده  - ( 3897استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی معدنی1
80.13174,070مواد خارجی آلی2
80.13174,070شلتوك3
80.13174,070برنج سفید 4
80.13174,070برنج قهوه اي نیم پز5
80.13174,070برنج سفید نیم پز6
70.11147,290ریزه 7
80.13174,070دانه هاي آسیب دیده در اثر گرما8
80.13174,070دانه هاي آسیب دیده 9
80.13174,070غیر طبیعی/دانه هاي نارس10
80.13174,070دانه هاي گچی11
80.13174,070دانه هاي قرمز وداراي رگه قرمز12
80.13174,070دانه هاي سرسوخته13
80.13174,070دانه هاي واکسی14
محاسبه ریاضی00.000بیشینه افُت15

70.11147,290دانه کامل16
70.11147,290طول دانه17
70.11147,290نسبت طول به قطر 18
70.11147,290برنج دانه خیلی بلند19
70.11147,290برنج دانه بلند20
70.11147,290برنج دانه متوسط21
70.11147,290برنج دانه کوتاه22
70.11147,290حداقل طول سرشکسته23
70.11147,290شکسته کوچك و ریزه24
80.13174,070آفت زنده25
50.09120,510بو26
440.73977,470رطوبت27
70.11147,290ضریب تغییرات طول28
70.11147,290درجه بندي29
80.13174,070بسته بندي30
110.18241,020نشانه گذاري31
80.13174,070وزن خالص32
4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 33

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  34
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  35
1212.022,704,780سرب 38
1212.022,704,780کادمیوم 39
1542.573,441,230آرسنیك 40
80.13174,070سایر ارقام41
4497.4810,015,720ردیابی تراریختگی42

429271.5395,778,670 مجموع

برنج قهوه ای:نام فرآورده   
21583: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21583: کد فرآورده  - ( 127استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی معدنی1
80.13174,070مواد خارجی آلی2
80.13174,070شلتوك3
80.13174,070برنج قهوه اي4
80.13174,070برنج قهوه اي نیم پز5
80.13174,070برنج سفید نیم پز6
70.11147,290ریزه 7
80.13174,070دانه هاي آسیب دیده در اثر گرما8
80.13174,070دانه هاي آسیب دیده 9
80.13174,070غیر طبیعی/دانه هاي نارس10
80.13174,070دانه هاي گچی11
80.13174,070دانه هاي قرمز و داراي رگه قرمز12
80.13174,070دانه هاي سرسوخته13
80.13174,070دانه هاي واکسی14
محاسبه ریاضی00.000بیشینه افُت15

70.11147,290دانه کامل16
70.11147,290طول دانه17
70.11147,290نسبت طول به قطر 18
70.11147,290برنج دانه خیلی بلند19
70.11147,290برنج دانه بلند20
70.11147,290برنج دانه متوسط21
70.11147,290برنج دانه کوتاه22
70.11147,290حداقل طول سرشکسته23
70.11147,290شکسته کوچك و ریزه24
1212.022,704,780آمیلوز برنج سفید25
50.09120,510عطر برنج سفید26
80.13174,070آفت زنده27
50.09120,510بو28
440.73977,470رطوبت29
70.11147,290ضریب تغییرات طول30
70.11147,290درجه بندي31
80.13174,070بسته بندي32
110.18241,020نشانه گذاري33
80.13174,070وزن خالص34
4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 35

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  36
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  37
1212.022,704,780سرب 38
1212.022,704,780کادمیوم 39
1542.573,441,230آرسنیك 40
80.13174,070سایر ارقام41
4497.4810,015,720ردیابی تراریختگی42

441973.6498,603,960

برنج سفید: نام فرآورده   
21583: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21583: کد فرآورده  - ( 127استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی معدنی1
80.13174,070مواد خارجی آلی2
80.13174,070شلتوك3
80.13174,070برنج قهوه اي4
80.13174,070برنج سفید 5
80.13174,070برنج سفید نیم پز6
70.11147,290ریزه 7
80.13174,070دانه هاي آسیب دیده در اثر گرما8
80.13174,070دانه هاي آسیب دیده 9
80.13174,070غیر طبیعی/دانه هاي نارس10
70.11147,290دانه هاي نیمه ژلاتینه11
80.13174,070دانه هاي قرمز وداراي رگه قرمز12
80.13174,070دانه هاي سرسوخته13
80.13174,070دانه هاي واکسی14
محاسبه ریاضی00.000بیشینه افُت15

70.11147,290دانه کامل16
70.11147,290طول دانه17
70.11147,290نسبت طول به قطر 18
70.11147,290برنج دانه خیلی بلند19
70.11147,290برنج دانه بلند20
70.11147,290برنج دانه متوسط21
70.11147,290برنج دانه کوتاه22
70.11147,290حداقل طول سرشکسته23
70.11147,290شکسته کوچك و ریزه24
80.13174,070آفت زنده25
50.09120,510بو26
440.73977,470رطوبت27
70.11147,290ضریب تغییرات طول28
70.11147,290درجه بندي29
80.13174,070بسته بندي30
110.18241,020نشانه گذاري31
80.13174,070وزن خالص32
4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 33

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  34
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  35
1212.022,704,780سرب 38
1212.022,704,780کادمیوم 39
1542.573,441,230آرسنیك 40
80.13174,070سایر ارقام41
4497.4810,015,720ردیابی تراریختگی42

429171.5195,751,890 مجموع

برنج قهوه ای نیم پز: نام فرآورده   
21583: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21583: کد فرآورده  - ( 127استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی معدنی1
80.13174,070مواد خارجی آلی2
80.13174,070شلتوك3
80.13174,070برنج قهوه اي4
80.13174,070برنج سفید 5
80.13174,070برنج قهوه اي نیم پز6
70.11147,290ریزه 7
80.13174,070دانه هاي آسیب دیده در اثر گرما8
80.13174,070دانه هاي آسیب دیده 9
80.13174,070غیر طبیعی/دانه هاي نارس10
70.11147,290دانه هاي نیمه ژلاتینه11
80.13174,070دانه هاي قرمز وداراي رگه قرمز12
80.13174,070دانه هاي سرسوخته13
80.13174,070دانه هاي واکسی14
محاسبه ریاضی00.000بیشینه افُت15

70.11147,290دانه کامل16
70.11147,290طول دانه17
70.11147,290نسبت طول به قطر 18
70.11147,290برنج دانه خیلی بلند19
70.11147,290برنج دانه بلند20
70.11147,290برنج دانه متوسط21
70.11147,290برنج دانه کوتاه22
70.11147,290حداقل طول سرشکسته23
70.11147,290شکسته کوچك و ریزه24
80.13174,070آفت زنده25
50.09120,510بو26
440.73977,470رطوبت27
70.11147,290ضریب تغییرات طول28
70.11147,290درجه بندي29
80.13174,070بسته بندي30
110.18241,020نشانه گذاري31
80.13174,070وزن خالص32
4968.2611,060,140باقیمانده آفت کشها 33

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  34
در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

A234939.1552,421,850اکراتوکسین  35
1212.022,704,780سرب 36
1212.022,704,780کادمیوم 37
1542.573,441,230آرسنیك 38
80.13174,070سایر ارقام39
4497.4810,015,720ردیابی تراریختگی40

429171.5195,751,890

برنج سفید نیم پز: نام فرآورده   
21583: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21583: کد فرآورده  - ( 127استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ1

50.09120,510طعم و بو2

80.13174,070( نوع الك2استفاده از )اندازه ذرات3

80.13174,070(یکنواخت)بافت4

440.73977,470رطوبت5

831.381,847,820(روش سوکسله)پراکسید در چربی استخراجی در بافت سخت6

991.652,209,350(روش کجدال)بر مبناي ماده خشك (کل)پروتئین 7

500.831,111,370(سوکسله)چربی کل 8

550.921,231,880خاکستر غیر محلول9

440.73977,470خاکستر کل10

50.09120,510(چشایی )رنگ و مواد طعم دهنده مصنوعی11

250.42562,380 درجه سلسیوس25فعالیت آبی در 12

500.831,111,370فعالیت اوره13

661.101,472,900فیبرخام14

440.73977,470(منو و دي ساکارید)قندهاي ساده15

50.09120,510لك، تاول زدگی و آثار سوختگی16

80.13174,070مواد خارجی17

18P H140.24321,360

80.13174,070بسته بندي19

110.18241,020نشانه گذاري20

IAC3305.507,364,500 و HPLC به روش B,Gسموم قارچی آفلاتوکسین 21

2754.596,146,010(پروفایل)ترکیب اسید چرب22

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسمها23

711.191,593,410کپك24

991.652,209,350MPکلی فرم 25 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 26

1762.943,936,660سالمونلا 27

173528.9338,737,270 مجموع

آرد سویا: نام فرآورده   
20337: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20337: کد فرآورده  - ( 2357استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ1

50.09120,510طعم و بو2

80.13174,070بافت3

1652.753,682,250(بنزوات، سوربات)نگهدارنده افزودنی  4

831.381,847,820پراکسید در چربی استخراجی در بافت سخت5

991.652,209,350پروتئین6

500.831,111,370چربی7

550.921,231,880خاکستر غیر محلول در اسید8

440.73977,470اسیدیته روغن استخراجی9

440.73977,470(مونو و دي ساکارید)قندهاي ساده10

50.09120,510لك، تاول زدگی و آثار سوختگی11

440.73977,470(روش اتو )رطوبت 12

13pH140.24321,360

80.13174,070مواد خارجی14

80.13174,070بسته بندي15

110.18241,020نشانه گذاري16

711.191,593,410کپك17

711.191,593,410مخمر18

1762.943,936,660سالمونلا19

751.251,673,750اشرشیاکلی 20

1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 21

کلنی991.652,209,350انتروباکتریاسه 22

129021.5028,788,500

شیرینی آردی: نام فرآورده   
11252: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11252: کد فرآورده  - ( 3493استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070کپك زدگی ظاهري1

80.13174,070 مواد خارجی2

50.09120,510 مزه و بو3

440.73977,470(روش اتو ) رطوبت 4

440.73977,470 اسیدیته5

831.381,847,820  پراکسید6

500.831,111,370(سوکسله) چربی7

550.921,231,880 خاکستر غیر محلول در اسید8

440.73977,470 خاکستر9

250.42562,380 فعالیت آبی10

1101.832,450,370 قند کل11

80.13174,070 مغزي کلوچه12

80.13174,070 نان کلوچه13

وزن پوشش/ وزن مغزي و نسبت وزن مغزي به وزن کلوچه14
8

0.13
174,070

80.13174,070(درصد وزنی) وزن مغزي به وزن کلوچه 15

16 pH 140.24321,360

991.652,209,350 پروتئین17

80.13174,070 بسته بندي18

110.18241,020 نشانه گذاري18

711.191,593,410کپك19

711.191,593,410 مخمر20

1762.943,936,660 سالمونلا21

751.251,673,750اشرشیاکلی  22

1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت  23

440.73977,470 رنگ افزودنی24

1983.304,418,700 کلوچه حاوي پروبیوتیك25

991.652,209,350سوربات پتاسیم/ نگهدارنده بنزوات سدیم  26

کلنی991.652,209,350انتروباکتریاسه  27

162127.0236,179,780 مجموع

کلوچه: نام فرآورده   
20352: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20352: کد فرآورده  - ( 2554استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510 شکل ظاهري1

50.09120,510 بو و مزه2

3
تاول زدگی، سفتی، خشکی، رنگ نامطلوب ) علائم ظاهري

5(پوششی
0.09

120,510

80.13174,070 مواد خارجی4

5 P H 140.24321,360

831.381,847,820 پراکسید در چربی استخراجی6

440.73977,470(بر حسب اسید اولئیك) اسیدیته 7

80.13174,070 اندازه8

440.73977,470(روش اتو ) رطوبت 9

500.831,111,370(سوکسله) چربی10

440.73977,470 خاکستر کل11

1101.832,450,370(کلمپه شکري ) قند پوشش13
80.13174,070وزن پوشش/ وزن مغزي و نسبت وزن مغزي به وزن کلوچه14
80.13174,070 بسته بندي15
110.18241,020 نشانه گذاري16
کلنی991.652,209,350آنتروباکتریاسه  17

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس  18

751.251,673,750اشریشیاکلی  19
711.191,593,410کپك  20
711.191,593,410مخمر  21

91215.2020,352,800 مجموع

کلمپه: نام فرآورده   
20347: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20347: کد فرآورده  - ( 5315استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي عمومی  1

440.73977,470رطوبت  2

550.921,231,880خاکستر غیرمحلول در اسید  3

4  pH 140.24321,360

711.191,593,410شمارش کلی باکتریهاي هوازي مزوفیل  5

751.251,673,750اشریشیاکلی  6

831.381,847,820کلی فرم  7

711.191,593,410کپك  8

711.191,593,410مخمر  9

991.652,209,350بوراکس  10

440.73977,470رنگ هاي مصنوعی  11

80.13174,070بسته بندي  12

80.13174,070نشانه گذاري  13

64910.8214,487,980

نان بستنی: نام فرآورده   
11215: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11215: کد فرآورده  - ( 4761استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

831.381,847,820کلیفرم  1

751.251,673,750اشرشیاکلی  2

1762.943,936,660سالمونلا  3

711.191,593,410کپك  4

771.281,713,920باکتري هاي تولید کننده اسید لاکتیك  5

711.191,593,410اسپور باکتري هاي طنابی  6

شمارش1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت  7

1001.672,236,130مخمرساکارومیسس سرویزیه  8

80.13174,070بسته بندي  9

50.09120,510ویژگی ظاهري و فیزیکی  10

440.73977,470خاکستر کل  11

12  pH 140.24321,360

440.73977,470رطوبت  13

80.13174,070قابلیت پخش و پراکندگی در آب  14

CO280.13174,070قدرت تولید گاز   15

80.13174,070قابلیت ورآمدن  16

80.13174,070نشانه گذاري  17

94915.8221,182,980

خمیر مایه نان: نام فرآورده   
11461: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11461: کد فرآورده  - ( 2577استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ویژگی حسی و فیزیکی  1

440.73977,470رطوبت  2

991.652,209,350پروتئین  3

500.831,111,370روغن  4

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی  5

440.73977,470(برحسب اسیداولئیك)اسیدیته روغن استخراجی  6

7  pH 140.24321,360

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید  8

330.55736,450اندیس کرایس  9

440.73977,470(منو و دي ساکارید ها)قند   10

1432.393,200,210آنتروباکتریاسه  11

751.251,673,750اشریشیا کلی  12

1762.943,936,660سالمونلا  13

شمارش1492.483,320,720استافیلو کوکوس اورئوس کواگولاز مثبت  14

711.191,593,410کپك  15

711.191,593,410مخمر  16

80.13174,070 بسته بندي17

80.13174,070نشانه گذاري  18

80.13174,070ناپذیرفتنی ها  19

118119.6826,351,520

دونات: نام فرآورده   
11501: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11501: کد فرآورده  - ( 16980استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو  1

50.09120,510رنگ  2

50.09120,510آفت  3

80.13174,070آفت زدگی  4

80.13174,070کپك زدگی  5

80.13174,070دانه هاي معیوب  6

80.13174,070مواد خارجی  7

440.73977,470رطوبت  8

500.831,111,370چربی بر اساس ماده خشك  9

991.652,209,350پروتئین بر اساس ماده خشك  10

11
اسیدیته روغن استخراج شده به روش سرد بر حسب اسید   

اولئیك
440.73977,470

661.101,472,900فیبر خام  12

1542.573,441,230آرسنیك  13

1212.022,704,780سرب  14

1212.022,704,780کادمیوم  15

آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  16

330

5.50

7,364,500

در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا 

: آفلاتوکسین توتال به تنهایی باشد 

 B1آفلاتوکسین /  ریال 3850000

 ریال3550000: به تنهایی 

80.13174,070 بسته بندي17

80.13174,070نشانه گذاري  18

109218.2024,369,800

دانه کنجد: نام فرآورده   
22316: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22316: کد فرآورده  - ( 323استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ویژگی سطح رویی 1

50.09120,510ویژگی سطح زیرین 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510عطر و بو 4

50.09120,510مزه 5

50.09120,510قابلیت جویدن 6

50.09120,510مجموع امتیاز حسی و ظاهري 7

440.73977,470رطوبت 8

440.73977,470خاکستر 9

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 10

991.652,209,350پروتئین 11

500.831,111,370چربی 12

550.921,231,880نمك 13

14 PH140.24321,360

831.381,847,820(روغن استخراجی)اندیس پراکسید 15

440.73977,470(بر حسب اسید اولئیك)(روغن استخراجی)اسیدیته  16

440.73977,470(براي نان هاي خشك شیرین)قند کل 17

661.101,472,900(براي نان هاي خشك سبوس دار)فیبر خام 18

80.13174,070بسته بندي19

80.13174,070نشانه گذاري 20

831.381,847,820کلیفرم ها 21

751.251,673,750اشرشیا کلی 22

711.191,593,410کپك 23

1212.022,704,780کادمیوم 24

1212.022,704,780سرب 25

112318.7125,052,690

نان خشک: نام فرآورده   
22549: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22549: کد فرآورده  - ( 15815استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070شکل میکروسکوپی نشاسته ذرت 1

50.09120,510وضع ظاهري 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510بو و مزه 4

80.13174,070مواد خارجی 5

80.13174,070حلالیت 6

50.09120,510واکنش با معرف ید 7

50.09120,510باقیمانده پس از الك 8

440.73977,470رطوبت 9

440.73977,470(بر اساس ماده خشك)خاکستر  10

550.921,231,880(بر اساس ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید  11

12 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته 13

991.652,209,350(بر اساس ماده خشك)پروتئین  14

500.831,111,370(بر اساس ماده خشك)چربی  15

771.281,713,920انیدرید سولفورو 16

1542.573,441,230آرسنیك 17

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780کادمیوم 19

آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  20

330

5.50

7,364,500

در صورتیکه هر دو آزمون تواما و یا 

: آفلاتوکسین توتال به تنهایی باشد 

 B1آفلاتوکسین /  ریال 3850000

 ریال3550000: به تنهایی 

A2974.956,628,050اکراتوکسین  21

3305.57,364,500دي اکسی نیوالنون 22

2974.956,628,050زیرالنون 23

4076.799,091,810فومونایزین  24

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسم ها 25

831.381,847,820کلی فرم ها 26

751.251,673,750اشریشیا کلی 27

شمارش1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 28

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت 29

991.652,209,350شمارش کلی هاگهاي باکتري هاي گرمادوست  30

991.652,209,350شمارش هاگ باکتري هاي عامل فساد بدون گاز 31

991.652,209,350شمارش هاگ باکتري هاي گرما دوست بی هوازي 32

711.191,593,410کپك و مخمر 33

80.13174,070بسته بندي34

80.13174,070نشانه گذاري 35

338556.4275,546,380

نشاسته ذرت: نام فرآورده   
22595: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22595: کد فرآورده  - ( 381-2استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510بو و مزه 3

80.13174,070مواد خارجی 4

50.09120,510حلالیت 5

50.09120,510واکنش با معرف ید 6

50.09120,510باقیمانده پس از الك 7

440.73977,470رطوبت 8

440.73977,470خاکستر 9

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 10

11 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته 12

991.652,209,350پروتئین 13

500.831,111,370چربی 14

771.281,713,920انیدرید سولفورو 15

80.13174,070بسته بندي16

80.13174,070نشانه گذاري 17

1542.573,441,230آرسنیك 18

1212.022,704,780سرب 19

1212.022,704,780کادمیوم 20

711.191,593,410شمارش کلی میکروارگانیسم ها 21

831.381,847,820کلی فرم ها 22

711.191,593,410اشریشیاکلی 23

1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 24

881.471,968,330کلستریدوم هاي احیاکننده سولفیت 25

991.652,209,350شمارش کل هاگ هاي باکتریهاي گرمادوست 26

991.652,209,350شمارش هاگ باکتریهاي عامل فساد بدون گاز 27

991.652,209,350شمارش هاگ باکتریهاي گرما دوست بی هوازي 28

711.191,593,410کپك و مخمر 29

171028.5038,161,500

نشاسته سیب زمینی: نام فرآورده   
22737: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22737: کد فرآورده  - ( 381-4استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510بو 3

440.73977,470رطوبت 4

991.652,209,350(بر اساس ماده خشك)پروتئین  5

440.73977,470(بر اساس ماده خشك )خاکستر کل  6

550.921,231,880خاکستر غیرمحلول در اسید 7

8 PH140.24321,360

500.831,111,370(بر اساس ماده خشك)چربی  9

550.921,231,880نمك خوراکی  10

1212.022,704,780کادمیوم 11

1212.022,704,780سرب 12

80.13174,070بسته بندي13

110.18241,020نشانه گذاري 14

63910.6414,246,960 مجموع

پودرهای پوشش دهنده خوراکی برای فراورده های سوخاری: نام فرآورده   
22730: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22730: کد فرآورده  - ( 19196استاندارد ملی  )
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13178,533آفات زنده 1

80.13178,533سن زدگی 2

440.73981,933رطوبت3

4968.2711,069,067مانده آفت کش ها4

440.73981,933فعالیت آلفا آمیلاز5

170.28379,383وزن حجمی 6

80.13178,533دانه هاي سایر غلات 7

80.13178,533دانه شکسته و چروکیده 8

80.13178,533دانه جوانه زده 9

80.13178,533دانه تغییررنگ یافته در جوانه 10

80.13178,533دانه حشره زده 11

80.13178,533بذورغیرسمی 12

250.42557,917بذور سمی 13

50.08111,583(ناخنك)ارگوت  14

80.13178,533دانه سیاهك زده 15

80.13178,533دانه کپك زده 16

80.13178,533دانه گرما دیده 17

80.13178,533ناخالصی ها 18

991.652,209,350پروتئین 19

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال 20

A3255.427,252,917 اکراتوکسین 21

3255.427,252,917زیرالنون 22

3305.507,364,500داکسی نیوالنول 23

1212.022,700,317سرب 24

1212.022,700,317کادمیوم 25

80.13178,533سیاهك ناقص 26

238639.7753,247,567

گندم:نام فرآورده   
22773: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22773: کد فرآورده  - ( 104استاندارد ملی  )

مجموع
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غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583ناپذیرفتنی 1

80.13178,533تناوب زراعی 2

80.13178,533ایزولاسیون 3

80.13178,533بوته هاي سایر ارقام 4

80.13178,533بوته هاي سایر گونه ها 5

80.13178,533علفهاي هرز غیرمجاز 6

80.13178,533آلوده به سیاهك پنهان 7

80.13178,533آلوده به سیاهك آشکار 8

80.13178,533آلوده به فوزاریوم سنبله 9

80.13178,533جوانه زنی 10

440.73981,933رطوبت 11

80.13178,533بذر خالص 12

250.42557,917بذر علفهاي هرز غیرمجاز 13

80.13178,533بذر سایر محصولات 14

80.13178,533مواد جامد 15

80.13178,533بسته بندي 16

110.18245,483نشانه گذاري17

1893.154,217,850

بذر گندم:نام فرآورده   
11222:  کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11222:  کد فرآورده  - ( 2813استاندارد ملی  )

مجموع

Page 64 of 65



غلات و فرآورده های آن-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس 

نرخ ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13178,533(مرده ،زنده و یا قطعات یدن حشرات)حشرات  1

80.13178,533مواد خارجی 2

50.08111,583رنگ 3

50.08111,583بوي نامطبوع و کپك زدگی 4

440.73981,933رطوبت 5

440.73981,933خاکستر کل 6

550.921,227,417خاکستر نامحلول در اسید 7

1051.752,343,250انیدرید سولفورو 8

991.652,209,350پروتئین بر مبناي ماده خشك 9

170.28379,383دانسیته ظاهري 10

80.13178,533بسته بندي 11

110.18245,483نشانه گذاري 12

711.181,584,483شمارش کلی 13

1492.483,325,183باسیلوس سرئوس 14

831.381,852,283کلی فرم 15

751.251,673,750اشرشیاکلی 16

1432.383,191,283آنتروباکتریاسه 17

711.181,584,483کپك 18

100116.6822,338,983

پرک سیب زمینی :نام فرآورده   
11345:  کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11345:  کد فرآورده  - ( 6964استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1542.573,441,230آرسنیك 1

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 2

1322.202,945,800آسپارتام 3

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 4 N  

80.13174,070بافت و قابلیت جویدن 5

80.13174,070چسبندگی به دندان 6

80.13174,070چسبندگی به لفاف 7

50.09120,510خاصیت باد شدن 8

440.73977,470خاکستر کل 9

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 10

440.73977,470رطوبت 11

50.09120,510رنگ 12

440.73977,470ساکارز 13

1212.022,704,780سرب 14

500.831,111,370صمغ کل 15

50.09120,510عطرو طعم 16

440.73977,470قند احیاء کننده 17

1212.022,704,780کادمیم 18

711.191,593,410کپك19

711.191,593,410مخمر20

80.13174,070ناپذیرفتنی 21

80.13174,070بسته بندی22

110.18241,020نشانه گذاری 23

80.13174,070یكنواختی 24

124420.7327,757,470 مجموع

قنادی-  تعرفه 

انواع آدامس : نام فرآورده   
11001: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11001: کد فرآورده  - ( 8استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رطوبت1

80.13174,070ناپذیرفتنی ها2

711.191,593,410کپك 3

500.831,111,370چربی 4

80.13174,070چسبندگی به لفاف 5

1432.393,200,210آنتروباکتریاسه 6

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 7

751.251,673,750اشریشیاکلی 8
50.09120,510مزه و بو10
1101.832,450,370قند کل 11
110.18241,020نشانه گذاری 13
50.09120,510وضعیت ظاهری بسته بندی 14

5869.7613,068,640 مجموع

تافی و آبنبات: نام فرآورده   
11210: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11210: کد فرآورده  - ( 711استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1542.573,441,230ارسنیك 1

شناسایی1492.483,320,720استافیلو کوک های گواکو لاز مثبت2

440.73977,470رطوبت 3

4
بر اساس ماده -اسیدیته روغن استخراجی بر حسب اسیداولئیك 

خشك
831.381,847,820

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 5

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 6 N

1101.832,450,370بر اساس ماده خشك- اندیس یدی روغن استخراجی  7

80.13174,070بافت 8

831.381,847,820پراکسید روغن استخراج شده 9

2754.596,146,010ترانس اسید چرب10

550.921,231,880بر اساس ماده خشك- خاکستر غیر محلول در اسید 11

50.09120,510رنگ 12

00.000حس دهانی13

1762.943,936,660سالمونلا 14

1212.022,704,780سرب 15

50.09120,510شكوفه شكر 16

50.09120,510عطر و طعم17

1101.832,450,370بر اساس ماده خشك- قند کل 18

1212.022,704,780کادمیوم 19

711.191,593,410کپك20

711.191,593,410مخمر21

50.09120,510ماسیدگی در دهان 22

661.101,472,900الكل 23

2754.596,146,010(CBS)بر اساس ماده خشك - روغن معادل کره کاکائو 24

991.652,209,350براساس ماده خشك- مواد جامد بدون چربی کاکائو 25

80.13174,070مواد خارجی 26

80.13174,070بسته بندی27

110.18241,020نشانه گذاری 28

233938.9852,194,220

انواع شكلات: نام فرآورده   
11230: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11230: کد فرآورده  - ( 608استاندارد ملی  )

مجموع

Page 3 of 34



تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1542.573,441,230آرسنیك 1

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس های کواگولاز مثبت 2

831.381,847,820(برحسب اسیداولئیك)اسیدیته روغن استخراج شده 3

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 4

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 5 N

80.13174,070بافت 6

831.381,847,820پراکسید روغن استخراج شده 7

991.652,209,350پروتئین 8

500.831,111,370چربی 9

440.73977,470خاکستر 10

440.73977,470رطوبت 11

50.09120,510رنگ 12

1762.943,936,660سالمونلا 13

1212.022,704,780سرب 14

50.09120,510طعم و بو 15

661.101,472,900فیبر خام 16

1212.022,704,780قلع 17

1101.832,450,370(بر حسب دکستروز)قند کل 18

1212.022,704,780کادمیوم 19

711.191,593,410کپك20

711.191,593,410مخمر21

80.13174,070مواد خارجی 22

80.13174,070میزان مغز خوراکی گیاهی 23

00.000نسبت فروکتوز به گلوکز 24

110.18241,020نشانه گذاری 25

182730.4540,772,550 مجموع

حلوا ارده: نام فرآورده   
11262: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11262: کد فرآورده  - ( 2462و2395استاندارد ملی  )

Page 4 of 34



تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه 1

50.09120,510بو 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510وضع ظاهری 4

80.13174,070مواد خارجی 5

440.73977,470ماده خشك تام 6

440.73977,470(بر اساس ماده خشك)معادل دکستروز  7

8 pH140.24321,360

250.42562,380بریكس 9

550.921,231,880(بر اساس ماده خشك)خاکستر سولفاته 10

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 11

1482.463,293,940نشاسته 12

1212.022,704,780سرب 13

1542.573,441,230ارسنیك 14

80.13174,070وضعیت ظاهری بسته بندی 15

110.18241,020نشانه گذاری 16

80113.3517,875,650

گلوکز مایع: نام فرآورده   
11275: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11275: کد فرآورده  - ( 621استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 1 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 2

1762.943,936,660سالمونلا 3

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 4

711.191,593,410کپك5

711.191,593,410مخمر6

50.09120,510رنگ ظاهری 7

50.09120,510طعم و بو 8
50.09120,510وضعیت ظاهری 9
80.13174,070(نسبت به کل نمونه)میزان مغزهای خوراکی 10
440.73977,470رطوبت 11
1101.832,450,370(برحسب دکستروز)قند کل 12
440.73977,470(بر اساس ماده خشك)خاکستر  13
500.831,111,370(براساس ماده خشك)روغن استخراجی  14
991.652,209,350(بر اساس ماده خشك)پروتئین 15
831.381,847,820پراکسید روغن استخراج شده 16
831.381,847,820(بر حسب اسیداولئیك)اسیدیته چربی استخراجی 17
440.73977,470رنگ مصنوعی 18
1212.022,704,780سرب 19
1542.573,441,230ارسنیك 20
1212.022,704,780مس 21
1212.022,704,780قلع 22
80.13174,070بسته بندی23
110.18241,020نشانه گذاری 24

180230.0440,223,560 مجموع

سوهان خوراکی: نام فرآورده   
11302: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11302: کد فرآورده  - ( 2612استاندارد ملی  )

Page 6 of 34



تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1542.573,441,230ارسنیك 1

شناسایی751.251,673,750اشریشیا 2

1482.463,293,940انیدرید سولفورو 3

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 4 N

420.70937,300پلاریزاسیون 5

00.000تشخیص رنگ های افزودنی غیرمجاز 6

440.73977,470(بر اساس ماده خشك)خاکستر 7

440.73977,470رطوبت 8

50.09120,510رنگ 9

991.652,209,350اسپكتروفتومتری - (بر اساس ماده خشك)رنگ در محلول10

440.73977,470TLCزعفران 11

1212.022,704,780سرب 12

50.09120,510طعم و بو 13

440.73977,470(بر اساس ماده خشك)قند اینورت 14

711.191,593,410کپك15

1212.022,704,780مس 16

80.13174,070مواد خارجی 17

110.18241,020نبات با کریستالهای متصل 18

110.18241,020نبات تك کریستال 19

110.18241,020نشانه گذاری 20

80.13174,070وضعیت ظاهری بسته بندی 21

120920.1526,980,850

نبات: نام فرآورده   
11334: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11334: کد فرآورده  - ( 739استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ و شكل ظاهری 1

50.09120,510بو و مزه 2

80.13174,070حلالیت

440.73977,470رطوبت 3

440.73977,470خاکستر کل 4

1482.463,293,940سولفور دی اکسید 5

170.28374,920قدرت بستن ژلاتین 6

661.101,472,900(بر اساس ماده خشك)ازت 7

1212.022,704,780سرب 8

1542.573,441,230آرسنیك 9

cao500.841,124,760کلسیم بر حسب  10

11 pH140.24321,360

80.13174,070وضعیت ظاهری بسته بندی 12

110.18241,020نشانه گذاری 13

50.09120,510مواد خارجی14

550.921,231,880هدایت الكتریكی15

761.271,700,530شناسایی کیفی16

991.652,209,350پراکسید هیدروژن17

711.191,593,410شمارش میكروارگانیسم ها18

1762.943,936,660سالمونلا19

1212.022,704,780اشرشیاکلی20

711.191,593,410کپك و مخمر21

110.18241,020قدرت ژل22

138223.0430,850,560 مجموع

ژلاتين: نام فرآورده   
11338: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11338: کد فرآورده  - ( 3474استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 1 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 2

1762.943,936,660سالمونلا 3
در صورت استفاده از پودر کاکائو یا 

پودر نارگیل الزامی می باشد

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 4

711.191,593,410کپك5

711.191,593,410مخمر6

80.13174,070مواد خارجی 7

80.13174,070آفت زنده و مرده 8

50.09120,510رنگ 9

50.09120,510طعم و بو 10

80.13174,070بافت 11

440.73977,470(با مغزی )رطوبت  12

1101.832,450,370(بدون مغزی)قند کل  13

440.73977,470(بدون مغزی)خاکستر  14

80.13174,070مغزی 15

440.73977,470رنگ مصنوعی 16

1542.573,441,230ارسنیك 17

1212.022,704,780سرب 18

80.13174,070بسته بندی19

110.18241,020نشانه گذاری 20

3305.507,364,500(مغزهای مورد مصرف)آفلاتوکسین 21
در صورتیكه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3000000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال21339000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

159426.5635,563,840 مجموع

گز: نام فرآورده   
11357: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11357: کد فرآورده  - ( 3023استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070مواد خارجی 3

80.13174,070پری ظرف بسته بندی 4

440.73977,470اسیدیته 5

6 pH140.24321,360

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 7

440.73977,470خاکستر 8

440.73977,470قند احیا کننده 9

661.101,472,900قند غیر احیا کننده 10

 00.000نسبت فروکتوز به گلوکز 11

80.13174,070مقاومت در برابر شكرک زدگی 12

1212.022,704,780روی 13

1212.022,704,780آهن 14

1212.022,704,780قلع 15

1542.573,441,230ارسنیك 16

1212.022,704,780مس 17

1212.022,704,780سرب 18

711.191,593,410شمارش باکتری های مزوفیل 19

711.191,593,410کپك20

711.191,593,410مخمر21

شناسایی661.101,472,900کلی فرم 22

80.13174,070وضعیت ظاهری بسته بندی 23

110.18241,020نشانه گذاری 24

133022.1729,685,630 مجموع

شيره خرما: نام فرآورده   
11383: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11383: کد فرآورده  - ( 5075استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070بافت 3

80.13174,070مواد خارجی 4

440.73977,470رطوبت 5

440.73977,470خاکستر 6

550.921,231,880نمك 7

500.831,111,370چربی 8

991.652,209,350پروتئین 9

831.381,847,820(برحسب اسید اولئیك)اسیدیته روغن استخراج شده 10

831.381,847,820پراکسید روغن استخراج شده 11

661.101,472,900فیبرخام 12

550.921,231,880خاکستر غیرمحلول در اسید 13

80.13174,070وضعیت ظاهری بسته بندی 14

110.18241,020نشانه گذاری 15

1542.573,441,230ارسنیك 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780کادمیوم 18

1212.022,704,780قلع 19

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 20

کپك و مخمر711.191,593,410کپك و مخمر21

شمارش کلنی831.381,847,820کلی فرم 22

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 23

1762.943,936,660سالمونلا 24

169628.2637,840,140

ارده: نام فرآورده   
11415: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11415: کد فرآورده  - ( 2695استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

831.381,847,820اسیدیته روغن استخراجی 1

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 2

831.381,847,820اندیس پراکسیدروغن استخراجی 3

1542.573,441,230آرسنیك 4

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 5 N

80.13174,070بافت 6

2754.596,146,010معادل های کره کاکائو بر اساس ماده خشك 7

2754.596,146,010ترانس اسید چرب8

1101.832,450,370(CBS)اندیس یدی  9

550.921,231,880خاکسترنامحلول در اسید 10

440.73977,470رطوبت 11

50.09120,510رنگ 12

1762.943,936,660سالمونلا 13

1212.022,704,780سرب 14

50.09120,510شكوفه شكر 15

50.09120,510طعم و بو 16

1212.022,704,780کادمیوم 17

711.191,593,410کپك18

711.191,593,410مخمر19

شناسایی661.101,472,900کلی فرم 20

50.09120,510ماسیدگی 21

991.652,209,350مواد جامد بدون چربی کاکائو 22

80.13174,070مواد خارجی 23

80.13174,070بسته بندی24

110.18241,020نشانه گذاری 25

208034.6746,423,130 مجموع

فرآورده کاکائویی: نام فرآورده   
11460: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11460: کد فرآورده  - ( 12018استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510بو 1

50.09120,510مزه 2

50.09120,510رنگ 3

80.13174,070پری 4

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی ها 5

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 6

440.73977,470خاکستر کل 7

440.73977,470(برحسب اسیدسیتریك)اسیدیته کل  8

9 pH140.24321,360

440.73977,470قندهای احیاکننده 10

440.73977,470ساکارز 11

50.09120,510بلوری شدن 12

4968.2611,060,140باقیمانده آفت کش ها 13

1542.573,441,230آرسنیك 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780(برای بسته بندی فلزی)قلع 16

80.13174,070بسته بندی17

110.18241,020نشانه گذاری 18

116019.3425,896,260

قند مایع خرما: نام فرآورده   
11481: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11481: کد فرآورده  - ( 14442استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1492.483,320,720(مثبت)استافیلوکوکوس های کواگولاز  1
در دو  )در دسر و ژله دسری به روش شناسایی 

(مورد دیگر الزامی نیست 

440.73977,470(بر حسب اسید سیتریك)اسیدیته 2

در هر سه به روش شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 3

1542.573,441,230آرسنیك 4

MPNدر هر سه به روش 1432.393,200,210انتروباکتریاسه 5

80.13174,070بافت 6

80.13174,070چسبندگی 7

440.73977,470خاکستر کل 8

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 9

130.22294,580دانه بندی 10

440.73977,470رطوبت 11

50.09120,510رنگ 12

1762.943,936,660سالمونلا 13
در هر سه در مواردی که حاوی پودر نارگیل 

و پودر کاکائو هستند الزامی می باشد

1212.022,704,780سرب 14

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها15
 )در دسر و ژله دسری به الزامی می باشد 

(در دو مورد دیگر الزامی نیست 

50.09120,510عطر و طعم 16

80.13174,070قابلیت حل شوندگی 17

1101.832,450,370قند کل 18

مخمر در هر سه الزامی می باشد/ کپك 711.191,593,410کپك19

711.191,593,410مخمر20

80.13174,070مواد خارجی 21

991.652,209,350(فرآورده ای که دارای پودر ژلاتین می باشد)مواد ژله کننده 22

80.13174,070بسته بندی23

110.18241,020نشانه گذاری 24

150225.0433,528,560

دسر ژله ای آماده / پودر دسر  )فرآورده ژله ای خوراکی : نام فرآورده   
20019: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20019: کد فرآورده  - ( 2682استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070نرمی 3

50.09120,510رطوبت 4

80.13174,070تعداد نقل 5

80.13174,070نسبت مغز بادام 6

80.13174,070پوشش قند خلال بادام 7

1101.832,450,370قند کل 8

80.13174,070(نقل نصفه و ناقص)عیوب 9

80.13174,070(بدون پوشش قند)خلال بادام کامل  10

80.13174,070بسته بندی11

110.18241,020نشانه گذاری 12

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 14

711.191,593,410کپك15

4818.0210,738,780

نقل خلال بادام خوشبو: نام فرآورده   
20349: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20349: کد فرآورده  - ( 1724استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 1

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 2 N

80.13174,070بادام 3

80.13174,070پسته 4

80.13174,070تردی 5

440.73977,470رطوبت 6

50.09120,510رنگ و طعم و بو 7

80.13174,070زرشك 8

711.191,593,410کپك9

80.13174,070کنجد 10

50.09120,510لیمویی 11

80.13174,070مواد خارجی 12

80.13174,070نارگیل 13

80.13174,070بسته بندی14

110.18241,020نشانه گذاری 15

4186.969,319,440

پولكی:  نام فرآورده   
20988: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20988: کد فرآورده  - ( 8538استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510بو و مزه 1

80.13174,070بافت 2

80.13174,070مواد خارجی 3

440.73977,470رنگ مصنوعی 4

80.13174,070مغزهای خوراکی 5

440.73977,470(برحسب اسیدسیتریك)اسیدیته 6

440.73977,470خاکستر 7

1101.832,450,370قند کل 8

440.73977,470(باسلوق)رطوبت 9

80.13174,070بسته بندی 10

110.18241,020نشانه گذاری 11

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 13

1762.943,936,660سالمونلا 14

711.191,593,410کپك15

711.191,593,410مخمر16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 17

101916.9822,736,220

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21410: کد فرآورده  - ( 14682استاندارد ملی  )

مجموع

(راحت الحلقوم )باسلوق : نام فرآورده   
21410: کد فرآورده 
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1 pH140.24321,360شناسایی

1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 2

2754.596,146,010اسید آراشیدونیك 3

831.381,847,820(بر اساس اسیداولئیك)اسیدیته چربی استخراجی 4

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 5

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 6 N

80.13174,070بافت 7

831.381,847,820پراکسیدچربی استخراجی 8

991.652,209,350(در ماده خشك)پروتئین 9

500.831,111,370(در ماده خشك)چربی 10

440.73977,470خاکستر کل 11

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 12

440.73977,470رطوبت 13

440.73977,470رنگ مصنوعی 14

1542.563,427,840(در ماده خشك)ساکارز 15

1762.943,936,660سالمونلا 16
فرآورده هایی که بعد از تولید به آنها 

پودر نارگیل یا پودر کاکائو اضافه می 

گردد الزامی می باشد

50.09120,510(بو و مزه)طعم 17
250.42562,380فعالیت آبی 18
50.09120,510فیزیكی و ظاهری 19
711.191,593,410کپك20

711.191,593,410مخمر21

80.13174,070مواد خارجی 22

80.13174,070بسته بندی 23

110.18241,020نشانه گذاری 24

170128.3537,960,650 مجموع

باقلوای سنتی قزوین: نام فرآورده   
21843: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21843: کد فرآورده  - ( 19696استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1 pH140.24321,360

440.73977,470(برحسب اسید اولئیك)اسیدیته 2

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 3

1542.573,441,230آرسنیك 4

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  5
در صورتیكه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 6 N

80.13174,070بافت 7

50.09120,510بو و مزه 8

80.13174,070پوسته 9

500.831,111,370چربی 10

440.73977,470(براساس ماده خشك بدون چربی)خاکستر 11

440.73977,470رطوبت 12

50.09120,510رنگ 13

1762.943,936,660سالمونلا 14

1212.022,704,780سرب 15

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها16

1212.022,704,780کادمیوم 17

711.191,593,410کپك و مخمر18

1212.022,704,780مس 19

110.18241,020نشانه گذاری 20

80.13174,070وضعیت ظاهری بسته بندی 21

162627.1036,286,900 مجموع

خمير کاکائو: نام فرآورده   
21875: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21875: کد فرآورده  - ( 12358استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510شكل ظاهری 1

50.09120,510طعم، بو، رنگ 2

440.73977,470(برحسب گرم درصد)ماده خشك 3

4 pH140.24321,360

250.42562,380مواد جامد محلول درآب 5

1101.832,450,370قند کل 6

110.18241,020وزن آب کش 7

80.13174,070بسته بندی 8

110.18241,020نشانه گذاری 9

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها10

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 11 N

1762.943,936,660MPاستافیلو کوک های گواکو لاز مثبت12 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 13

شمارش کلنی1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 14

711.191,593,410کپك و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

109618.2724,463,530 مجموع

فالوده: نام فرآورده   
21885: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21885: کد فرآورده  - ( 16065استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1 pH140.24321,360 بخش نان

2 pH140.24321,360 کل

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 3

831.381,847,820(بخش نان)اسیدیته چربی استخراجی 4

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 5

831.381,847,820(بخش نان)اندیس پراکسید چربی استخراجی 6

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 7 N

500.831,111,370چربی استخراجی بخش نان 8

550.921,231,880(برمبنای ماده خشك)خاکستر نامحلول در اسید 9

440.73977,470رطوبت 10

1762.943,936,660سالمونلا 11

440.73977,470(برحسب دکستروزدر بخش نان)قندهای ساده 12

711.191,593,410کپك13

711.191,593,410مخمر14

50.09120,510مزه و بو 15

80.13174,070مغزی نان خرمایی 16

80.13174,070بسته بندی 17

110.18241,020نشانه گذاری 18

80.13174,070وزن مغزی به وزن نان خرمایی 19

50.09120,510وضعیت ظاهری 20

111818.6424,958,960 مجموع

نان خرمایی: نام فرآورده   
21963: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21963: کد فرآورده  - ( 16981استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس های کواگولاز مثبت 1

831.381,847,820اسیدیته چربی استخراجی 2
شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 3

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 4 N

831.381,847,820پراکسید چربی استخراجی 5

550.921,231,880خاکسترسولفاته 6

550.921,231,880خاکسترنامحلول در اسید 7

440.73977,470رطوبت 8

50.09120,510رنگ 9

440.73977,470رنگ مصنوعی 10

1762.943,936,660سالمونلا 11
فرآورده هایی که بعد از تولید به آنها پودر نارگیل 

یا پودر کاکائو اضافه می گردد الزامی می باشد

50.09120,510طعم و بو 12

1101.832,450,370(بر حسب دکستروز)قند کل 13

711.191,593,410کپك14

711.191,593,410مخمر15

80.13174,070مواد خارجی 16

80.13174,070بسته بندی 17

110.18241,020نشانه گذاری 18

50.09120,510وضعیت ظاهری 19

120220.0426,833,560

سوهان عسلی: نام فرآورده   
22013: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22013: کد فرآورده  - ( 20325استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم 2

50.09120,510تردی 3

440.73977,470رطوبت 4

1101.832,450,370قند کل 5

440.73977,470ساکارز 6

440.73977,470خاکستر کل 7

80.13174,070درصد مغزپسته یا بادام 8

80.13174,070وضعیت ظاهری بسته بندی 9

110.18241,020نشانه گذاری 10

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 12

1762.943,936,660سالمونلا 13
فرآورده هایی که بعد از تولید به آنها پودر نارگیل 

یا پودر کاکائو اضافه می گردد الزامی می باشد

711.191,593,410کپك14

711.191,593,410مخمر15

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس های کواگولاز مثبت 16

97016.1721,651,630 مجموع

(گزانگبينی )گز: نام فرآورده   
22130: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22130: کد فرآورده  - ( 2619استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.0963,000وضعیت ظاهری1

)طعم 2 بو و مزه   )50.0963,000

80.1363,000 مواد خارجی3

50.0963,000 رنگ ظاهری4

1482.4663,000(میلی گرم در کیلوگرم) انیدرید سولفورو5

420.7063,000(گرم درصد  ) پلاریزاسیون 6

1482.4663,000 رطوبت به روش دین استارک7

440.7363,000(گرم درصد  ) قند اینورت 8

80.1363,000 مواد خارجی نامحلول9

550.9263,000 خاکستر  هدایت سنجی10

550.9263,000 خاکستر سولفاته11

(روش اسپكتوفوتومتری)991.6563,000  رنگ  محلول12

80.1363,000 بسته بندی13

110.1863,000 نشانه گذاری14

771.2863,000 نشاسته15

440.7363,000 رنگ افزودنی16

80.1363,000 اندازه ذرات17

711.1963,000شمارش کلی میكرواورگانیسم ها  18

751.2563,000اشریشیا کلی  19

63,000 افزودنی20

711.1963,000کپك و مخمر  21

98716.451,323,000

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21901: کد فرآورده  - ( 69استاندارد ملی  )

مجموع

شكر سفيد: نام فرآورده   
21901: کد فرآورده 
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510 عطر و طعم1

80.13174,070 مواد خارجی2

80.13174,070 مواد خارجی نامحلول3

1482.463,293,940 انیدرید سولفورو4

50.09120,510 پاکیزگی5

420.70937,300(درصد  ) پلاریزاسیون 6

550.921,231,880 خاکستر سولفاته7

550.921,231,880 خاکستر هدایت سنجی8

1482.463,293,940 رطوبت به روش دین استارک9

440.73977,470 قند  اینورت10

440.73977,470 رنگ افزودنی11

991.652,209,350(روش اسپكتوفوتومتری) رنگ محلول12

80.13174,070 بسته بندی13

110.18241,020 نشانه گذاری14

1542.573,441,230 آرسنیك15

1212.022,704,780 سرب16

711.191,593,410شمارش کلی میكرواورگانیسم ها  17

751.251,673,750اشریشیا کلی  18

711.191,593,410کپك  19

711.191,593,410 مخمر20

124420.7327,757,470 مجموع

قند: نام فرآورده   
11068: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11068: کد فرآورده  - ( 3680استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم و بو 1
50.09120,510شكل ظاهری 2
هر کدام به تنهایی440.73977,470قند های احیا کننده قبل از هیدرولیز 3
1101.832,450,370ساکارز 4
440.73977,470رطوبت 5
6 Ph140.24321,360
440.73977,470اسیدیته آزاد 7
991.652,209,350(اسپكتروفتومتری  )فعالیت دیاستازی  8
محاسباتی00.000نسبت فروکتوز به گلوکز 9
440.73977,470خاکستر 10
550.921,231,880هدایت الكتریكی 11
1652.753,682,250(HPLC)کمی - هیدروکسی متیل فورفورال  12
440.73977,470مواد جامد غیر محلول در عسل 13
991.652,209,350(اسپكتروفتومتری )پرولین  14
80.13174,070بسته بندی 15
110.18241,020نشانه گذاری 16
50.09120,510رنگ 17
50.09120,510کف 18
50.09120,510مزه 19
881.471,968,330شمارش اسپور کلستریدیوم احیا کننده سولفیت 20
991.652,209,350مخمر های اسمو فیلك 21
روش حسی50.09120,510مواد افزودنی22
1100پلی فنل23
711.191,593,410کپك24

118117.8523,901,150 مجموع

 عسل: نام فرآورده   
11250: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11250: کد فرآورده  - ( 92, 7610استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070آفت 1

80.13174,070آفت زدگی 2

80.13174,070کپك زدگی 3

50.09120,510سوختگی 4

50.09120,510رنگ 5

50.09120,510مزه و بو 6

80.13174,070مواد خارجی 7

80.13174,070دانه های معیوب 8

80.13174,070یكنواختی 9

80.13174,070بقایای گیاهی کنجد 10

1542.573,441,230آرسنیك 11

1212.022,704,780سرب 12
1212.022,704,780کادمیوم 13

3305.507,364,500آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  14
در صورتیكه هر دو آزمون تواما و یا آفلاتوکسین 

/  ریال 3850000: توتال به تنهایی باشد 

 ریال3550000:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

440.73977,470رطوبت 15

831.381,847,820(به روش سرد بر حسب اسید اولئیك)اسیدیته چربی استخراجی 16

831.381,847,820پراکسید روغن چربی استخراجی به روش سرد 17

330.55736,450(کرایس)آزمون تندی  18

440.73977,470خاکستر کل 19

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 20

550.921,231,880نمك 21

شمارش831.381,847,820کلی فرم 22

711.191,593,410کپك23

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 24

80.13174,070وضعیت ظاهری بسته بندی 25

110.18241,020نشانه گذاری 26

144224.0332,176,170

20819: کد فرآورده  - ( 12345استاندارد ملی  )

کنجد عمل آوری شده  :نام فرآورده   
20819: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضع ظاهری 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510بو و مزه 3

80.13174,070مواد خارجی 4

250.42562,380بریكس 5

6 pH140.24321,360

550.921,231,880خاکستر سولفاته 7

1482.463,293,940دی اکسید گوگرد 8

1652.753,682,250(در مجموع و یا بتنهایی  )فروکتوز و گلوگز  9

HPLC1652.753,682,250- کمی - هیدروکسی متیل فورفورال  10

550.921,231,880هدایت الكتریكی 11

711.191,593,410کپك12

711.191,593,410مخمر13

711.191,593,410باکتری های مزوفیل هوازی 14

1542.573,441,230آرسنیك 15

1212.022,704,780سرب 16

80.13174,070بسته بندی17

114919.1525,641,850 مجموع

شربت با فروکتوز بالا:  نام فرآورده   
22302: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22302: کد فرآورده  - ( 22165استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070رنگ 1

80.13174,070بو و طعم 2

80.13174,070بافت 3

1432.393,200,210MPآنتروباکتریاسه 4 N

751.251,673,750اشریشیاکلی 5

1762.943,936,660سالمونلا 6

711.191,593,410کپك 7

711.191,593,410مخمر 8

831.381,847,820کلی فرم 9

1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 10

440.73977,470رطوبت 11

440.73977,470(برحسب اینورت)قند کل 12

500.831,111,370چربی کل 13

831.381,847,820(برحسب اسید اولئیك)اسیدیته روغن استخراجی 14

831.381,847,820(در روغن استخراجی)پراکسید 15

991.652,209,350پروتئین 16

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 17

80.13174,070بسته بندی18

80.13174,070نشانه گذاری 19

991.652,209,350مواد جامدبدون چربی کاکائو 20

136422.7430,448,860

کرم های کاکائو:  نام فرآورده   
11342: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11342: کد فرآورده  - ( 4701استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

440.73977,470رطوبت 1

550.921,231,880خاکستر سولفاته 2

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 3

440.73977,470(برحسب ساکارز)قند تام 4

500.831,111,370چربی کل 5

831.381,847,820پراکسید 6

7 pH140.24321,360

440.73977,470قندهای احیاکننده برحسب دکستروز 8

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 9 N

751.251,673,750اشرشیا کلی 10

1762.943,936,660سالمونلا 11

711.191,593,410کپك 12

711.191,593,410مخمر 13

80.13174,070فعالیت لیپاز 14

80.13174,070بسته بندی15

80.13174,070نشانه گذاری16

80.13174,070رنگ 17

80.13174,070بافت 18

80.13174,070طعم و بو 19

80.13174,070مواد خارجی 20

98116.3521,892,650

پشمک:  نام فرآورده   
21673: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21673: کد فرآورده  - ( 6084استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070وضعیت ظاهری 1

80.13174,070رنگ 2

80.13174,070طعم و بو 3

80.13174,070مواد خارجی 4

80.13174,070شكستگی و خردشدگی 5

440.73977,470رطوبت 6

991.652,209,350(بر اساس ماده خشك)رنگ در محلول 7

1101.832,450,370ساکارز 8

771.281,713,920انیدریدسولفورو 9

550.921,231,880خاکستر سولفاته 10

440.73977,470قند اینورت 11

440.73977,470رنگ های افزودنی غیرمجاز 12

80.13174,070شكستگی و خردشدگی 13

80.13174,070نشانه گذاری14

80.13174,070بسته بندی15

1542.573,441,230آرسنیك 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780مس 18

1432.393,200,210MPآنتروباکتریاسه 19 N

751.251,673,750اشریشیاکلی 20

711.191,593,410کپك 21

711.191,593,410مخمر 22

1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کوآگولاز مثبت 23

144124.0232,162,780

شكر پنير:  نام فرآورده   
22469: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22469: کد فرآورده  - ( 16113استاندارد ملی  )

مجموع
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070عوامل ناپذیرفتنی 1

80.13174,070رنگ 2

80.13174,070(مزه و بو)طعم 3

80.13174,070بافت 4

80.13174,070مغزهای خوراکی گیاهی 5

440.73977,470رطوبت 6

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 7

991.652,209,350پروتئین 8

831.381,847,820(برحسب اسید اولئیك)اسیدیته روغن استخراجی 9

831.381,847,820( روز بعد از تولید10تا )پراکسید روغن استخراج شده 10

661.11,472,900فیبرخام 11

10

آفلاتوکسین توتال / B1آفلاتوکسین  

3305.507,364,500

در صورتیكه هر دو آزمون تواما 

و یا آفلاتوکسین توتال به 

/  ریال 3850000: تنهایی باشد 

:  به تنهایی B1آفلاتوکسین 

 ریال3550000

2754.596,146,010اسیدهای چرب 13

440.73977,470خاکستر کل 14

440.73977,470(برحسب دکستروز)قند کل 15

500.831,111,370چربی 16

440.73977,470خاکستر کل 17

80.13174,070بسته بندی18

80.13174,070نشانه گذاری 19

1432.393,200,210MPآنتروباکتریاسه 20 N

751.251,673,750اشریشیاکلی 21

1762.943,936,660سالمونلا 22

711.191,593,410کپك 23

711.191,593,410مخمر 24

1492.483,320,720استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 25

26
(در صورت استفاده از شیرین کننده های مجاز خوراکی)کلی فرم 

831.381,847,820

1542.573,441,230آرسنیك 27

1212.022,704,780سرب 28

1212.022,704,780کادمیوم 29

1212.022,704,780(در صورت استفاده از ظروف فلزی)قلع 30

255842.6357,081,570 مجموع

کرم کنجد:  نام فرآورده   
22503: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22503: کد فرآورده  - ( 12836استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070طعم و بو  1

80.13174,070مواد خارجی  2

80.13174,070پری  3

80.13174,070 درجه سلسیوس20بریكس در   4

440.73977,470اسیدیته کل  5

6  pH140.24321,360

440.73977,470خاکستر کل  7

440.73977,470ساکارز  8

771.281,713,920انیدرید سولفورو 9

1652.753,682,250هیدروکسی متیل فورفورال 10

1542.573,441,230ارسنیك  11

1212.022,704,780سرب  12

1212.022,704,780قلع  13

1212.022,704,780مس  14

1212.022,704,780روی  15

1212.022,704,780آهن  16

80.13174,070بسته بندی17

80.13174,070نشانه گذاری 18

440.73977,470مواد افزودنی 19

4968.2611,060,140باقیمانده سموم 20

173428.9038,697,100 مجموع

شيره انگور:  نام فرآورده   
22655: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22655: کد فرآورده  - (14725استاندارد ملی  )
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تاف

قنادی-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.08111,583ناپذیرفتنی ها 1

50.08111,583رنگ 2

80.13178,533بافت 3

50.08111,583بو و مزه 4

440.73981,933رطوبت 5

440.73981,933خاکستر 6

1101.832,454,833قند کل 7

440.73981,933قند احیاء کننده 8

500.831,115,833چربی استخراجی 9

831.381,852,283اسیدیته چربی استخراجی 10

831.381,852,283عدد پراکسید چربی استخراجی 11

991.652,209,350پروتئین 12

110.18245,483نشانه گذاری 13

80.13178,533بسته بندی 14

1432.383,191,283آنتروباکتریاسه 15

751.251,673,750اشریشیاکلی 16

1492.483,325,183استافیلوکوکوس اورئوس کواگولاز مثبت 17

711.181,584,483کپك 18

711.181,584,483مخمر 19

110818.4724,726,867

حلوای سياه:  نام فرآورده   
22772: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22772: کد فرآورده  - (7630استاندارد ملی  )

مجموع
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نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم وبو 3

50.09120,510کیفیت پخت 4

80.13174,070پري 5

110.18241,020وزن آبكش شده 6

80.13174,070غیر یكنواختی 7

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 8

80.13174,070نخودهاي کم آسیب دیده:عیوب 9

80.13174,070نخودهاي زیاد آسیب دیده:عیوب 10

80.13174,070نخودهاي خرد شده و له شده:عیوب 11

80.13174,070نخودهاي بد رنگ:عیوب 12

80.13174,070بقایاي گیاهی 13

550.921,231,880نمك 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780قلع 16

80.13174,070بسته بندي17

110.18241,020نشانه گذاري 18

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 19

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 20

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 21

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 22

50.09120,510وضعیت قوطی قبل از گرمخانه گذاري 23

24

 درجه 35 یا 30 روز در دماي 14تا 10وضعیت قوطی پس از  

5سانتی گراد
0.09

120,510

5 درجه سانتی گراد55 روز در دماي 7-5وضعیت قوطی پس از  25
0.09

120,510

26 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

27 pH 14 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي
0.24

321,360

28 pH140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

75412.5616,817,840

کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

کنسرو نخود سبز: نام فرآورده   
20434: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20434: کد فرآورده  - ( 118استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 1

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 2

711.191,593,410کپك و مخمر3

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

7
کیسه هاي قابل انعطاف چندلایه با لایه /شیشه/وضعیت ظاهري قوطی 

80.13174,070الومینیوم براي بسته بندي مواد غذایی با روش اسپتیك

50.09120,510مزه 8

50.09120,510بو 9

50.09120,510رنگ 10

80.13174,070بافت 11

50.09120,510ذرات سیاه رنگ 12

80.13174,070مواد خارجی 13

250.42562,380مواد جامد محلول در اب بدون احتساب نمك 14

80.13174,070پري 15

550.921,231,880برحسب ماده خشك% 10خاکستر نامحلول در اسیدکلریدریك  16

550.921,231,880نمك طعام 17

18 pH140.24321,360

80.13174,070حشرات 19

1212.022,704,780سرب 20

1212.022,704,780قلع 21

1101.832,450,370بقایاي ریسه هاي کپك 22

80.13174,070وزن خالص 23

80.13174,070بسته بندي24

50.09120,510وضعیت قوطی قبل از گرمخانه گذاري 25

50.09120,510درجه سانتی گراد35 یا 30روز در دماي 14 تا 10وضعیت قوطی پس از  26

50.09120,510 درجه سانتی گراد55 روز در دماي 7-5وضعیت قوطی پس از  27

110.18241,020نشانه گذاري 28

80.13174,070 میلی مبر3 تا 1باقیمانده پوست با ابعاد  29

80.13174,070 میلی متر3باقی مانده پوست با ابعاد بیش از  30

80.13174,070باقیمانده دانه شكسته 31

80.13174,070دانه کامل 32

1482.463,293,940نشاسته 33

80.13174,070کپك زدگی 34

104917.4923,419,110 مجموع

کنسرو رب گوجه فرنگی: نام فرآورده   
11054: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11054: کد فرآورده  - ( 761استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 یا 30 روز گرم خانه گذاري در 14 تا 10ظاعر محتویات ظرف پس از  

50.09120,510 درجه سانتیگراد35

3
 55 روزگرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهر محتویا ت ظرف پس از  

50.09120,510درجه سانتی گراد

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 پس از گرم خانه گذاري در

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 پس از گرم خانه گذاري در

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل هوازي 9

711.191,593,410باکري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510وضعیت ظاهري قوطی پرشده 11

80.13174,070مواد خارجی 12

80.13174,070قطعات غیر خوراکی 13

80.13174,070زوائد غیر گوشتی 14

50.09120,510بلورهاي استروویت 15

50.09120,510تغییر رنگ سولفیدي گوشت 16

50.09120,510طعم و بو 17

50.09120,510نوع عرضه فراورده به صورت فیله گوشت 18

50.09120,510رنگ گوشت فراورده 19

80.13174,070بافت گوشت فراورده 20

HPLC1983.304,418,700- هیستامین  21

80.13174,070پري 22

110.18241,020وزن ابكش شده 23

روش سوکسله500.831,111,370روغن 24

550.921,231,880نمك 25

26 pH140.24321,360

831.381,847,820پراکسید روغن 27

80.13174,070سبزیجات معطر 28

4968.2611,060,140باقیمانده افت کشها 29

80.13174,070وزن خالص 30

80.13174,070بسته بندي31

110.18241,020نشانه گذاري 32

1212.022,704,780قلع33

PCR4497.4810,015,720- تعیین گونه ماهی مصرفی  34

192732.1243,008,680 مجموع

کنسرو تن ماهی در روغن: نام فرآورده   
11078: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11078: کد فرآورده  - ( 2870استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 روز گرم خانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهر محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35 یا 30

3
روز گرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهر محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس55

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو 12

50.09120,510مزه 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

110.18241,020وزن ابكش 16

80.13174,070مواد خارجی 17

80.13174,070همسانی 18

سوکسله500.831,111,370روغن 19

20 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك 21

80.13174,070وزن خالص 22

80.13174,070بسته بندي23

110.18241,020نشانه گذاري 24

1212.022,704,780سرب 25

1212.022,704,780قلع 26

80.13174,070آفت زدگی 27

80.13174,070عیوب 28

50.09120,510وضعیت ظاهري بسته 29

81013.5018,076,500 مجموع

11081: کد فرآورده  - ( 6695استاندارد ملی  )
11081: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود

کنسرو عدسی: نام فرآورده   
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 30روز گرم خانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهر محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35یا 

3
روز گرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از 

50.09120,510درجه سلییسیوس55

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510طعم وبو 11

50.09120,510رنگ 12

80.13174,070مواد خارجی 13

80.13174,070لوبیا و قارچ آفت زده 14

80.13174,070پري 15

110.18241,020وزن ابكش کل 16

110.18241,020وزن ابكش قارچ 17

550.921,231,880نمك طعام 18

19 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 20

1212.022,704,780قلع 21

80.13174,070وزن خالص 22

80.13174,070بسته بندي23

110.18241,020نشانه گذاري 24

4968.2611,060,140سموم و آفت کش ها 25

1212.022,704,780کادمیم 26

50.09120,510کیفیت پخت 27

80.13174,070لوبیاي آسیب دیده 28

50.09120,510لوبیاي بد رنگ 29

250.42562,380مواد جامد محلول در آب سس 30

سوکسله500.831,111,370روغن 31

50.09120,510وضعیت ظاهري 32

145524.2532,470,750

کنسرو لوبياچيتی با قارچ: نام فرآورده   
11082: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11082: کد فرآورده  - ( 4943استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 30 روزگرم خانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهر محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35یا 

3
درجه 55روزگرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهر محتویات ظرف پس از  

50.09120,510سلییسیوس

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510وضعیت ظاهري بسته 11

50.09120,510ناپذیرفتنی ها 12

50.09120,510رنگ لوبیا چیتی 13

50.09120,510رنگ سس 14

50.09120,510بو و مزه 15

80.13174,070پري 16

50.09120,510کیفیت پخت 17

110.18241,020وزن ابكش کل 18

80.13174,070لوبیاي افت زده 19

80.13174,070لوبیاي اسیب دیده 20

80.13174,070لوبیاي سنگی 21

80.13174,070مواد خارجی گیاهی 22

831.381,847,820پراکسید روغن 23

550.921,231,880نمك طعام 24

25 pH140.24321,360

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

80.13174,070نشانه گذاري 28

1212.022,704,780سرب 29

1212.022,704,780قلع 30

50.09120,510رنگ 31

85114.1818,987,020 مجموع

11083: کد فرآورده   - 1635استاندارد ملی  )

 کنسرو لوبياچيتی با سس گوجه فرنگی: نام فرآورده   
11083: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 روزگرم خانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35 یا 30

3
روزگرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس55

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو و طعم 12

80.13174,070بافت 13

80.13174,070پري 14

110.18241,020وزن ابكش شده 15

80.13174,070یكنواختی 16

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 17

80.13174,070عیوب قطعات گیاهی 18

80.13174,070عیوب دانه ذرت لكه داریا تغییر رنگ داده 19

80.13174,070عیوب پوسته ازاد دانه ذرت 20

80.13174,070عیوب رشته هاي ابریشمی 21

550.921,231,880نمك 22

1212.022,704,780قلع 23

1212.022,704,780سرب 24

80.13174,070وزن خالص 25

80.13174,070بسته بندي26

110.18241,020نشانه گذاري 27

75112.5116,750,890 مجموع

 کنسرو ذرت شيرین: نام فرآورده   
11084: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11084: کد فرآورده  - ( 2789استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهرقوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2

 10 درجه سانتیگراد پس از 30ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14تا 

3

 درجه سانتی گراد پس از 55ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 پس از گرم خانه گذاري در

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 پس از گرم خانه گذاري در

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410کپك و مخمر9

50.09120,510وضعیت ظاهري بسته 10

50.09120,510طعم و بو 11

50.09120,510رنگ 12

80.13174,070بافت 13

80.13174,070یكنواختی 14

80.13174,070پري در دماي محیط 15

110.18241,020وزن ابكش کل 16

110.18241,020وزن ابكش قارچ درصورت مصرف 17

110.18241,020وزن ابكش سایر سبزي ها به تفكیك 18

80.13174,070اسیبهاي مكانیكی 19

80.13174,070افت زدگی 20

80.13174,070بقایاي گیاهی 21

50.09120,510میزان رشته هاي ابریشم ذرت 22

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 23

24 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك طعام 25

1212.022,704,780سرب 26

1212.022,704,780قلع 27

1212.022,704,780روي 28

1212.022,704,780اهن 29

1212.022,704,780مس 30

1542.573,441,230ارسنیك 31

80.13174,070وزن خالص 32

80.13174,070بسته بندي33

110.18241,020نشانه گذاري 34

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل هوازي 35

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 36

711.191,593,410باکتریهاي گرمادوست هوازي 37

711.191,593,410باکتریهاي گرمادوست بی هوازي 38

1652.753,682,250نگهدارنده 39

168728.1137,639,290 مجموع

 کنسرو سبزي مخلوط: نام فرآورده   
11086: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11086: کد فرآورده  - ( 5663استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
روزگرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس55

3
روزگرم خانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35 یا 30

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410کپك و مخمر9

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 10

50.09120,510وضعیت ظاهري 11

50.09120,510بو 12

50.09120,510رنگ 13

80.13174,070یكنواختی 14

50.09120,510مزه 15

80.13174,070پري 16

50.09120,510پخت 17

991.652,209,350پروتئین 18

440.73977,470ماده خشك 19

سوکسله500.831,111,370روغن 20

550.921,231,880نمك 21

22 pH140.24321,360

80.13174,070وزن خالص 23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

711.191,593,410باکتري مزوفیل بی هوازي 26

711.191,593,410باکتري گرمادوست بی هوازي 27

75312.5516,804,450 مجموع

  کنسرو سس ماکارونی با سویا: نام فرآورده   
11087: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11087: کد فرآورده  - ( 5216استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 روزگرم خانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35 یا 30

3
روزگرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس55

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410کپك و مخمر9

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 10

50.09120,510بو مزه 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510کیفیت پخت 13

80.13174,070پري 14

80.13174,070پاره شدگی 15

80.13174,070وارفتگی 16

110.18241,020وزن ابكش کل 17

80.13174,070(نسبت وزن بزرگترین قطعه به کوچكترین قطعه)یكنواختی 18

80.13174,070درصد وزنی گوشت 19

80.13174,070مواد خارجی خوراکی 20

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی مربوط به گیاه 21

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 22

23 pH140.24321,360

سوکسله500.831,111,370روغن 24

550.921,231,880نمك طعام 25

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

110.18241,020نشانه گذاري 28

5148.5711,475,230 مجموع

   کنسرو دلمه برگ  مو: نام فرآورده   
11089: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11089: کد فرآورده  - ( 8531استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510طعم وبو 11

50.09120,510رنگ 12

80.13174,070پري حجم کل ظرف 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

50.09120,510ناپذیرفتنی ها 15

80.13174,070مواد خارجی 16

80.13174,070تعداد در صد گرم 17

80.13174,070قطعات گیاهی 18

110.18241,020وزن ابكش کل 19

550.921,231,880نمك طعام 20

21 pH140.24321,360

250.42562,380 درجه سلیسیوس20بریكس مواد جامد محلول در اب در  22

سوکسله500.831,111,370روغن 23

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780مس 25

1542.573,441,230ارسنیك 26

1212.022,704,780اهن 27

1212.022,704,780قلع 28

1212.022,704,780روي 29

80.13174,070وزن خالص 30

80.13174,070بسته بندي31

110.18241,020نشانه گذاري 32

134022.3329,899,870 مجموع

    کنسرو لوبيا قرمز در سس گوجه فرنگی: نام فرآورده   
11090: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11090: کد فرآورده  - ( 8572استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3
درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم وبو 12

50.09120,510کیفیت پخت 13

80.13174,070قطعات گیاهی 14

110.18241,020وزن ابكش شده 15

80.13174,070پري 16

80.13174,070تعداد در صد گرم 17

80.13174,070نخودهاي تغییر رنگ یافته 18

550.921,231,880نمك طعام 19

20 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780مس 22

1542.573,441,230ارسنیك 23

1212.022,704,780اهن 24

1212.022,704,780قلع 25

1212.022,704,780روي 26

80.13174,070وزن خالص 27

80.13174,070بسته بندي28

110.18241,020نشانه گذاري 29

50.09120,510ناپذیرفتنی ها 30

126521.0828,226,120 مجموع

 کنسرو نخود آبگوشتی:      نام فرآورده   
11194: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11194: کد فرآورده  - ( 8571استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3
-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510طعم و بو 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

110.18241,020وزن آبكش 15

550.921,231,880نمك16

سوکسله500.831,111,370روغن17

18 pH140.24321,360 کنسرو ماهی

1542.573,441,230آرسنیك 19

1212.022,704,780سرب 20

1542.573,441,230جیوه 21

1212.022,704,780مس 22

1212.022,704,780قلع 23

1212.022,704,780کادمیم 24

1212.022,704,780روي 25

1212.022,704,780آهن 26

80.13174,070وزن خالص 27

80.13174,070بسته بندي28

110.18241,020نشانه گذاري 29

156126.0234,840,780 مجموع

کنسرو ماهی صبور:      نام فرآورده   
11092: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11092: کد فرآورده  - ( 8457استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3
درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 11

50.09120,510بو مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی مربوط به گیاه 16

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 17

18 pH140.24321,360

سوکسله500.831,111,370روغن 19

550.921,231,880نمك طعام 20

80.13174,070وزن خالص 21

80.13174,070بسته بندي22

110.18241,020نشانه گذاري 23

80.13174,070درصد وزنی باقلا 24

80.13174,070درصد وزنی عدس 25

80.13174,070درصد وزنی سویا 26

80.13174,070درصد وزنی بدون سویا 27

80.13174,070درصد وزنی سیب زمینی یا سایر سبزي ها 28

80.13174,070درصد وزنی لوبیا سبز 29

مجموع 5839.7113,001,690

 کنسرو انواع پلو بدون گوشت:      نام فرآورده   
11093: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11093: کد فرآورده  - ( 9719استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3
درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070مواد خارجی 11

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي 12

50.09120,510طعم-بو-رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري15

831.381,847,820پراکسید چربی استخراجی 16

سوکسله500.831,111,370روغن 17

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 18

80.13174,070درصد گوشت 19

110.18241,020وزن ابكش کل 20

550.921,231,880نمك 21

22 pH140.24321,360

80.13174,070وزن خالص 23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

68211.3615,211,040 مجموع

    کنسرو خوراك مرغ: نام فرآورده   
11094: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11094: کد فرآورده  - ( 4854استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 5

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 6

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 8

50.09120,510ناپذیرفتنی 9

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم و بو 12

80.13174,070شكستگی 13

50.09120,510لهیدگی 14

50.09120,510کیفیت پخت 15

110.18241,020وزن آبكش 16

80.13174,070پري 17

80.13174,070یكنواختی 18

80.13174,070قارچ 19

80.13174,070میگو 20

550.921,231,880نمك 21

سوکسله500.831,111,370روغن 22

23 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780مس 25

1212.022,704,780قلع 26

1212.022,704,780روي 27

1542.573,441,230آرسنیك 28

1542.573,441,230جیوه 29

80.13174,070وزن خالص 30

80.13174,070بسته بندي31

110.18241,020نشانه گذاري 32

134022.3329,899,870 مجموع

کنسرو ميگو با قارچ:   نام فرآورده   
11186: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11186: کد فرآورده  - ( 10751استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410کپك و مخمر9

50.09120,510طعم وبو 10

50.09120,510رنگ 11

80.13174,070بافت 12

80.13174,070شن وخاك 13

80.13174,070حشرات 14

110.18241,020وزن ابكش 15

550.921,231,880نمك برحسب کلرید سدیم 16

17 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته بر حسب اسید استیك 18

1212.022,704,780قلع19

1212.022,704,780سرب20

4968.2611,060,140باقیمانده سموم ودفع افات نباتی 21

80.13174,070وزن خالص 22

80.13174,070بسته بندي23

110.18241,020نشانه گذاري 24

119619.9426,699,660 مجموع

 کنسرو شور باميه:    نام فرآورده   
11141: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11141: کد فرآورده  - ( 4918استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

80.13174,070مواد خارجی 3

110.18241,020وزن آبكش 4

80.13174,070پري 5

550.921,231,880نمك 6

7 pH140.24321,360

1542.573,441,230ارسنیك 8

1212.022,704,780سرب 9

1212.022,704,780قلع 10

1212.022,704,780مس 11

1212.022,704,780روي 12

1542.573,441,230جیوه 13

80.13174,070بسته بندي14

110.18241,020نشانه گذاري 15

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 16

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 17

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 18

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 19

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 20

21
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا10مدت 

22

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

23 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

24 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

25 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

126421.0628,199,340 مجموع

 کنسرو ميگو در آب نمك:  نام فرآورده   
11137: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11137: کد فرآورده  - ( 713استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 11

50.09120,510رنگ-طعم- بو 12

80.13174,070مواد خارجی 13

80.13174,070بافت گوشت 14

80.13174,070محتویات قوطی 15

110.18241,020وزن ابكش شده ماهی 16

وزنی80.13174,070فاز مایع در ماهی در روغن 17

18 pH 140.24321,360

550.921,231,880نمك در ماهی در روغن 19

80.13174,070پري قوطی 20

سوکسله500.831,111,370روغن در فاز مایع در ماهی در روغن 21

250.42562,380مواد جامد سس در ماهی در سس 22

1542.573,441,230ارسنیك 23

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780مس 25

1212.022,704,780روي 26

1212.022,704,780قلع 27

1542.573,441,230جیوه 28

80.13174,070وزن خالص 29

80.13174,070بسته بندي30

110.18241,020نشانه گذاري 31

137222.8730,622,930 مجموع

کنسرو ماهی ماکرل در روغن سس: نام فرآورده   
11136: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11136: کد فرآورده  - ( 3033استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510بو و مزه 14

80.13174,070بافت 15

110.18241,020وزن آبكش 16

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 17

18 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك 19

80.13174,070پري 20

1542.573,441,230آرسنیك 21

1212.022,704,780سرب 22

1212.022,704,780قلع 23

1542.573,441,230جیوه 24

1212.022,704,780آهن 25

1212.022,704,780کادمیم 26

1212.022,704,780روي 27

80.13174,070وزن خالص 28

80.13174,070بسته بندي 29

110.18241,020نشانه گذاري 30

143123.8531,935,150 مجموع

 کنسرو ماهی کليكا در سس: نام فرآورده   
11135: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11135: کد فرآورده  - ( 3411استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعداز گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري ترموفیل بی هوازي 10

440.73977,470پراکسید 11

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 12

80.13174,070بافت 13

50.09120,510رنگ 14

50.09120,510طعم و بو 15

110.18241,020وزن آبكش 16

80.13174,070پري 17

550.921,231,880نمك 18

سوکسله500.831,111,370روغن 19

20 pH140.24321,360

1212.022,704,780کادمیوم21

1542.573,441,230جیوه 22

1542.573,441,230آرسنیك 23

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780قلع 25

HPLC198303.00405,717,000هیستامین روش 26

813.0017,407,000فاز مایع27

80.13174,070بسته بندي28

110.18241,020نشانه گذاري 29

1450336.73450,881,470 مجموع

 کنسرو ماهی کليكا: نام فرآورده   
11134: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11134: کد فرآورده  - ( 2869استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهرقوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 درجه سلییوس به 35 یا 30ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

 درجه سلیسیوس به مدت 55ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذلري در  

50.09120,510 روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سلیسیوس30 پس از گرم خانه گذاري در

6 pH 140.24321,360 درجه سلیسیوس55 پس از گرم خانه گذاري در

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي 11

50.09120,510بو و مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري در دماي محیط 15

80.13174,070گوشت 16

80.13174,070لپه 17

80.13174,070سیب زمینی 18

80.13174,070بادمجان 19

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گوشت 20

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گیاه 21

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 22

سوکسله500.831,111,370روغن 23

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 24

25 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك طعام 26

1212.022,704,780سرب 27

1212.022,704,780قلع 28

80.13174,070وزن خالص 29

80.13174,070بسته بندي30

110.18241,020نشانه گذاري 31

90015.0020,085,000 مجموع

 کنسرو خورش قيمه: نام فرآورده   
11126: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11126: کد فرآورده  - ( 4294استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو و مزه 2

80.13174,070مواد خارجی 3

80.13174,070عیوب 4

110.18241,020وزن آبكش 5

وزنی110.18241,020رسوب مایع 6

80.13174,070پري 7

8 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك 9

4968.2611,060,140مانده آفت کش 10

1542.573,441,230ارسنیك 11

1212.022,704,780قلع 12

1212.022,704,780سرب 13

1212.022,704,780مس 14

1212.022,704,780آهن 15

1212.022,704,780روي 16

80.13174,070بسته بندي17

110.18241,020نشانه گذاري 18

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 19

20
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

21

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

22 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

23 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

24 pH140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري مزوفیل 25

711.191,593,410باکتري مزوفیل بی هوازي 26

711.191,593,410باکتري ترموفیل 27

711.191,593,410باکتري ترموفیل بی هوازي 28

174529.0838,938,120 مجموع

 کنسرو اسفناج: نام فرآورده   
11123: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11123: کد فرآورده  - ( 1576استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي 11

50.09120,510بو و مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري حجم کل ظرف 15

80.13174,070درصد وزنی گوشت 16

80.13174,070درصد وزنی لوبیا 17

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گوشت 18

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گیاه 19

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 20

550.921,231,880نمك طعام 21

سوکسله500.831,111,370روغن 22

23 pH140.24321,360

831.381,847,820پراکسید چربی استخراجی 24

1212.022,704,780قلع 25

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

110.18241,020نشانه گذاري 28

76312.7217,032,080 مجموع

 کنسرو خورشت قورمه سبزي: نام فرآورده   
11125: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11125: کد فرآورده  - ( 4293استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 5

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 6

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 8

50.09120,510ناپذیرفتنی 9

80.13174,070قوطی وضعیت ظاهري10

50.09120,510بو،طعم و رنگ 11

80.13174,070بافت 12

80.13174,070گوشت 13

80.13174,070سبزي 14

550.921,231,880نمك 15

500.831,111,370روغن 16

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 17

18 pH140.24321,360

1542.573,441,230جیوه 19

1542.573,441,230آرسنیك 20

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780قلع 22

1212.022,704,780آهن 23

1212.022,704,780روي 24

1212.022,704,780مس 25

1212.022,704,780کادمیم 26

80.13174,070وزن خالص 27

80.13174,070بسته بندي28

110.18241,020نشانه گذاري 29

162227.0436,206,560 مجموع

 کنسرو قليه ماهی تن:   نام فرآورده   
11142: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11142: کد فرآورده  - ( 5432استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510شفافیت 2

80.13174,070یكنواختی 3

80.13174,070پري 4

80.13174,070مواد خارجی 5

110.18241,020وزن آبكش 6

80.13174,070آسیب دیدگی 7

50.09120,510فلفل بد رنگ 8

80.13174,070آفت زدگی 9

50.09120,510مزه و بو 10

550.921,231,880نمك 11

12 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته برحسب اسید استیك 13

80.13174,070سبزیجات برحسب گرم درصد وزن خالص 14

80.13174,070وزن خالص 15

80.13174,070بسته بندي16

110.18241,020نشانه گذاري 17

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 18

19
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز14تا 10مدت 

20

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

21 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

22 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

23 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید مزوفیل 24

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید ترموفیل 25

711.191,593,410کپك و مخمر26

4938.2110,993,190 مجموع

 کنسرو فلفل شور:   نام فرآورده   
11143: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11143: کد فرآورده  - ( 5621استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 درجه سلییسیوس به 35یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 11

50.09120,510بو مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

110.18241,020وزن ابكش گوشت 16

110.18241,020وزن ابكش گردو 17

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گوشت 18

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گیاه 19

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 20

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 21

22 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك طعام 23

80.13174,070وزن خالص 24

80.13174,070بسته بندي25

110.18241,020نشانه گذاري 26

5989.9713,349,830 مجموع

  کنسرو خورش فسنجان با گوشت تكه اي:   نام فرآورده   
11146: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11146: کد فرآورده  - ( 7308استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 11

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 12

50.09120,510بو مزه 13

50.09120,510رنگ 14

80.13174,070پري 15

50.09120,510کیفیت پخت 16

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی مربوط به گوشت 17

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی مربوط به گیاه 18

110.18241,020وزن ابكش گوشت خالص 19

80.13174,070دنبه 20

110.18241,020وزن ابكش کل 21

110.18241,020وزن ابكش حبوبات 22

550.921,231,880نمك طعام 23

24 pH140.24321,360

80.13174,070وزن خالص 25

80.13174,070بسته بندي26

110.18241,020نشانه گذاري 27

5348.9011,917,100 مجموع

 کنسرو آبگوشت: نام فرآورده   
11147: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11147: کد فرآورده  - ( 7305استاندارد ملی  )

Page 28 of 124



کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510بو و مزه 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 15

80.13174,070پري 16

110.18241,020وزن آبكش کل 17

550.921,231,880نمك طعام 18

19 pH140.24321,360

سوکسله500.831,111,370روغن 20

991.652,209,350پروتئین 21

80.13174,070وزن خالص 22

80.13174,070بسته بندي23

110.18241,020نشانه گذاري 24

63810.6314,233,570 مجموع

 کنسرو مایه عدس پلو با سویا: نام فرآورده   
11183: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11183: کد فرآورده  - ( 11326استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 11

50.09120,510رنگ گوشت 12

50.09120,510طعم و بو گوشت 13

110.18241,020وزن آبكش کل 14

80.13174,070درصد گوشت محتوي 15

80.13174,070پري 16

550.921,231,880نمك 17

سوکسله500.831,111,370روغن 18

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 19

20 pH140.24321,360

80.13174,070وزن خالص 21

1542.573,441,230جیوه 22

1542.573,441,230آرسنیك 23

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780قلع 25

1212.022,704,780آهن 26

1212.022,704,780روي 27

1212.022,704,780مس 28

1212.022,704,780کادمیم 29

80.13174,070بسته بندي30

110.18241,020نشانه گذاري 31

80.13174,070وزن خالص 32

166227.7037,090,300 مجموع

در آب (بادبان و مارلين ماهی) کنسرو نيزه ماهی: نام فرآورده   

11184: کد فرآورده نمك
عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11184: کد فرآورده  - ( 9338استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 11

50.09120,510بو مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

110.18241,020وزن ابكش کل 16

110.18241,020وزن ابكش سیب زمینی مصرفی 17

110.18241,020وزن ابكش بادمجان مصرفی 18

80.13174,070یكنواختی 19

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گیاه 20

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 21

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 22

سوکسله500.831,111,370روغن 23

24 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك طعام 25

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

110.18241,020نشانه گذاري 28

65910.9814,702,220 مجموع

 کنسرو خورشت قيمه با سویا: نام فرآورده   
11185: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11185: کد فرآورده  - ( 11327استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510ناپذیرفتنی 11

80.13174,070قوطی پرشده 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510طعم و بو 14

50.09120,510کیفیت پخت 15

وزنی80.13174,070گوشت ماهی 16

80.13174,070سس محتوي 17

110.18241,020وزن آبكش کل 18

80.13174,070درصد گوشت محتوي 19

550.921,231,880نمك 20

سوکسله500.831,111,370روغن 21

22 pH140.24321,360

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 23

80.13174,070پري 24

HPLC1983.304,418,700- میزان هیستامین در محصول نهایی  25

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

110.18241,020نشانه گذاري 28

84314.0518,812,950 مجموع

 کنسرو کشك و ماهی: نام فرآورده   
11191: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11191: کد فرآورده  - ( 10752استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 11

50.09120,510بو مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

80.13174,070درصد گوشت 16

80.13174,070یكنواختی گوشت 17

80.13174,070یكنواختی کرفس 18

80.13174,070زوائد مربوط به گوشت 19

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 20

440.73977,470پراکسید 21

22 pH140.24321,360

سوکسله500.831,111,370روغن 23

550.921,231,880نمك طعام 24

80.13174,070قطعات گیاهی 25

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

110.18241,020نشانه گذاري 28

61110.1813,631,020 مجموع

 کنسرو خورشت کرفس: نام فرآورده   
11195: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11195: کد فرآورده  - ( 7719استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسیدمزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410کپك و مخمر9

80.13174,070وضعیت ظاهري ظرف 10

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510بو و طعم 13

80.13174,070بافت 14

80.13174,070دم و زیتون 15

80.13174,070پري 16

550.921,231,880نمك طعام 17

18 pH140.24321,360

110.18241,020وزن ابكش 19

1212.022,704,780سرب 20

1212.022,704,780قلع 21

80.13174,070وزن خالص 22

831.381,847,820پراکسید روغن مصرفی 23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

75312.5516,804,450 مجموع

 کنسرو زیتون پرورده: نام فرآورده   
11197: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11197: کد فرآورده  - ( 8692استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 1

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510بو و مزه 4

80.13174,070بافت 5

50.09120,510شفافیت 6

80.13174,070آسیب دیدگی 7

80.13174,070اندازه 8

80.13174,070بقایاي گیاهی 9

80.13174,070پري 10

110.18241,020وزن آبكش کل بدون احتساب فلفل 11

550.921,231,880نمك طعام 12

440.73977,470اسیدیته کل برحسب اسید سیتریك 13

1212.022,704,780سرب 14

1212.022,704,780قلع 15

80.13174,070وزن خالص 16

80.13174,070بسته بندي17

110.18241,020نشانه گذاري 18

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 19

20
 30روز گرمخانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهرمحتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سیلسیوس35یا 

21

 درجه 55 روز گرم خانه گذاري در 7-5وضع ظاهري محتویات پس از  

50.09120,510سیلسیوس

22 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

23 pH 140.24321,360 درجه30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

24 pH 140.24321,360 درجه55 بعد از گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري مزوفیل 25

711.191,593,410باکتري مزوفیل بی هوازي 26

711.191,593,410باکتر ي ترموفیل 27

711.191,593,410باکتري ترموفیل بی هوازي 28

4968.2611,060,140مانده آفت کش ها 29

128821.4628,734,940 مجموع

 کنسرو بلال کوچك: نام فرآورده   
11223: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11223: کد فرآورده  - ( 12178استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو 12

50.09120,510مزه 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 16

سوکسله500.831,111,370روغن 17

440.73977,470عدد پراکسید 18

550.921,231,880نمك 19

20 pH140.24321,360

80.13174,070وزن خالص 21

80.13174,070بسته بندي22

110.18241,020نشانه گذاري 23

5699.4912,707,110 مجموع

 کنسرو دال عدس: نام فرآورده   
11224: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11224: کد فرآورده  - ( 9493استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو و مزه 12

80.13174,070بافت میگو 13

80.13174,070شكستگی 14

80.13174,070یكنواختی 15

110.18241,020وزن آبكش میگو 16

80.13174,070پري 17

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 18

550.921,231,880نمك 19

سوکسله500.831,111,370روغن 20

440.73977,470عدد پراکسید 21

22 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 23

1542.573,441,230آرسنیك 24

1212.022,704,780آهن 25

1212.022,704,780مس 26

1212.022,704,780قلع 27

1212.022,704,780روي 28

80.13174,070وزن خالص 29

80.13174,070بسته بندي30

110.18241,020نشانه گذاري 31

135322.5530,194,450 مجموع

 کنسرو خورشت ميگو: نام فرآورده   
11225: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11225: کد فرآورده  - ( 9492استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم و بو 12

50.09120,510کیفیت پخت 13

110.18241,020وزن آبكش 14

80.13174,070پري 15

80.13174,070غیریكنواختی 16

80.13174,070اندازه میگوي درشت 17

80.13174,070اندازه میگوي متوسط 18

80.13174,070اندازه میگوي ریز 19

50.09120,510شكسته درسته 20

50.09120,510شكسته مخلوط 21

50.09120,510لهیده درسته 22

50.09120,510لهیده مخلوط 23

50.09120,510لهیده شكسته 24

550.921,231,880نمك 25

سوکسله500.831,111,370روغن 26

27 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 28

1212.022,704,780مس 29

1542.573,441,230آرسنیك 30

1212.022,704,780قلع 31

80.13174,070وزن خالص 32

80.13174,070بسته بندي33

110.18241,020نشانه گذاري 34

110218.3624,584,040 مجموع

 کنسرو ميگو در روغن:  نام فرآورده   
11227: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11227: کد فرآورده  - ( 9573استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 1

110.18241,020درصد وزن ابكش ماهی بر حسب درصد وزن کل محتوي قوطی 2

80.13174,070درصد گوشت محتوي 3

550.921,231,880نمك 4

سوکسله500.831,111,370درصد روغن 5

6 pH140.24321,360

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 7

80.13174,070وزن خالص 8

80.13174,070درصد پري 9

110.18241,020درصد وزن ابكش فراورده 10

HPLC1983.304,418,700- میزان هیستامین در محصول نهایی  11

1542.573,441,230جیوه 12

1212.022,704,780سرب 13

1212.022,704,780مس 14

1212.022,704,780روي 15

1212.022,704,780اهن 16

1542.573,441,230ارسنیك 17

1212.022,704,780قلع 18

1212.022,704,780کادمیم 19

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 20

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 21

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 22

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

50.09120,510ظاهر قوظی قبل از گرمخانه گذاري 26

27
 درجه سانتی گراد به 35 یا 30ظاهر قوطی بعداز گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز14 تا 10مدات 

28

 درجه سانتی گراد به مدات 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز5-7

29 pH140.24321,360قبل از گرمخانه گذاري

30 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

31 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

185030.8341,281,370 مجموع

 کنسرو ماهی تون با قارچ:  نام فرآورده   
11228: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11228: کد فرآورده  - ( 10749استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 9

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 10

50.09120,510بو مزه 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510کیفیت پخت 13

80.13174,070پري 14

110.18241,020وزن ابكش گوشت 15

110.18241,020وزن ابكش الو 16

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گوشت 17

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گیاه 18

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 19

831.381,847,820پراکسید روغن مصرفی 20

سوکسله500.831,111,370روغن 21

22 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك طعام 23

80.13174,070وزن خالص 24

80.13174,070بسته بندي25

110.18241,020نشانه گذاري 26

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 27

64810.8014,461,200 مجموع

 کنسرو خورشت آلو اسفناج:  نام فرآورده   
11353: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11353: کد فرآورده  - ( 12831استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510وضعیت ظاهري قوطی پر شده 11

50.09120,510بو مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

16 pH140.24321,360

سوکسله500.831,111,370روغن 17

550.921,231,880نمك 18

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 19

80.13174,070 گرم500بقایاي گیاهی در  20

1212.022,704,780قلع21

1212.022,704,780سرب22

4968.2611,060,140باقی مانده سموم و افت کشها 23

80.13174,070وزن خالص 24

80.13174,070بسته بندي 25

110.18241,020نشانه گذاري 26

134922.4830,100,720 مجموع

 کنسرو کشك و بادمجان: نام فرآورده   
11355: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11355: کد فرآورده  - ( 12590استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2

درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510بو و مزه 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 15

80.13174,070پري 16

110.18241,020وزن آبكش کل 17

110.18241,020وزن آبكش حبوبات 19

550.921,231,880نمك 20

21 pH140.24321,360

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 22

80.13174,070وزن خالص 23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

5559.2512,385,750 مجموع

 کنسرو آش: نام فرآورده   
11359: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11359: کد فرآورده  - ( 9530استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 11

50.09120,510بو مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

110.18241,020وزن ابكش گوشت 16

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 17

سوکسله500.831,111,370روغن 18

19 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك طعام 20

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 21

80.13174,070وزن خالص 22

80.13174,070بسته بندي23

110.18241,020نشانه گذاري 24

5949.9013,256,100 مجموع

 کنسرو خوراك جوجه کباب:  نام فرآورده   
11370: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11370: کد فرآورده  - ( 12829استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 7

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي 8

50.09120,510بو مزه 9

50.09120,510رنگ 10

80.13174,070پري 11

50.09120,510کیفیت پخت 12

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی مربوط به گوشت 13

80.13174,070گوشت خرده 14

110.18241,020وزن ابكش کل 15

550.921,231,880نمك خوراکی 16

17 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780قلع 19

80.13174,070وزن خالص 20

80.13174,070بسته بندي21

110.18241,020نشانه گذاري 22

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 23

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 24

0مواد افزودنی25

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 26

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 27

74712.4516,670,550 مجموع

کنسرو گوشت قرمز تكه اي: نام فرآورده   
11457: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11457: کد فرآورده  - ( 8758استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرماخانه گذاري 1

2
 درجه سانتیگراد 35یا30ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در دماي  

50.09120,510روز14 تا 10پس از 

3

-7 درجه سانتیگراد پس از 55ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 پس از گرم خانه گذاري در

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 پس از گرم خانه گذاري در

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو و طعم 12

80.13174,070بافت 13

80.13174,070پري حجم کل ظرف 14

110.18241,020وزن ابكش قارچ 15

80.13174,070یكنواختی 16

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 17

80.13174,070عیوب 18

550.921,231,880نمك طعام 19

1212.022,704,780سرب 20

1212.022,704,780قلع 21

80.13174,070وزن خالص 22

80.13174,070بسته بندي23

110.18241,020نشانه گذاري 24

72712.1216,228,680 مجموع

کنسرو قارچ: نام فرآورده   
20034: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20034: کد فرآورده  - ( 2871استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز14تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510وضعیت ظاهري قوطی 11

50.09120,510بو مزه 12

50.09120,510رنگ 13

110.18241,020وزن ابكش شده 14

80.13174,070پري 15

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 16

80.13174,070عیوب 17

18 pH140.24321,360

سوکسله500.831,111,370روغن 19

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 20

550.921,231,880نمك 21

80.13174,070وزن خالص 22

80.13174,070بسته بندي23

110.18241,020نشانه گذاري 24

62210.3613,872,040 مجموع

کنسرو سبزي سرخ شده براي خورش قورمه سبزي: نام فرآورده   
20035: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20035: کد فرآورده  - ( 9469استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 11

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 12

50.09120,510بو مزه 13

50.09120,510رنگ 14

80.13174,070پري 15

50.09120,510کیفیت پخت 16

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گوشت 17

80.13174,070میزان گوشت خرده 18

110.18241,020وزن ابكش 19

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 20

831.381,847,820اسیدیته روغن استخراجی 21

550.921,231,880نمك طعام 22

23 pH140.24321,360

80.13174,070وزن خالص 24

80.13174,070بسته بندي25

110.18241,020نشانه گذاري 26

67011.1714,956,630 مجموع

کنسرو مرغ: نام فرآورده   
20038: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20038: کد فرآورده  - ( 8530استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 11

50.09120,510بو و مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070لوبیا سبز فیبري 15

80.13174,070اندازه وشكل مواد اولیه 16

80.13174,070پري 17

110.18241,020وزن ابكش کل 18

110.18241,020وزن ابكش کل در خوراك لوبیا با سویا 19

110.18241,020وزن ابكش گوشت مصرفی در مایه لوبیا پلو و خوراك لوبیابا گوشت 20

110.18241,020وزن ابكش سویاي مصرفی در مایه لوبیا پلو و خوراك لوبیابا سویا 21

110.18241,020وزن ابكش لوبیا سبز مصرفی در مایه لوبیا پلو با گوشت 22

محاسبه ریاضی00.000مجموع سایر مواد مصرفی در خوراك لوبیا با گوشت 23

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گوشت در مایه لوبیا پلو وخوراك لوبیا با گوشت 24

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گیاه 25

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 26

440.73977,470پراکسید 27

سوکسله500.831,111,370روغن 28

29 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك طعام 30

80.13174,070وزن خالص 31

80.13174,070بسته بندي32

110.18241,020نشانه گذاري 33

65710.9514,662,050 مجموع

کنسرو لوبيا سبز با گوشت تكه اي یا سویا:  نام فرآورده   
20040: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20040: کد فرآورده  - ( 7306استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
روزگرمخانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سیلسیوس35 یا 30

3
 55 روز گرمخانه گذاري در 7-5وضع ظاهر محتویات ظرف پس از 

50.09120,510درجه سیلسیوس

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم و بو 12

50.09120,510کیفیت پخت 13

80.13174,070یكنواختی 14

80.13174,070پري 15

16 pH140.24321,360

110.18241,020وزن آبكش کل 17

110.18241,020وزن آبكش لوبیا 18

110.18241,020وزن آبكش سوسیس 19

80.13174,070مواد خارجی 20

1212.022,704,780قلع21

550.921,231,880نمك 22

سوکسله500.831,111,370روغن 23

80.13174,070وزن خالص 24

80.13174,070بسته بندي25

110.18241,020نشانه گذاري 26

11.4015,264,600 مجموع

کنسرو لوبيا چيتی و سوسيس در سس گوجه :   نام فرآورده   

20041: کد فرآورده فرنگی
عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20041: کد فرآورده  - ( 5559استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 روزگرم خانه گذاري در 14تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35 یا 30

3
روزگرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس55

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510بو مزه 11

50.09120,510رنگ 12

80.13174,070پري 13

110.18241,020وزن ابكش کل 14

110.18241,020وزن ابكش گوشت 15

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی گوشت 16

80.13174,070حشرات 17

80.13174,070باقیمانده گیاهی 18

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 19

20 pH140.24321,360

سوکسله500.831,111,370روغن 21

550.921,231,880نمك طعام 22

80.13174,070وزن خالص 23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

63510.5814,166,620 مجموع

کنسرو لوبيا چيتی با گوشت:نام فرآورده   
20042: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20042: کد فرآورده  - ( 6154استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2

 درجه سیلسیوس به مدت 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز10

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل هوازي 7

711.191,593,410باکتریهاي گرمادوست هوازي 8

711.191,593,410کپك 9

711.191,593,410مخمر 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو و مزه 12

80.13174,070یكنواختی 13

80.13174,070پري 14

110.18241,020وزن آبكش 15

550.921,231,880نمك 16

17 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته کل برحسب اسید سیتریك 18

1212.022,704,780سرب 19

1212.022,704,780قلع 20

1212.022,704,780آهن 21

1212.022,704,780مس 22

1212.022,704,780روي 23

1542.573,441,230آرسنیك 24

80.13174,070حشرات 25

80.13174,070بقایاي ریسه هاي کوچك 26

80.13174,070مواد خارجی معدنی 27

80.13174,070بسته بندي28

110.18241,020نشانه گذاري 29

129821.6328,962,570 مجموع

کنسرو گوجه فرنگی:نام فرآورده   
20043: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20043: کد فرآورده  - ( 1114استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 11

50.09120,510بو مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

110.18241,020وزن ابكش گوشت 16

110.18241,020وزن ابكش کل 17

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گوشت 18

80.13174,070بافتهاي غیر خوراکی گیاه 19

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 20

440.73977,470پراکسید 21

سوکسله500.831,111,370روغن 22

23 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك طعام 24

80.13174,070وزن خالص 25

80.13174,070بسته بندي26

110.18241,020نشانه گذاري 27

60910.1513,590,850 مجموع

کنسرو طاس کباب:نام فرآورده   
20044: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20044: کد فرآورده  - ( 7307استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070(زنگ زدگی و بادکردگی)وضعیت ظاهري بسته  1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم و بو 3

50.09120,510کیفیت پخت 4

110.18241,020وزن آبكش گوشت 5

80.13174,070پري 6

550.921,231,880نمك 7

سوکسله500.831,111,370روغن 8

440.73977,470پراکسید 9

10 pH140.24321,360

550.921,231,880خاکستر نامحلول در اسید 11

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

80.13174,070بسته بندي14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780قلع 16

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 17

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 18

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 19

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 20

89014.8419,870,760 مجموع

کنسرو خوراك ماهيچه:نام فرآورده   
20103: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20103: کد فرآورده  - ( 13825استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410کپك و مخمر9

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم وبو 12

50.09120,510تردي 13

80.13174,070غیر یكنواختی طول در خیار شور درسته 14

80.13174,070غیر یكنواختی قطر در خیار شور درسته 15

80.13174,070یكنواختی قطر در خیار شور قطعه قطعه  16

80.13174,070سبزي هاي معطر 17

80.13174,070 میلی متر طول10دم وگل بیش از  18

50.09120,510شفافیت محلول 19

110.18241,020رسوب سفید رنگ ته ظرف بسته بندي 20

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 21

80.13174,070عیوب 22

550.921,231,880نمك طعام 23

24 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته بر حسب اسید سیتریك 25

110.18241,020وزن ابكش کل 26

80.13174,070پري 27

1212.022,704,780سرب 28

1212.022,704,780قلع 29

80.13174,070وزن خالص 30

80.13174,070بسته بندي31

80.13174,070نشانه گذاري 32

80.13174,070درجه کیفی/ درجه بندي و بیشینه عیوب / درجه بندي و ویژگی ها  33

80.13174,070طول 34

80.13174,070قطر 35

80.13174,070صدمات مكانیكی 36

80.13174,070چروکیدگی 37

50.09120,510بدرنگی 38

80.13174,070باقیمانده دم وگل 39

80.13174,070آفت زدگی 40

80.13174,070خمیدگی و بدشكلی 41

کنسرو خيار شور: نام فرآورده   
20115: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20115: کد فرآورده  - ( 116استاندارد ملی  )

Page 54 of 124



کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

80.13174,070مجموع عیوب مجاز 42

80.13174,070تعداد و کل خیار 43

84714.1218,906,680 مجموع

Page 55 of 124



کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 درجه سانتیگراد پس 35 یا 30ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10از 

3

-7 درجه سانتیگراد پس از 55ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 پس از گرم خانه گذاري در

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 پس از گرم خانه گذاري در

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم و بو 12

80.13174,070بافت 13

80.13174,070پري 14

110.18241,020وزن ابكش شده 15

80.13174,070یكنواختی طول بزرگترین لوبیا به طول کوچكترین 16

80.13174,070یكنواختی وزن 17

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 18

80.13174,070عیوب قطعات گیاهی 19

80.13174,070عیوب لوبیا سبز با سر و ته قطع نشده 20

80.13174,070فیبري-لهیده-تغییررنگ داده-لوبیا سبز لكدار 21

550.921,231,880نمك طعام 22

1212.022,704,780سرب 23

1212.022,704,780قلع 24

80.13174,070بسته بندي25

110.18241,020نشانه گذاري 26

74312.3816,576,820 مجموع

کنسرو لوبيا سبز: نام فرآورده   
20426: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20426: کد فرآورده  - ( 119استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 1

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510بو و مزه 4

50.09120,510کیفیت پخت 5

80.13174,070پري 6

80.13174,070مقدار سویا 7

80.13174,070مقدار آلوي تازه یا خشك 8

550.921,231,880نمك 9

سوکسله500.831,111,370روغن 10

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 11

12 pH140.24321,360

1212.022,704,780قلع13

1212.022,704,780سرب14

80.13174,070بسته بندي15

110.18241,020نشانه گذاري 16

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 17

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 18

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 19

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 20

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 21

22
 یا 30 روز گرم خانه گذاري در 14 تا 10ظاعر محتویات ظرف پس از  

50.09120,510 درجه سانتیگراد35

23

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعداز گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

24 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

25 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

26 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 بعد از گرمخانه گذاري در دماي

86114.3519,214,650 مجموع

کنسرو خورشت آلو اسفناج با سویا:  نام فرآورده   
20771: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20771: کد فرآورده  - ( 13866استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 1

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 2

50.09120,510بو و مزه 3

50.09120,510رنگ 4

50.09120,510کیفیت پخت 5

80.13174,070یكنواختی 6

80.13174,070وزن خالص 7

80.13174,070پري 8

110.18241,020وزن آبكش کل 9

110.18241,020وزن ابكش لوبیا سبز 10

110.18241,020وزن آبكش سیب زمینی 11

80.13174,070لوبیا سبز فیبري شده 12

80.13174,070بافت هاي گیاهی غیر خوراکی 13

550.921,231,880نمك 14

سوکسله500.831,111,370روغن 15

16 pH140.24321,360

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 17

1212.022,704,780قلع 18

1212.022,704,780سرب 19

80.13174,070بسته بندي20

110.18241,020نشانه گذاري 21

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 22

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 23

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 24

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 25

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 26

27
درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا10مدت 

28

-5 درجه سیاسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

29 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

30 pH 140.24321,360 در جه سانتی گراد30بعداز گرمخانه گذاري در دماي

31 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 بعد از گرمخانه گذاري در دماي

90915.1520,285,850 مجموع

کنسرو لوبيا سبز با سيب زمينی:   نام فرآورده   
20775: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20775: کد فرآورده  - ( 13864استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070(زنگ زدگی و بادکردگی)وضعیت ظاهري بسته  1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم و بو 3

80.13174,070بافت 4

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 5

250.42562,380(بریكس)مواد جامد محلول در آب  6

440.73977,470سس سیب شیرین شده/ کنسرو سس سیب - ساکارز  7

440.73977,470قندهاي احیا شده 8

440.73977,470اسیدیته 9

10 pH140.24321,360

80.13174,070پري 11

2313.855,155,150پاتولین 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

80.13174,070بسته بندي14

4968.2611,060,140مانده آفت کش 15

1212.022,704,780سرب 16

1212.022,704,780کادمیم 17

1212.022,704,780قلع 18

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 19

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 20

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 21

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 22

711.191,593,410کپك23

711.191,593,410مخمر24

174829.1339,005,070 مجموع

کنسرو سس سيب: نام فرآورده   
20776: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20776: کد فرآورده  - ( 14015استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410کپك و مخمر9

50.09120,510طعم و بو 10

80.13174,070بافت 11

80.13174,070حشرات 12

80.13174,070مواد خارجی 13

80.13174,070معایب 14

110.18241,020وزن آبكش 15

80.13174,070پري 16

550.921,231,880نمك 17

18 pH140.24321,360

440.73977,470میزان اسیدیته برحسب اسید سیتریك 19

4968.2611,060,140باقیمانده سموم کشاورزي 20

80.13174,070وزن خالص 21

80.13174,070بسته بندي22

110.18241,020نشانه گذاري 23

96416.0721,517,730 مجموع

کنسرو شور برگ مو: نام فرآورده   
20911: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20911: کد فرآورده  - ( 6957استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410کپك و مخمر9

50.09120,510مزه 10

50.09120,510بو 11

50.09120,510رنگ 12

80.13174,070یكنواختی 13

50.09120,510شفافیت 14

50.09120,510غوره هاي له شده 15

50.09120,510غوره هاي لك زده و بدرنگ 16

80.13174,070غوره هاي چروکیده 17

80.13174,070مواد خارجی گیاهی 18

110.18241,020وزن آبكش 19

80.13174,070پري 20

550.921,231,880نمك 21

22 pH140.24321,360

50.09120,510ناپذیرفتنی 23

80.13174,070وزن خالص 24

80.13174,070بسته بندي25

110.18241,020نشانه گذاري 26

4497.4910,029,110 مجموع

کنسرو غوره شور:  نام فرآورده   
20912: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20912: کد فرآورده  - ( 5620استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510ناپذیرفتنی 11

80.13174,070قوطی پرشده 12

50.09120,510رنگ گوشت 13

50.09120,510طعم و بو 14

50.09120,510کیفیت پخت 15

80.13174,070درصد گوشت محتوي 16

وزنی80.13174,070سس محتوي 17

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 18

110.18241,020وزن آبكش کل 19

80.13174,070پري 20

80.13174,070وزن خالص 21

550.921,231,880نمك 22

سوکسله500.831,111,370روغن 23

24 pH140.24321,360

1542.573,441,230جیوه 25

1212.022,704,780سرب 26

1212.022,704,780مس 27

1212.022,704,780روي 28

1212.022,704,780آهن 29

1542.573,441,230آرسنیك 30

1212.022,704,780قلع 31

1212.022,704,780کادمیم 32

80.13174,070بسته بندي 33

110.18241,020نشانه گذاري 34

161526.9236,045,880 مجموع

کنسرو نيزه ماهی در سس گوجه فرنگی: نام فرآورده   
21211: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21211: کد فرآورده  - ( 9339استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو و مزه 12

80.13174,070یكنواختی 13

50.09120,510چگونگی پخت 14

80.13174,070مواد خارجی 15

80.13174,070پري 16

110.18241,020وزن آبكش 17

80.13174,070آسیب دیدگی 18

80.13174,070آفت زدگی 19

80.13174,070پوست 20

21 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك 22

250.42562,380غلظت مواد جامد محلول در آب 23

1212.022,704,780سرب 24

1542.573,441,230آرسنیك 25

1212.022,704,780قلع 26

50.09120,510لك دار27

4968.2611,060,140باقیمانده سموم کشاورزي 28

80.13174,070بسته بندي29

110.18241,020نشانه گذاري 30

143023.8331,908,370 مجموع

کنسرو باقلا پخته:  نام فرآورده   
21212: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21212: کد فرآورده  - ( 5225استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2

 درجه سیلسیوس به مدت 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز10

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید مزوفیل 5

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید ترموفیل 6

50.09120,510طعم 7

50.09120,510بو 8

50.09120,510رنگ 9

80.13174,070پري 10

50.09120,510ناپذیرفتنی 11

80.13174,070یكنواختی 12

550.921,231,880نمك طعام 13

سوکسله500.831,111,370روغن 14

1212.022,704,780مس 15

1212.022,704,780روي 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780آهن 18

1212.022,704,780قلع 19

1542.573,441,230آرسنیك 20

4968.2611,060,140باقیمانده سموم کشاورزي 21

80.13174,070بسته بندي22

110.18241,020نشانه گذاري 23

711.191,593,410کپك و مخمر24

166127.6937,076,910 مجموع

کنسرو خوراك بادمجان:نام فرآورده   
21213: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21213: کد فرآورده  - ( 3762استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

110.18241,020وزن آبكش 1

80.13174,070درصد گوشت تكه اي 2

80.13174,070درصد گوشت خرده 3

80.13174,070درصد گوشت مخلوط 4

550.921,231,880نمك 5

80.13174,070وزن خالص 6

7 pH140.24321,360

1542.573,441,230جیوه 8

1212.022,704,780سرب 9

1212.022,704,780مس 10

1212.022,704,780روي 11

1212.022,704,780اهن 12

1542.573,441,230ارسنیك 13

1212.022,704,780قلع 14

1212.022,704,780کادمیم 15

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 16

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 17

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 18

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 19

80.13174,070بسته بندي20

110.18241,020نشانه گذاري 21

50.09120,510رنگ 22

50.09120,510طعم گوشت 23

80.13174,070مایع پوششی 24

50.09120,510شفافیت مایع پوششی 25

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 26

27
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

28

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

29 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

30 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

31 pH140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

153525.5834,251,620 مجموع

کنسرو تن ماهی در آب نمك:نام فرآورده   
21217: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21217: کد فرآورده  - ( 6952استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 11

80.13174,070کیفیت بافت 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510طعم و بو 14

110.18241,020وزن آبكش 15

550.921,231,880نمك 16

سوکسله500.831,111,370روغن 17

18 pH140.24321,360

80.13174,070پري 19

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 20

1542.573,441,230جیوه 21

1212.022,704,780سرب 22

1212.022,704,780مس 23

1212.022,704,780روي 24

1212.022,704,780آهن 25

1542.573,441,230آرسنیك 26

1212.022,704,780قلع 27

1212.022,704,780کادمیم 28

80.13174,070وزن خالص 29

80.13174,070بسته بندي30

110.18241,020نشانه گذاري 31

165227.5336,862,670 مجموع

کنسرو ماهی سالمون در روغن: نام فرآورده   
21218: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21218: کد فرآورده  - ( 14014استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 بعد از گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510بو و مزه 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070پري 15

80.13174,070(درصد وزن خالص)بافت هاي غیرخوراکی گوشت 16

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 17

80.13174,070درصد وزنی گوشت 18

80.13174,070درصد وزنی لپه 19

550.921,231,880(برحسب درصد وزنی)نمك 20

سوکسله500.831,111,370روغن 21

22 pH140.24321,360

831.381,847,820(میلی اکی والان گرم در کیلوگرم)پراکسید روغن استخراجی 23

1212.022,704,780قلع24

1212.022,704,780سرب25

80.13174,070بسته بندي26

110.18241,020نشانه گذاري 27

86914.4819,388,720 مجموع

کنسرو خورشت مرغ ترش:  نام فرآورده   
21219: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21219: کد فرآورده  - ( 14114استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510طعم و بو 14

50.09120,510کیفیت پخت 15

80.13174,070یكنواختی 16

80.13174,070پري 17

110.18241,020وزن خالص 18

550.921,231,880نمك 19

سوکسله500.831,111,370روغن 20

21 pH140.24321,360

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 22

1212.022,704,780قلع23

1212.022,704,780سرب24

80.13174,070بسته بندي25

110.18241,020نشانه گذاري 26

86414.4019,281,600 مجموع

کنسرو خوراك کدو مسمایی:   نام فرآورده   
21220: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21220: کد فرآورده  - ( 13865استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.09120,510بو و مزه 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070وزن خالص 15

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 16

80.13174,070مواد خارجی خوراکی 17

80.13174,070بافت غیرخوراکی مربوط به گوشت 18

80.13174,070بافت غیرخوراکی مربوط به گیاه 19

80.13174,070درصدوزنی ترکیبات متشكله 20

550.921,231,880نمك 21

سوکسله500.831,111,370روغن 22

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 23

24 pH140.24321,360

80.13174,070وزن خالص 25

80.13174,070بسته بندي26

110.18241,020نشانه گذاري 27

64210.7014,327,300 مجموع

کنسرو انواع پلو: نام فرآورده   
21221: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21221: کد فرآورده  - ( 8165استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510ناپذیرفتنی 11

80.13174,070قوطی پرشده 12

50.09120,510رنگ گوشت 13

50.09120,510طعم و بو 14

50.09120,510کیفیت پخت 15

80.13174,070گوشت تكه در کنسرو تكه ماهی 16

80.13174,070گوشت خرده در کنسرو خرده 17

80.13174,070گوشت تكه و خرده در کنسرو مخلوط 18

وزنی80.13174,070مایع یا سس محتوي 19

110.18241,020وزن آبكش کل 20

110.18241,020وزن آبكش ماهی 21

80.13174,070درصدسبزي در مجموع 22

80.13174,070شكستگی و دولپه شدن سبزي 23

50.09120,510لهیدگی سبزي 24

80.13174,070بافت سبزي 25

80.13174,070یكنواختی 26

550.921,231,880نمك 27

سوکسله500.831,111,370روغن 28

29 pH140.24321,360

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 30

HPLC1983.304,418,700- میزان هیستامین در محصول نهایی  31

80.13174,070پري 32

1542.573,441,230جیوه 33

1212.022,704,780سرب 34

1212.022,704,780مس 35

1212.022,704,780روي 36

1212.022,704,780آهن 37

1542.573,441,230آرسنیك 38

1212.022,704,780قلع 39

1212.022,704,780کادمیم 40

80.13174,070وزن خالص 41

کنسرو سالاد ماهی تن و نيزه ماهی:  نام فرآورده   
21223: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21223: کد فرآورده  - ( 10770استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

80.13174,070بسته بندي42

110.18241,020نشانه گذاري 43

193432.2343,155,970 مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم و بو 12

80.13174,070یكنواختی 13

80.13174,070بافت 14

80.13174,070مواد خارجی 15

110.18241,020وزن آبكش 16

80.13174,070پري 17

550.921,231,880نمك 18

19 pH140.24321,360

991.652,209,350پروتئین 20

440.73977,470رطوبت 21

1482.463,293,940کربوهیدرات 22

1212.022,704,780قلع23

1212.022,704,780سرب24

440.73977,470خاکستر 25

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

110.18241,020نشانه گذاري 28

107017.8423,887,760 مجموع

کنسرو سوسيس در آب نمك:  نام فرآورده   
21224: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21224: کد فرآورده  - ( 5362استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2

 درجه سیلسیوس به مدت 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز10

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل هوازي 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي گرمادوست هوازي 9

711.191,593,410باکتریهاي گرمادوست بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو و مزه 12

80.13174,070یكنواختی قطعات سوسیس 13

80.13174,070بافت سوسیس 14

80.13174,070مواد خارجی 15

110.18241,020وزن آبكش 16

80.13174,070پري 17

550.921,231,880نمك 18

500.831,111,370چربی 19

20 pH140.24321,360

661.101,472,900فسفات 21

80.13174,070بسته بندي22

110.18241,020نشانه گذاري 23

60210.0313,430,170 مجموع

کنسرو سوسيس در سس گوجه فرنگی:  نام فرآورده   
21225: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21225: کد فرآورده  - ( 5242استاندارد ملی  )

Page 73 of 124



کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510ناپذیرفتنی 11

80.13174,070قوطی پرشده 12

50.09120,510بو،طعم و رنگ 13

50.09120,510وضعیت ظاهري 14

80.13174,070بافت 15

80.13174,070گوشت 16

80.13174,070سبزي 17

80.13174,070درصد گوشت تكه 18

80.13174,070سس محتوي 19

80.13174,070وزن خالص 20

550.921,231,880نمك 21

22 pH140.24321,360

80.13174,070پري 23

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 24

1542.573,441,230جیوه 25

1212.022,704,780سرب 26

1212.022,704,780مس 27

1212.022,704,780روي 28

1212.022,704,780آهن 29

1542.573,441,230آرسنیك 30

1212.022,704,780قلع 31

1212.022,704,780کادمیم 32

80.13174,070وزن خالص 33

80.13174,070بسته بندي34

110.18241,020نشانه گذاري 35

163827.3036,554,700 مجموع

کنسرو قليه نيزه ماهی:  نام فرآورده   
21227: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21227: کد فرآورده  - ( 9337استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعداز گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدات 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

711.191,593,410باکتري مقاوم به اسید مزوفیل 4

711.191,593,410باکتري مقاوم به اسید ترموفیل 5

711.191,593,410کپك و مخمر6

50.09120,510رنگ 7

50.09120,510طعم و بو 8

50.09120,510تردي 9

وزنی80.13174,070مایع محتوي 10

80.13174,070عیوب 11

110.18241,020وزن آبكش 12

550.921,231,880نمك 13

1212.022,704,780روي 14

1212.022,704,780آهن 15

1212.022,704,780قلع 16

1542.573,441,230آرسنیك 17

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780مس 19

20 pH140.24321,360

80.13174,070بسته بندي21

110.18241,020نشانه گذاري 22

23 pH140.24321,360 قبل ازگرمخانه گذاري

24 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

25 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55بعد از گرمخانه گذاري در دماي

116519.4125,989,990 مجموع

کنسرو گل کلم: نام فرآورده   
21229: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21229: کد فرآورده  - ( 1575استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم و بو 12

50.09120,510کیفیت پخت 13

80.13174,070قطعات گیاهی 14

110.18241,020وزن آبكش 15

80.13174,070پري 16

80.13174,070لوبیاي تغییر رنگ یافته 17

550.921,231,880نمك 18

19 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 20

1212.022,704,780مس 21

1542.573,441,230آرسنیك 22

1212.022,704,780آهن 23

1212.022,704,780قلع 24

1212.022,704,780روي 25

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

110.18241,020نشانه گذاري 28

125220.8627,931,540 مجموع

کنسرو لوبيا سفيد در آب نمك و کنسرو لوبيا قرمز : نام فرآورده   

21230: کد فرآورده در آب نمك
عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود
21230: کد فرآورده  - ( 9539استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510بو و مزه 11

80.13174,070بافت 12

80.13174,070مواد خارجی 13

50.09120,510شفافیت 14

110.18241,020وزن آبكش مارچوبه نوك دار بلند و متوسط 15

110.18241,020وزن آبكش مارچوبه کوتاه و قطعه شده 16

80.13174,070پري 17

550.921,231,880نمك 18

19 pH140.24321,360

4968.2611,060,140باقیمانده سموم کشاورزي 20

1542.573,441,230آرسنیك 21

1212.022,704,780قلع 22

1212.022,704,780سرب 23

1212.022,704,780مس 24

1212.022,704,780آهن 25

1212.022,704,780روي 26

80.13174,070بسته بندي28

110.18241,020نشانه گذاري 29

174529.0838,938,120 مجموع

کنسرو مارچوبه: نام فرآورده   
21232: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21232: کد فرآورده  - ( 1370استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070قوطی پرشده 11

50.09120,510ناپذیرفتنی 12

80.13174,070بافت 13

50.09120,510رنگ 14

50.09120,510طعم و بو 15

110.18241,020وزن آبكش 16

سوکسله500.831,111,370روغن 17

وزنی80.13174,070آب 18

550.921,231,880نمك 19

1542.573,441,230جیوه 20

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780مس 22

1212.022,704,780روي 23

1212.022,704,780آهن 24

1542.573,441,230آرسنیك 25

1212.022,704,780قلع 26

1212.022,704,780کادمیم 27

80.13174,070وزن خالص 28

80.13174,070بسته بندي29

110.18241,020نشانه گذاري 30

156226.0434,867,560 مجموع

کنسرو ماهی آزاد پرورشی در روغن: نام فرآورده   
21233: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21233: کد فرآورده  - ( 5005استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

50.09120,510-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  3

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510طعم و بو 12

50.09120,510کیفیت پخت لوبیا 13

110.18241,020وزن آبكش لوبیا 14

80.13174,070گوشت ماهی 15

80.13174,070یكنواختی 16

550.921,231,880نمك 17

سوکسله500.831,111,370روغن 18

19 pH140.24321,360

250.42562,380(برحسب بریكس)میزان مواد جامد محلول در آب 20

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780قلع 22

80.13174,070وزن خالص 23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

110.18241,020وزن آبكش کل 26

81213.5318,116,670 مجموع

کنسرو ماهی تن و لوبيا چيتی در سس گوجه :  نام فرآورده   

21235: کد فرآورده فرنگی
عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21235: کد فرآورده  - ( 4474استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55بعد از گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510بو و مزه 11

50.09120,510رنگ 12

13 pH140.24321,360

440.73977,470پراکسید روغن محصول 14

موژونیه500.831,111,370میزان روغن  محصول 15

80.13174,070بافت 16

80.13174,070مواد خارجی 17

110.18241,020وزن آبكش 18

550.921,231,880نمك 19

وزنی80.13174,070میزان مواد جامد سس 20

4968.2611,060,140(در صورت استفاده ار مواد اختیاري  )باقی مانده آفت کش ها و سموم  21

1212.022,704,780کادمیم 22

1212.022,704,780سرب 23

1212.022,704,780قلع 24

1542.573,441,230جیوه 25

HPLC1983.304,418,700هیستامین روش 26

80.13174,070پري 27

80.13174,070وزن خالص 28

80.13174,070بسته بندي29

110.18241,020نشانه گذاري 30

179929.9840,143,220 مجموع

کنسرو ماهی ساردین:  نام فرآورده   
21236: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21236: کد فرآورده  - ( 3304استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 12

50.09120,510رنگ 13

50.09120,510بو و مزه 14

80.13174,070بافت 15

110.18241,020وزن آبكش 16

250.42562,380(برحسب بریكس)میزان مواد جامد محلول در آب 17

18 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك 19

80.13174,070پري 20

1542.573,441,230آرسنیك 21

1212.022,704,780سرب 22

1212.022,704,780قلع 23

1542.573,441,230جیوه 24

1212.022,704,780آهن 25

1212.022,704,780کادمیم 26

1212.022,704,780روي 27

80.13174,070وزن خالص 28

80.13174,070بسته بندي29

110.18241,020نشانه گذاري 30

143123.8531,935,150 مجموع

کنسرو ماهی کيلكا در سس گوجه فرنگی:نام فرآورده   
21238: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21238: کد فرآورده  - ( 3411استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

80.13174,070شكل ظاهري قوطی 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم و بو 3

50.09120,510ناپذیرفتنی 4

110.18241,020وزن آبكش 5

550.921,231,880نمك 6

7 pH140.24321,360

80.13174,070پري 8

80.13174,070وزن خالص 9

80.13174,070بسته بندي10

110.18241,020نشانه گذاري 11

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 12

13
درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

14

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

15 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

16 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

17 pH140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري مزوفیل 18

711.191,593,410باکتري مزوفیل بی هوازي 19

711.191,593,410باکتري ترموفیل 20

711.191,593,410باکتري ترموفیل بی هوازي 21

4848.0610,792,340 مجموع

در آب پاچه(بز-گوسفند-گاو)کنسرو زبان:نام فرآورده   
21457: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21457: کد فرآورده  - ( 6178استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي 11

50.09120,510ناپذیرفتنی 12

80.13174,070بافت 13

50.09120,510رنگ 14

50.09120,510طعم و بو 15

80.13174,070درصد گوشت محتوي 16

17 pH140.24321,360

550.921,231,880نمك 18

110.18241,020وزن آبكش کل 19

80.13174,070پري 20

سوکسله500.831,111,370روغن 21

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 22

وزنی80.13174,070سبزي هاي معطر و ادویه 23

1542.573,441,230آرسنیك 24

1212.022,704,780کادمیم 25

1212.022,704,780مس 26

1212.022,704,780آهن 27

1542.573,441,230جیوه 28

1212.022,704,780سرب 29

1212.022,704,780قلع 30

1212.022,704,780روي 31

80.13174,070بسته بندي32

110.18241,020نشانه گذاري 33

166727.7937,210,810 مجموع

کنسرو نيزه ماهی در روغن:نام فرآورده   
21510: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21510: کد فرآورده  - ( 7634استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

3

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510طعم و بو 13

80.13174,070بافت 14

80.13174,070مواد خارجی 15

110.18241,020وزن آبكش 16

550.921,231,880نمك 17

سوکسله500.831,111,370روغن 18

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 19

20 pH 140.24321,360

1542.573,441,230جیوه 21

1212.022,704,780سرب 22

1212.022,704,780مس 23

1212.022,704,780روي 24

1212.022,704,780آهن 25

1542.573,441,230آرسنیك 26

1212.022,704,780قلع 27

1212.022,704,780کادمیم 28

80.13174,070بسته بندي29

110.18241,020نشانه گذاري 30

164627.4436,742,160 مجموع

کنسرو ماهيان خاویاري:نام فرآورده   
21584: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21584: کد فرآورده  - ( 6810استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2

 درجه سیلسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعداز گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز10مدت 

3

 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعداز گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7تا5

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري مزوفیل 7

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510طعم و بو 13

50.09120,510کیفیت پخت 14

80.13174,070قطعات گیاهی غیرخوراکی 15

110.18241,020وزن آبكش کل 16

110.18241,020وزن آبكش لوبیا 17

80.13174,070پري 18

سوکسله500.831,111,370روغن 19

440.73977,470پراکسید 20

21 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 22

1212.022,704,780مس 23

1542.573,441,230ارسنیك 24

1212.022,704,780آهن 25

1212.022,704,780قلع 26

1212.022,704,780روي 27

80.13174,070بسته بندي28

110.18241,020نشانه گذاري 29

129321.5528,855,450 مجموع

کنسرو خورشت سبزي با سویا: نام فرآورده   
22217: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22217: کد فرآورده  - ( 12239استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510(بو و  مزه)طعم 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510ناپذیرفتنی 4

80.13174,070پري 5

550.921,231,880نمك 6

440.73977,470اسیدیته 7

250.42562,380مواد جامد کل 8

1212.022,704,780قلع 9

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 10

11
 روز گرمخانه گذاري در 7تا5وضعیت ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510 درجه سیلسیوس55

12
 یا 30 روز گرمخانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهري محتویات بعد از  

50.09120,510 درجه سلیسیوس35

13 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 14

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 15

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل 16

80.13174,070بسته بندي17

110.18241,020نشانه گذاري 18

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 19

20 pH 140.24321,360 درجه سیلسیوس30 بعد از گرمخانه گذاري در

21 pH 140.24321,360 درجه سیلسیوس55 بعد از گرمخانه گذاري در

1212.022,704,780سرب 22

76012.6616,951,740 مجموع

با ارده (حمص)کنسرو پوره نخود: نام فرآورده   
22295: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22295: کد فرآورده  - ( 21794استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري بسته بندي قبل از گرمخانه گذاري 1

2

 درجه پس 30وضعیت ظاهري بسته بندي پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز10از 

3

درجه پس 55وضعیت ظاهري بسته بندي پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز5 - 7از 

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 7

711.191,593,410باکتریهاي گرمادوست هوازي 8

711.191,593,410کپك 9

711.191,593,410مخمر 10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو 12

50.09120,510مزه 13

80.13174,070یكنواختی 14

80.13174,070طبقه بندي بر پایه اندازه 15

80.13174,070وزن میوه ابكش شده 16

بریكس250.42562,380غلظت شربت 17

50.09120,510شفافیت ابگونه پوششی 18

80.13174,070پري 19

80.13174,070اسیب دیدگی و رواداري ان 20

80.13174,070مواد خارجی 21

4968.2611,060,140باقیمانده سموم و افت کشها 22

23 pH140.24321,360

80.13174,070نرمی وسفتی 24

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 25

1542.573,441,230ارسنیك 26

1212.022,704,780سرب 27

1212.022,704,780مس 28

1212.022,704,780روي 29

1212.022,704,780اهن 30

1212.022,704,780قلع 31

80.13174,070وزن خالص 32

80.13174,070بسته بندي33

110.18241,020نشانه گذاري 34

178729.7839,875,420 مجموع

کمپوت نارنگی: نام فرآورده   
11071: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11071: کد فرآورده  - ( 5086استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2

 درجه سلییسیوس به مدت 30ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز10

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 7

711.191,593,410باکتریهاي گرمادوست هوازي 8

711.191,593,410کپك 9

711.191,593,410مخمر 10

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 11

80.13174,070شیشه/وضعیت ظاهري قوطی 12

50.09120,510رنگ تكه هاي سیب 13

50.09120,510بوي کمپوت سیب 14

50.09120,510طعم 15

80.13174,070بافت میوه 16

110.18241,020وزن ابكش 17

80.13174,070پري 18

19 pH140.24321,360

250.42562,380(درصد مواد محلول در اب)غلظت  20

80.13174,070یكنواختی از نظر وزن 21

80.13174,070عیوب تعداد در قوطی 22

50.09120,510شفافیت 23

440.73977,470اسیدیته کل بر حسب اسید سیتریك 24

1212.022,704,780مس 25

1212.022,704,780قلع 26

80.13174,070وزن خالص 27

80.13174,070بسته بندي28

110.18241,020نشانه گذاري 29

77412.9017,273,100 مجموع

کمپوت سيب: نام فرآورده   
11072: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11072: کد فرآورده  - ( 10757استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2

 درجه سانتیگراد پس از 30ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز10

3

- درجه سانتی گراد پس از 55ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 پس از گرم خانه گذاري در

6 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 پس از گرم خانه گذاري در

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 7

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 8

711.191,593,410کپك 9

711.191,593,410مخمر 10

50.09120,510ناپذیرفتنی 11

80.13174,070(ظاهر ظرف)وضعیت ظاهري 12

80.13174,070(ظاهر شربت)وضعیت ظاهري 13

80.13174,070(ظاهر قطعات میوه  )وضعیت  ظاهري  14

80.13174,070مواد خارجی15

بریكس250.42562,380مواد جامد محلول در آب شربت16

80.13174,070غیر یكنواختی 17

80.13174,070پري 18

80.13174,070اسیب دیدگی 19

50.09120,510لك زدگی20

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780قلع 22

440.73977,470اسیدیته کل 23

24 pH140.24321,360

80.13174,070وزن آبكش25

80.13174,070وزن خالص 26

80.13174,070بسته بندي27

110.18241,020نشانه گذاري 28

77012.8417,192,760 مجموع

کمپوت گلابی :نام فرآورده   
11073: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11073: کد فرآورده  - ( 2485-3استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 1

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 2

711.191,593,410کپك 3

711.191,593,410مخمر 4

50.09120,510ویژگیهاي حسی 5

110.18241,020(درصد وزن خالص محتوي)وزن آبكش شده 6

7 pH140.24321,360

250.42562,380(درصد موادجامد محلول در اب)غلظت 8

80.13174,070یكنواختی 9

80.13174,070عیوب10

50.09120,510رنگ 11

50.09120,510بو12

80.13174,070بافت 13

50.09120,510شفافیت 14

50.09120,510مزه 15

440.73977,470اسیدیته کل بر اسید سیتریك 16

80.13174,070پري 17

1212.022,704,780سرب 18

1212.022,704,780قلع 19

80.13174,070بسته بندي20

110.18241,020نشانه گذاري 21

80.13174,070مواد خارجی 22

70711.7815,773,420 مجموع

کمپوت زردآلو :نام فرآورده   
11074: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11074: کد فرآورده  - ( 2485-4استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 1

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 2

711.191,593,410کپك 3

711.191,593,410مخمر 4

50.09120,510ویژگیهاي حسی 5

110.18241,020(درصد وزن خالص محتوي)وزن آبكش شده 6

7 pH140.24321,360

250.42562,380(درصدموادجامدمحلول در اب)غلظت 8

80.13174,070یكنواختی ازنظر وزن 9

80.13174,070بافت میوه 10

50.09120,510شفافیت 11

440.73977,470اسیدیته کل بر اسید سیتریك 12

80.13174,070پري 13

1212.022,704,780سرب 14

1212.022,704,780قلع 15

4968.2611,060,140باقیمانده افت کشها 16

80.13174,070بسته بندي17

110.18241,020نشانه گذاري 18

80.13174,070آسیب دیدگی 19

80.13174,070 گرم100تعداد در  20

80.13174,070مواد خارجی 21

80.13174,070آفت زدگی 22

120220.0326,820,170 مجموع

کمپوت آلبالو :نام فرآورده   
11075: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11075: کد فرآورده  - ( 2485-5استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2

 درجه سلییسیوس به مدت 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز10

3

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري دردماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 7

711.191,593,410باکتري هاي گرما دوست هوازي 8

711.191,593,410کپك 9

711.191,593,410مخمر 10

80.13174,070وضعیت ظاهري بسته 11

50.09120,510رنگ 12

50.09120,510طعم وبو 13

80.13174,070بافت 14

50.09120,510شفافیت شربت 15

80.13174,070بقایاي گیاهی دم وبرگ 16

280.13174,070و1 گرمی فقط در درجه 450هسته ازاد در بسته  17

80.13174,070پري 18

250.42562,380مواد جامد محلول در اب 19

440.73977,470اسیدیته بر حسب اسید سیتریك 20

21 pH140.24321,360

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 22

110.18241,020وزن ابكش 23

80.13174,070غیر یكنواختی 24

80.13174,070درصد اسیب دیدگی 25

80.13174,070درصد افت زدگی 26

1212.022,704,780سرب 27

1542.573,441,230ارسنیك 28

1212.022,704,780مس 29

1212.022,704,780روي 30

1212.022,704,780اهن 31

1212.022,704,780قلع 32

80.13174,070وزن خالص 33

80.13174,070بسته بندي34

110.18241,020نشانه گذاري 35

131021.8329,230,370 مجموع

کمپوت گيلاس :نام فرآورده   
11076: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11076: کد فرآورده  - ( 9720استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

50.09120,510روز10 درجه سانتیگرادپساز 30ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  2

3

-7 درجه سانتیگراد پس از 55ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 5

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 6

711.191,593,410کپك و مخمر7

50.09120,510وضع ظاهري میوه 8

50.09120,510رنگ 9

50.09120,510بو 10

50.09120,510مزه 11

بریكس250.42562,380(بریكس  )غلظت شربت  12

50.09120,510شفافیت شربت 13

80.13174,070یكنواختی 14

110.18241,020وزن میوه ابكش شده 15

80.13174,070پري 16

17 pH140.24321,360

80.13174,070آسیب دیدگی 18

80.13174,070مواد خارجی پوست میوه 19

4968.2611,060,140مانده افت کشها 20

1212.022,704,780سرب 21

1212.022,704,780قلع 22

80.13174,070نسبت وزن بزرگترین تكه به کوچكترین تكه 23

80.13174,070بسته بندي24

110.18241,020نشانه گذاري 25

440.73977,470اسیدیته برحسب اسید سیتریك 26

116219.3625,923,040 مجموع

کمپوت هلو :نام فرآورده   
11077: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11077: کد فرآورده  - ( 2485-8استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510بو و مزه 4

80.13174,070بافت 5

50.09120,510شفافیت شربت 6

80.13174,070یكنواختی 7

80.13174,070اسیب دیده گی و خردشدگی 8

250.42562,380موادجامد محلول در اب 9

440.73977,470اسیدیته 10

11 pH140.24321,360

110.18241,020وزن آبكش شده 12

80.13174,070پري 13

80.13174,070بسته بندي14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780قلع 16

110.18241,020نشانه گذاري 17

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 18

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 19

711.191,593,410کپك و مخمر20

62810.4614,005,940 مجموع

کمپوت آناناس :نام فرآورده   
11117: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11117: کد فرآورده  - ( 12179استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

110.18241,020وزن آبكش شده 1

80.13174,070پري 2

80.13174,070بسته بندي3

80.13174,070یكنواختی 4

80.13174,070درصد میوه ها 5

80.13174,070عیوب 6

80.13174,070موادخارجی 7

80.13174,070نرمی و سفتی 8

بریكس250.42562,380غلظت شربت 9

50.09120,510شفافیت شربت 10

440.73977,470اسیدیته برحسب اسیدسیتریك 11

12 pH140.24321,360

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 13

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 14

711.191,593,410کپك 15

711.191,593,410مخمر 16

50.09120,510وضعیت ظاهري 17

50.09120,510طعم وبو 18

50.09120,510رنگ 19

1212.022,704,780سرب 20

1212.022,704,780قلع 21

110.18241,020نشانه گذاري 22

70911.8215,826,980 مجموع

کمپوت سيب و گلابی :نام فرآورده   
11120: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11120: کد فرآورده  - ( 5490و2326استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510بو 1

50.09120,510مزه 2

50.09120,510رنگ 3

80.13174,070وزن 4

80.13174,070یكنواختی 5

80.13174,070پري 6

80.13174,070بسته بندي7

80.13174,070اسیب دیده گی و اسیب مكانیكی 8

50.09120,510شفافیت 9

80.13174,070مواد خارجی 10

80.13174,070نرمی و سفتی 11

12 pH140.24321,360

250.42562,380بریكس 13

4968.2611,060,140مانده سموم 14

1542.573,441,230ارسنیك 15

1212.022,704,780سرب 16

1212.022,704,780مس 17

1212.022,704,780روي 18

1212.022,704,780اهن 19

1212.022,704,780قلع 20

110.18241,020نشانه گذازي 21

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 22

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 23

711.191,593,410کپك 24

711.191,593,410مخمر 25

166827.8037,224,200 مجموع

کمپوت کيوي :نام فرآورده   
11121: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11121: کد فرآورده  - ( 4776استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ناپذیرفتنیها 1

اسپكتروفتومتري991.652,209,350نگهدارنده 2

50.09120,510بو 3

50.09120,510رنگ 4

50.09120,510مزه 5

110.18241,020وزن آبكش شده 6

80.13174,070یكنواختی 7

80.13174,070درصد میوه ها 8

80.13174,070عیوب 9

80.13174,070مواد خارجی 10

80.13174,070نرمی وسفتی 11

بریكس250.42562,380غلظت شربت 12

50.09120,510شفافیت شربت 13

440.73977,470اسیدیته برحسب اسیدسیتریك 14

15 pH140.24321,360

50.09120,510ازمونهاي حسی 16

4968.2611,060,140باقیمانده افت کشها 17

80.13174,070بسته بندي18

80.13174,070پري 19

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 20

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 21

711.191,593,410کپك 22

711.191,593,410مخمر 23

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780قلع 25

130421.7329,096,470 مجموع

 کمپوت ميوه مخلوط:  نام فرآورده   
11122: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11122: کد فرآورده  - ( 5342استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510طعم و بو 4

250.42562,380بریكس 5

6 pH140.24321,360

80.13174,070یكنواختی رنگ 7

80.13174,070یكنواختی اندازه 8

110.18241,020درصد وزن ابكش فراورده 9

80.13174,070پري 10

80.13174,070بسته بندي11

80.13174,070ناخالصیهاي معدنی 12

80.13174,070عیوب 13

1212.022,704,780سرب 14

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 15

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 16

711.191,593,410کپك 17

711.191,593,410مخمر 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

5398.9812,024,220 مجموع

 کمپوت توت فرنگی:  نام فرآورده   
11264: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11264: کد فرآورده  - ( 9367استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 1

وزنی80.13174,070انبه 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510طعم 4

80.13174,070بافت 5

80.13174,070یكنواختی 6

110.18241,020وزن میوه ابكش 7

بریكس250.42562,380غلظت مایع محتوي 8

9 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته 10

1652.753,682,250بتاکاروتن 11

550.921,231,880کلرید کلسیم 12

4968.2611,060,140باقیمانده سموم 13

1542.573,441,230ارسنیك 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780مس 16

1212.022,704,780روي 17

1212.022,704,780اهن 18

1212.022,704,780قلع 19

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 20

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 21

711.191,593,410کپك و مخمر22

110.18241,020نشانه گذاري 23

80.13174,070بسته بندي24

80.13174,070پري 25

185030.8441,294,760 مجموع

 کمپوت  انبه:  نام فرآورده   
11416: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11416: کد فرآورده  - ( 8051استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510رنگ 3

50.09120,510(شفافیت)شربت 4

80.13174,070استحكام 5

80.13174,070اسیب دیده گی و اسیب مكانیكی 6

250.42562,380مواد جامد محلول در اب 7

440.73977,470اسیدیته 8

9 pH140.24321,360

80.13174,070پري 10

80.13174,070بسته بندي11

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 12

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 13

711.191,593,410کپك و مخمر14

110.18241,020نشانه گذاري 15

1212.022,704,780قلع16

1212.022,704,780سرب17

110.18241,020وزن آبكش 18

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 19

20
 درجه سانتی گراد به 35 یا 30ظاهر قوطی بعداز گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز14 تا 10مدت 

21

 درجه سانتی گراد به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز5-7

63110.5114,072,890 مجموع

 کمپوت آلوئه ورا:  نام فرآورده   
21283: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21283: کد فرآورده  - ( 14659استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو 2

50.09120,510مزه 3

80.13174,070بافت 4

80.13174,070یكنواختی 5

110.18241,020وزن میوه ابكش 6

80.13174,070پري 7

440.73977,470اسیدیته 8

9 pH140.24321,360

بریكس250.42562,380غلظت شربت 10

80.13174,070مواد خارجی 11

80.13174,070عیوب 12

4968.2611,060,140مانده افت کشها 13

1212.022,704,780سرب 14

1212.022,704,780قلع 15

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید مزوفیل  16

711.191,593,410باکتریهاي مقاوم به اسید ترموفیل 17

711.191,593,410کپك و مخمر18

80.13174,070بسته بندي19

110.18241,020نشانه گذاري 20

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 21

22
 یا 30 روز گرم خانه گذاري در 14 تا 10ظاعر محتویات ظرف پس از  

50.09120,510 درجه سانتیگراد35

23

-5 درجه سیلسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعداز گرمخانه گذاري در  

50.09120,510 روز7

113618.9425,360,660 مجموع

 کمپوت گریپ فروت:  نام فرآورده   
21706: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21706: کد فرآورده  - ( 10088استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو 2

50.09120,510مزه 3

80.13174,070یكنواختی 4

80.13174,070اندازه 5

110.18241,020وزن میوه ابكش شده 6

بریكس250.42562,380غلظت شربت 7

50.09120,510شفافیت شربت 8

80.13174,070عیوب 9

00.000مواد افزودنی 10

80.13174,070مواد خارجی 11

12 pH140.24321,360

4968.2611,060,140مانده افت کشها 13

1212.022,704,780سرب 14

1212.022,704,780قلع 15

80.13174,070بافت 16

711.191,593,410باکتریهاي گرمادوست هوازي 17

711.191,593,410باکتریهاي مزوفیل هوازي 18

711.191,593,410کپك 19

711.191,593,410مخمر 20

440.73977,470اسیدیته 21

80.13174,070پري 22

110.18241,020نشانه گذاري 23

80.13174,070بسته بندي24

120520.0826,887,120 مجموع

 کمپوت پرتقال:  نام فرآورده   
21712: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21712: کد فرآورده  - ( 6956استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ویژگیهاي حسی 1

50.09120,510وضعیت ظاهري 2

50.09120,510طعم و بو 3

50.09120,510رنگ 4

50.09120,510تردي 5

80.13174,070یكنواختی 6

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 7

110.18241,020وزن آبكش شده 8

9 pH140.24321,360

80.13174,070پري 10

1212.022,704,780روي 11

1212.022,704,780اهن 12

1212.022,704,780قلع 13

1542.573,441,230ارسنیك 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780مس 16

711.191,593,410کپك 17

711.191,593,410مخمر 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

80.13174,070بسته بندي20

99516.5822,200,620 مجموع

 کمپوت خرما:  نام فرآورده   
21715: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21715: کد فرآورده  - ( 11954استاندارد ملی  )

Page 103 of 124



کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

1101.832,450,370(درصد وزنی)قند کل  1

2

 20برحسب بریكس در )درصد مواد قندي و غیر قندي محلول در آب  

250.42562,380(درجه سلسیوس

3 PH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته 4

80.13174,070(درصد وزنی)ساقه محتوي  5

80.13174,070(درصد)پري  6

50.09120,510طعم،رنگ،بو 7

50.09120,510رنگ8

80.13174,070بسته بندي 9

110.18241,020نشانه گذاري 10

اسپكتروفتومتري991.652,209,350سوربات پتاسیم/ بنزوات سدیم  11

1212.022,704,780قلع 12

1212.022,704,780سرب 13

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید 14

1482.463,293,940باکتري هاي اسیدلاکتیك 15

711.191,593,410کپك16

711.191,593,410مخمر17

94115.6921,008,910 مجموع

مرباي شقاقل: نام فرآورده   
21926: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21926: کد فرآورده  - ( 8898, 4142استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه 1

80.13174,070سایر اندامهاي گیاهی 2

50.09120,510رنگ ظاهري 3

50.09120,510بو 4

80.13174,070عیوب 5

80.13174,070مواد خارجی 6

80.13174,070پري 7

250.42562,380 درجه سانتیگراد20مواد جامد محلول در اب در  8

440.73977,470اسیدیته بر حسب اسید غالب 9

10 pH140.24321,360

1212.022,704,780قلع 11

1212.022,704,780سرب 12

80.13174,070وزن خالص 13

80.13174,070بسته بندي 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

1482.463,293,940باکتري هاي لاکتیك 16

711.191,593,410باکتري مقاوم به اسید 17

711.191,593,410کپك18

711.191,593,410مخمر19

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 20

1482.463,293,940عدد فرمالین 21

2313.855,155,150پاتولین در مربا و مرمالاد سیب 22

80.13174,070(میوه محتوي)میزان اندام گیاهی 23

115319.2225,735,580 مجموع

 مربا و مارمالاد: نام فرآورده   
11248: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11248: کد فرآورده  - (214استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510مزه و بو 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070بافت 3

80.13174,070مواد خارجی 4

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 5

80.13174,070وزن خالص 6

80.13174,070پري 7

8 pH140.24321,360

110.18241,020وزن آبكش گوشت ماهی براساس وزن خالص محصول 9

550.921,231,880نمك براساس وزن خالص 10

موژونیه500.831,111,370میزان روغن در فازمایع براساس وزن خالص محصول 11

440.73977,470پراکسید 12

1542.573,441,230جیوه 13

1212.022,704,780قلع 14

1212.022,704,780سرب 15

1212.022,704,780کادمیوم 16

4968.2611,060,140(در صورت استفاده ار مواد اختیاري  )باقی مانده آفت کش ها و سموم  17

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 18

19

 درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

20

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

21 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

22 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

23 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 24

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 25

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 26

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 27

158026.3335,255,870 مجموع

کنسرو ماهی قزل آلا در روغن: نام فرآورده   
22244: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22244: کد فرآورده  - ( 21388استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510مزه و بو 3

80.13174,070بافت 4

110.18241,020وزن آبكش 5

550.921,231,880نمك 6

80.13174,070یكنواختی 7

50.09120,510لكه سیاه 8

50.09120,510لكه سبز 9

50.09120,510چشم سیب زمینی 10

80.13174,070پري 11

12 pH140.24321,360

1212.022,704,780سرب 13

1212.022,704,780قلع 14

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 15

16

 درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

17

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

18 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

19 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

20 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 21

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 22

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 23

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 24

80.13174,070بسته بندي 25

110.18241,020نشانه گذاري 26

74112.3716,563,430 مجموع

کنسرو سيب زمينی: نام فرآورده   
22417: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22417: کد فرآورده  - ( 14765استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 روزگرم خانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35 یا 30

3
روزگرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس55

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510ناپذیرفتنی ها 11

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 12

50.09120,510طعم و بو13

50.09120,510رنگ 14

50.09120,510وضعیت پخت15

80.13174,070پري 16

110.18241,020وزن ابكش 17

110.18241,020وزن ابكش گوشت 18

80.13174,070یكنواختی 19

440.73977,470پراکسید 20

21 pH140.24321,360

991.652,209,350نیترات- باقیمانده کودهاي ازت دار22

1542.573,441,230ارسنیك 23

1212.022,704,780کادمیوم24

1212.022,704,780سرب 25

1212.022,704,780مس 26

1212.022,704,780روي 27

1212.022,704,780قلع 28

1212.022,704,780اهن 29

سوکسله500.831,111,370روغن 30

550.921,231,880نمك طعام 31

80.13174,070بسته بندي32

110.18241,020نشانه گذاري 33

157426.2335,121,970 مجموع

   کنسرو دلمه بادمجان در روغن نباتی مایع یا سس : نام فرآورده   

22463: کد فرآورده گوجه فرنگی
عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود
22463: کد فرآورده  - ( 7572استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 روزگرم خانه گذاري در 14 تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس35 یا 30

3
روزگرم خانه گذاري در 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

50.09120,510درجه سلییسیوس55

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 8

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 9

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 10

50.09120,510ناپذیرفتنی ها 11

80.13174,070وضعیت ظاهري قوطی 12

50.09120,510طعم و بو13

50.09120,510رنگ 14

50.09120,510کیفیت پخت15

80.13174,070پري 16

110.18241,020وزن ابكش کل 17

110.18241,020وزن ابكش بادمجان 18

110.18241,020وزن ابكش گوجه 19

80.13174,070یكنواختی 20

440.73977,470پراکسید روغن مصرفی 21

22 pH140.24321,360

1542.573,441,230ارسنیك 23

1212.022,704,780سرب 24

1212.022,704,780مس 25

1212.022,704,780روي 26

1212.022,704,780قلع 27

1212.022,704,780اهن 28

سوکسله500.831,111,370روغن 29

550.921,231,880نمك طعام 30

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 31

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 32

50.09120,510قطعات گیاهی غیر خوراکی33

80.13174,070بسته بندي34

110.18241,020نشانه گذاري 35

151225.2133,756,190 مجموع

   کنسرو بادمجان و گوجه فرنگی در روغن: نام فرآورده   
22394: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود
22394: کد فرآورده  - ( 12238استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
 درجه سلیسیوس 35 یا 30ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14تا 10پس از 

3

-7 درجه سلیسیوس پس از 55ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510 روز5

4 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

5 pH 140.24321,360 ئرجه سلیسیوس30 پس از گرم خانه گذاري در

6 pH 140.24321,360 درجه سلیسیوس55 پس از گرم خانه گذاري در

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.191,593,410باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 9

711.191,593,410کپك و مخمر10

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 11

50.09120,510(ظروف پلاستیكی-شیشه-قوطی)وضعیت ظاهري  12

50.09120,510بو 13

50.09120,510رنگ 14

50.09120,510طعم میوه 15

80.13174,070بافت میوه 16

80.13174,070اندازه زیتون با هسته 17

110.18241,020وزن ابكش 18

80.13174,070پري 19

20 pH140.24321,360

80.13174,070یكنواختی 21

80.13174,070عیوب 22

440.73977,470اسیدیته کل در زیتون سبز رنگ یا رنگ برگشته 23

550.921,231,880نمك 24

50.09120,510تثبیت کننده رنگ اهن 25
آزمون - مخصوص زیتون سیاه 

حسی

اسپكتروفتومتري991.652,209,350مواد نگهدارنده 26

1212.022,704,780قلع 27

1212.022,704,780سرب 28

1212.022,704,780آهن 29

 اسپكتروفتومتري991.652,209,350اسید اسكوربیك 30

80.13174,070بسته بندي 31

110.18241,020نشانه گذاري 32

711.191,593,410باکتري هاي ترموفیل بی هوازي 33

119219.8726,605,930 مجموع

زیتون شور: نام فرآورده   
11438: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11438: کد فرآورده  - ( 987استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510بو 3

50.09120,510مزه 4

80.13174,070بافت 5

80.13174,070یكنواختی اندازه 6

550.921,231,880نمك طعام 7

440.73977,470اسیدیته کل برحسب اسیدلاکتیك 8

9 pH140.24321,360

80.13174,070(حجمی/درصد وزنی)پري 10

110.18241,020درصد وزن آبكش کل خیارشور ویژه 11

80.13174,070بسته بندي 12

80.13174,070آسیب هاي مكانیكی در خیارشور تخمیري معمولی 13

80.13174,070چروکیدگی در خیارشور تخمیري معمولی 14

80.13174,070میان تهی و بادکردگی 15

80.13174,070باقی مانده دم و گل 16

80.13174,070آفت زدگی 17

80.13174,070خمیدگی و بدشكلی 18

50.09120,510بدرنگی 19

80.13174,070مجموع عیوب 20

80.13174,070اندازه طول 21

110.18241,020نشانه گذاري 22
2564.265,704,140 مجموع

خيارشور تخميري: نام فرآورده   
21862: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 21862: کد فرآورده  - ( 16928استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510(طعم  )مزه و بو 1

50.09120,510رنگ 2

80.13174,070وضعیت ظاهري3

440.73977,470مواد جامد کل 4

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 5

440.73977,470اسیدیته6

80.13174,070پري 7

550.921,231,880نمك 8

1212.022,704,780قلع 9

1212.022,704,780سرب 10

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 12

13

 درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

14

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

15 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

16 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

17 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 18

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 19

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 20

80.13174,070بسته بندي21

110.18241,020نشانه گذاري22

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 23

78113.0117,420,390

کنسرو قليه ميگو: نام فرآورده   
22485: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22485: کد فرآورده  - ( 9491استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510طعم  و بو  1

50.09120,510رنگ گوشت و ترکیبات تشكیل دهنده 2

80.13174,070 قوطی پر شده3

50.09120,510کیفیت پخت4

80.13174,070عیوب 5

80.13174,070بافت میگو 6

80.13174,070شكستگی میگو 7

80.13174,070لهیدگی میگو 8

110.18241,020درصد سبزي در مجموع 9

80.13174,070بافت سبزي 10

50.09120,510ناپذیرفتنی  11

110.18241,020وزن آبكش کل کنسرو سالاد 12

80.13174,070پري 13

550.921,231,880نمك 14

1212.022,704,780قلع 15

00.000مس16

00.000روي17

1542.573,441,230ارسنیك18

1542.573,441,230جیوه19

1212.022,704,780سرب 20

110.18241,020وزن آبكش میگو21

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 22

23

 درجه سلییسیوس به 35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10مدت 

24

درجه سلییسیوس به مدت 55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در  

50.09120,510روز7-5

25 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

26 pH 140.24321,360

سوکسله500.831,111,370روغن27

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 28

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 29

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 30

80.13174,070بسته بندي31

110.18241,020نشانه گذاري32

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 33

111418.5624,851,840 مجموع

کنسرو سالاد ميگو: نام فرآورده   
22771: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22771: کد فرآورده  - ( 10750استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري  قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
 یا 30وضعیت ظاهري محتویات قوطی بعد از گرمخانه گذاري در  

50.09120,510روز14 تا 10درجه سیلسیوس به مدت 35

3
 درجه 55وضعیت ظاهري محتویات قوطی  بعد از گرمخانه گذاري در   

5 روز7-5سیلسیوس به مدت 
0.09

120,510

4 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

5 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

6 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتریهاي  مقاوم به اسید مزوفیل 7

1492.483,320,720استافیلوکوکوس هاي کواگولاز مثبت 8

991.652,209,350MPکلی فرم 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 10

شمارش کلنی1492.483,320,720باسیلوس سرئوس 11

711.191,593,410باکتریهاي  مقاوم به اسید ترموفیل 12

711.191,593,410کپك و مخمر13

50.09120,510رنگ 14

50.09120,510بو و مزه 15

50.09120,510بافت16

80.13174,070مواد خارجی17

80.13174,070پري 18

440.73977,470(در پودر آش دوغ خشك نیمه آماده  )رطوبت 19

440.73977,470ماده خشك20

550.921,231,880نمك 21

22 pH140.24321,360

440.73977,470خاکستر 23

80.13174,070وزن خالص 24

80.13174,070بسته بندي25

110.18241,020نشانه گذاري 26

100516.7422,414,860

 کنسرو آش دوغ: نام فرآورده   
22590: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22590: کد فرآورده  - ( 19134استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو2

50.09120,510کیفیت پخت 3

110.18241,020وزن ابكش 4

80.13174,070پري 5

80.13174,070یكنواختی 6

50.09120,510شكستگی 7

50.09120,510لهیدگی8

550.921,231,880نمك طعام 9

سوکسله500.831,111,370روغن 10

11 pH140.24321,360

1542.573,441,230ارسنیك 12

1212.022,704,780سرب 13

1212.022,704,780قلع 14

1212.022,704,780آهن 15

1212.022,704,780مس 16

1212.022,704,780روي17

50.09120,510ناپذیرفتنی 18

80.13174,070بسته بندي 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 21

22
 روزگرم 14 تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

درجه سلییسیوس35 یا 30خانه گذاري در 
50.09120,510

23
روزگرم خانه 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

درجه سلییسیوس55گذاري در 
50.09120,510

24 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

25 pH 140.24321,360 درجه سانتی 30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

26 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 27

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 28

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 29

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 30

130221.7029,056,300 مجموع

کنسرو ميگو در سس گوجه فرنگی: نام فرآورده   
22464: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22464: کد فرآورده  - ( 5876استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.09120,510وضعیت ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510ناپذیرفتنی 3

50.09120,510طعم و بو4

80.13174,070پري 5

50.09120,510کیفیت پخت 6

110.18241,020وزن ابكش 7

80.13174,070آفت زدگی 8

80.13174,070پوسته جدا شده از دانه 9

80.13174,070دانه شكسته و له شده 10

80.13174,070لوبیاي سنگی 11

80.13174,070بقایاي گیاهی 12

550.921,231,880نمك 13

14 pH140.24321,360

831.381,847,820پراکسید روغن استخراجی 15

1542.573,441,230ارسنیك 16

1212.022,704,780سرب 17

1212.022,704,780قلع 18

1212.022,704,780آهن 19

1212.022,704,780مس 20

1212.022,704,780روي21

110.18241,020نشانه گذاري 22

80.13174,070بسته بندي 23

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 24

25
 روزگرم 14 تا 10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

5درجه سلییسیوس35 یا 30خانه گذاري در 
0.09120,510

26
روزگرم خانه 5-7وضع ظاهري محتویات ظرف پس از  

5درجه سلییسیوس55گذاري در 
0.09120,510

27 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

28 pH 140.24321,360 درجه سانتی 30 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

29 pH 140.24321,360درجه سانتی گراد55 بعد از گرم خانه گذاري در دماي

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل 30

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل بی هوازي 31

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل 32

711.191,593,410باکتریهاي ترموفیل بی هوازي 33

136122.6830,368,520 مجموع

کنسرو لوبيا سویا با سس گوجه فرنگی: نام فرآورده   
22462: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22462: کد فرآورده  - ( 12587استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو2

80.13174,070بافت 3
80.13174,070پري 4

550.921,231,880نمك 5

0شكر 6

80.13174,070وزن آبكش سبزي 7

110.18241,020وزن ابكش کل 8

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 9

80.13174,070عیوب 10

1212.022,704,780سرب 11

1212.022,704,780قلع 12

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

50.09120,510ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 15

16
 درجه 30ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

5روز10سانتیگراد پس از 
0.09120,510

17
 درجه سانتی 55ظاهر قوطی پس از گرم خانه گذاري در  

5 روز5-گراد پس از 
0.09120,510

18 pH140.24321,360 قبل از گرم خانه گذاري

19 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد30 پس از گرم خانه گذاري در

20 pH 140.24321,360 درجه سانتی گراد55 پس از گرم خانه گذاري در

711.191,593,410باکتري هاي مزوفیل هوازي 21

711.191,593,410باکتري هاي گرمادوست هوازي 22

711.191,593,410کپك 23

711.191,593,410مخمر 24

71911.9916,054,610

کنسرو هویچ: نام فرآورده   
22768: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22768: کد فرآورده  - ( 10496استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583بو1

50.08111,583رنگ 2

50.08111,583مزه 3
250.42557,917میوه محتوي 4

50.08111,583شفافیت 5

250.42557,917غلظت مایع 6

80.13178,533پري 7

80.13178,533آسیب دیدگی 8

80.13178,533لهیدگی 9

80.13178,533درصد اختلاط میوه محتوي 10

440.73981,933اسیدیته 11

12 pH140.23312,433

80.13178,533بسته بندي 13

110.18245,483نشانه گذاري 14

1212.022,700,317سرب 15

1212.022,700,317مس 16

1212.022,700,317قلع 17

1542.573,436,767ارسنیك 18

1212.022,700,317روي 19

1212.022,700,317آهن 20

711.181,584,483باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 21

711.181,584,483باکتري مقاوم به اسید ترموفیل 22

711.181,584,483کپك و مخمر 23

115119.1825,686,483

خوشاب مخلوط ميوه هاي گرمسيري: نام فرآورده   
22181: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22181: کد فرآورده  - ( 10555استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583عوامل ناپذیرفتنی1

80.13178,533وضعیت ظاهري قوطی 2

80.13178,533وضعیت ظاهري شیشه 3
80.13178,533وضعیت ظاهري درب شیشه 4

50.08111,583رنگ تكه هاي میوه 5

50.08111,583بوي کمپوت 6

50.08111,583طعم 7

80.13178,533بافت میوه 8

110.18245,483نشانه گذاري 9

631.051,405,950

کمپوت بدون شكر: نام فرآورده   
22182: : کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 22182: : کد فرآورده  - ( 12735استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

711.181,584,483باکتري هاي مقاوم به اسید 1

711.181,584,483کپك 2

711.181,584,483مخمر 3
1101.832,454,833ریسه هاي کپك باقیمانده 4

80.13178,533مواد خارجی 6

80.13178,533ذرات حاصل از سوختگی 7

1051.752,343,250دانه و پوست 8

50.08111,583رنگ 9

50.08111,583مزه و بو 10

80.13178,533یكنواختی 11

80.13178,533پري 12

440.73981,933خاکستر نامحلول 13

440.73981,933اسیدیته بر حسب اسید استیك 14

250.42557,917مواد جامد محلول در اب 15

16 pH140.23312,433

550.921,227,417نمك طعام خوراکی بر حسب کلرور سدیم 17

1101.832,454,833قند کل 18

80.13178,533وزن خالص 20

80.13178,533بسته بندي21

110.18245,483نشانه گذاري 22

991.652,209,350افزودنی23

88814.8019,817,200

 سس گوجه فرنگی: نام فرآورده   
11053: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11053: کد فرآورده  - ( 2550استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583ظاهر قوطی قبل از گرمخانه گذاري 1

2
    روزگرمخانه14تا10وضع ظاهري محتویات ظرف پس از 

5درجه سیلسیوس35 یا 30گذاري در 
0.08111,583

3
    روزگرمخانه7-5وضع ظاهري محتویات ظرف پس از 

5 درجه سیلسیوس55گذاري در 
0.08111,583

4 pH 140.23312,433قبل از گرمخانه گذاري

6 pH  140.23312,433 درجه سلسیوس30بعداز گرمخانه گذاري در دماي

7 pH  140.23312,433درجه سلسیوس55بعداز گرمخانه گذاري در دماي

711.181,584,483باکتریهاي مقاوم به اسید مزوفیل 8

711.181,584,483باکتریهاي مقاوم به اسید ترموفیل 9

711.181,584,483کپك و مخمر 10

80.13178,533وضعیت ظاهري بسته بندي قوطی 11

50.08111,583عوامل ناپذیرفتنی 12

50.08111,583رنگ 13

50.08111,583بو و مزه 14

110.18245,483وزن آبكش 15

80.13178,533پري 16

80.13178,533یكنواختی 17

50.08111,583شفافیت 18

80.13178,533دانه هاي صدمه دیده 19

80.13178,533دانه هاي له شده و شكسته 20

80.13178,533مواد خارجی گیاهی 21

22 pH140.23312,433

250.42557,917غلظت شربت 23

80.13178,533بسته  بندي24

110.18245,483نشانه گذاري25

1212.022,700,317سرب 26

1212.022,700,317قلع 27

64910.8214,483,517 مجموع

کنسرو تمشك :نام فرآورده   
11095: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11095: کد فرآورده  - ( 7706استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583طعم 1

50.08111,583بو 2

80.13178,533بافت 3
80.13178,533مواد خارجی 4

80.13178,533پري 6

250.42557,917مواد جامد محلول در آب 7

80.13178,533میوه محتوي 8

440.73981,933اسیدیته برحسب اسید مالیك 9

10 pH140.23312,433

550.921,227,417خاکستر نامحلول در اسید 11

1212.022,700,317مس 12

1212.022,700,317قلع 13

1212.022,700,317سرب 14

711.181,584,483شمارش کلی میكروارگانیسم ها 15

711.181,584,483کپك 16

711.181,584,483مخمر 17

80.13178,533 آزمون بسته بندي18

110.18245,483نشانه گذاري 19

77512.9217,295,417

مارمالاد خرما :نام فرآورده   
11382: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 11382: کد فرآورده  - ( 8160استاندارد ملی  )

مجموع
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ 

ساعت کار کارشناسی 

 ریال1،339،000ابلاغی

ملاحظات

50.08111,583ظاهر قوطی قبل از گرم خانه گذاري 1

2
  درجه35 یا 30ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در   

5روز14 تا 10سلییسیوس به مدت 
0.08111,583

3
  درجه55ظاهر قوطی بعد از گرم خانه گذاري در   

5روز5-7سلییسیوس به مدت 
0.08111,583

4 pH140.23312,433

5 pH  140.23312,433 درجه سلسیوس30بعد از گرم خانه گذاریدر دماي

6 pH  140.23312,433درجه سلسیوس55بعد از گرم خانه گذاریدر دماي

711.181,584,483باکتري هاي مقاوم به اسید مزوفیل 7

711.181,584,483باکتري هاي مقاوم به اسید ترموفیل 8

711.181,584,483کپك و مخمر 9

80.13178,533وضعیت ظاهري بسته 10

50.08111,583رنگ 11

50.08111,583طعم وبو 12

50.08111,583تردي 13

80.13178,533غیر یكنواختی طول در خیار شور درسته 14

80.13178,533غیر یكنواختی قطر در خیار شور درسته 15

80.13178,533یكنواختی قطر در خیار شور قطعه قطعه  16

80.13178,533سبزي هاي معطر 17

18  80.13178,533 میلی متر طول10دم وگل بیش از 

50.08111,583شفافیت محلول 19

110.18245,483رسوب سفید رنگ ته ظرف بسته بندي 20

50.08111,583عوامل ناپذیرفتنی 21

80.13178,533عیوب 22

550.921,227,417نمك طعام 23

440.73981,933اسیدیته بر حسب اسید سیتریك 25

110.18245,483وزن ابكش کل 26

80.13178,533پري 27

1212.022,700,317سرب 28

1212.022,700,317قلع 29

00.000افزودنی ها 30

80.13178,533بسته بندي31

80.13178,533نشانه گذاري 32

80.13178,533درجه بندي و ویژگی ها 33

80.13178,533درجه بندي و بیشینه عیوب 34

80.13178,533طول 35

80.13178,533قطر 36

80.13178,533حداکثر طول 37

80.13178,533حداکثر قطر 38

80.13178,533درجه کیفی 39

80.13178,533صدمات مكانیكی 40

   کنسرو خيار شور: نام فرآورده   
20115: کد فرآورده 

عنوان ویژگی متمایز در 

:صورت وجود 20115: کد فرآورده  - ( 116استاندارد ملی  )
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کمپوت و کنسرو-  تعرفه 

80.13178,533چروکیدگی 41

50.08111,583بدرنگی 42

80.13178,533باقیمانده دم وگل 43

80.13178,533آفت زدگی 44

80.13178,533خمیدگی و بدشكلی 45

80.13178,533مجموع عیوب مجاز 46

80.13178,533تعداد و کل خیار 47

85514.2519,080,750 مجموع
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نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510عطروطعم 3

500.831,111,370(درصد وزنی)چربی 4

1101.832,450,370اندیس یدي 5

440.73977,470اسیدیته 6

881.471,968,330اندیس صابونی 7

440.73977,470پراکسید 8

330.55736,450نقطه ذوب 9

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 10

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 11

1212.022,704,780سرب 12

M13856.428,596,380آفلاتوکسین  13

991.652,209,350MPکلی فرم ها 14 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 16

711.191,593,410میكروارگانیسم هاي سرمازا 17
711.191,593,410کپک و مخمر18
80.13174,070بسته بندي 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

187331.2241,803,580 مجموع

لبنیات-  تعرفه 

 كره اسپريد:  نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11193: كد فرآورده 

11193: كد فرآورده  - ( 10084استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510وضع ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510بو 3

50.09120,510طعم شیر 4

170.28374,920( درجه سلیسیوس15در )وزن مخصوص  5

500.831,111,370(درصد وزنی)چربی 6

440.73977,470(درصد وزنی)ماده خشک بدون چربی  7

8 pH(درجه سلسیوس15دردماي )140.24321,360

330.55736,450نقطه انجماد 9

440.73977,470(برحسب اسید لاکتیک )اسیدیته 10

330.55736,450تست بازدارنده میكروبی 11

12
شمارش کلی میكروارگانیسمها

711.191,593,410

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی در میلی لیتر 14

440.73981,933پراکسیداز15

2203.674,909,667استرول گیاهی16

1983.304,418,700هریک از سویه هاي پروبیوتیک17

440.73981,933باقی مانده لاکتوز18

80.13174,070حجم 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

M13525.877,859,930افلاتوکسین  21

1212.022,704,780سرب 22

80.13174,070بسته بندي 23

150725.1233,640,143 مجموع

 شیر پاستوريزه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11055: كد فرآورده 

11055: كد فرآورده  - ( 93استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ارزشیابی ویژگیهاي حسی و فیزیكی 1

روش لاکتودانسی متر170.28374,920( درجه سلیسیوس15در )وزن مخصوص  2

440.73977,470اسیدیته قبل از گرمخانه گذاري 3

440.73977,470ماده خشک بدون چربی 4

330.55736,450نقطه انجماد برحسب درجه سلسیوس 5

110.18241,020نشانه گذاري 6

280.46615,940 روز10 درجه سلیسیوس به مدت 30گرمخانه گذاري در  7

280.46615,940 روز7 درجه سلیسیوس به مدت 55گرمخانه گذاري در 8

711.191,593,410 درجه سلسیوس30شمارش کلی میكروارگانیسمها در 9

711.191,593,410 درجه سلسیوس55شمارش کلی میكروارگانیسمها در 10

440.73977,470اسیدیته بعد از گرمخانه گذاري 11

 روز ویا 10 درجه سلسیوس به مدت 30اختلاف اسیدیته قبل و بعداز گرمخانه گذاري در  12

 روز هر دو بر حسب اسید لاکتیک7 درجه سلسیوس به مدت 55گرمخانه گذاري در 

00.000

محاسبه ریاضی است

330.55736,450تست بازدارنده میكروبی 13

80.13174,070وزن/ حجم  14

80.13174,070بسته بندي 15

500.831,111,370چربی 16

2203.674,914,130استرول گیاهی 17

M13525.877,859,930افلاتوکسین  18

106617.7723,794,030

(استريلیزه  ) UHT  شیر فرا دما : نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11056: كد فرآورده 

11056: كد فرآورده  - ( 1528استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

80.13174,070مواد بیگانه 4

991.652,209,350پروتئین در ماده خشک بدون چربی 5

M 13525.877,859,930افلاتوکسین  6

440.73977,470رطوبت 7

500.831,111,370چربی 8

80.13174,070اندیس حلالیت 9

80.13174,070ذرات سوخته 10

440.73977,470اسیدیته 11

831.381,847,820اکسیژن 12

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها15

991.652,209,350MPتعداد کلیفرمها 16 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 17

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 18

1101.832,450,370درصد لاکتوز 19

440.73977,470خاکستر کل 20

21
اسید / اسید لور یک / اسید کارپریک / اسید کاپریلیک /  اسید کاپروئیک / اسید بوتیریک 

/ اسید استئاریک / اسید پالمیتولئیک / اسید پالمتیک / اسید میریستولئیک / میریستیک 

اسید اراشیدیک/ اسید آلفا لینوئیک / اسید لینولئیک / اسید اولئیک 

2754.596,146,010

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 22

2974.956,628,050ملامین23

1212.022,704,780سرب 24

219436.5648,953,840

:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11057: كد فرآورده 
11057: كد فرآورده  - ( 2012استاندارد ملی  )

مجموع

  شیر خشک: نام فرآورده   
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگیهاي حسی و فیزیكی 1

500.831,111,370(بستنی تهیه شده از شیر  )درصدوزنی چربی شیر  2

440.73977,470(بدون چربی)درصدوزنی موادجامد شیر 3

440.73977,470درصدوزنی موادجامد بستنی 4

440.73977,470درصدوزنی ساکارز 5

1101.832,450,370درصدوزنی قند کل 6

440.73977,470درصد اسیدیته 7

170.28374,920افزایش حجم 8

80.13174,070نسبت وزن روکش به مغز بستنی 9

500.831,111,370میوه اي/کاکائویی/درصدوزنی چربی روکش شكلاتی 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها13

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 14 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی در گرم 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت در گرم 16

1762.943,936,660 گرم25سالمونلا در  17

80.13174,070وزن 18

105617.6023,566,400 مجموع

  بستنی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11058: كد فرآورده 

11058: كد فرآورده  - ( 2450استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ارزشیابی مجموع امتیاز ویژگی هاي حسی 1

1212.022,704,780قلع 2

440.73977,470(برحسب اسید لاکتیک  )اسیدیته  3

4 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 5

440.73977,470رطوبت 6

80.13174,070بسته بندي 7

110.18241,020نشانه گذاري 8

991.652,209,350MPکلی فرم ها 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 10

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 11

711.191,593,410کپک و مخمر12

1762.943,936,660سالمونلا 13

M1345057.5076,992,500افلاتوکسین  15

80.13178,533وضعیت ظاهري  بسته بندي16

500.831,111,370چربی 17

2203.674,914,130استرول گیاهی 18

460176.68102,678,983

 پنیر رسیده در آب نمک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11059: كد فرآورده 

11059: كد فرآورده  - ( 2344-1استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

500.831,111,370چربی 3

440.73977,470اسیدیته 4

5 pH140.24321,360

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  6

280.46615,940 روز10درجه سانتیگراد به مدت 30گرمخانه گذاري در  7

280.46615,940 روز7درجه سانتیگراد به مدت 55گرمخانه گذاري در 8

711.191,593,410درجه سانتیگراد30شمارش کلی میكروارگانیسمها در 9

711.191,593,410درجه سانتیگراد55شمارش کلی میكروارگانیسمها در 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 12

2203.674,914,130استرول گیاهی 13

991.652,209,350MPکلی فرم 14 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلكوکوس 16

80.13174,070وزن 17

110.18241,020نشانه گذاي 18

80.13174,070بسته بندي 19

158526.4235,376,380 مجموع

(UHT)خامه پاستوريزه و خامه فرادما : نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11060: كد فرآورده 

11060: كد فرآورده  - ( 191استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

روش موژونیه500.831,111,370چربی  1

440.73977,470اسیدیته 2

440.73977,470عدد پراکسید 3

881.471,968,330عدد صابونی 4

40.0793,730رطوبت 5

1101.832,450,370عدد یدي 6

550.921,231,880ماده خشک بدون چربی 7

330.55736,450نقطه ذوب 8

روش مور550.921,231,880نمک 9

2754.596,146,010ترکیب اسید چرب 10

1212.022,704,780سرب 11

M13856.428,596,380افلاتوکسین  12

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی غیر از کلسترول 13

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

50.09120,510رنگ 16

80.13174,070بافت 17

50.09120,510عطر و طعم 18

991.652,209,350MPکلیفرمها در گرم 19 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی در گرم 20

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت درگرم 21

711.191,593,410میكروارگانیسمهاي سرما گرا 22

711.191,593,410کپک و مخمر23

80.13178,533بسته بندي-  وضعیت ظاهري24

80.13174,070بسته بندي 25

200433.3944,713,673

كره پاستوريزه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11061: كد فرآورده 

11061: كد فرآورده  - ( 162استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

4 pH140.24321,360

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 5
550.921,231,880نمک طعام 6
80.13174,070بسته بندي 7
110.18241,020نشانه گذاري 8

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم در گرم 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی در گرم 10

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت در گرم 11

711.191,593,410کپک و مخمر12
M13525.877,859,930آفلاتوکسین  13
80.13174,070حجم 14
500.831,111,370چربی 15

220.37495,430گاز کربنیک 16

97716.2821,798,920 مجموع

دوغ: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11062: كد فرآورده 

11062: كد فرآورده  - ( 2453استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

1 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 2

1542.563,427,840ساکارز 3

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 4

50.09120,510طعم و بو 5
50.09120,510رنگ 6
500.831,111,370چربی 7

110.18241,020نشانه گذاري 8
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها9
1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی در میلی لیتر 11

711.191,593,410کپک و مخمر12
13 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

14 pH140.24321,360  بعد از گرمخانه گذاري

محاسبه ریاضی است00.000 قبل و بعد از گرمخانه گذاريpHاختلاف  15
M13525.877,859,930آفلاتوکسین  16
330.55736,450باقیمانده مواد بازدارنده میكروبی 17
80.13174,070حجم 18
500.831,111,370چربی 19
280.46615,940 روز10 درجه سانتیگراد به مدت 30گرمخانه گذاري در  20

280.46615,940 روز7 درجه سانتیگراد به مدت 55گرمخانه گذاري در  21

711.191,593,410درجه سانتیگراد30شمارش کلی میكروارگانیسمها در 22

711.191,593,410درجه سانتیگراد55شمارش کلی میكروارگانیسمها در 23

80.13174,070بسته بندي 24

154225.7034,412,300

شیر طعم دار: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11063: كد فرآورده 

11063: كد فرآورده  - ( 1527استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070بافت 1

440.73977,470اسیدیته 2

3 pH140.24321,360

440.73977,470رطوبت 4

991.652,209,350پروتئین 5

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 6

550.921,231,880نمک 7

440.73977,470خاکسترکل 8

80.13174,070بسته بندي 9

110.18241,020نشانه گذاري 10

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 13

711.191,593,410کپک و مخمر14
80.13174,070وزن 15

50.09120,510رنگ 16

50.09120,510طعم و بو 17

440.73977,470ماده خشک بدون چربی و نمک 18

100316.7222,388,080 مجموع

كشک مايع صنعتی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11064: كد فرآورده 

11064: كد فرآورده  - ( 6127استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ارزشیابی حسی 1

440.73977,470اسیدیته 2

3 pH140.24321,360

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 4

500.831,111,370چربی 5

80.13174,070بسته بندي 6

110.18241,020نشانه گذاري 7

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 8 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 9

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

2203.674,914,130سایراسترول ها به غیر از کلسترول  12

80.13174,070وزن 13

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  14

115019.1725,668,630

ماست: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11065: كد فرآورده 

11065: كد فرآورده  - ( 695استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

500.831,111,370چربی 3

991.652,209,350پروتئین 4

550.921,231,880نمک 5

6 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 7

1652.753,682,250(HPLCروش )اسید سوربیک و یا نمک هاي آن  8

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

80.13174,070وزن خالص 12

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  13

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14

991.652,209,350MPکلی فرم ها 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 17

711.191,593,410کپک و مخمر18
1762.943,936,660سالمونلا 19

477979.65106,651,350 مجموع

 پنیر پروسس: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11155: كد فرآورده 

11155: كد فرآورده  - ( 4659استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

50.09120,510قابلیت رنده شدن 4

50.09120,510قابلیت ذوب شدن 5

50.09120,510کش آمدن/ قابلیت الاستیسیته  6

80.13174,070تكه هاي خرد شده پنیر 7

50.09120,510ناپذیرفتنی ها 8

440.73977,470رطوبت 9

500.831,111,370چربی 10

991.652,209,350پروتئین 11

550.921,231,880نمک 12

440.73977,470اسیدیته 13

14 pH140.24321,360

991.652,209,350MPکلی فرم ها 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 17

711.191,593,410کپک و مخمر18

1762.943,936,660سالمونلا 19

80.13174,070بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

80.13174,070وزن 22

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 23

117119.5226,137,280

(پیتزا)  پنیر موزارلا: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11156: كد فرآورده 

11156: كد فرآورده  - ( 4658استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي حسی 1

440.73977,470(برحسب اسید لاکتیک  )اسیدیته  2

3 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 4

440.73977,470رطوبت 5

991.652,209,350پروتئین 6

500.831,111,370(پنیر بدون چربی  )چربی  7

991.652,209,350MPکلی فرم ها 8 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 9

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

1762.943,936,660سالمونلا 12

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

80.13174,070بسته بندي-وضعیت ظاهري 15

1983.304,418,700هریک از سویه هاي پروبیوتیک16

80.13174,070وزن 17

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  18

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 19

478579.74106,771,860 مجموع

  پنیر تازه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11157: كد فرآورده 

11157: كد فرآورده  - ( 6629استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

440.73977,470(برحسب اسید لاکتیک )اسیدیته 4

5 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 6

991.652,209,350پروتئین کل 7

500.831,111,370چربی 8

440.73977,470رطوبت 9

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 14

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 15

711.191,593,410کپک و مخمر16

1762.943,936,660سالمونلا 17

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  18

80.13174,070وزن 19

459276.53102,473,670

  پنیر خامه ای: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11158: كد فرآورده 

11158: كد فرآورده  - ( 5881استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

991.652,209,350MPکلی فرم ها 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریششیا کلی11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 12

711.191,593,410کپک و مخمر13

1762.943,936,660سالمونلا 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  17

2203.674,914,130استرول گیاهی 18

458476.40102,299,600 مجموع

   پنیر بوتركیزه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11172: كد فرآورده 

11172: كد فرآورده  - ( 9014استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 17

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  18

458476.40102,299,600

   پنیر پارمسان: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11173: كد فرآورده 

11173: كد فرآورده  - ( 9011استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

3 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 4

991.652,209,350پروتئین کل 5

500.831,111,370چربی در ماده خشک 6

3976.618,850,790مواد امولسیون کننده 7

440.73977,470ماده خشک 8
1652.753,682,250(HPLCروش )اسید سوربیک و یا نمک هاي آن  9
80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14
711.191,593,410کپک و مخمر15
1762.943,936,660سالمونلا 16
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها17
80.13174,070وزن 18

440.73977,470رطوبت 19

154925.8234,572,980 مجموع

 پنیر پروسس آنالوگ: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11174: كد فرآورده 

11174: كد فرآورده  - ( 10696استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

2203.674,914,130استرول گیاهی 17

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  18

458476.40102,299,600

  پنیر كاچیوتا: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11175: كد فرآورده 

11175: كد فرآورده  - ( 9012استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14
711.191,593,410کپک و مخمر15
1762.943,936,660سالمونلا 16

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  17

50.09120,510شكل ظاهري 18

454675.76101,442,640 مجموع

   پنیر گودا: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11176: كد فرآورده 

11176: كد فرآورده  - ( 9013استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 1 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 2

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 3

711.191,593,410کپک و مخمر4

50.09120,510ارزشیابی حسی 5

500.831,111,370چربی 6

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته 9

1983.304,418,700هر یک از سویه هاي اعلام شده بر روي محصول(شمارش زنده )قابلیت زیستی  10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 13

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  14

134022.3429,913,260

   ماست پروبیوتیک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11179: كد فرآورده 

11179: كد فرآورده  - ( 11325استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگیهاي حسی و ظاهري 1

2 pH140.24321,360

991.652,209,350پروتئین 3

550.921,231,880نمک 4

440.73977,470خاکستر کل 5

1212.022,704,780مس 6

110.18241,020نشانه گذاري 7

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 8 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 9

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت 12

80.13174,070وزن 13

440.73977,470ماده خشک کل 14

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 15

80.13174,070بسته بندي 16

111218.5324,811,670 مجموع

    كشک مايع: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11233: كد فرآورده 

11233: كد فرآورده  - ( 2452استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو و مزه 2

80.13174,070بافت 3

80.13174,070حلالیت 4

500.831,111,370چربی شیر 5

440.73977,470مواد جامد در شیر 6

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 7

991.652,209,350پروتئین در مواد جامد بدون چربی شیر 8

1212.022,704,780سرب 9

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  10
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها11
1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

711.191,593,410کپک14

991.652,209,350مخمر اسموفیل15

2203.674,914,130استرول گیاهی 16

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

143523.9232,028,880

     شیر تغلیظ شده شیرين: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11358: كد فرآورده 

11358: كد فرآورده  - ( 6944استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510طعم 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510رنگ 3

4 pH140.24321,360

500.831,111,370چربی 5

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 6

550.921,231,880نمک طعام 7

440.73977,470اسیدیته 8

661.101,472,900اتانول 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPکلیفرمها در میلی لیتر  12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی در میلی لیتر 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت درمیلی لیتر 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

80.13174,070حجم خالص16

M13525.877,859,930افلاتوکسین  17

106417.7423,753,860 مجموع

      نوشیدنی كفیر: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11361: كد فرآورده 

11361: كد فرآورده  - ( 11177استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510عطر و طعم 3

831.381,847,820اندیس اسیدي روغن استخراجی 4

440.73977,470اسیدیته 5

6 pH140.24321,360
550.921,231,880نمک 7
440.73977,470رطوبت 8

991.652,209,350پروتئین 9

500.831,111,370چربی 10

991.652,209,350MPکلی فرم ها 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 13

711.191,593,410کپک و مخمر14

1762.943,936,660سالمونلا 15

80.13174,070بسته بندي 16

110.18241,020نشانه گذاري 17

80.13174,070وزن 18

19
اسیدهاي / اسیدهاي چرب تک غیر اشباع / اسید چرب اسباع / اسید هاي چرب لریک  

2754.596,146,010چرب ترانس

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  20

473078.83105,553,370

(آنالوگ)      پنیر تازه با چربی گیاهی : نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11369: كد فرآورده 

11369: كد فرآورده  - ( 12736استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510شكل ظاهري 3

50.09120,510بو و طعم 4

500.831,111,370(درصد بر پایه ماده خشک)چربی  5

991.652,209,350(درصد بر پایه وزن پنیر)پروتئین  6

550.921,231,880(درصد بر پایه وزن پنیر)نمک  7

8 pH ( درصد10محلول )140.24321,360

440.73977,470(درصد بر پایه وزن پنیر)ماده خشک  9

991.652,209,350MP(در گرم)کلیفرم ها  10 N

شناسایی751.251,673,750(در گرم)اشریشیا کلی  11

شناسایی1492.483,320,720(در گرم)استافیلوکوك هاي کواگولاز مثبت  12

1762.943,936,660( گرم25در )سالمونلا  13

80.13174,070بسته بندي 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

2203.674,914,130استرول گیاهی 16

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  17

447474.5799,849,230 مجموع

       پنیر كاممبرت: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11434: كد فرآورده 

11434: كد فرآورده  - ( 12279استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

991.652,209,350MPکلی فرم ها 10 N

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 11

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 12

1762.943,936,660سالمونلا 13

711.191,593,410کپک و مخمر14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

2203.674,914,130استرول گیاهی 17

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  18

50.09120,510شكل ظاهري 19

458976.49102,420,110

       پنیر چدار: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11435: كد فرآورده 

11435: كد فرآورده  - ( 11832استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و مزه 2

50.09120,510بو 3

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 4

440.73977,470رطوبت 5

991.652,209,350پروتئین 6

موژنیه500.831,111,370چربی 7

مور550.921,231,880نمک 8

440.73977,470خاکستر 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

شناسایی661.101,472,900باکتریهاي کلیفرم 12

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت 16

78113.0217,433,780 مجموع

       كشک خشک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11454: كد فرآورده 

11454: كد فرآورده  - ( 1188استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070بافت 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم 3

4 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 5

500.831,111,370چربی در ماده خشک 6

991.652,209,350پروتئین 7

550.921,231,880نمک 8

1652.753,682,250(HPLCروش )اسید سوربیک و یا نمک هاي آن  9

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 10

991.652,209,350MPکلی فرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 12

711.191,593,410کپک و مخمر13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

831.381,847,820اندیس اسیدي روغن استخراجی 17

18
اسیدهاي / اسیدهاي چرب غیر اشباع / اسیدهاي چرب اشباع / اسیدهاي چرب لوریک  

اسید لینولنیک / چرب ترانس 
2754.596,146,010

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  19

488781.45109,061,550

       پنیر پیتزا پروسس: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20586: كد فرآورده 

20586: كد فرآورده  - ( 13526استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510شكل ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم و بو 3

80.13174,070بافت 4
440.73977,470ماده خشک 5
6 pH140.24321,360

991.652,209,350پروتئین 7
500.831,111,370چربی 8
80.13174,070بسته بندي 9

110.18241,020نشانه گذاري 10

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 13

80.13174,070وضع ظاهري- بسته بندي 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

2203.674,914,130استرول 17

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  18

449874.97100,384,830 مجموع

       پنیر اولیه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20778: كد فرآورده 

20778: كد فرآورده  - ( 13418استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

500.831,111,370چربی 3

440.73977,470ماده خشک 4

80.13174,070بسته بندي 5

110.18241,020نشانه گذاري 6

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 7 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 8

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 9

711.191,593,410کپک و مخمر10

1762.943,936,660سالمونلا 11

50.09120,510شكل 12

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  13

2203.674,914,130(در محصولات با مواد داراي چربی گیاهی  )استرول  14

437272.8697,559,540

       پنیر پروولون: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20779: كد فرآورده 

20779: كد فرآورده  - ( 13326استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070بافت 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470اسیدیته 4

5 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 6

440.73977,470رطوبت 7

991.652,209,350پروتئین 8

500.831,111,370چربی 9

1212.022,704,780سرب 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 14

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 15

711.191,593,410کپک و مخمر16

1762.943,936,660سالمونلا 17

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  18

2203.674,914,130استرول 19

470578.42105,004,380 مجموع

       پنیرلاكتیكی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20780: كد فرآورده 

20780: كد فرآورده  - ( 13863استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510حالت فیزیكی1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510رنگ 3

991.652,209,350پروتئین 4

موژنیه500.831,111,370چربی 5

550.921,231,880نمک 6

1212.022,704,780قلع 7

در ویرایش جدید استاندارد حذف شده711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها8

991.652,209,350MPکلی فرم ها 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 10

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  11

80.13174,070بسته بندي 12

260.43575,770ماده خشک13

2203.674,914,130استرول گیاهی 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 16

445074.1799,313,630

       پودر پنیر: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21487: كد فرآورده 

21487: كد فرآورده  - ( 5877استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت ظاهري 2

50.09120,510بو و طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

500.841,124,760فعالیت فسفاتاز 6

440.73977,470خاکستر 7

80.13174,070ذرات سوخته 8

80.13174,070ضریب حلالیت 9

440.73977,470اسیدیته 10

440.73977,470پراکسید 11

831.381,847,820اسیدیته روغن استخراجی 12

2203.674,914,130استرول/ کلسترول 13

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14

991.652,209,350MPکلی فرم ها 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 17

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  18

1212.022,704,780سرب- فلزات سنگین  19

80.13174,070بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

80.13174,070وزن 22

2754.596,146,010ویژگی هاي فاز چربی 23

178229.7039,768,300 مجموع

       شیر خشک با چربی گیاهی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21491: كد فرآورده 

21491: كد فرآورده  - ( 10208استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي فیزیكی 1

2 pH140.24321,360

1983.304,418,700سویه هاي پروبیوتیک (شمارش زنده )قابلیت زیستی 3

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسم ها 4

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 5 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی6

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 7

1762.943,936,660سالمونلا 8
711.191,593,410کپک و مخمر9
موژونیه500.831,111,370چربی شیر 10

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 11

440.73977,470مواد جامد بستنی 12

440.73977,470ساکارز 13
1101.832,450,370قند کل 14
440.73977,470اسیدیته 15

500.831,111,370چربی روکش 16
80.13174,070مغز خوراکی 17
80.13174,070بسته بندي 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

80.13174,070وزن 20

132322.0529,524,950

       بستنی پروبیوتیک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21497: كد فرآورده 

21497: كد فرآورده  - ( 14683استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

80.13174,070مواد خارجی 3
80.13174,070ذرات سوخته 4
220.37495,430گاز 5
330.55736,450اندیس نامحلولی 6
500.831,111,370درصد وزنی چربی شیر 7
1482.463,293,940درصد وزنی آب 8

991.652,209,350درصد وزنی پروتئین در مواد جامد بدون چربی 9

10 pH140.24321,360
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها11
991.652,209,350MPکلی فرم ها 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14
711.191,593,410کپک15
711.191,593,410مخمر16
1212.022,704,780آهن 17
1212.022,704,780مس 18
80.13174,070بسته بندي 19
110.18241,020نشانه گذاري 20

119319.8826,619,320 مجموع

پودر خامه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21505: كد فرآورده 

21505: كد فرآورده  - ( 7686استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510شكل و اندازه ظاهري 3

440.73977,470ماده خشک 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350MPکلی فرم 6 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 7

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 8

711.191,593,410کپک و مخمر9
1762.943,936,660سالمونلا 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  14

2203.674,914,130استرول گیاهی 15

437272.8697,559,540

پنیر كولومیرز: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21506: كد فرآورده 

21506: كد فرآورده  - ( 13328استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ1

50.09120,510مزه و بو 2

80.13174,070بافت 3

550.921,231,880نمک 4

440.73977,470ماده خشک بدون چربی 5

500.831,111,370چربی 6

80.13174,070بسته بندي 7

110.18241,020نشانه گذاري 8

80.13174,070وزن 9

991.652,209,350MPکلی فرم 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 12

440.73977,470رنگ مصنوعی به روش کروماتوگرافی لایه نازك 13

711.191,593,410کپک و مخمر14

1101.832,450,370 قند کل15

16 pH140.24321,360

2203.674,914,130استرول 17

97616.2721,785,530 مجموع

ماست طعم دار: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20410: كد فرآورده 

20410: كد فرآورده  - ( 4046استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510مزه و طعم 2

80.13174,070بافت 3

80.13174,070مواد خارجی 4

5 pH140.24321,360

440.73977,470لاکتوز6

موژونیه500.831,111,370چربی 7

991.652,209,350پروتئین 8

440.73977,470خاکستر کل9

440.73977,470رطوبت 10

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 12

440.73977,470اسیدیته بر حسب اسید لاکتیک13

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 14

991.652,209,350MPکلی فرم 15 N

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  16

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

80.13174,070وزن 19

423570.5994,520,010

پودر آب پنیر: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11328: كد فرآورده 

11328: كد فرآورده  - ( 6959استاندارد ملی  )

مجموع

Page 40 of 59



لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

80.13174,070ذرات سوخته 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510رنگ 4

50.09120,510طعم و بو 5

80.13174,070قابلیت حل شدن 6

110.18241,020قابلیت سفید شدن 7

330.55736,450ریزش آزاد 8

440.73977,470رطوبت 9
10 pH140.24321,360
1101.832,450,370(بر اسا ماده خشک بدون چربی)قند کل 11

440.73977,470(بر اساس ماده خشک بدون چربی)خاکستر کل 12

991.652,209,350(براساس ماده خشک بدون چربی)پروتئین 13

500.831,111,370(کم چرب)چربی 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

80.13174,070بسته بندي 16

330.55736,450ریزش آزاد17

110.18245,483قابلیت سفید شدن18

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  19

1542.573,441,230ارسنیک 20

1212.022,704,780سرب 21

113418.9025,311,563 مجموع

پودر خامه ای كننده لبنی و غیرلبنی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21845: كد فرآورده 

21845: كد فرآورده  - ( 11139استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

1 pH140.24321,360

1542.563,427,840ساکارز 2

440.73977,470(MSNF)بدون احتساب چربی (ناشی از شیر)ماده خشک  3

440.73977,470(درصد وزنی)ماده خشک کل  4

500.831,111,370چربی کل 5

140.24321,360 درجه30 روز گرمخانه گذاري در دماي 10 قبل و بعد ازpHاختلاف  6

140.24321,360 درجه55 روز گرمخانه گذاري در دماي 7 قبل و بعد از pHاختلاف  7

711.191,593,410 درجه سلیسوس30 روز گرمخانه گذاري در دماي 10توتال کانت بعد از  8

711.191,593,410 درجه سلیسوس55 روز گرمخانه گذاري در دماي 7توتال کانت بعد از  9

50.09120,510 درجه سلیسوس30 روز گرمخانه گذاري در دماي 10وضعیت ظاهري بعد از  10

50.09120,510 درجه سلیسوس55 روز گرمخانه گذاري در دماي 7وضعیت ظاهري بعد از  11

80.13174,070بافت 12

50.09120,510ویژگی هاي حسی و ظاهري 13

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  14

330.55736,450باقیمانده مواد بازدارنده میكروبی 15

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی به غیر از کلسترول/ کلسترول  16

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

112518.7525,106,250

دسر نوشیدنی بر پايه لبنی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22215: كد فرآورده 

22215: كد فرآورده  - ( 19697استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو 2

50.09120,510طعم 3

80.13174,070بافت 4

5 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته کل 6

1542.563,427,840ساکارز 7

500.831,111,370چربی کل 8

2203.674,914,130استرول 9

M13525.877,859,930افلاتوکسین 10

50.09120,510ویژگی هاي حسی 11
280.46615,940 روز10درجه سانتیگراد به مدت 30گرمخانه گذاري در  12
280.46615,940 روز7 درجه سانتیگراد به مدت 55گرمخانه گذاري در 13
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14
1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 16
شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 17
711.191,593,410کپک و مخمر18
110.18241,020نشانه گذاري 19

80.13174,070بسته بندي 20

144724.1232,296,680 مجموع

 خامه طعم دار پاستوريزه و فرادما: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11451: كد فرآورده 

11451: كد فرآورده  - ( 13635استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

4 pH140.24321,360

500.831,111,370چربی 5

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 6

مور550.921,231,880نمک 7

80.13174,070بسته بندي 8

110.18241,020نشانه گذاري 9

991.652,209,350MPکلی فرم ها در میلی لیتر 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی در میلی لیتر 11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت در میلی لیتر 12

711.191,593,410کپک و مخمر13

14  1983.304,418,700هر یک از سویه هاي پروبیوتیک براساس نشانه گذاري (شمارش زنده )قابلیت زیستی 

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  15

80.13174,070حجم 16

115319.2125,722,190

 دوغ پروبیوتیک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21417: كد فرآورده 

21417: كد فرآورده  - ( 11324استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

991.652,209,350MPکلی فرم 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 12

711.191,593,410کپک و مخمر13

1762.943,936,660سالمونلا 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

80.13174,070وزن 17

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  18

2203.674,914,130استرول گیاهی 19

459276.53102,473,670 مجموع

 پنیر ادام: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21527: كد فرآورده 

21527: كد فرآورده  - ( 11833استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم و بو 3

440.73977,470ماده خشک 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

991.652,209,350MPکلی فرم 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 10

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 11

711.191,593,410کپک و مخمر12

1762.943,936,660سالمونلا 13

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

80.13174,070وزن 17

2203.674,914,130استرول گیاهی 18

454875.80101,496,200 

 پنیر سامسو: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21528: كد فرآورده 

21528: كد فرآورده  - ( 14813استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

500.831,111,370چربی 4

991.652,209,350پروتئین 5

550.921,231,880نمک 6

7 pH ( درصد10محلول )140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 8

80.13174,070بسته بندي 9

M1345057.5076,992,500آفلاتوکسین  10

991.652,209,350MPکلی فرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس هاي کوآگولاز مثبت 13

711.191,593,410کپک و مخمر14

1762.943,936,660سالمونلا 15

430971.8296,166,980 مجموع

 پنیر امنتال: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21983: كد فرآورده 

21983: كد فرآورده  - ( 13701استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510شكل ظاهري 2

50.09120,510بو و طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

991.652,209,350پروتئین 5

330.55736,450ضریب نامحلولی 6

موژونیه500.831,111,370چربی 7

80.13174,070ذرات سوخته 8

440.73977,470خاکستر 9

440.73977,470اسیدیته 10

440.73977,470لاکتوز 11

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها12

991.652,209,350MPکلی فرم 13 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  16

80.13174,070بسته بندي 17

80.13174,070وزن 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

107617.9424,021,660

 پودر پروتئین تغلیظ شده شیر: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21534: كد فرآورده 

21534: كد فرآورده  - ( 16033استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي حسی 1

991.652,209,350پروتئین 2

440.73977,470ماده خشک 3

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 4

1542.563,427,840ساکاروز 5

6 pH140.24321,360

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 7 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 8

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 9

711.191,593,410باکترهاي مقاوم به اسید 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

711.191,593,410(استریلیزه  ) درجه 30شمارش کلی میكروارگانیسمها در 12

711.191,593,410(استریلیزه  ) درجه 55شمارش کلی میكروارگانیسمها در 13

280.46615,940(نوع استریلیزه  ) درجه 30گرم خانه گذاري در  14

280.46615,940(نوع استریلیزه  ) درجه 55گرم خانه گذاري در  15

80.13174,070بسته بندي 16

80.13174,070پري 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

80.13174,070حجم 19

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  20

1983.304,418,700سویه هاي پروبیوتیک  (شمارش زنده )قابلیت زیستی  21

163427.2336,460,970 مجموع

 نوشیدنی شیری میوه ايی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21535: كد فرآورده 

21535: كد فرآورده  - ( 16881استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510حالت ظاهري 2

50.09120,510طعم 3

80.13174,070ذرات سوخته 4

991.652,209,350پروتئین 5
991.652,209,350مقدار کازئین در پروتئین 6
440.73977,470رطوبت 7
موژونیه500.831,111,370چربی 8
440.73977,470خاکستر 9
440.73977,470لاکتوز 10
440.73977,470اسیدیته آزاد 11
12 pH140.24321,360
1212.022,704,780مس 13
1212.022,704,780آهن 14
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها15
991.652,209,350MPکلی فرم 16 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 17
شناسایی1492.483,320,720استفایلوکوکوس هاي کواگولاز مثبت 18
80.13174,070بسته بندي 19
110.18241,020نشانه گذاري 20

111718.6124,918,790

كازئین و كازئینات:   نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21529: كد فرآورده 

21529: كد فرآورده  - ( 4448استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

500.831,111,370چربی 1

1101.832,450,370عدد یدي 2

440.73977,470اندیس اسیدي 3

440.73977,470پراکسید 4

330.55736,450نقطه ذوب 5

6
اسید / اسیدهاي چرب اشباع / مجموع اسیدهاي چرب ترانس/ ترکیب اسیدهاي چرب 

بوتیریک
2754.596,146,010

7  1212.022,704,780آهن-آلایندهاي فلزي

8  1212.022,704,780مس-آلاینده هاي فلزي

9  1212.022,704,780سرب-آلاینده هاي فلزي

10  1542.573,441,230آرسنیک-آلاینده هاي فلزي

11  1212.022,704,780نیكل-آلاینده هاي فلزي

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14

991.652,209,350MPکلی فرم 15 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کواگولازمبت 17

711.191,593,410کپک18

711.191,593,410مخمر19

175029.1739,058,630 مجموع

 اسپیريد مخلوط: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20583: كد فرآورده 

20583: كد فرآورده  - ( 11843استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510وضعیت ظاهري 2

50.09120,510طعم  3

0مواد خارجی

440.73977,470رطوبت 4

991.652,209,350پروتئین 5

80.13174,070قابلیت حل شوندگی 6

موژونیه500.831,111,370چربی 7

80.13174,070MPآنترو باکتریاسه 8 N

440.73977,470خاکستر 9

440.73977,470رنگ مصنوعی10

2203.674,914,130استرول11

1101.832,450,370قند کل12

شناسایی440.73977,470استافیلوکوکوس 13

440.73977,470لاکتوز 14

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها15

991.652,209,350MPکلی فرم 16 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 17

711.191,593,410کپک و مخمر18

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  19

80.13174,070بسته بندي 20

80.13174,070وزن 21

110.18241,020نشانه گذاري 22

142523.7531,801,250

 پودر نوشیدنی فوری طعم دار بر پايه شیر خشک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22759: كد فرآورده 

22759: كد فرآورده  - (3865استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو و مزه 2

500.831,111,370چربی شیر 3

440.73977,470مواد جامد کل 4

440.73977,470مواد جامد بدون چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

1212.022,704,780سرب 7

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  8
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها9
1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 11

711.191,593,410کپک12

1212.022,704,780قلع13

1212.022,704,780سرب14

2203.674,914,130استرول گیاهی 15

80.13174,070بسته بندي 16

110.18241,020نشانه گذاري 17

156326.0534,880,950 مجموع

     شیر تبخیر شده: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22540: كد فرآورده 

22540: كد فرآورده  - ( 6945استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583رنگ 1

80.13178,533بافت 2

50.08111,583شكل ظاهري 3

50.08111,583بو و طعم 4

500.831,115,833چربی بر پایه ماده خشک 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,227,417نمک 7

8 pH140.23312,433

440.73981,933ماده خشک 9

2203.674,909,667استرول گیاهی 10

991.652,209,350کلی فرم 11

751.251,673,750اشریشیا کلی 12

1492.483,325,183استافیلو کوکوس هاي کواگولاز مثبت 13

711.181,584,483کپک و مخمر 14

15  991.652,209,350 گرم25سالمونلا در 

M14367.279,730,067 آفلاتوکسین 16

80.13178,533بسته بندي 17

110.18245,483نشانه گذاري 18

145324.2232,426,117

ويژگیها و روشهای آزمون-پنیر سنت پائولین :   نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22893:كد فرآورده 

22893: كد فرآورده  - (14812استاندارد ملی )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583رنگ 1

2  *طعم  ( بو و مزه   )50.08111,583

50.08111,583وضع ظاهري 3

440.73981,933رطوبت 4

80.13178,533اندیس حلالیت 5

80.13178,533اندازه گیري مقدار ذرات سوخته 6

440.73981,933اسیدیته قابل تیتر 7

991.652,209,350پروتئین 8

1101.832,454,833ساکارز 9

440.73981,933لاکتوز 10

440.73981,933گلوکز 11

440.73981,933خاکستر 12

500.831,115,833چربی 13

2203.674,909,667اندازه گیري استرول هاي گیاهی 14

50.08111,583عوامل ناپذیرفتنی 15

440.73981,933رنگ مصنوعی 16

711.181,584,483شمارش کلی میكروبی 17

1432.383,191,283آنتروباکتریاسه 18

751.251,673,750اشریشیا کلی 19

1762.933,927,733سالمونلا 20

1492.483,325,183استافیلوکوکوس ارئوس کواگولاز مثبت 21

711.181,584,483کپک و مخمر 22

80.13178,533بسته بندي 23

110.18245,483نشانه گذاري 24

148324.7233,095,617

پودر بستنی:   نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22726: كد فرآورده 

22726: كد فرآورده  - (19257استاندارد ملی )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583( رنگ ، بافت، مزه و بو، مواد ناپذیرفتنی)آزمون هاي حسی  1

440.73981,933لاکتوز 2

440.73981,933رطوبت 3

440.73981,933خاکستر 4

991.652,209,350پروتئین 5

500.831,115,833چربی 6

M13525.877,855,467 آفلاتوکسین 7

991.652,209,350باکتري هاي کلی فرم 8

751.251,673,750اشرشیا کلی 9

711.181,584,483کپک ومخمر 10

1492.483,325,183استافیلو کوکو س هاي کواگولازمثبت 11

751.251,673,750شمارش کلی میكروارگانیسم ها 12

50.08111,583رنگ مجاز 13

50.08111,583ناپذیرفتنی ها 14

80.13178,533بسته بندي وضع ظاهري 15

80.13178,533بسته بندي 16

110.18245,483نشانه گذاري 17

114419.0725,530,267

پودر پرمیت:   نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22683: كد فرآورده 

22683: كد فرآورده  - (20265استاندارد ملی )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583رنگ 1

80.13178,533بافت 2

50.08111,583بو و طعم 3

500.831,115,833(درصد بر پایه ماده خشک)چربی  4

991.652,209,350( درصد بر پایه وزن پنیر)پروتئین  5

550.921,227,417( درصد بر پایه وزن پنیر)نمک  6

7 pH 140.23312,433

)ماده خشک  8 درصد بر پایه وزن پنیر   )440.73981,933

991.652,209,350کلی فرم 9

751.251,673,750اشریشیا کلی 10

1492.483,325,183استافیلو کوکوس هاي کواگولاز مثبت 11

711.181,584,483کپک و مخمر 12

13  1762.933,927,733 گرم25سالمونلا در 

80.13178,533بسته بندي  14

110.18245,483نشانه گذاري15

86914.4819,393,183 مجموع

 پنیر بری: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22707: كد فرآورده 

22707: كد فرآورده  - (13702استاندارد ملی )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13178,533بافت 1

50.08111,583رنگ 2

)طعم  3 مزه و بو   )50.08111,583

4 pH140.23312,433

440.73981,933ماده خشک 5

500.831,115,833چربی در ماده خشک 6

991.652,209,350پروتئین 7

550.921,227,417نمک 8

1652.753,682,250اسید سوربیک و نمک هاي آن 9

831.381,852,283اسیدیته روغن استخراجی 10

440.73981,933پراکسید 11

711.181,584,483آنیزیدین 12

13
اسد هاي چرب / اسید هاي چرب ترانس / اسید چرب لینولنیک / اسید هاي چرب اشباع

275لوریک
4.586,137,083

991.652,209,350کلی فرم 14

751.251,673,750اشریشیاکلی 15

711.181,584,483کپک و مخمر 16

1492.483,325,183استافیلوکوکوس 17

M14367.279,730,067 افلاتوکسین 18

80.13178,533بسته بندي 19

110.18245,483نشانه گذاري 20

176729.4539,433,550

تاپینگ پیتزا:نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22528: كد فرآورده 

22528: كد فرآورده  - (15696استاندارد ملی )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583رنگ 1

50.08111,583طعم 2

80.13178,533بافت 3

4 pH140.23312,433

1542.573,436,767ساکارز 5

500.831,115,833چربی 6

440.73981,933ماده خشک 7

711.181,584,483شمارش کلی میكروارگانیسم ها 8

1492.483,325,183استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 9

751.251,673,750اشریشیا کلی 10

1762.933,927,733سالمونلا 11

711.181,584,483کپک و مخمر 12

1432.383,191,283آنتروباکتریاسه 13

280.47624,867گرمخانه گذاري در دسرهاي با ماندگاري طولانی 14

M13525.877,855,467 آفلاتوکسین 15

80.13178,533بسته بندي16

110.18245,483نشانه گذاري 17

18  280.47624,867 درجه30گرماخنه گذاري در دسرهاي فرادما در 

)شمارش کلی میكروبی دسر فرادما  19 711.181,584,483(  درجه30 

)شمارش کلی میكروبی دسر فرادما  20 711.181,584,483(  درجه55 

21  280.47624,867 درجه55گرم خانه گذاري در دسرهاي فرادما در 

80.13178,533وضعیت ظاهري بسته بندي 22

157026.1735,037,167

نام فرآورده دسرهای شیری  
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20931: كد فرآورده 

20931: كد فرآورده  - (14681استاندارد ملی )

مجموع
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